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Ci JE TO JIDLO? MIGRACE A KULINARNI KULTURA VE 21. STOLETI
Dragana RadojiCié¢ (Etnograficky ustav Srbské akademie véd a uméni, Bélehrad)

Soucasné lidstvo disponuje pestrym repertoarem
symbolickych forem, které umoznuji, aby se o svété
premyslelo jako o misté, které patfi vSem. Nase planeta
se stala nejistym mistem, kde dochazi k rGznym zne-
klidiiujicim jevim — od pfirodnich a ekologickych ka-
tastrof po socialni, naciondlni, ideologické a religiozni
tenze a boufe. VSechny tyto jevy maji dlouhodoby vliv
na lidsky zivot a odrazeji se téz ve véde, ktera je — jako
uz mnohokrat pfedtim — vyzvana k tomu, aby hledala
odpovédi.

Svétova kultura je dnes poznamenana soubéz-
nym vyskytem rdznorodosti i stejnorodosti a rdznymi
napétimi, ktera se mezi nimi mohou vyskytnout. Jako
karikatury jednoho fetézce, jako pfi€ina i nasledek, ne-
oddélitelna vyzva vSeobecného procesu spole¢enského
rozvoje funguji migrace. Prvni dekady 21. stoleti
byly poznamenany migracemi SirSich spoleCensko-
politickych rozmérd a odporem, ktery s nimi byl spojen,
a to na globalni urovni. Vedle ekonomické a pfibuzenské
migrace existuji i migrace etnické a nucené, iniciované
valkami, ale také ilegalni proudy. S ohledem na to, jaké
védecké discipliny se jimi zabyvaji, rozliSuji se téz pfi-
stupy k definicim uvedenych pojmud. Migrace obyvatel-
stva na néjakém konkrétnim prostoru a/nebo v konkrét-
nim ¢ase predstavuji fenomén globalnich rozmérl. Kdo
se dava do pohybu? Kam jdou? Pro¢ odchazeji? Jaké
jsou pfirodni a jaké ekonomické a politické podminky
migraci? To vSe jsou otazky, které pini vSechny socialni
sité i celosvétovy medialni prostor a ¢ini svétovou poli-
tickou scénu velice vybuSnou. Doba globalnich migrac-
nich proudu a stale vy$si mobility pracovni sily ve svété
si vynucuje potfebu trvalého prohlubovani teoretickych
poznatku jako zakladu pro pochopeni hlavnich determi-
nant tohoto fenoménu za Ucelem zaméreni pozornosti
migracnich vyzkumda na co nejefektivnéjsi zvladnuti této
vyzvy. Soucasni migranti se vzdavaji vSeho, co deter-
minovalo jejich dosavadni zivot, v€etné rodiny, svych
blizkych a fady dalSich socialnich vztah(i. V modernich
spole€nostech jsou migrace stale vice individualni. Jed-
na se o migrace jedinc a malych rodin a stale vétsi
pocet migrantl se rovnéz zaméfuje na zivot ve dvou
nebo vice spoleCnostech paralelng. Chybi jim blizkost,

ale sou€asné se snazi o zivot bez omezeni a stavaji se
novym typem &lovéka — cizincem.

Migraéni pohyby byly ve vyrazném poctu pfipadd
vyvolany nalezenim lepSich podminek pro stravovani,
které je sou€asné starsi nez Clovék sam a je téz jednim
z primarnich kulturnich, a tudiz i lidskych dédictvi. Za-
vislost stravovani na spolecenskych a etnickych fakto-
rech byla obzvlasté vyrazna v dobach prvnich osidleni.
Jedinci, ktefi jsou sou€asti jedné kultury, vykazuji kromé
jinych kulturnich znak i urcitou kuchyni, ktera spolupt-
sobi na ur€ovani a identifikaci jejich kulturni identity.

Potraviny ziskaly status velkého svétového poutnika,
a to v nejriznéjsich podobach — od semena az k uvare-
nému jidlu. Potraviny na vice urovnich uréuji nasi identitu
— od nejrliznéjsich identit spole¢enskych (nacionalnich,
lokalnich, tfidnich, naboZenskych) aZ k identité osobni,
ktera zahrnuje otazku osobniho postoje a osobni chuti.

Otazka potravin neni pouze otazka pfirodniho, nybrz
i spoleCenského prostfedi — vedle pfirodnich podminek
stravovani obyvatelstva podmifiuje téz stupen rozvoje
vyrobnich sil, technologii, ale také stupefi komunikace
s rozvinutymi spole€¢nostmi. Nikdy v dosavadni historii
lidstva nebyla jedinci dostupna takova pestrost potravin,
ale ani takovy pomér mezi hojnosti a hladem. Migrace,
globalni infrastruktura, ekonomika, technologické ino-
vace maji vliv na to, Ze trh jiz na narodni Urovni neni
zasadnim pro to, aby se zdokonaloval agrobyznys Ci
aby doprava byla rychla a bez pfekazek — nadnarodni
potravinové podniky nas v globalnim méfitku zasobuji
mrazenym nebo konzervovanym masem, rybami, ovo-
cem, zeleninou, hamburgery, pizzami atd.

Pro souCasného Clovéka je strava nejefektivnéjSim
prostfedkem nejen pro udrzovani zdravi, ale také pro
kontrolu vlastniho téla a ducha. V nékterych migracnich
situacich nebo pfi bezprostfednim sledovani a analyzo-
vani menSin bylo zjisténo, Ze urité kulinaiské zvlast-
nosti prezivaji i v pfipadech, kdy byl pavodni jazyk jiz
zapomenut. Zajisté existuje velké mnozstvi pfikladd,
které dokazuiji, ze urcity narod nebo skupinu definujeme
na zakladé toho, &im se stravuje, coZ s sebou nékdy
nese i nase ,zhnuseni® nebo ironii vi&i pfipadnému od-
liSnému typu stravy.
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Receptury rozli€nych jidel narodnich kuchyni slou-
Zi jako komunikativni druh kultury, jidlo i mimo rodinu
a okruh nejblizSich funguje jako element socialniho
sblizovani lidi. Viné a chuté, které si pfinasime z dét-
stvi, pfedstavuji ¢ast nasi kulturni identity, kdeZto vare-
ni a stravovani mohou byt i druhem vyjadfovani osobni
identity, formou kreativniho vyrazu. Na$ vztah k jidlu fika
také néco o nasem vnitfnim svété, protoze muze pred-
stavovat zpUsob vyplfiovani duSevni prazdnoty (pro ty,
ktefi v jidle, ale i v piti hledaji zapomenuti nebo nahradu
jistoty, spokojenosti, lasky) nebo naopak zplsob mani-
festace zdravé a pozitivni osobnosti (fika se ma zdravou
chut k jidlu nebo dokazal by snist i celého vola). Nejcas-
t&ji se s pozitivni konotaci hovofi o lidech, ktefi maji radi
dobré sousto, nebot tato vlastnost se v mnohych kul-
turach spojuje se zdravim, silou, veselym charakterem
a hedonistickym vztahem k Zivotu.

Cetné jsou faktory, které pisobily v minulosti a které
i dnes puUsobi a vedou ke zménam ve stravovani.
Stravovaci navyky pfedevsim venkovského obyvatelstva
zavisi na hydrografickych, orografickych, pedologickych,
meteorologickych a klimatickych podminkach. Soucas-
né v8ak zavisi na ro€ni urodé a sklizni a na podobnych,
prevazné prirodnich faktorech vyrazné sezénniho cha-
rakteru. Hospodarska situace pak sekundarné ovliviiu-
je stravovani a je velice uzce spjata se spoleCenskymi
faktory. Rozdily ve stravovani mizeme nahlizet téz
ve vztahu ke spole¢enskému postaveni jednotlivych ro-
din. PfestoZe v3ak rozdily ve stravovacich navycich Ize
prisuzovat tfidnim, etnickym nebo socialnim rozdilim,
samotné stravovani je Cinem, ktery odstrafiuje veske-
ré rozdily. Nebo, jak upozoriiuje francouzska historicka
Pauline Schmitt-Pantelova, ,jist s nékym, cozZ v idealnim
pfipadé znamena délit se o stejné jidlo, pfedstavuje
plnou rovnopravnost a pratelstvi, s ¢imz se Ize zfidka
setkat mimo Uzky okruh pfibuznych téZe generace. Dé-
leni se o stejnou potravinu nebo stejné jidlo je podle
Oliviera Herrenschmidta ,jediny ¢in, ktery bezesporu
odstranuje v8echny distance a veSkerou hierarchii‘. To
je dlivodem pro to, Ze tento ¢in nékdy zpusobuje kon-
fliktni spolecenské vztahy nebo jednodu$e odstranéni
hierarchie. PoruSovani pravidel, ktera plati pro spolec-
né stolovani, vyraznéji zpochybriuje postaveni ¢lovéka
a spoleCenské usporadani nez prekratovani sexualnich
zakazu. Takové situace a takova pravidla chovani pou-
kazuji na jiny aspekt obéda, ktery pfevliada pfi oslavach:
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obéd je v podstaté transakce, transfer jidla od jedné
osoby k druhé a od jedné spoleCenské skupiny k druhé.®
(Schmitt-Pantel 2004: 98)

Stejné jako byva stravovani signalem rozdild a pro-
stfedkem sblizovani, je také ochrancem minulosti. Pro-
stfednictvim stravovani se béhem ritualnich manifesta-
ci a v dobé oslav nejriiznéjSich svatecnich dni a vyro¢i
udrzuji velmi archaické prvky, takze bychom mohli fici,
Ze jidlo (druh jidla, jeho symbolika) pfedstavuje jeden
z nejtrvalejSich elementd obfadu. Na druhou stranu je
stravovani padou pro neustalé inovace a jednim ze zpU-
sobU, kterym urcita kultura velice snadno pronika do jiné,
prakticky nepozorované a bez vétsiho odporu, na rozdil
od nékterych jinych kulturnich vydobytku.

Podle vyjadfeni Jeana Anthelma Brillat-Savari-
na (1755-1826), vyznamného francouzského filozofa
a gastronoma, je ,objev nového pokrmu pro &tésti lid-
majer — Stajner 2014: 202). Tento vyrok sv&dgi o tom,
ze povédomi o vyznamu jidla pro lidstvo, ovéem nejen
z hlediska fyziologického, nybrz i jako kulturni hodnoty,
existovalo mnohem dfive, neZ lidské télo a lidské pudy
prestaly byt exkluzivnim objektem vyzkumu pfirodnich
véd a staly se legitimnim objektem vyzkumu spolecen-
skych a humanitnich véd. Stésti lidstva je bezesporu
spojené s jidlem — od poc¢atku pfipravy jidla v lipové kure
coby prvnim kuchyriském nadobi az do 21. stoleti pfina-
Sejicim stale vice otazek vyvolanych globalizaci, s nimiz
neni s to se popasovat zadna védecka disciplina samo-
statné, ale je tu nutny multidisciplinarni pfistup. VSechny
tyto otédzky — udrzitelné zdroje energie, klimatické zmé-
ny, ekologie, migrace, chudoba, suroviny, natalita, nové/
staré nemoci — kromé toho, Ze se tykaji spravného fun-
govani lidské spole¢nosti a soukromého lidského Stésti
(nebo nestésti), jsou spjaté také s kulturou stravovani
a s jednim z nejvétsich problému soucasného lidstva —
problémem hladu.

Jedna z kliCovych otazek, kterou je mozno polozit
v planu sociologického pfistupu ke stravovani, zni: Jak
vyznamnou roli hraji b&éhem reklamnich kampani spoje-
nych se stravovanim zajmy prdmyslu a penéznich toka?
Srbska antropolozka Jelena Bordevicova se domniva,
Ze jidlo homogenizuje spotfebitele, jelikoZ nivelizuje
tfidy, generace a pohlavi, a proto podle ni pfedstavuje
dokonaly produkt masové kultury dnedni spole¢nosti:
»Jidlo je symbol uspéchanosti (jime za pochodu, proto-



Ze nemame c¢as), symbol demokratizace (vSichni mame
stejna prava), symbol industrialni pasové vyroby, sym-
bol odlidsténého svéta, symbol narusené rodiny (déti
radéji jedi hamburger nez jidla od mamy), symbol nové
totality. Vytésfiovani stravovani z domova do vefejného
prostoru, dostupnost jidla kdykoliv a kdekoliv, ve dne
Vv noci, rozvolfuje nejen shromazdovani v uzkém rodin-
ném kruhu, ale také organizaci €asu, coz nepochybné
vede k rlznym anomaliim ve spolecenskych vztazich
a ve stravovani samotném. Konzumni spole¢nost je dy-
namicka, neustale podnécuje néco nového, destabilizuje
zvyky a pravidla stolovani, rozbiji hierarchie, zpochyb-
fuje pfirozeny, ale téz etnicky, narodni puvod kuchyné.
Otevfenost trh k ,exotickym‘ chutim, pfitomnost témér
vSech kulinarnich kultur v nabidce supermarket( i re-
stauraci rozbiji dlivéru, kterou mohly zajistovat ,domaci'
kulinafské kultury.” (Bordevi¢ 2004: 43)

Moderni doba pfinasi jesté jeden novy fenomén, a to
je souCasna jednota, ale zaroven rozdrobenost maso-
vé kultury. Diky internetu uz neni mozné hovofit o ma-
publikum ,rozkouskoval“ a zaroven sjednotil, kdyZ mu
dal moznost byt tvlircem vlastnich Zivotnich stylud, tak-
Ze v soucasnosti zaznamenavame stale vysSi pluralitu
trendl v kazdé oblasti zivota, které ¢asto vznikaji pfimo
v opozici v¢i tomu, co si dosavadni tvirci masové kul-
tury pfeji prosadit. Pravé tento fenomén je patrny i v ob-
lasti kultury stravovani — mnozstvi uzivatelll internetu
si kazdodenné vymeénuje zkudenosti a hovofi o jidle
jako o léku, o exotickych kuchynich, o kuchynich na-
Sich babi¢ek, upozoriuje pfitom na Skodlivé prvky v riiz-
nych potravinovych vyrobcich. Zatimco vyrobci potravin
zdokonaluji celou Fadu marketingovych strategii, aby
zachovali a zvysili prodej svych produktd, z druhé stra-
ny se rozviji velice silna fronta spotrebitell, ktefi nejen
formalnim, ale téZ neformalnim plsobenim (na interne-
tovych férech, blozich, spoleCenskych sitich, prostfed-
nictvim e-maild) formuji kulturu stravovani postavenou
do protikladu k fetézclim rychlého obcerstveni a priimy-
slovym vyrobkam, pfiéemz se snazi stravovani oddélit
od souc€asné konzumni kultury a vratit mu pfirozenost.
Jeden z kliCovych prostfedkd sou¢asné masové kultury
— internet — se transformuje na prostfedek zachovani
individualnich zZivotnich styl(i a na zbran slouzici k pod-
kopavani sdéleni a doporuceni tvircli masové kultury,
kterym do protikladu spotfebitelé stavéji vlastni chuté,

prani a potreby, tj. vlastni individualitu, ktera je soucas-
né i zakladem lidskosti. Jidlo je, jak fika némecky etno-
graf a kulturni antropolog Gunther Hirschfelder, totalni
spolecensky fenomén.

Jidlo jako klicovy predstavitel kultury

Jidlo se tak stale vice stava nejen dulezitym segmen-
tem kultury, ale i jejim kliCovym predstavitelem, a jeho
efemérnost, kvuli které je dle slov Jeleny Bordevi¢ové
jidlo jako ,putovni divadelni hra, ktera zanechava stopy
na smyslech, vzpominkach a emocich, ale postrada sta-
lost relevantniho védeckého pfedmétu”, se stava trva-
lym pfedmétem odborného zkoumani (Pordevi¢ 2004:
29-35).

Francouzsky sociolog a antroplog Claude Fischler
zdlrazriuje, Ze je jen malo rozdilnych véci, podle kterych
by bylo mozno specifikovat evropské narody tak, jako to
umoznuji jejich milostné a kulinafské navyky nebo jejich
mentalni a naboZenské preference. | na tomto poli se
samoziejmé nelze zcela vyhnout stereotypiim, a to tém,
které jidlo spojuji se Zenami: ,,... pro néktery narod je pfi-
tazlivé pivo a blondata krasavice, jiny bude preferovat
téstoviny, salamy a brunetky. Mimo tyto zjednoduSené
klasifikace stoji realita nekontrolovanych pfitaZlivosti
a nepratelstvi, spontannich rezignaci a ustupl, podle
kterych se liSi sousedni narody, uvadi ve své knize Etno-
logie Evropy [Etnologia Europei, 1999] Jean Cuisenier.
TakzZe jidlo ma néjaky smysl a ten smysl mu umozriuje
vytvaret symbolické i realné efekty, a to jak individualni,
tak i spoleCenské.” (Fisle 2004: 200)

Fischler uvadi jesté jednu dllezitou vlastnost jidla —
jeho rliznorodé spolecenské funkce, ale i riizné cesty cir-
kulace a pfistupu v rliznych zénach urcité spolecenské
struktury. Pfedevsim jsou to institucionalni cesty — vzdé-
lani a penize. Urcité druhy jidla jsou dostupné pouze
elitam. Existuje mnozstvi pokrm0, které obycejny ¢lovék
nejspié ani nikdy neochutna: prosluly garum, ktery Ri-
mané pfipravovali v rybi §tavé, verjus zcezeny z nedo-
zralych jiznich plodll, pozoruhodna pavie de Pomponne
nebo turinsky talif, vinaigre des 4 voleurs z Marseille,
ktery se pfipravuji s rozmarynem, dobromysli a kofe-
nem nulla-campana, kukufice nebo rosol z Buijistiny,
provensalska marinada s bylinkou crisa-marina, harira —
poustni polévka z oblasti Maghrebu a cela fada dalSich
gastronomickych bestseller(, jejichz nazvy jsou stejné
pozoruhodné jako jejich chut'.
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Jenze tradi¢ni pravidla a ritualy spojené se stolova-
nim, které mivaly Casto obfadni a naboZensky charakter
(spole¢na modlitba pfed kazdym jidlem apod.), stale vi-
ce mizi a ustupuji neformalnimu a uspé&chanému pfistu-
pu. Pfestoze se odbornici shoduji v tom, Ze kultura stolo-
vani je velice ziva oblast podléhajici zménam, poukazuji
na jedno z nebezpeci opousténi tradi¢nich vzorcu stolo-
vani, jako je nedostateCné obraceni pozornosti k délce
stolovani, které pravé tyto tradini vzorce zajiStovaly,
coz je soucCasné velice dulezité pro dobré zdravi. Efekty
rychlého stravovani jsou dvojaké: fast food ve spolecen-
ském planu udélal jesté jednu ostrou linii mezi chudymi
a bohatymi, zatimco ve druhém planu, tom zdravotnim,
zpUsobil skute€¢nou epidemii obezity.

V nékterych zemich, jako je tfeba Francie, se tomuto
problému pfiklada znaéna dllezitost, protoze vedle cha-
pani zdravotniho vyznamu zpUsobu stravovani existuje
téz vyrazné poveédomi o potfebé toho, aby se budouci
generace vzdélavaly tak, aby zachovaly jedine¢ného
ducha tamni kuchyné. Ta je jednou ze C&tyf proslulych
svétovych kuchyni, takze se de facto jedna o védomi
potfeby zachovani vlastni kultury v jejich riznorodych
projevech (planech). Toto védomi potfeby zachovani tra-
dice se hlasi paralelné s védomim o potifebé zachovani
budoucnosti; nejvice je totiz Skodlivému vlivu velkych
fetézch rychlého obcerstveni vystavena samoziejmé
mlada generace. Teenagefi pfijimaji fast food v ramci
popkultury a ¢asto i pod vlivem nejriznéjSich subkultur,
které se formuji v opozici k tradi¢ni kultufe. Déti mladSiho
véku jsou pak do fastfoodovych restauraci lakany pro-
stfednictvim atraktivnich darkd, hracek a détské hry. Re-
stauracni fetézce se snazi svlj monopol na trhu, a pre-
devSim mezi mladou populaci, udrzet vS§emi moznymi
prostfedky — dokonce i sponzorovanim Skolnich sekci
a klub, jako je tomu v USA."

Kuchyné proto zajistuje komplexni funkci, kterou by-
chom mohli oznagit bioantropologickou, pficemz tim fesi
paradox vSeZravce — od bytosti, kterd konzumuje vSech-
ny druhy jidel, pretvafi Clovéka do podoby bytosti, ktera
védome vybira a vytvari urdity druh jidla. Pravé to stavi
stravovani do centra antropologickych otazek — stravo-
vani se stava srdcem identity, at’ uz spole¢enské, nebo
individualni, nabizi nam vyznamnou perspektivu nahli-
zeni na svét a ur€ovani vlastniho mista v ném, pomaha,
abychom se do tohoto svéta inkorporovali a abychom jej
inkorporovali do sebe. Jedinci, ktefi jsou soucasti jedné
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kultury, vykazuji vedle jinych kulturnich znakd také ur-
Citou kuchyni, ktera se podili na ur€ovani a odhalovani
jejich kulturni identity. To vSe nas od kolektivni socialni
a kulturologické perspektivy vede k individualni perspek-
tivé — té psychologické.

Globalni ekonomiku doprovazela globalni infrastruk-
tura, zmény v planu ekonomickém Sly ruku v ruce se
zménami v planu politickém a ty samoziejmé ovliviova-
ly kulturu stolovani. Francouzsky sociolog Jean-Pierre
Poullain upozorfiuje, Ze ,dnesni jidlo [je] delokalizova-
no, tedy odtrzeno od svych geografickych kofenu a kli-
matickych vlivl, které na né tradi¢né pUsobily. Ti, ktefi
maji dostatek finanénich prostfedkl, maji zelené fazo-
le ze Senegalu a tfedné z Chile na stolech uprostfed
prosince. Pomerancova Stava vylisovana v Kalifornii se
do Evropy dostane jako &erstvy produkt v tetrapaku.®
(Pulen 2004: 121)

Na druhou stranu spolu s pestrosti jidla, které se do-
stava z nejriznéjsich koutll svéta zase do véemoznych
jinych koutt svéta (jako pfiznak — nebo mozna i jako pra-
va tvar mondializace a industrializace) se o slovo hlasi
stejnost — v potravinarském prdmyslu se vyrobky stan-
dardizuji a sjednocuji. Do praxe se dostava cela fada
hygienickych predpisu, vede se politika kvality, kterou
diktuje primyslovy sektor, aby mohl garantovat trvalost
organoleptickych a mikrobiologickych charakteristik vy-
robkd po cely ¢as jejich trvani. Sezéna honu na mikro-
organismy, jak poznamenava Poullain, vede k tomu, ze
se autentickd, puvodni chut potraviny ztraci v dusledku
téchto agroprimyslovych ,vylepSeni“. Pfestoze se trva
na zdravych potravinach a ochrané pfirody, ale i na rliz-
norodosti, uvedenymi kroky se de facto likviduje jak riz-
norodost, tak i pfiroda.

Jiz zminovany Gunther Hirschfelder upozornuje, ze
»nasi souCasnou kulturu stravovani charakterizuje re-
zervovany postoj Clovéka ke vSem potravinam, které
jsou zpracované nebo predstavované jako jidla takovym
zpusobem, Ze jejich zdrojové produkty ¢asto témeér ne-
Ize identifikovat. SouCasné mame na potraviny vysoké
naroky. Musi odpovidat naSim pfedstavam chuti, a to
i s pomoci zvyraziiovaCe chuti, kdyZ je to nezbytné.
Bez ohledu na to, zda hovofime o ovoci, zeleniné nebo
masu — v8e musi odpovidat estetickym kritériim a jidla
musi byt pfipravena tak, aby umoznovala rychlou a ne-
komplikovanou konzumaci“ (Hirsfelder 2006: 22). Tato
kritéria se umné, pomoci marketingu, vnucuji spotfebi-



teldm, obchodni strategie vSak Casto narazeji na jejich
odpor. Spotfebitelé totiz v dusledku mistnich zvyklosti
nepfijimaji zménénou nabidku tak snadno. A tak se po-
stupné zavadi fada zmén, aby se nabidka pfizplsobila
mistnim zvyklostem, které Poullain ve vztahu k zamést-
nancim marketingovych oddéleni oznacuje terminem
prava kopernikovska revoluce.

Na mnohych trzistich je dnes stale zietelnéjsi, ze
matky a babicky, které kupuji ovoce pro déti, bez po-
vSimnuti prochazeji kolem dokonale vytvarovanych jab-
lek a hrusek stejné velikosti a zafivych barev, bez jediné-
ho kazu na slupce a zabalenych do celofanu, a vybiraji
radéji ty ,domaci“, nedokonalé, nepravidelného tvaru, tu
a tam i s néjakym tim Cervikem — ktery se stava zna-
menim a zarukou puvodnosti a ekologické spravnosti
vyrobku v nasem spotfebitelském védomi (malé, ale
nestrikané). Jde vlastné symptom toho, co francouzsky
antropolog Edgar Morin oznacil terminem neoarchaic-
ka mentalita a Poullain to vysvétluje nasledovné: ,Tyto
ekonomické a socialni jevy jsou znaky a nékdy pfizna-
ky krize identity, ktera se zfetelné projevuje v oblas-
ti stravovani, av8ak industrializace ji neSetfi. Vyrobky
z rodného kraje se zdobi stovkami ozdob, coz znamena
urcity zplsob kompenzace v podminkach mondializace
trhu.“ (Poullain 2004: 121) Timto zplsobem se i v kultu-
fe stravovani ¢asto manifestuje odpor proti globalni kul-
tufe, ktera pod maskou rliznorodosti a dostatku fakticky
nabizi stejnost a standardizovanost, nebot vnucuje pra-
vidla, podle kterych je nezadouci byt jiny, &imz zevnitf
destruuje samotny koncept riznorodosti a humanisticky
koncept svobody méni na svobodu za pfisné kontrolo-
vanych podminek. To, Ze se tento druh odporu nejvidi-
telnéji manifestuje jako odpor proti ur¢itym druhdm ,cizi*
a standardizované stravy, a ne v néjakych jinych seg-
mentech kultury (technologické inovace, moda, obléka-
ni, hudba, Zivotni styl), svéd¢i o tom, ze Clovék zpusob
stravovani vnima jako néco, co je hluboce intimni, néco,
co se stava nositelem a znamenim jeho identity pravé
proto, Ze nalezi do soukromé sféry a predstavuje vazbu
s ,domem® a ,rodinou“ — stejné jako jazyk nebo vira,
rodinné zvyky a ritudly.

Symbolické znaky kulturni identity jsou pocitova-
ny o to vice, ¢im jsou provazangjsi se sférou osobniho
a intimniho (vira naSich predkt, matersky jazyk, ale ta-
ké rodinny stdl a babi¢cina kuchyné), bez ohledu na to,
zda hovofime o individualnim nebo rodinném osobnim,

vovani je spjato nejen s pfirodnimi podminkami, ale také
s dllezitymi segmenty kulturni identity — s etnickou, na-
rodni a nabozenskou identitou. Nebo — jak to formuluje
Breda Vlahovic¢: ,Strava je jedna ze zakladnich lidskych
potfeb pro zivot a preziti. Tato zakladni fyziologicka
potfeba v sociadlnim a kulturnim spole¢enstvi prertsta
do jednoho z podstatnych segmentl kultury, podle kte-
rych Ize identifikovat narody nebo jejich vétsi ¢i mensi
spolecenstvi, ktera se formuji na zakladé pfirodnich ne-
bo kulturnich podminek. Ona je, stejné jako vSe ostatni,
co souvisi s ¢lovékem jako jedincem nebo s lidskym spo-
leGenstvim, v neustalém procesu zmény. Jeden z dlle-
zitych spolecenskych faktort ve zplisobu stravovani je
samozrejmeé etnicka riznorodost obyvatelstva a rozdilna
naboZenska pfislusnost, které se — kazda svym zpUso-
bem — vyznaduji riznymi jidly, obzvlasté obfadniho cha-
rakteru, a zakazy zpUsobu stravovani jednotlivych etnic-
kych nebo naboZenskych spoleenstvi sdilejicich stejné
geografické prostfedi. Zasadni zmény pak vyznamné
ovliviiuji hospodarské a ekonomické faktory.“ (Vlahovié
1997: 123-129)

O kuchyni se da Fici, ze se s neofilni inovativnosti
smifuje s nedlvérou nebo konzervatismem neofobniho.
Pravé proto Fischler fika, Ze pfipravovat v kuchyni jidlo
znamena pfizpUsobit nové nebo neznamé znamému,
pfedepsanému, tj. tradi¢nimu. Nahlizeno z jiného Uhlu
— uvafit jidlo znamena vnést znamé a pfijaté do nezna-
mého a variovat to, co je ve své pfirozenosti jednotvarné:
»Kulinarni systémy nam nabizeji mnozstvi referencnich
kritérii pro vybér potravin — kritérii, na zakladé kterych
muzeme povolit nebo naopak zamitnout tisen dvojakého
omezeni.“ (Fischler 2004: 200)

Matefské intervence v potravinach, o nichZz hovofi
Fischler, se v nasich regionalnich, evropskych kulinar-
nich tradicich zrcadli v jedine¢ném stylu kulinarniho
postupu, ktery dodava specifickou dalezitost a osobni
pecet i kuchafi a jeho kreacim. Tato zvlastni hodnota je
vyjadfovana v dulezitosti téch proslulych tajnych ingredi-
encich v jidlech nebo malych tajemstvich velkych mistri
kuchyné — které mimo jiné pfedpokladaji i osobni kontakt
kuchafe s potravinou. Dotykat se potraviny rukama bé-
hem pfipravy jidla je obzvlaté intimni &in — &in, ktery
beztvaré hmoté pfidava tvar a pfipravovanému jidlu spe-
cificky smysl, ktery se v povédomi naroda miize ztotoz-
fovat se smyslem milostného ¢inu.?
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Vysledky systematického vyzkumu kultury stravo-
vani se mohou uplatnit pfi feSeni dllezitych spolecen-
skych otazek (rozvoj cestovniho ruchu, prosazovani kul-
turni identity cestou stravovani, podnécovani tendenci
uplatiiovat pfirozené péstované potraviny za ucelem
vytvareni a ochrany ekologicky zdravého zivotniho pro-
stfedi, ale také zlepSeni zdravotniho stavu obyvatelstva,
coz je také jedna z hlavnich tendenci evropskych zemi).
Ocekavané vysledky takového vyzkumu by znamenaly
uplatnitelnost v praxi: popularizaci tradi¢niho stravovani
v podobé propagace konzumovani ekologicky nezavad-
nych potravin, coz — pokud zlistaneme v kontextu Evro-
py — zduraznuje vyznam regiond a regionalniho rozvoje
v souladu s jejich specifiky. Pravé regionalni a lokalni
zvlastnosti mohou byt velice dobfe vyuzity pro rozvoj ze-
médelstvi, coz by soucasné jednotlivé regiony doporudi-
lo jako mista, kde se ma na zfeteli nejen zdravé prostre-
di, ale také zdravy zivot, a tim by to ovliviiovalo i rozvoj
cestovniho ruchu. Ekologicky pfistup od péstovani az
ke stolu a rovnéz kladeni dlirazu na jednoducha tradi¢ni
jidla, dfive konzumovana v ritualni praxi zivotniho a sva-
te€niho cyklu, otevira regionalnimu rozvoji celou Fadu
moznosti, obzvlasté pokud hovofime o primyslové zao-
stalych oblastech se zemé&délskou tradici.

Jidlo a identita

Uz bylo fe€eno, Ze se Clovék lisi od naprosté vétsiny
zivodicha, ktefi maji urcity a ¢asto jednotvarny zplsob
stravovani, tim, Ze je vSezravec. Vedle toho se u ¢lové-
ka vyvinula jesté jedna vlastnost ve vztahu k jidlu — he-
donistické sklony. Kromé toho, Ze ma pudovou potfebu
jidla, tak si uziva nejen v samotném aktu stravovani, ale
také ve vybéru a pfipravy jidla. Z urcité pudové aktivity,
ktera stoji na potifeb& organismu obnovovat své ener-
getické rezervy a své buriky, se lidské stravovani stalo
kulturni aktivitou spojenou s fadou obfadd, jez se jak po-
dle schopnosti jidlo pfipravovat, tak i podle vztahu k né-
mu blizi uméni. Paralelné s rozvojem kreativity a osvo-
bozovani se od Cisté pfirodniho a pudového pfistupu
probihal i rozvoj velice koSatého a slozitého systému
riznorodych tabu a pravidel vyhybani se urcitym typam
potravin nebo stravovani vibec v urcitych obdobich.
Tato pravidla jsou rGznoroda a zaviseji na komplexnim
systému kultury urcitého naroda. Prestoze globalismus
vnhucuje stale jednotvarngjsi stravu, rozdily v tomto smy-
slu zUstavaji i nadale pomérné velké. To, co je neobvyk-
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Ié v jedné kultufe, to je pfijatelné a pozitivné hodnocené
v jiné, a dokonce dochazi k tomu, Ze to, co je pro jeden
narod lahadka, pro jiny pfedstavuje cosi odporného.®

Na druhou stranu odfikani jidla nebo pUst se rovnéz
chapou jako jedna z nejstarSich metod Iécby. Staroby-
I&é narody pfisuzovaly jednotlivym druhdm jidla démo-
nickou silu a odfikdnim se ho se vlastné chranili pred
Skodlivym vlivem démond. Lidové |écitelstvi rovnéz pls-
tu pfisuzovalo schopnost procistovani a posilovani téla
a véfilo se, Zze l1éky a magické prostfedky v magickych
ritudlech rdznych narodd maiji lepsi Gcinek, pokud jim
predchazi odfikani jidla. Anticka civilizace pUstu nepfi-
pisovala pouze schopnost ochrany pred vlivy démond,
ale véfila, Ze plst vedle procisténi téla ucinkuje také
na ocCisténi ducha a podporuje vnitini spokojenost. Vaz-
bu mezi druhy jidel a spiritualitou nebo mezi druhy jidel
a religiozitou lidstvo ucinilo uz v nejranéjSich dobach:
mnoha nabozenstvi jako hinduismus nebo buddhismus
odmitaji jako sou€ast stravovani maso a Zivocisné pro-
dukty, ale i jiné druhy potravin, jako je alkohol, kofeni,
cibule, houby, jez vyvolavaji agresivitu a mentalni stav
znamy jako rajas, kdeZto rostlinna strava se oznacuje ja-
ko sattva a vede k mentalnimu stavu klidu. To, co do se-
be pfijimame, stava se nadi soucasti, takZe stravovani
je propojeno s osobni identitou, neboli — jak Fika jedno
némecké pofekadlo — Man ist was Man it (,Clovék je
to, co ji*). Tato formulace je pfesna v doslovném, biolo-
gickém smyslu — potraviny, které konzumujeme, stavaji
se substanci naSeho téla, resp. udrzuji biochemickou
strukturu organismu. Naivni obraz svéta to predstavuje
jako pFebirani vlastnosti toho, co jime: ,Divoch obvykle
Vé&fi, Ze konzumaci masa urcitého zvifete nebo Clovéka
ziskava nejen fyzické, ale dokonce i moralni a intelektu-
alni schopnosti vlastni takovému zvifeti nebo &lovéku,
takze pokud se takovy tvor chape jako bozsky, naivni
divoch samozfejmé oCekava, Ze spolu s jeho hmotnou
substanci do sebe pfijme i ¢ast jeho bozstvi.“ (Frejzer
1992: 603-604)

Jidlo je zplisobem integrace ¢lovéka do svéta — tim,
Ze je pfijimame, pfijimame i urcité vlastnosti, fyzické
i dusevni. Proto se napf. Krikové, Cerokézové nebo ji-
né pfibuzné kmeny severoamerickych Indian domni-
vali, Ze pfiroda ma schopnost pfenést na lidi a zvifata
vlastnosti potravy, kterou konzumuiji. Jak uvadi skotsky
socialni antropolog a folklorista James George Frazer,
ti, ktefi se Zivi jelenim masem, jsou rychlejSi a bystfej-



Si nez ti, ktefi konzumuji maso medvédl, pomalého
a krotkého dobytka nebo tézkych prasat, ktera se valeji
v blaté. Z téhoz dlvodu u kmene FonUl v zapadni Africe
dospéli muzi nejedi zelvy, aby neztratili silu a rychlé
nohy, Namaové (Khoikhoiové) nejedi krali¢i maso, aby
se nestali plachymi, ale naopak jedi maso Iv( a piji krev
leopardl a Ivu, aby ziskali chrabrost a silu téchto Zivodi-
chud. Magické ucinky se ovSem neocekavaly jen od ma-
sa a krve zvifat; nékteré narody konzumovaly maso
a krev mrtvych lidi, aby tak ziskali ,chrabrost, moudrost
nebo jiné vlastnosti, které tito mrtvi za svého zivota méli,
nebo které maji své specialni sidlo v néjaké konkrétni
Casti lidského téla“ (Frejzer 1992: 603—608). Konzuma-
ce potravy byla v mySleni primitivnich lidi zplsobem, jak
nabyt pozadovanych vlastnosti a schopnosti, a to nejen
télesnych, ale i duSevnich.

Putovani jidla v prostoru a ¢ase

Abychom I|épe rozuméli pojmu svétova kuchyné
a Sifeni, vlivu a spojovani rlznych gastronomickych
tradic, musime nejdfive poukazat na skuteCnost, ze
kultura stravovani je nejen odraz, ale pfimo zaklad
lidské civilizace. Kdyz ale hovofime o gastronomickych
tradicich a kultufe stravovani, musime samoziejmé
nejprve poukazat najejich proménlivostv ¢ase anarizné
vztahy K jidlu, které nejsou jen charakteristikou urcitého
naroda, ale také urcité epochy a $irSiho kulturniho hnuti,
jako je napfiklad vztah k jidlu v obdobi renesance,
ktery byl nepochybné& poznamenan zménou pohledu
na Clovéka, na lidské télo a na pozemsky zivot. Kultura
stravovani je zabudovana do zakladl lidské civilizace
a je také historickym dédictvim, které v mnohém zavisi
na zménach ve vieobecném spolecenském a kulturnim
planu. Nebo podle slov G. Hirschfeldera: ,Cetné obrazy
a psané dokumenty, které svédc¢i o zménach v kulture
stravovani, prozrazuji mnohem vice i o tajemstvich
kultury stravovani. Ten, kdo je interpretuje spravné, mu-
Ze na zakladé zmén v kultufe stravovani zjistit mnohé
i 0 spoleCenskych zménach a diky tomu jinak a v jas-
n&jSim svétle nahlizet na kulturni projevy sou€asnosti.”
(Hirschfelder 2006: 11)

O vyznamu kuchyné v ramci znamych kulturnich tra-
dic svédci i to, ze zplsob pFipravy jidla se mize stat
dobfe hlidanym tajemstvim. Proto se rodinné recepty,
jejichz stafi maze presahnout i sto let, kvlli ostrazitosti
nezapisuji, ale pfedavaji se vyhradné ustnim podanim.

Z narodnich kuchyni tfeba ta €inska, stara nékolik tisici-
leti, hrdé nasleduje svou dlouhou a bohatou tradici. Re-
cepty, podle kterych jeji kulinafi dnes pfipravuji chutné
speciality, byly vytvofeny pfed nékolika milénii. Mnozi
znalci se domnivaji, Ze v Ciné ma pavod i zmrzlina a ze i
fimsky cisaf Nero mél rad pochoutku pfipravenou z ledu
a ovocné polevy. Cestu jidla podnikl Marco Polo a le-
genda fika, ze za invazi téstovin mize jeden Marclv
namotnik, jisty Spaghetti, zamilovany do krasné Cinan-
ky, ktera velice Sikovné zpracovavala tésto do podoby
tenkych nudli.*

Povést o cestach jidla je vS8ak mnohem starSi nez
putovani Marca Pola. Totiz podle povésti, kterou vypra-
vi Strabén, byla kolem roku 120 pf. n. I. nalezena lod,
ktera najela na mél¢inu na pobfezi Rudého mofe. Na lo-
di byl pouze jediny pFezivsi namornik, kterého odvedli
na egyptsky dvur do Alexandrie, kde byl pfedstaven kra-
li Ptolemaiovi VIII., jinak znamému jako Fyskén neboli
Lbrichac“, podle tzv. kralovského obvodu pasu. Protoze
namoinik mluvil nesrozumitelnym jazykem, poslali ho
nejprve, aby se naucil fecky, coz byl tehdy oficialni jazyk
Egypta, a potom jej znovu pfivedli na kralovsky dvur,
aby tam povypravél, co se stalo. Namornik se svéfil, ze
pochazi z Indie, Ze jeho lod ztratila kurz a Ze ji prou-
dy odnesly do Rudého more. Do té doby se za jedinou
mofiskou cestu do Indie, o které se v Egypté védélo,
povazovala ta, ktera vedla podél pobfezi Arabského
poloostrova, ale arabsti obchodnici nepoustéli alexan-
drijské namorniky, aby tudy proplouvali, nebot si vy-
nosny obchod s Indii hlidali jen pro sebe. Aby namornik
dokazal pravdivost svych slov, Ze existuje rychlé a pfi-
ma cesta do Indie, nabidl se, ze povede expedici. Kral
do &ela této vypravy postavil Reka jménem Evdox. Ten
vyplul a po nékolika mésicich se vratil s nakladem ko-
feni a drahokam( z Indie. Pozdéji do Indie odplul jesté
jednou na zadost Kleopatry Ill., natez zacal byt posedly
mysSlenkou, Ze je mozné obeplout Afriku. Poté, co se o to
pokusil, uz o ném v8ak bohuzel nikdo nikdy neslysel.

Pfimy namofni obchod mezi Rudym mofem a zapad-
nim pobfezim Indie opravdu zacal béhem prvniho stoleti
po Kristu, do té doby znali jistou cestu pfes ocean mezi
Arabskym poloostrovem a Indii pouze arabsti a indicti
moreplavci. Objem namofniho obchodovani se zvysil,
kdyz Fimsti obchodnici ziskali pfimy pfistup k Rudému
mofi po fimské anexi Egypta roku 30 pf. n. |. Rimska
kontrola obchodu mezi Rudym mofem a Indii byla zajis-
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téna v dobé vlady cisafe Augusta, ktery nafridil, aby se
obchodni mésto Aden se stalo ,nejobyCejnéjsi vesnici®.
Uz pocatkem prvniho stoleti naseho letopoctu plulo kaz-
dy rok sto dvacet fimskych lodi do Indie, aby dovezlo
kofeni, drahokamy, hedvabi a exoticka zvifata, ktera by-
la zabijena v po€etnych arénach. Evropané se tak popr-
vé zapojili do obchodni sité tehdejSiho centra svétového
obchodu — Indického oceanu (Standage 2010: 66—68).
K navazani prvnich globalnich obchodnich siti ved-
lo na prvni pohled nedulezité zbozZi — extrakty z rostlin
ziskané ze zhusténych a vysuSenych bylinnych $tay,
sekretd a smily, kdra, kofen, semena a suSené plo-
dy nejriznéjsich rostlin. Jednim slovem — kofeni. Tyto
produkty byly idealni pro dlouhodoby pfevoz a znacna
vzdalenost, exoticky puvod a nezvykla a pfitazliva viiné
a chut’ Evropany pfiméla k tomu, aby za né davali ce-
la jméni. VSichni samoziejmé nebyli takovym kofenim
nadseni. Plinius starsi byl nevrly kvuli cestam do Indie,
které jsou podnikany jen kvuli t€m nepodstatnym ingre-
diencim. Jeho postoj bychom mohli povaZovat za pfed-
chiildce dnesnich lokalistd v kultufe stravovani nebo je-
ho samého za pfedch(dce lokaloZravcu, tedy téch, ktefi
trvaji na konzumaci potravin vyprodukovanych v okruhu
do 150 km od konzumenta, jelikoz byl pfesvédéen o tom,
Ze nakupovani dovezenych potravin je pouze vyhazova-
ni penéz. Jenze Evropa byla kofenim doslova uhranuta
a jednim z dlivodu pfitaZlivosti kofeni bylo pfirozené i to,
Ze jeho vlastnik timto zpisobem mohl vydavat na odiv
své bohatstvi, moc a velkorysost. Z Evropant jako prv-
ni zacali kofeni ve své kuchyni pouzivat pravdépodob-
né Rekové, zatimco Rimané pouzivani kofeni prevzali
a rozsifili. Proslula Apiciova kucharka, ktera obsahuje
478 fimskych receptll, pocCitala s pouzitim znacného
mnozstvi cizokrajného kofeni — jen namatkou se v knize
uvadi pept, zazvor, pucuk (1é€€iva bylina) nebo skofico-
va kara. Jeden z Apiciovych receptu na pfipravu kach-
ny, koroptve, hrdli¢ky, kiepelky nebo holubice fika toto:
.Ptak se ocisti, rozdéla a polozi do hlinéného hrnce,
pfidé se voda, sul, kopr a celé se to vafi do poloviny.
Dokud je maso jesté tuhé, vyjme se a poloZi do malého
hrnce s olejem, rybi omackou (garum) a Cerstvym ore-
ganem a Koriandrem. KdyZ je to skoro uvarené, prida
se trochu vina, aby maso ziskalo barvu. Pepr, libecek,
kmin, koriandr, kofen muzaku (silphium), routa, sladké
vino a med se promichaji a vytvori se omacka. Ptak se
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poléva svou vlastni stavou a trochu se pokape octem.
Omacka se opét nalije do hrnce, aby se zahriéla, do ni
se pfida mouka a maso se spolu s touto omackou poda-
va na jednom tacu.“ (Hirschfelder 2006: 91-92)

Ve stfedovéku bylo kofeni také oblibené: pfiprava
masa nebyla mozna bez dobfe kofenénych omacek,
které obsahovaly i kombinace hfebi¢ku, muskatového
ofiSku a kvétu, skofice a pepre. O kofeni se nadale vy-
pravély nejriznéjsi povésti a legendy. Podle pozdéjsich
kfestanskych vykladi se véfilo, ze kofeni jsou trisky
Z raje, ze se zazvor a skofice sitémi vytahovaly z Ni-
lu poté, co je feka pfinesla z Raje nebo Rajské zahra-
dy, kde tyto byliny udajné hojné rostou. Zde ma puavod
i pouzivani tymianu a rovné&z zvyk spalovani kofeni
na obét bohim. Kofeni se pouzivalo také pfi balzamo-
vani mrtvych a pfipravé neboztika na posmrtny Zivot.
Poptavka po kofeni trvale zménila svét a podnitila ev-
ropské pruzkumniky, aby vyhledali pfimou cestu do In-
die, coZz mélo podstatné dusledky pro béh dalSich déjin
lidstva. A kofeni mélo téz nepochybny vliv na formovani
riznych svétovych kuchyni, nebot je to pravé kofeni,
které jidlu dodava osobitou vini a chut.

Zavérem

Stravovani je starsi nez lidstvo samo, ale soucasné je
to i jedno z primarnich kulturnich, a tudiz lidskych dédic-
tvi. Otazka stravovani se stava otazkou vztahu vuci sobé
samému a vlci svétu, nejen problém chleba vezdejsiho.

Moderni doba pfidala do sbirky fébii lidstva jesté
jednu — je to strach z jidla, pocinaje geneticky modifi-
kovanymi potravinami pfes nejrdznéjsi druhy potravin,
kterym se pfipisuje kancerogenita, vselijaka aditiva
a vylepSovace vzhledu, chuti a vané, mnozstvi konzer-
vantl az po obycejnou vodu, o jejiz kvalité a nezavad-
nosti se ¢asto pochybuje, takze se v souvislosti s tim Sifi
nejriznéjsi ,zarucené” pravdy.

Samoziejmé i nastrahy vlastni moderni byrokracii
a modernim technologiim musi byt identifikovany, ale
zpUsobem, ktery neohrozi smysl a podstatu existence
védy. Stejné je dulezité, aby se v éfe globalnich vza-
jemnych zavislosti vyplnéné etnymi napétimi prosazo-
valy a obnovovaly skute€né hodnoty naseho vilastniho
dédictvi, jak to zdlrazfuje americky historik Marvin
Perry: ,Nesmime pfipustit, aby se toto drahocenné dé-
dictvi pfetavilo do nesmyslnosti nebo aby bylo pfeziravé
odmitano jako ideologicka zbran obsesivni elity. D&jiny



naseho stoleti nas uci, ze pokud ztratime viru v toto dé-
dictvi, riskujeme, Ze ztratime lidskost a ze bude civili-
zovanému svétu hrozit organizované barbarstvi.“ (Peri
2000: 655)

Jidlo je na prvni pohled velmi jednoducha véc, ale
presto kazdé rano, od okamziku, kdy lidé oteviou o€i,
pokladaji mnozi z nich sobé& i svym blizkym doma tutéz
otazku: Co dnes uvafime? Co si dnes dame k jidlu? Tato
otazka — jednou inspirovana hojnosti, jindy zase nedo-
statkem — se bez ohledu na okolnosti vyskytuje ve vSech
kulturach. Nezna hranice, vé¢né se opakuje a trva. Sou-
Casnost pfidala dalSi otazku, a to jak se stravovat zdravé
(abychom ale za to zaroven neutratili moc penéz). Obé
tyto otazky, které vyZaduji kazdodenni dialog, si opako-
vané kladou miliony rodin po celém svété. Dnes je dob-

faktor(, na kterych zavisi dobré nebo Spatné zdravi, ale
také délka lidského zZivota. Ale pfestoZze jsme schopni
vyjmenovat, které ingredience potravin nase télo po-
tfebuje, v jakém mnozstvi a v jaké podobé je dokaze
nejlépe vyuzit, pfestoze vime, ze jidlo organismu dodava
material pro rust a vystavbu bunék, zajistuje nezbytnou
energii a vedle vyZivhych nabizi i tzv. ochranné latky
pfed rdznymi onemocnénimi, je pro nas stale t6zsi de-
finovat, co znamena zdrava strava. A jesté slozitéjsi je
pro nas odpovédét na otazku, jak ji ziskat. Pro zdravé
potraviny se nam totiz stéle vice nedostava zdravého Zi-
votniho prostfedi. Budoucnost nemuze nikdo spolehlivé
predpovidat, ale zaznamenané tendence a pohyby mo-
hou byt jejim dobrym ukazatelem.

Clanek vznikl jako vysledek préace na interdisciplinarnim projektu Etnografického Ustavu Srbské akademie véd a uméni Lexikon
srbské kultury (Pojmovnik srpske kulture), 47016, ktery financuje Ministerstvo Skolstvi, védy a technologického rozvoje Srbské

republiky.

POZNAMKY:

1. Jednim z dobrych pfikladt, pokud jde o tento problém, je kniha Vy-
rastani v hrnei autorky Radmily Nakaradové, popularnénaucna kni-
ha uréena détem, kterd nabizi zajimavé udaje o dé&jinach vareni,
o vafeni a kuchafich, navody na zdravé stravovani, tzv. zlata pra-
vidla pro kuchafe zacate¢niky apod. V zavére¢né kapitole ,Cesta
kolem svéta s osmnacti vybranymi recepty” autorka seznamuje dé-
ti s riznymi kulturami stravovani, pfi¢emz pfipojuje ,maly uzite¢ny
slovnik pro velké déti“ (Nakarada 2009: 5-56).

2. O tom svédci i verSe lidové pisné: Mlha padla do doliny, BoZa-
no, divko rozmila / usiju ti ja kabatek, ty mi vSak pogac udélas
/ pres rfasy mouku preseje$ / slzami ho pak zadélas / na prsou
tésto rozvalis / svou dusi ho pak upeces (srb. Maena nadHana e
donuHa, boxaHo, momo ybasa / he mu cawujem ‘eneqyemo, an’ da
MU ymecuw noeada / Kpo3 mperku bpawHo 0a cejew / co con3u da
20 3amecuw / Ha epydu 0a 20 passujew / co Oywa 0a 20 ucrnedeul).

3. Treti kniha MojziSova (Leviticus) pfedepisuje velice pFisné rozliso-
vani mezi Cistymi zvifaty (témi, ktera se smi pouzivat jako potrava

lidi) a necistymi (jejichz pouziti je zakazano), kdyz nejprve uvadi
zakladni pravidlo, Ze Cista zvifata jsou takova, ktera maji rozste-
pena kopyta a jsou pfezvykava, zatimco necista jsou ta, ktera jsou
pouze prezvykava nebo maji pouze rozstépena kopyta, anebo ta,
ktera jsou prezvykava, ale jejich kopyta nejsou rozstépena, jako
napfiklad velbloudi, a ktera se proto nesmi jist, nacez nasleduje
cely seznam zakazanych a povolenych Zivoc¢iSnych druhd, ktery
nékteré i konkrétné uvadi. Vedle téchto pFisnych zakazl prede-
psanych svatymi knihami existuji i narodni zakazy, stejné pfisné,
které pfikazuji generalni vyhybani se urcitym druhim potravin ne-
bo puUst v urcitém obdobi a v ur€itych Zivotnich situacich (pfed
vykonanim urcitého nabozenského obfadu, béhem téhotenstvi,
v Sestinedéli apod.).

4. Podle jiného védeckého vykladu vSak nazev Spagety pochazi
z italského slova spaghetto — tenka nudle, od spago — zavinout.
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Summary
Whose Dish Is This? Migrations and Food Culture in the 21t century

Our planet has become an unsafe place where many upsetting incidents such as natural and ecological disasters as well as
social, national, ideological and religious tensions and conflicts occur. Migrations, being seen as a link in the chain and through
the relation of cause and effect, symbolize a consequential challenge of the development of society. Majority of migration paths
were driven by the need of finding better food conditions. Food has gained the status of a world traveler. It comes in the variety of
shapes, from seeds to cooked meals, and defines our identity on different levels. Food classifies not only different social identities
such as national, local, class and religious but our own personal identity which includes our personal attitude and taste. In the
same way that eating habits are at the same time a signal of differences and a means of connection they are also a guardian of
the past and the area of creativity and innovation. The issues that the modern era of globalization, technocracy, economic crisis,
internet and easy access to information that do not necessarily imply knowledge, pose to the mankind are also reflected in the
way we treat food. The question "Whose dish is this?" has become quite common. Various recipes and national dishes serve as
a communicative expression of culture and eating out, away from your family and surroundings, has the social function of bringing
people closer. The smells and flavors we carry from the childhood are a part of our cultural identity where cooking and diet can
be a way of expressing personal identity and a form of creative expression. It is well known today that food is one of the most
important external factors influencing our health and the life expectancy. We need healthy environment in order to produce healthy
food and this is something we lack today. Future cannot be predicted but the tendencies and movements that have been noticed
can be a good indicator.

Key words: Food culture; globalization; migrations; cultural identity; modern society.
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PNG MADE: PROMENY STRAVOVANI NA PAPUI-NOVE GUINEJI

Martin Soukup — Jan D. Blaha

(Filozoficka fakulta, Univerzita Palackého Olomouc)

V etnologické a antropologické literatufe se dosta-
lo zna€né pozornosti lidskym subsistenénim strategiim
i zkoumani toho, jakym zplsobem je z hlediska Casu
a prostoru stravovani socialné a kulturné konstruovano
a jaké vyznamy jsou s nim spjaty. Existuje Siroka paleta
témat a otazek, jimz je vénovana pozornost (viz napf.
vybér studii v Counnihan — Van Esterik 2012). Pfistupy
muzeme zhruba roz¢lenit na sémiotické, materialistické,
diachronni a globalizaéni.

Sémiotické pfistupy reprezentuje napf. strukturali-
smus péstovany Claudem Lévim-Straussem, jenz se
k tématu stravovani a stolni€eni vracel opakované. Ziej-
mé nejvice pozornosti pfitahl tzv. kulinarni trojuhelnik,
na némz demonstroval, Ze nezndme Zadnou kulturu, jejiz
pfislusnici by si nepfipravovali jidlo. Ve své teorii stavél
na dvou binarnich opozicich, totiz pfiroda — kultura a ne-
Zpracované — zpracované. Podle tohoto autora Ize veSke-
ré moznosti pfipravy jidla studovat v trojuhelniku vztaht
syrové — pfipravené — shnilé (Lévi-Strauss 2012). Rovnéz
strukturalismem inspirovany vyklad tabuizace prasete
v zidovské spole¢nosti, ktery nabidla Mary Douglasova
(Douglas 1966), patfi k sémiotickym pfistupim. Materia-
listické pFistupy, z klasickych textd, predstavuje zejména
Marvin Harris, jenZ proslul svymi kontroverznimi nazory
na rozlicné ,potravinové hadanky®, jakymi pro néj byly
posvatna indicka krava, tabuizace vepfového v muslim-
skych a Zidovskych spole¢nostech €i tfeba aztécky kani-
balismus, ktery badatel vysvétlil jako substituci nedostat-
kového zivocisného proteinu (Harris 1974, 1977).

Mame zde vSak také diachronni pfistupy inspirované
ranymi difuzionisty, ktefi akcentovali kulturnégeografic-
ky pfistup a studium kulturnich kontaktd a zmén v di-
sledku Sifeni kulturniho jevu v geografickém prostoru.
K predstavitelim tohoto sméru uvazovani patfili Alfred
Kroeber (1923), Clark Wissler (1922), Melville Hersko-
vits (1949) i jeden ze zakladatel( kulturni geografie Carl
Sauer (1952), ktefi pracovali s konceptem (kulturnich)
areal(l, jez stanovovali na zakladé zakladnich potravin &i
prevladajici subsistencni strategie. V antropologickeé lite-
ratufe najdeme i dalSi pfistupy k této tematické oblasti,
a to ty, které akcentuji kulturni zmény a vyklad globalnich

dopadu Sifeni potravin na lidské populace a stravovaci
zvyky. Napf. Sidney Mintz je autorem vlivné publikace
vénované cukru, v niz je ukazano globalni Sifeni cukru,
jenz se stal jednou z nejvyznamngjSich demografickych
sil v déjinach (Mintz 1985: 71). Tématu potravin a stra-
vovani se tento autor vénoval v mnoha dalSich pracich.
Mintz pfiSel v souvislosti se studiem cukru s konceptem
.proletarskych zabijaka hladu®, které podle néj, spolu
s dal§imi produkty z plantazi, umoznily ekonomicky rust
Zapadu tim, Ze dodavaly nezbytnou, ale levnou ener-
gii pracovnikiim v koloniich a evropskému méstskému
proletariatu (Mintz 2012: 94). Cetné studie ukazaly, Ze
nékteré produkty, jakymi jsou napf. instantni nudle, su-
chary, ¢aj ¢i kava, vyznamnym zplsobem zménily nejen
stravovaci navyky obyvatel v fadé zemi, ale rovnéz so-
cioekonomické uspofadani a podminky v nich.

Cilem této studie je na pfikladu Papuy-Nové Guineje
(dale PNG) ukazat, jak kolonialni situace zapficinila pra-
vé takové zmény. Ve studii nabizime jednu z moznych
odpovédi na otazku, jakym zplsobem rozsifeni pramy-
slovych potravin a neendemickych plodin do lokalnich
komunit PNG ovliviiuje kazdodenni zivot mistnich oby-
vatel. Dokladame, Ze toto rozSifeni je dusledkem mo-
censké nadvlady Australand, Némcl a v posledni dobé
rostouciho ekonomického vlivu Ciny na PNG.

K lep§imu pochopeni celého Ffetézce vztahl v regi-
onu PNG se v Uvodni ¢asti studie zaméfujeme na glo-
balni droven sledovani kulturnich arealt zakladnich
potravin a jejich pozdé&jsiho Sifeni ve svétovém méfitku.
V ramci regionalni urovné sledujeme tradi¢ni stravovani
obyvatel PNG, které je v sou€asnosti odkazem vné&jSich
kolonialnich a postkolonialnich vlivG. V posledni ¢asti
pak v ramci lokalni urovné sledujeme priklad jedné pa-
puanské vesnice a dusledky specifik jejich stravovacich
navyku a lokalnich potravin na mistni obyvatele i na ty,
ktefi do lokality pfichazeji. Tato posledni ¢ast je zaloZzena
na vysledcich naseho spole¢ného terénniho vyzkumu.

Regionalizace zakladnich potravin

Kulturni regiony zakladnich potravin maji podle
Wisslera (1922) a Sauera (1952) vazbu jednak na sub-
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sistencni strategie lidského druhu, jednak na geografic-
ké podminky, v nichz Ziji pfislusné kultury. Zpétna re-
konstrukce kulturnich regiont zakladnich potravin je tak
mimoradné slozitou a nejednoznacénou Cinnosti. Nezbyt-
né je pfi ni pracovat, pravé diky rozdilnym subsisten&nim
strategiim, s divokymi/planymi i domestikovanymi druhy
(divokeé druhy zvifat a plané plodiny jsou typické pro lov
a shér, pastevectvi zahrnuje chov hospodarskych zvifat
a péstitelstvi domestikaci plodin). Diky pfiblizné dataci
domestikace zvifat a plodin (napf. ryze pfed 6-10 tisici
lety, kavovnik pfed 1-3 tisici lety) Ize rekonstruovat jak
kulturni aredly inovaci (mj. domestikace plodin a zvifat)
v zemédélstvi, jak to provedl pravé Sauer (1952), tak
vzhledem k predpokladanym geografickym podminkam
i oCekavané formy subsistencni strategie ¢lovéka.

V nasi rekonstrukci kulturnich aredll, kterou jsme jiz
prezentovali v geografickych odbornych kruzich (Sou-
kup — Blaha 2017), pracujeme s historickymi informace-
mi o stavu spole¢nosti pfed evropskou kolonizaci svéta

1-5  lovecko-shéracské kultury 8 obili
6 kukufice
7 brambory 10

(obr. 1). Tento postup je sice z principu generalizujici
a nepracuje s kulinarnimi specifiky uvnitf stanovenych
oblasti, nicméné nam poskytuje zakladni pfehled o stavu
geografického rozsifeni zakladnich potravin pfed global-
nim Sifenim druht plodin a zvifat do dalSich ¢asti svéta.
Jelikoz dochazi k Casté kombinaci péstitelstvi a chova-
telstvi, ur€ujicim znakem pro vybér zakladni potraviny
se stala puvodnost potraviny v pfislu§ném geografickém
arealu a zaklad stravovani.

Cesty Sifeni dale diskutovanych komodit (ryze, kava
a €aj) byly v kolonialnim obdobi relativné slozité, nicmé-
né soucasny stav péstovani ryze, kavovniku a &ajovni-
ku nejlépe dokladaji souCasné statistiky jejich svétové
produkce (tab. 1). ACkoliv se kavovnik podle nékterych
zdroju dostal do Brazilie a dalSich zemi Latinské Ame-
riky teprve v prvni poloviné 18. stoleti, tedy pozdéji nez
do zapadni Melanésie (17. stoleti), dosahuje soucasna
roCni sklizefi v latinskoamerickém makroregionu vice
nez jedné poloviny svétové produkce. Podobné dispro-

®

11 hovézi maso

9+12 maso koz, ovci a dalsich hosp. zvitat 13 ryze
africké jamy 14  tano

Obr. 1 — Rekonstrukce oblasti zakladnich potravin ve svété pred evropskou expanzi (arealy reflektuji zakladni potraviny pro pastevectvi a pésti-
telstvi. Pro lov a sbér nelze aredly urcit kvili Siroké $kéle divokych sbiranych plodin a lovenych zvifat). Zdroj: autofi na zékladé Diamond 2000,

Plog — Jolly — Bates 1980, Sauer 1952, 1965
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porce lze sledovat i u dalSich komodit, ackoliv pfevaha
Ciny, resp. asijskych makroregion( je v ramci péstovani
ryze a Cajovniku zjevna. Geograficka vzdalenost tedy
vzdy nebyla a neni rozhodujicim faktorem v Sifeni za-
kladnich potravin.

Poradi Ryze Caj Kava

1. Cina (25 %) | Cina (45 %) | Brazilie (30 %)
2. Indie Indie Vietnam

3. Indonésie Sri Lanka Indonésie
4. Vietnam Kena Kolumbie
5. Thajsko Indonésie Indie

6. Bangladés | Vietham Peru

7. Myanmar Myanmar Honduras
8. Filipiny Turecko Etiopie
Podil uvedenych

statl na celkové

svitove témér 80 % | témef 90 % | témeér 70 %
produkci

Tab. 1. Poradi souc¢asnych nejvétsich producentt diskutovanych ko-
modit v roce 2015. Zdroj: Andél — Bi¢ik — Blaha 2019

Tradiéni stravovani Papua-Novoguinejcu

V ramci regionalni urovné diskutovanych komodit
a zakladnich potravin je tfeba hned v Uvodu zminit, Ze
nejvetsi tropicky ostrov Nova Guinea proslul pestrosti
pfirodnich druhd, kultur a jazyk(. Jejich systematické
poznavani zacCalo ke sklonku 19. stoleti a vyZzadalo si ce-
la desetileti, nez se podafilo ostrov podrobné& zmapovat
a poznat jeho obyvatelstvo. Ostrov se vyznacuje rozma-
nitosti pfirodnich a klimatickych podminek a obyvatel-
stvo pochopiteln& nevolilo stejné subsistenéni strategie
v riznych &astech ostrova. Obecné Ize fici, ze obyvate-
|é pobfezni oblasti Nové Guineje se vénovali rybolovu,
ve vnitrozemi volili péstovani domestikovanych plodin
(pfedevsim taro, jamy a banany) a sbér plané rostoucich
plodin. Ve druhém pfipadé se orientovali na Sirokou pale-
tu druhfl, jako pfiklad Ize uvést pandany &i sago, skrob Ci
mouku ziskavanou z dfené sagovych palem. Papua-No-
voguinejci rozhodné nejsou a nebyli vegetariani, vénova-
li se chovu hospodarskych zvifat, prasat a dribeze, také

se vydavali na lov divoké zvéfe, v jidelniCku méli pfe-
devSim divoka prasata, kasuary, rizné druhy vacnatcl
Ci kaloné. Vyznamnou slozku potravy tvofi také rybolov
sladkovodnich i mofskych ryb, dale kory$t a morskych
plodu. Soucasti jidelnicku je také nejraznéjsi hmyz a lar-
vy (pfehled podava May 1984). Nicméné je nutné dodat,
Ze hlavni plodinou zlstava ve vétsiné provincii sladka
brambora, jen v nékolika provinciich si pozici hlavni po-
traviny drzi sago (Harwood — Bourke 2009: 141).

Nova Guinea ma dosud povést ostrova lidojedd,
i kdyz jako kulturni praxe davno antropofagie vymize-
la." V predkontaktnim obdobi byla vSak zjevné v fadé
kulturnich skupin ostrova béznou. Dolozenych je mno-
ho pfikladU (viz napf. Hides 1938, diskuze viz Goldman
1999), které vyvraceji nazor amerického antropologa
Williama Arense (1979), Ze kanibalismus jako kulturni
zvyk nikde neexistoval a je pouze vyplodem zapadni
imaginace. Z dolozenych informaci vime, ze se skupi-
ny liSily v preferovanych &astech téla, nicméné lidské
maso se pfipravovalo jako jakékoli jiné maso (viz nize).
Napf. obyvatelé od feky Strickland nejedli lidské nohy,
konzumovali v8e od pasu nahoru. Naopak Adzerové
z udoli Markham preferovali ruce a nohy. Na Sepiku da-
vali pfednost lidskym hlavam, které vafili se zardénici
pestrou (Erythrina variegata). Lidé od Keraki ze Zapad-
ni provincie za delikatesu povazovali o¢ni bulvy (May
1984: 88). Kanibalismus byval spojen s mistnimi kulty
a iniciaCnimi postupy. Napf. u Marind-animG a Asmatu
byl vstup chlapct do dospélosti spojen s lovem lebek
a kanibalismem (viz napf. Knauft 1993).

Jidlo bylo u Papua-Novoguinejcu v kazdodennim zi-
voté jen pouhym nasycenim zaludku, tj. prostym dopl-
nénim télem vyzadovanych latek a Zivin (energie). Znaji
fadu technologickych postupl pfipravy potraviny, at
uz je to peceni, uzeni, vareni ve vodé a v pare, duseni
a sudeni. Nad ohném se pe€ou nejen hlizy a banany,
ale také maso nejrliznéjsiho druhu. Byli jsme dokonce
Ucastni peceni pravé skoleného blize neuréeného létav-
ce, na kterém bylo masa jen pomalu, jakkoli chutové se
vyrovnalo dobré zvéfiné. PeCené banany &i hlizy (taro,
jamy) se v ruralnich oblastech obvykle pfipravuji rano,
hlavni jidlo se obvykle kona az vecer, kdy se konzumuiji
velké porce jidla, coz je rovnéZ doprovazeno setkanim
rodiny. Béhem dne je na zahradach dostatek jidla vhod-
ného ke sbéru — banany, cukrova tftina a dalSi druhy
domestikovanych plodin k okamzité spotfebé (okurky,
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pomerance, rajcata aj.). Ryby se udi a susi napf. v udoli
vyznamné feky Sepik na severu ostrova Nova Guinea
a neprekvapi, Ze je tato oblast z hlediska subsistence
zalozena z podstatné Casti na rybolovu. Kazdy den je
mozné na mistnich trzistich pozorovat nejriznéjsi zpl-
soby, jak naporcovat a pfipravit ryby k okamzité spotre-
bé. SuSeni neni na Nové Guineji vSeobecné rozSifené,
jelikoz klimatické podminky tropl (horko a vysoka vih-
kost vzduchu) této technologii nepfeji. Naopak pfiprava
jidla v pare je na ostrové hojné pouzivany zpusob, zna-
me jej z novoguinejské vysociny (geograficky Centralni-
ho pohofi) i z dalSich lokalit. Konkrétni postupy se v jed-
notlivych lokalitach sice razni, ale princip zUstava stejny
— jidlo se uklada ve vrstvach oddélenych rozzhavenymi
kameny, nakonec je zakryto listy a vSe se zalije vodou
(metody viz Oliver 1989: 281-282).2 Tato metoda se vy-
uzivala pro pfipravu velkého mnozstvi jidla, které bylo
nezbytné pfi konani rliznych velkych slavnosti, a v fadé
oblasti je téZ znama pod nadzvem mumu; v keramickych
hrncich by se takové mnozstvi jidla pfipravit zkratka ne-
dalo (viz Sopade 1997).3

Co se tyka pfipravy polévky, Ize tento region ozna-
Cit za ,bezpolévkovy“. Nékteré potraviny se sice stan-
dardné tepelné upravuji vafenim ve vodé, konzumuje se
vSak zpravidla jen to, co se vafi, nikoli samotny vyvar.
Antropolog Ronald James May nicméné uvadi, Ze v ob-
lasti Sepiku se obcCas zeleninovy vyvar pil (May 1984).

Priprava pecenych jam(. Vesnice Yawan. Foto M. Soukup 2018
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Pfiprava jidla ve vrouci vodé pochopitelné vyzaduje
vhodné technologie. Melanésii, jiz je Nova Guinea sou-
Casti, Ize rozdélit na keramickou a nekeramickou oblast,
konkrétné se keramika vyrabéla v severovychodni &asti
Nové Guineje a pfilehlych oblasti (Sepik) a dale u né-
kterych skupin podél pobfezi tahnouciho se jihovychod-
né az k provincii Milne Bay (May — Tuckson 2000: 15).
Vyrobu keramiky podnitili v Melanésii ziejmé Lapitove,
ktefi se zaCali do Melanésie S$ifit z Tchaj-wanu a hovo-
fili austronéskym jazykem (srov. Pawley — Attenborou-
gh — Golson — Hide 2005). Melanésti vyrobci keramiky
sice hovofi austronéskymi i neaustronéskymi jazyky
(May — Tuckson 2000: 15), ale nejstarSi znama kerami-
ka je datovana do doby, kdy Lapitové zacali kolonizovat
Melanésii (srov. Gaffney 2015). Kromé jiného se s nimi
zfejmé rozSifila znalost pFipravy jidla v pare, coz bylo
realizovano v zemni peci. Do Melanésie Lapitové podle
dostupnych dokladd pfinesli nové technologie pfipravy
potravin, které se roz8ifily i do neaustronéskych oblasti.

Jidlo plnilo pro obyvatele PNG dulezitou ulohu také
v ritualné-nabozenském zivoté, mélo také své socialni
funkce a bylo integralni soucasti vyznamnych udalosti
v zivoté komunit, jakymi byly napf. narozeni ditéte, svat-
ba i umrti pfislusnika komunity. Tak napf. péstovani
jam0 bylo v fadé komunit v panvi feky Sepik spojeno
s péstitelskym kultem. U Arapesu se v dobé sklizné jam0
konaly slavnosti svazané s mistnim péstitelskym kultem
jamu. ArapeSové poradali vesnické slavnosti, pfi nichz
se pomérovala Uroda jednotlivych muza. Dlouhé jamy,
jez mohly dorUstat délky i nékolika metru, se zdobily spe-
cialnimi prouténymi maskami. Konaly se i slavnosti, pfi
nichz se zase pomérfovala uroda muzu z riznych vesnic.
Dobra uroda dokonce zvySovala spoleCenské postaveni
muzu (srov. Scaglion 2007: 26—28). Jidlo plnilo ddlezitou
Ulohu také pfi uzavirani snatku, jenz byl v mnoha no-
voguinejskych komunitach spojen s kompenzaci za ne-
véstu — jeji nedilnou soucasti byla distribuce movitého
majetku a také potravin. Potraviny zpravidla dodavaly
obé strany (viz napf. Brown 1978: 174). Neni nic neob-
vyklého, Ze se i v soucasnosti jednotlivé rodiny skladaji
na spole¢né zajisténi potravin pro mimofadné udalosti
v zivoté komunity. Takovou situaci jsme méli moznost po-
zorovat v Yawanu pfi pfilezitosti pohibu a téz usmifovani
komunity s propusténym vézném v roce 2018. V obou
pfipadech se jednotlivé rodiny slozily na spole¢né jidlo,
které bylo pfipraveno a zpétné rozdéleno mezi zu¢astné-



né. V pfipadé pohibu se pohfebni hostina konala nékolik
dni po ulozeni zesnulého do hrobu. Jidlo bylo pfipraveno
prfedevsim vySe uvedenou metodou mumu a rozdéleno
mezi shromazdéné truchlici v tzv. hauskrai (smutec¢ni
ddm). Na druhou stranu je tfeba dodat, Ze v novoguinej-
skych komunitach neni nic vyjime¢ného, Ze se jidlo ve-
fejné distribuuje, ale konzumuje se soukromé.

Prasata se stala zdaleka nejdllezitéjSimi hospodar-
skymi zvifaty na ostrové. Je v8ak na misté uvést, Ze chov
prasat nemél jediny Ucel (totiz produkovat Zivocisné pro-
teiny, kterych byl v daném regionu relativni nedostatek),
ale v fadé komunit byl spojen se spoleCenskym postave-
nim a prestizi majitele. Nebyl tedy pouze ekonomickou
zdalezitosti, ale téZ sociopolitickou. Takovou situaci zna-
me od skupin Kapauku (Pospisil 1963a, 1963b), Melpa
(Strathern 1971, 1979) &i Tsembaga-Maring (Rappaport
1967). Typickou ukazkou je z tohoto hlediska skupina Ku-
ma, kterou popsala Marie Reayova (Reay 1959: 20-22).
Ta nevahala zajem muzU o prasata oznacit za posedlost
a tvrdila, Zze se zde rozvinul ,komplex prasete®, coz je
dvojznacné oznaceni. Na jedné strané vyjadfuje, Ze prase
prostupovalo kumskou spole€nosti a umozriovalo naplfio-
vat fadu praktickych a spolecenskych potfeb, na strané
druhé byli kumsti muzi doslova posedli zajmem o prasata
a jejich chov, ktery u nich stal narover se zajmem o zeny,
jak tvrdila tato antropolozka. Kumové zpracovavali prasa-
ta od rypaku az po ocasek. Nejen maso, ale také kosti,
kly a tuk slouZily velice praktickym G¢elim ve zdobnosti,
v konzervaci predmétll a télesném komfortu. Napf. sadlo
se pouzivalo k ochrané pokozky proti chladu, ale také jako
zaklad pro barveni pokozky pro ritualni ucely (viz napf.
O’Hanlon 1989). Prasata jsou dodnes v novoguinejskych
komunitach vysoce cenéna a maji svUj sociopoliticky vy-
znam, nicméné kolonialismus a s nim souvisejici Sifeni
kfestanstvi zpUsobily proménu novoguinejskych komunit
a zmény v subsistenénich strategiich v dlisledku rozsifeni
novych potravin a neendemickych hospodarskych plodin.
K tomu doslo jiz velice zahy, jesté v dobé, kdy neexistova-
la Zadna z novoguinejskych kolonii.

Prvni takovou zmeénou v subsistenci se stalo pés-
tovani sladkych brambor (batatt). Jedna se totiz o do-
klad raného globalniho Sifeni neendemické plodiny, jez
zplsobilo demograficky rist v novoguinejské vysociné.
Zatimco ve vychodni Polynésii existuji archeologické do-
klady péstovani sladkych brambor v prehistorické dobé,
na Nové Guineji nic takového nalezeno nebylo. Podle

dostupnych dokladd se sladké brambory (lpomoea bata-
tas, kaukau v tok pisinu, tj. pidgin angli¢ting€) na ostrové
rozSifily v predkontaktnim obdobi z Indonésie nasled-
kem pusobeni Spanélskych a portugalskych namorni-
ka, ktefi tam importovali tento druh okopaniny na konci
17. stoleti. Odtud se sladké brambory prostfednictvim
domorodych vyménnych siti dostaly az do oblasti novo-
guinejské vysociny (Kirch 2000: 125-126), kde pfijeti té-
to plodiny zpUsobilo ,batatovou revoluci® (Bayliss-Smith
a kol. 2005) — sladkym bramboram se totiz dobfe dafi
i ve vysokych nadmorskych vySkach a v chladném kili-
matu. Extenzivni péstovani batatl zpusobilo rychly rust
populaci lidi a zarovert umoznilo chov velkého mnozstvi
domécich prasat, ktera se stala vyznamnym pfedmétem
sociopolitickych smén (obecné viz Sillitoe 1998, priklady
viz Strathern 1971, 1979; Reay 1959). Ukazuje se, ze
import novych potravin maze vést k nezamyslené trans-
formaci spole€nosti a jejiho sociopolitického usporadani.
V ptfipadé Centralniho pohofi zpusobil rozvoj recipro¢-
nich ceremonialnich smén velkého rozsahu, pfi nichz
dochéazelo ke sméné stovek kusu prasat, jejichz chov
by nebyl bez batatd mozny. Ackoli se nejednalo o pfimy
dasledek kolonialni situace, péstovani sladkych bram-
bor bylo jednim z prvnich vyznamnych vlivi evropské
zamorské expanze na zivot novoguinejskych komunit,
v tomto pfipadé spjatych se subsistenci. Import sladkych
brambor ukazuje, ze k evropskému vlivu na stravovani
novoguinejskych komunit dochazelo jiz v dobé, kdy sa-
motny ostrov nebyl kolonizovan, ale byly kolonizovany
ostrovy v Indonésii a Malajsii.

Sladké brambory byly pouze pfedzvésti dalekosah-
lych zmén v subsistenci domorodého obyvatelstva PNG
vyvolanych Zivotem v kolonialnim podrué¢i. Své misto
dostala ryZe, kava, suchary a pozdéji se pfidaly take in-
stantni nudle. Jedna se pouze o vybér, protoze takovych
potravin, které se do obou €asti nékdejsi kolonie dostaly,
je vice (at se jiz jedna o cukr, sul &i tfeba ¢aj).

Kava a ryze

Vychodni ¢ast ostrova si mezi sebe rozdélily Némec-
ka fiSe a Britské impérium roku 1884. Vznikla dvé terito-
ria — Teritorium Papua (jihovychod ostrova) a Teritorium
Nova Guinea (severovychod ostrova), v nichZ se po pfe-
vzeti kontroly Australii prosadily podobné systémy ve-
fejné spravy (srov. Nelson 1976, 1982). Némci sledovali
ve své kolonii ekonomické cile, Britové spiSe zajmy stra-
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tegické a civilizagni. Zivot byl do znaéné miry v obou ko-
loniich zavisly na zasobovani trvanlivymi potravinami,
vyznamné se staly pfedevsim ryZe a suchary.
Kolonialni nadvlada ucinila z ryze ,mocenskou plo-
ktera umoznovala zivit pracovniky na plantazich a v té-
Zebnim primyslu. Do ¢asti ostrova ovladanych Némci
a Brity se zacala importovat jiz v po¢atku vzniku obou
kolonii.* Némci zakladali rozsahlé plantaZze kokosovych
palem na Nové Britanii, Novém Irsku a Nové Guineji,
aby ziskavali kopru. Na plantaze ziskavali pracovniky
jednak ze samotné kolonie, jednak z jihovychodni Asie.
Z ekonomickych davodud se rozhodli zivit pracovniky im-
portovanou ryzi, protoZe jinak by museli vyhradit ¢ast
pracovni sily a pozemkuU na péstovani domacich plodin,
jimiz by sytili pracovniky. To se jevilo jako neekonomické
rozhodnuti, rozumé&jme nakladné. Misto toho dovazeli
ryzi pro obzivu pracovnikl, ktefi méli narok na 500 g
ryze denné a 750g masa ¢&i ryb tydné. Dulezité je ale
zduraznit, ze ryzi Slo nahradit okopaninou ¢i chlebem
v odpovidajicim mnozstvi. Hned nékolik nafizeni pevné
stanovilo, na jaké porce maji pracovnici na plantazich
narok (Davies 2002: 119-120). Rovnéz do Britské No-
vé Guineje (pozdé&ji Teritorium Papua) se ryZze dovaze-
la, konkrétné z Australie, kam se ovSem vozila z Asie.
V obou teritoriich se sice péstovala, ale jen v omeze-
ném mnozstvi, navic ji byval nedostatek. Guvernér Mu-

Propagace kavy Nescafé, mésto Lae. Foto M. Soukup 2019
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rray psal v dopise svému bratrovi v roce 1919, Ze v kolo-
nii neni viilbec zadna ryZe a je rad, kdyz ma rybu a jam,
protoze péstitelé ryze sami spotiebuji vie, co vypéstu;ji
(West 1970: 105, 111). V obou pfipadech se importo-
val typ bilé ryZe, jenz byl ale z hlediska dlouhodobého
uzivani problematicky, nebot podstatné zvysoval riziko
nemoci beri-beri, kterou trpéli lidé pracujici dlouhodobé
na plantazich. Teprve po druhé svétové valce Australie
umoznila, aby se do teritorii dodavala ryZe obohacené
o vitaminy (Turner 1994: 193).

Ryze také sehrala vyznamnou ulohu pfi poznavani
a kolonizaci ostrova, nebot na ni byli odkazani u€astnici
vyzkumnych patrol organizovanych kolonialni verejnou
spravou. Ti se na dlouhé mésice vydavali do vnitrozemi
ostrova, aby zmapovali Uzemi a dostali pod kontrolu ta-
méjSi obyvatelstvo. V nékterych pfipadech se zavislost
na ryzi ukazovala kritickou nejen z divodu hrozici ne-
moci beri-beri. Kdyz se patroly dostaly do situace, Ze jim
domorodci odmitli poskytnout potraviny, musely se pfis-
né regulovat pfidély ryze nosi¢iim i okresnim urednik{im.
(viz Schieffelin — Crittenden 1991).

V soucasnosti je ryZe zakladni potravinou pro obyva-
tele mést, ktefi jsou na dovozu ryze zcela zavisli. Objevi-
ly se i snahy o zalozeni ryZovych poli na PNG, ale v3ech-
ny vySly naprazdno. Ve staté se vyprodukuje jen zhruba
0,25% ryze z jeji celkové spotfeby (Harwood — Bourke
2009: 168). Z dlouhodobého hlediska se dafi péstovat
ryzi pouze v pohofi Saruwaged, kam ji importovali lute-
ransti misionafi a které zlstava zjevné jedinym mistem,
kde se ryze stala lokalné péstovanou zakladni potravi-
nou (Harwood — Bourke 2009). Jinak zlstava zemé za-
visla na dovozu ze zahranici, a to zejména z Filipin (tab.
1). V letoSnim roce vlady obou statu uzavrely memoran-
dum o spolupraci, jejimz cilem je s pomoci filipinskych
expertll pomoci PNG produkovat dostatek vlastni ryze.
Za timto ucelem vznikl napf. pilotni projekt ryzovych po-
li pfi Pacifické adventistické univerzité, na nichz se ma
v nasledujicich dvou letech vypéstovat na pét megatun
ryze. Nadale v8ak produkce ryze na PNG nepfesahu-
je 0,1% z celkové produkce hlavnich potravin (viz Har-
wood — Bourke 2009: 140). Hlavnim distributorem ryze
do vSech oblasti statu se stala spole¢nost Trukai, jejiz
nazev je odvozen z tok pisinu — fru kaikai, tedy dobré
jidlo. Firma byla nejdfive soucasti jednoho z nejvétsich
australskych vyvozcu potravin — spole¢nosti Ricegro-
wers — Australia Pty Limited.



PNG se stala vyznamnym producentem kavy, jedna se
0 jeji druhou nejvyznamnéjsi plodinu z hlediska vyvozu.
Péstovani kavy zavedli ve své kolonii Némci na sklonku
19. stoleti, ale z ekonomického hlediska pfineslo z po-
¢atku jen slaby efekt. Teprve v 50. letech 20. stoleti, kdy
zaCala kava ziskavat na vyznamu z hlediska ekonomi-
ky, zaznamenalo jeji péstovani na PNG uspéch. Snahu
prosadit péstovani kavovnikd vynalozili také Australané,
kdyZ ziskali kontrolu nad nékdejSi britskou kolonii. Gu-
vernér Murray se jiz v roce 1909 zaslouZil o zaloZeni ex-
perimentalni stanice v Hombron Bluff, kde se péstovala
robusta, arabika a liberika (Sinclair 2016: 174). Kava se
stala jednou z nejvyznamnéjSich plodin z hlediska vyvozu.
Jeji péstovani se prosadilo pfedevSim v novoguinejském
Centralnim pohofi v udoli feky Wahgi, kde jsou v tomto
ohledu idealni podminky. Vyznamnou znackou se stala
kava z Goroky, ktera se exportuje do celého svéta, ¢i kava
znacky Sigri ze Zapadni Vysociny, ktera je ocefiovana pro
svou kvalitu. Péstovani kadvy vyznamné zménilo novogui-
nejské komunity. Do této zemeédélske Cinnosti se v provin-
cii Simbu pustili mladi muzi, ktefi zatim nedosahli vyso-
kého spole€enského postaveni. Paula Brownova uvadi,
ze pravé z téch se velice rychle stali tzv. velci muzové
(big-man) (Brown 1973: 89). Vlastnici kavovnikl totiz jako
jedni z mala v novoguinejské vysociné dosahovali zisku
a zaméstnavali jiné lidi, ¢imzZ nepfimo dosahovali socio-
politického vlivu na své komunity. Kavovniky jsou vyso-
ce cenéné a byvaji soucasti dédického Fizeni. Nicméné
péstovani kavy se neobeslo bez potiZi spojenych s jakos-
ti kavovych zrn a cenou, za niz je Evropané vykupovali.
Kazdy krok pfi zpracovani kavy je dllezity pro kone¢nou
kvalitu produktu, bobule se musi nejen zbavit slupky (coz
vétSinou délali vesniCané ru¢né), ale také dobfe ususit.
To byla vétSinou muzska prace, Zeny pfes den pracovaly
na zahradach. Ne vzdy se vSak dafilo zvladnout postup,
a tak byla cena za vykup nizka, navic na ni mél vliv ceny
kavy na svétovych trzich (Brown 1973: 90).

Suchary a ¢aj

PNG se stala jednou z nejvyznamngjSich zemi z hle-
diska vyroby a spotfeby sucharu. Velmoci ve vyrobé této
trvanlivé potraviny, ktera je znama mnoho stoleti, bylo
Britské impérium, jeZ jimi vybavovalo namofni vypravy.
Zajem o suchary byl v kolonii celkem pochopitelny, je-
likoz zasobovani nebylo vzdy pravidelné. Suchary se
staly spole€né s ryZi hlavnimi zasobami jak okresnich

Ufedniku, ktefi provadéli patroly ve vnitrozemi ostrova
a zustavali zde i dlouhé mésice, tak zlatokopt dlouho-
dobé ryzujici zlato ve vnitrozemi ostrova. Pomahaly Zivit
také pracovniky na plantazich, nosiCe na patrolach &i do-
provodny policejni sbor.

Za zrodem novoguinejské sucharové velmoci Lae
Biscuit Company stoji Sir Henry Francis Chow, &len vy-
znamné rodiny s ptivodem v Ciné, jez se na Nové Guineji
usadila jiz v 19. stoleti. Jim zaloZen& spole¢nost vyrabi
celou fadu druhtd suchar(. Pro jejich vyrobu dovazi mou-
ku z Australie, na niz je pIné zavisla. Své vyrobky dodava
nejen na doméci trh, ale také je exportuje na Salomou-
novy ostrovy a Vanuatu. Druhou spole¢nosti zaméfenou
na suchary je Paradise Foods, jez dodava Sirokou Skalu
vyrobk(l. Obé spole¢nosti piné pokryvaji poptavku obyva-
telstva, pro néjz se tento typ vyrobku stal jednou ze za-
kladnich potravin.

Rovnéz &aj sehral dulezitou roli v kolonialni minulosti
PNG. Australané a Evropané ziskavali sménou s lidmi zi-
jicimi pfi pobfezi PNG Zelvi krunyfe, morské okurky, lastu-
ry, perly a dal$i zboZi a ty pak dodavali do Ciny. Naopak
z Ciny dovazeli pfedevsim &aj. Na Ciné prestali byt Brito-
vé nezavisli, az kdyz vznikly éajové plantaZe na Sri Lan-
ce (tehdy Cejlon). Poptavka po &aji v Evropé, zejména
v Anglii, od 17. stoleti dlouhodobé rostla. Cinskym ob-
chodnikiim se za ¢aj platilo stfibrem, teprve pozdéji se

Caj znacky Nambawan (No.1). Foto M. Soukup 2019
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zacalo obchodovat s vySe uvedenymi materialy, kterych
si Cinané vysoce cenili (Swadling 1996: 276-277).

Pocatky péstovani ¢aje na PNG spadaji do konce
30. let 20. stoleti, kdy vznikla prvni €ajova plantaz ve Vy-
chodnim Centralnim pohofi. Tehdy se vSak nejednalo
o snahu s komer¢nim potencidlem, nybrz o pokus, zda
Ize na Nové Guineji ¢ajovniky vibec péstovat.® Teprve
na konci druhé svétové valky se ukazalo, Zze Cajovniky
Ize v kolonii uspé&sné péstovat (Sinclair 2016: 174). Na-
sledné se v poloviné 60. let objevily komeréni péstitelské
snahy, o néz se ve stejné provincii zasadili Australané.
V konkurenci s kavou se v3ak €aj ukazal byt méné vy-
znamnou exportni plodinou. Stejné jako suchary a ryze
nemohl chybét na Zadné patrole a byla po ném v kolo-
nii poptavka. Na PNG se zacal vyznamnéji péstovat az
v 70. letech. Cajové plantaze vznikly v provincii Zapadni
Centralni pohofi, kde je zalozili australsti usedlici (Turner
1994). Provozuje je korporace WR Carpenter, jez ¢aj vy-
vazi na zahraniéni trhy a rovnéz jej dodava na domaci
trh pod znackou National No 1, ktera se stala na PNG
znacné popularnim. Nicméné z ekonomického hlediska
se nejedna o produkt s velkym podilem na HDP.

Instantni nudle

Za objevem instantnich nudli stoji japonsky vynalezce
Momofuku Ando, ktery proces jejich vyroby ohlasil v roce
1958. Vyroba instantnich nudli se velice rychle rozsifila
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balnich trzich.® Ro¢ni spotfebu na PNG nelze presné zjis-
tit, ostatné stranky uvedené asociace ani Novou Guineu
neuvadeéji mezi ,kulturami instantnich nudli ve svété“.”
Tyto statistiky vSak berou v Gvahu pocet spotfebovanych
bali¢ku instantnich nudli, nikoli poc¢et spotfebovanych ba-
li€ka na hlavu. V takovém pfipadé PNG nepochybné patfi
ke ,kultufe instantnich nudli“. Ty se na PNG staly velice
popularnimi a zménily taméjsi zpusob stravovani. Podle
studie provedené Erringtonem, Fujikurou a Gewertzo-
vou (2012) umoznily fadé chudych Papuanct udrzet se
ve spodni ¢asti socioekonomické pyramidy (tedy prezit),
ale zaroven jim nedovolily stoupat v pyramidé — staly se
Lproletarskymi zabijaky hladu®.

Na konci 70. let 20. stoleti za¢ala na PNG pusobit nad-
narodni spole€nost Nestlé, ktera ma sidlo v provinénim
meésté Lae (provincie Morobe). K jejim hlavnim produktim
na uzemi statu patfi kufeci instantni nudle (Maggi Instant
Kakaruk), Nescafé, vyvar v kostce a kakao Milo. Vyznam-
nym produktem se staly pravé instantni nudle, které se
zacCaly na uzemi statu prodavat v poloviné 80. let. Tehdy
se jednalo o dovoz z Filipin, kde firma Nestlé postavila
v roce 1985 prvni tovarnu na jejich vyrobu. JelikoZz mistni
obyvatelstvo PNG nebylo na tuto potravinu zvyklé, bylo
nezbytné provést dukladny marketing. Balicky s instantni-
mi nudlemi se rozdavaly zdarma a byla pfedvadéna jejich
priprava, nudle se davaly lidem ochutnat, distribuovaly se
vzorky. Kdyz se ukazalo, Zze misto na trhu je velké, pfi-
stoupilo se k vystavéni tovarny ve mésté Lae. Ta dnes
zameéstnava vice nez sto lidi (srov. Errington — Fujikura
— Gewertz 2013).

V soucasné PNG pusobi nékolik prodejnich fetézcl
potravin. K pfednim patfi Papindo, s indonésko-¢insky-
mi majiteli, a RH Hypermarket, ktery ma vlastniky ma-
lajsko-Cinské. Kazdy z fetézcl se na trhu chova jinak.
Napf. Papindo ve svych prodejnach nepodporuje pro-
dukty vyrobené na PNG, takZe se v nich nedaji napf.
koupit Maggi kufeci nudle. Misto nich nabizi z Asie do-
vazené instantni nudle Tiger. AvSak v obou pfipadech
je nabidka instantnich nudli velice Siroka. Firma Nest-
|é se zjevné snazi ovladnout trh s instantnimi nudlemi
na PNG. Argumentuje, Ze dodava levnou potravinu, kte-
ra umoznuje chudym lidem ve mésté snadno se nasytit.
Neni bez zajimavosti, Ze na kazdém balicku instantnich
nudli od Maggi je v tok pisinu uveden recept na pfipra-
vu relativné zdravého pokrmu z instantnich nudli. Sama
firma doporucuje, aby lidé do polévky pfidavali zeleninu



a dalSi ingredience. Firmé Nestlé, ktera iniciovala prodej
instantnich nudli na PNG, se béhem velice kratké do-
by podafilo zménit stravovaci navyky zejména obyvatel
mést. V soucasnosti jsou nudle k dispozici takfka vSude,
i kdyZ do nékterych izolovanych lokalit, jakou je tfeba
udoli feky Uruwy, si hledaji cestu jen obtizné.

Z pohledu jedné vesnice

Z toho, co lze zjistit z archivnich dokumentt,® nun-
gonské vesnice v pohofi Suruwaged Range byly vzdy
pomérné izolované od méstskych center a vazl v nich
rozvoj, jak si jej pfedstavovala kolonialni administrativa
— tedy mj. budovani a udrzovani infrastruktury, zajisténi
dostatecného poctu toalet a posilovani gramotnosti. Je
to dano skute¢nosti, Ze uvedené pohofi je velice tézko
pristupné, zasobovani taméjSich vesnic je tedy proble-
matické a do znag&né miry zavislé na leteckém spojeni
s provincnim méstem Lae (po hlavnim mésté Port Mo-
resby druhé popula¢né nejvétsi mésto statu PNG).°

Nase vyzkumy situujeme do vesnice Yawan s pfre-
sahem do vesnic Koteth a Toweth. Vesnice se rychle
proménuji, prochazeji celou fadou kulturnich zmén vy-
volanych narustajicimi globalnimi propojenimi. Tyto si-
té jsou spojeny napf. se zavedenim mobilniho signalu,
zalozenim Chranéné oblasti YUS a s ni souvisejici fair-
-trade distribuci kavy na trh v USA, ktera vesni¢anim
umozrfiuje generovat finanéni zisk. Praveé financni profit
umoznil vznik lokalnich obchod(, jez provozuji lidé po-
dilejici se na obchodu s kavou. Zasoby jsou zpravidla
spiSe malé. Kromé vybraného drogistického zbozi (pfe-
devsim mydla) jsou k prodeji nej¢astéji sul, €aj, suchary
a instantni nudle.

Mistni stravovani je jednotvarné, zalozené na oko-
paninach, bananech a listové zeleniné. Typickou sni-
dani predstavuje peceny banan &i pe€ena sladka bram-
bora (kaukau). Obyvatelé vesnic nejsou zvykli obédvat,
jelikoz se pres den vénuji pracim na zahradach, pédi
o0 hospodarska zvifata, pfipadné jsou na lovu. Zde se
projevuje rozdilnost naseho habitu od mistnich obyva-
tel, protoze na rozdil od nich jsme pfivykli na rytmus mi-
nimalné tfi jidel denné. AvSak i nas stravovaci habitus
je nedavnou inovaci, tfifazové stravovani se prosadilo
u evropskych méstant az v 19. stoleti. Navic je v nasich
kulturnich podminkach zvykem povazovat za hlavni jid-
lo dne obéd, zatimco u papuanskych vesni¢anl je jim
vecCefe. Typicky ob&d v papuanské vesnici pro nas te-

dy pfedstavuji bud instantni nudle, nebo suchary, popf.
ovoce (banany, pomerance, rajéenka Fepovita, mango
aj.), pokud je sezéna a od vesni¢anl jej dostaneme.
Veclefe se zpravidla sklada z varenych okopanin (taro,
Cinské taro, jamy, sladké brambory) s varenou listovou
zeleninou a je spiSe jen vyjimeéné dochucena néjakym
kofenim €i zazvorem.

Maso je k dispozici jen sporadicky, pfedevSim pfi vy-
znamnych udalostech v Zivoté komunity, jak je to bézné
i jinde na Nové Guineji (viz vySe). K tomu je potfeba vzit
v Uvahu, Ze zhruba polovina vesni¢anl se z divodu své
prisludnosti k adventismu vyhyba konzumaci vepfového,
takze jejich pFijem zivociSnych proteind je jesté nizSi nez
u ostatnich obyvatel nungonskych vesnic.' | kdyz dojde
k porazce prasete, pfidél na osobu nebyva nijak velky
vzhledem k pocltu osob, které se této udalosti uc¢astni.
Ukazala to i naSe zkusenost, kdy jsme pro smutec¢ni hos-
tinu komunité darovali jedno vétsi prase, ale ucast néko-
lika desitek lidi znamenala, Ze porce veprového na oso-
bu byly spiSe symbolické. Také proto je relativné Castéji
k dispozici kufeci €i jiné dribezi maso.

Jednou z otazek, kterou jsme pfi vyzkumu sledovali,
bylo zjistit, jaké postaveni maji ryze, kava, €aj, suchary
a instantni nudle v Zivoté nungonské komunity a jaka je
jejich dostupnost v misté. Ryze se v jidelnicku obyva-
tel téchto vesnic vyskytuje spide vyjimecné. Je to dano
pfiliSnymi naklady na dopravu. V udoli feky Uruwy, kde

Kombinace mistnich a prumyslovych potravin. Vesnice Yawan.
Foto M. Soukup 2019
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provadime terénni vyzkum, jsou k dispozici dvé pfista-
vaci drahy, jedna ve vesnici Sapmanga, druha pfimo
ve vesnici Yawan. Letecka spolec¢nost NCA (North Coast
Aviation) operuje lety do této oblasti jednou tydné&, po-
kud to poc€asi dovoli. Letecka spole€nost si diktuje ceny
za kazdé kilo nakladu tak, Ze jsou ceny za zbozi nako-
nec pomeérné vysoké. To cenu za jeden kilogram ryZe
v podstaté zdvojnasobuje, ale jeji uzithost nezvySuje.
Jeden kilogram ryZze se spotfebuje béhem jediné rodin-
instantni nudle a suchary, které vzhledem ke své vaze
umoznuji rozdélit naklady na pfepravu do vétSiho poctu
ni¢ku. A plati zde stejny imperativ, ktery podnitil zmény
ve stravovani jiz na zac¢atku kolonialniho obdobi — dova-
Zeji a prodavaji se pouze trvanlivé potraviny a produkty.
Primyslové zpracovana kava se z pochopitelnych di-
vodu ve vesnici neprodava. Nicméné je mozné koupit
v misté uprazenou a namletou kavu, kterou si v posledni
dobé zacali vesni€ané sami pfipravovat, coz jesté pred
par lety nebylo zvykem. Je tfeba také dodat, Ze komunity
v udoli feky Uruwy nejsou dosud tolik vystaveny global-
nim vliviim v oblasti primyslovych potravin, stale je béz-
né&jSi mit k ve€efi jamy nez ryzi a instantni nudle.

Zaveér

Obecné Ize Fici, ze geograficky prostor umozniuje pro-
stupovat rliznymi méfitkovymi Urovnémi pfi zkoumani
socialnich a kulturnich jevu, od té globaini, které jsme se
vénovali na zaCatku studie, az po tu lokalni, kterou jsme
studii zavrsili. Rlzné méfitkové urovné mj. ukazuji, jak
funguje generalizace prostorové distribuce zkoumanych
(kulturnich) jev(. Zatimco PNG predstavuje sucharovou
velmoc a ryZe se stala jednou ze zakladnich potravin,
existuji lokality, kde je vyznam téchto potravin minimaini,
jelikoZ je problém s jejich transportem, tak jak je tomu
ve vySe uvedeném prikladu udoli feky Uruwy. Domniva-
me se, ze tyto neodifuzionistické pFistupy nam mohou
pomoci porozumeét dynamice globalizovaného svéta. Te-
oretické reflexi tohoto pfistupu se budeme vénovat v né-
které z nasich dalSich studii.

V tomto textu jsme se zaméfili na kulturni zmény
v subsistencnich strategiich a stravovani obyvatel sou-
¢asného statu PNG. NaSe studie ukazuje, jak kolonial-
ni situace zménila podminky a vynutila si jiny zplGsob
stravovani, jenz pFetrvava do soucasnosti. Na tropicky
ostrov bylo nezbytné dovazet trvanlivé a levné potraviny,
jakymi byly suchary a ryze. Ty slouZily nejen pro zajis-
téni stravy evropskych a australskych expatd, ale také
pracovnikll na plantazich a staly se zasadnimi z hlediska
dalSiho vyvoje. Své misto zaujaly také €aj a kava.

V souvislosti s prosazenim Ctyf vybranych potravin
a zboZi se ukazuje jisty papuansky paradox. Manufactu-
rers Council of PNG (Rada vyrobci PNG), soukromé
sdruzeni podporujici vyrobu a nasledné zpracovani po-
travin pfimo na PNG, stoji za kampani ,PNG Made*, ktera
je obdobou ¢eského projektu ,KLASA®. Logo PNG Made,
které na sobé nese dva dulezité statni symboly — rajku
a Jizni kfiz, se maze umistit pouze na vyrobky, které vznik-
ly vyhradné na PNG. Najdeme je na ryZi Trukai, které se
ale dovazi, na sucharech, které se vyrabéji z importované
mouky, na kavé a Caji, které mistni obyvatelstvo naudili
péstovat a konzumovat Némci a Australané. Nejvyznam-
néjsi postaveni si ale ve stravé Papua-Novoguinejcu drzi
sladké brambory, které se na ostrov dostaly prostfednic-
tvim Spanélskych a portugalskych moreplavcl. Na zakla-
dé nasi terénni zkuSenosti se domnivame, Ze ve stravé
ob&ant PNG bude narlstat vyznam primyslovych potra-
vin, jakymi jsou instantni nudle a suchary. Se zlepSujici
se infrastrukturou budou nepochybné pronikat také do ob-
lasti, které dnes zUstavaiji v relativni izolaci od méstskych
center. Vyznam kavy jako ekonomické plodiny bude zfej-
mé nadale narUstat, jak ukazuji dostupna statisticka data,
svédCici o setrvalém rGstu mnozstvi exportované kavy.
Naopak u €aje néco takového oCekavat zatim spiSe ne-
Ize. Co se tyka ryze, stat bude zfejmé trvale zavisly na do-
vozu. Jedna se o plodinu, se kterou lidé na PNG ucinili
nejvice pokusu udrzitelné ji péstovat. VSech vice nez dvé
sté znamych pokus( vSak selhalo. Nicméné se domni-
vame, Ze ve vesnicich primyslové vyrabéné potraviny
a ryze v nejbliz§i dobé vyznamné doplni tradiéni zpusob
stravovani zaloZeny na okopaninach.

Studie vznikla za podpory projektu Sinofonni pfihrani€i — interakce na okraiji, reg. ¢.: CZ.02.1.01/0.0/0.0/16_019/0000791 financo-
vaného z EFRR / The work was supported from European Regional Development Fund-Project “Sinophone Borderlands - Inter-

-action at the Edges” CZ.02. 1. 01/0.0/0.0/16_019/0000791 (1).
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POZNAMKY:

1. Obcas se nicméné objevi ojedinélé pfipady.

2. Rada lidi zna tento postup Upravy potravin z knihy Ernesta T. Seto-
na Dva divos$i pod nazvem ,Setonlv hrnec".

3. Tento postup pfipravy jidla se mohl do Melanésie rozsifit spole¢né
s Lapity, jelikoz tuto metodu pouzivaji rovnéz Polynésané, potomci
Lapitd. Napf. Raymond Firth popsal tuto metodu u Tikopit (Firth
1963: 95-99).

4. Podle sou¢asnych poznatk(l byla ryze domestikovana na uzemi
dnesni Ciny. Genetické analyzy naznaduiji, Ze ke kultivaci ryze do-
$lo v oblasti udoli feky Jang-c'-tiang nékdy v obdobi pfed 8 200 az
13 500 lety (Molina a kol. 2011). Z ryze se stala jedna z nejdllezi-
téjSich potravin nejen v Asii, ale dnes je rozSifena ve vSech makro-
regionech a umoznuje zivit velké lidské populace.

5. Konkrétné se jednalo o Vyzkumnou zemédélskou stanici Aiyura,
kterou zalozil australsky agronom Bill Brechin.

6. Podle udaji Svétové asociace pro instantni nudle pfesahla v roce
2018 spotfeba baleni instantnich nudli 100 miliard kust. Nejvice se
jich zkonzumuije v Ciné (zapogitan i Hongkong), Filipiny jsou na sed-
mém misté& a pro zajimavost Ceska republika na tficatém Sestém.
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Summary
PNG Made: Transformations of Papua-New Guinea Diet

The study focusses on the theoretical and empirical analysis of food as a cultural phenomenon at the global, macro-regional,
and local levels. The study is divided into three imaginary sections. In the first one, the authors focus on the first and the second
level of the hierarchization, and they describe the regionalization of sustainable foods. In the second section, the authors focus
on sustainable foods in Papua-New Guinea (PNG) and methods in which they are processed, as well as on the impacts of
colonization and globalization on the transformations of traditional diet by that state’s population. Attention is paid mainly to
biscuits, instant noodles, rice, tea, and coffee. The last section focusses on the local level, and it demonstrates, using the example
of the Nungon ethnic group, how industrial foods penetrate the villagers” diet. The last section is based on fieldwork conducted by
the authors there. Special attention is also paid to the rhythm and ways of nourishment, the selection and procession of foods for
special occasions, and to the tabooization of several foods. The conclusion of the study focusses on the PNG Made brand, which
began to be applied on industrial foods and drinks that are not imported, but produced locally.

Key words: Change of subsistence; colonialism; globalization; staple foods; PNG Made; Papua-New Guinea (PNG).
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GRILOVANA KURATA V SiTI KULTURNICH VYZNAMU.

INOVACE A PROMENY V CESKE STRAVE VE DRUHE POLOVINE
20. STOLETi A NA ZACATKU 21. STOLETI

Roman Dousek (Ustav evropské etnologie FF MU, Brno)

Ceska etnologie se pfi vyzkumu stravy dosud nejvi-
ce soustredila na jeji regionalni diferenciaci (napf. strava
na Vala$sku), specificnost v ramci vymezenych social-
nich skupin (napf. délnicka strava) ¢i poznani jednotli-
vych fenomén0l (napf. hostinska problematika). Do po-
sledni oblasti nalezi pfedkladany text, ktery se snazi
porozumét procesu zavadéni grilovanych kufat do ¢eské
stravy a jejich nasledné pozici zde. Jako kliCové pfi tom
v mezich studia popularni kultury chape vyznamy, kte-
ré byly tomuto pokrmu pfipisovany jak konzumenty, tak
producenty. Vyzkum prezentovany v textu byl realizovan
v letech 2018-2019. Cerpal z dobovych ti§t&nych prame-
nu (periodika a literatura), internetovych diskuzi, blogu
a stranek, stejné jako dat shromazdénych statistickym
Ufadem.' Terénni vyzkum zahrnoval nestrukturované
a polostrukturované rozhovory vedené s konzumenty,
stejné jako sou€asnymi prodejci grilovanych kufat a maji-
teli stankd s timto pokrmem (vedle standardnich zahrno-
val i spontanni kolektivni rozhovory €i rozhovor po telefo-
nu). Jako doplhkové (motivovano Castecné didaktickym
ucelem) bylo realizovano dotaznikové Setfeni v Brné
(vzorek respondentt 20-25 let a 65-70 let)? a v Novém
Mésté na Moravé a okolnich obcich (55-90 let).?

Zmény ve stravovani béhem budovani socialismu
Formovani socialistického C&lovéka a jeho potieb
v dobé budovani socialismu a po jeho deklarovaném do-
sazeni zasahlo mnohé oblasti soudobé kultury a strava
nebyla vyjimkou. V této oblasti se kulturni zmény v soci-
alistickém Ceskoslovensku bliZily svoji podstatou vyvoji
v kapitalistickém zahrani¢i. Na obou stranach zelezné
opony byly motivovany tlakem na zvy8eni vyuZzitelnosti
gasu (pracujiciho) ¢lovéka ke specifickym cilim.* Cas
straveny pfipravou pokrmd mél byt vyuzit ekonomicky,
at' jiz pfimo v produktivni fazi ¢i odpocinkem, ktery by
vedl ke zvySenému pracovnimu vykonu (Zasady... 1958:
209). Z tohoto ddvodu byl pozadovan ,presun [ze] stra-
vovani v domacnosti na stravovani verejné® umoznény
rozsifenim nabidky polotovaru, hotovych pokrm(i® a za-
vodnich jidelen &i tzv. samoobsluznych restauraci (Zasa-

dy... 1958: 210-211) (téZ pod oznaCenim expreso, bufet,
bistro a pozdéji fast food, at jiz tyto kategorie vici sobé
vymezujeme jakkoliv), pfipadné obédl ve formé ,menu”
(Jak zlepsi... 1960: 4). Tento zpUsob stravovani v polo-
ze pripravy a distribuce stravy mél samozifejmé svoje
predchldce a ve zmifilovaném obdobi byl pouze prohlu-
bovan, rozsifovan a ze strany spole¢nosti akceptovan.

Pokud se nasledujici pfipadova studie zaméfi
na meésto Brno, v roce 1963 zde fungovalo 18 jidelen
se samoobsluhou (Rozvoj jidelen... 1963: 2). V celém
Jihomoravském kraji jich bylo okolo padesati’ s podilem
na obratu ve vefejném stravovani okolo 5% (Suchanek
1970: 180). V samotné moravské metropoli se mezi
nejvyznamnéjsi provozovny tohoto typu fadily Druzba
na namésti Svobody, Petrov u hlavniho nadrazi a v roce
1959 oteviena pycha brnénského podniku Restaurace
a jidelny Sputnik na rohu ulice Ceska a nam. Svobody
(Jak zlepSi... 1960: 4). Ve mésté pripravovalo pokrmy
také mnoZzstvi zavodnich jidelen, které se v pfipadé zvy-
Sené poptavky v dobé konani veletrh( oteviraly i verej-
nosti (Na nedéli... 1956: 3). Vedle toho bylo v roce 1960
do maloobchodni sité mésta zapojeno 13 prodejen polo-
tovar(l (Kalasek 1960: 15).

Chutna novinka se symbolickym vyznamem

Popsana vyvojova tendence pfipravila podmin-
ky ve smyslu vyznamového kontextu ve spoleCnosti
i na strané vladnouciho politického rezimu pro rychlé
prijeti nového pokrmu — grilovanych kurat, tedy pokrmu
s ohledem na pfipravu typického pro vefejné stravovani.
Vyznamovy kontext, do kterého mohli lidé pokrm zaradit,
daval grilovanym kufatim smysl jako predstaviteli mo-
derniho, progresivniho zpusobu stravovani.

Prvni zkuSenosti Ceské spolenosti s timto pokrmem
spadaji do 60. let 20. stoleti. Lidé se s grilovanymi ku-
faty nejprve setkavali na zahrani¢nich cestach — at' jiz
smérem na zapad Ci v ramci tzv. socialistického bloku
zpodatku zejména do Madarska (Cipka 1971: 7), poz-
déji do NDR, ale také se o nich dozvidali z vypravéni
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tak Cetli napf. o (zapado)némeckém stravovacim fe-
tézci Wienerwald, ktery se zamérfoval pravé na prodej
grilovanych kufat. Konzumovala se bez pouziti pfibord
a k nasledné ocisté rukou slouzily ,kapesnicky davané
ke kufreti“ (Zak 1967: 48). Ne nahodou se grilovana kufa-
ta zaCala zahy objevovat v u€ebnicich némciny (Zapletal
— Haupt — Jungwirth 1969: 128, 129). Prostfednictvim
uvedenych informacénich kanalG byla grilovana kurata
postavena na piedestal konzumu jako symbol novych,
tzv. zapadnich produktt v domacim prostfedi v Sir§i mife
nedostupnych. Lapidarné to vyjadfil autor ¢lanku ze za-
padonémeckého prostiedi pro ¢asopis Mlady svét, ktery
do jistych cizinclh mohl projektovat pouze svoje pocity:
,U biograft s lakavymi titulky a jesSté lakavéjsimi foto-
grafiemi pfeSlapovalo nékolik muzd, nepochybné cizin-
cd; v dlani cinkaly dvé dvoumarky a v dusi zuril boj jit
¢i nejit na Graf Porno a jeho Mé&dchen, nebo si dat celé
grilované kure a pivo” (Mnichovskeé... 1969: 5). V dalsi
vyznamove vrstvé a do jisté miry odvozené od predesl|é-
ho se pokrm stal symbolem zahrani&ni dovolené, jakoZto
vyjime¢ného Casu. Tyto vyznamy spolu s obecnym kon-
trastem poptavky a nabidky pokrmu zobecnila redaktor-
ka Casopisu Vlasta: ,Grilovana kurata jsou obvykla v ra-
dé zahranicnich statd, primo na ulici stoji pfed masnymi
kramy grilovaci automaty, z nichZ si mizZete vybrat pravé
to, které se vam nejvice zamlouva. U nas prodej grilova-
nych kurat jesté této obliby nedosahl, i kdyz fada naSich
turistl po navratu ze zahraniéni dovolené zpravidla neo-
pomene vzpominat, jak se levné Zivili grilovanymi kuraty”
(Pani Kvéta... 1969: 19).

V Ceském prostfedi bylo mozné se s timto pokrmem
setkat poprvé patrné v roce 1962, kdy kufata rozSifila
stavajici nabidku grilovanych mas véhlasné brnén-
ské jidelny. ,Po veletrhu pribyl k dosavadnim grilim
ve Sputniku dal$i, jediny svého druhu v republice. Je
to gril na opékani kurat.” Informovani o novince dopl-
nilo pfiblizeni technologie pfipravy: ,Paprsky infracer-
venych zari¢u opékaji kurata v bubnu o sedmi roStech”
(Uz jste... 1962: 2). V rdmci tohoto prvenstvi se jednalo
patrné pouze o vyuzivani specialniho grilu, v tomto pfi-
padé britské vyroby, nebot nékolik mésicl pfedtim byl
otevien prazsky ,bufet gril Lucerna®, kde kufe opékané
na grilu bylo jiz mozné objednat (Kufata pecena... 1962:
3). Jesté nékolik let poté se vSak obyvatelé Ceskych ze-
mi mohli v Sir§i mife setkat s nabidkou tohoto pokrmu
pouze béhem masové navstévovanych veletrznich akci,
dobovych vykladnich skfini Ceskoslovenské ekonomiky.
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Clanek v Rudém pravu z roku 1966 konstatoval, Ze se
grilovana drlibez nabizi pouze vyjime¢né, s ¢imz kon-
trastovala jeji obliba, nebot za 14 dni se ji na brnénském
veletrhu prodalo 10 tun (Roste... 1966: 2). Odkdy se tak
délo, neni zfejmé, ale ve stejném roce Brnénska Rov-
nost psala, Zze se na BVV takto upravena kurata proda-
vaji ,uz tradicné” (Vystavisté... 1966: 11), pficemz aktéfi
tento pojem nevahaji pouzivat v riznych souvislostech
jiz na zakladé historie dva roky dlouhé. Také na vystavé
gastronomie, lazenstvi a cestovniho ruchu EX Plzer 66
se tento pokrm prodaval a navstévnici ho zkonzumovali
na dvé tuny. Rudé pravo tuto nabidku chapalo stale jako
seznamovani vefejnosti s novinkou: ,Denné stovky pro-
hlizejicich neodolaji a okusi pulku kufete z linky na gri-
lovanou dribez” (80 000... 1966: 1). Zavadéni inovaci
v podminkach socialistického planovaného hospodarstvi
trvalo z dnesniho hlediska del§i dobu — u grilovanych ku-
fat az do zacatku 70. let, jak vyplyva z vyjadreni zastup-
ce Drubezarského primyslu Praha: ,Plzeriska soutéz
0 Zlaté pohary znasobila iniciativu potravinari v tvorbé
novych vyrobkd. [...] Nikde jinde nez v Plzni nemame
moznost oveérit si v tak masovém méritku dosaZenou
uroveri svého oboru. Napf. lidé daleko Siroko poznali, co
Je to grilované kufe® (VySSi... 1971: 2).

Konzumerizmus

Je ziejmé, ze politické elity reflektovaly domaci po-
ptavku po grilovanych kufatech a snazily se ji v ramci
moznosti saturovat. V podminkach socialistické ekono-
miky a problematického fungovani maloobchodni sité
v3ak jeji uspokojeni nebylo jednoduché. Vedle stagnujici
sité maloobchodnich prodejen v prostfedi kontinualné se
zvySujici spotfeby obyvatel zemé se jednalo takeé o jeji ko-
labovani. Pfes vSechny problémy bylo od za¢atku 70. let
mozné grilovana kurata zakoupit ve vybranych restaurac-
nich zafizenich, at ji nové otevienych (napf. v r. 1970 byl
v Praze zprovoznén gril Blanik (Hospodské...1970: 5)),
ale také na mistech zavedenych, ovSsem stale vyjimec¢né
(U Neptuna... 1973: 2). Pokrm zacal postupné nalézat
svoje uplatnéni v bufetech (Speciality...1974: 30) a vedle
restauracnich zafizeni bylo od zacatku 70. let mozné gri-
lovana kurata zakoupit také ve vybranych (lahudkovych)
prodejnach potravin (Rady... 1971: 60).

Postupem doby se grilovana kufata zac¢ala Sifit také
mimo nejlidnatéjsi mésta. Nap¥. v roce 1977 v obci Hnoj-
nik otevfeli ,nové nakupni stfedisko®. Mezi jeho soulasti
nalezela i cukrarna, kde bylo ,mozné si koupit i polotova-



ry, salaty, grilovana kurata, zmrzlinové stroje bézi naplno
a prodavacka nabidne pét druht chlazenych nealkoho-
lickych napoju*, Opét zcela signifikantné grilovana kura-
ta nalezla svoje misto mezi cukrarenskym zbozim, tedy
v kategorii lahtidek pro vyjimecné pfilezitosti a chvile.
Nutno dodat, ze takovato zafizeni nevznikala v 70. le-
tech po celém venkové. Obci Hnojnik v tomto pfipadé
pomohla jeji poloha na silni€nim tahu smérem na Tatry
(Lidé... 1977: 3).

V 70. letech se Ize jiz setkat s podnécovanim poptav-
ky po grilovanych kufatech prostfednictvim reklamnich
kampani, coz signalizuje aktivni vyuzivani grilovanych
kurat ze strany rezimu nejen v ramci tlaku na nové zp(-
soby stravovani, ale také dobového konzumerizmu ja-
ko strategie vedouci k disciplinaci obyvatelstva zemé.®
PFi této interpretaci je Zadouci nahlizet grilovana kurfata
nejen sama o sobé ale v ramci konzumu veskerého dri-
beziho masa.

Spolec¢ensky vyznam grilovanych kurat

V minulosti hrala dribez v ¢eské stravé nejsirsich so-
cialnich vrstev okrajovou roli. Ve statisticky podchycené
spotfebé masa z roku 1948 dosahovala hodnoty 1,9kg
na osobu z ro&ni spotfeby 33,3kg masa, coz pFedsta-
vovalo cca 6% podil (,Spotfeba potravin 1948-2012...%).
Nasledujici druha polovina 20. stoleti znamenala rust
spotfeby driibeziho masa v absolutnich Cislech i podilu
v celkové konzumaci masa, ktera v dobé komunistického
rezimu kontinualné rostla. Zcela pfiznacné nejvyssi spo-
tfeby masa na jednoho obyvatele dosahla ¢eska spolec-
nost v roce 1989,' kdy v praméru kazdy obyvatel zkon-
zumoval 97,4 kg masa, z toho 13kg drabeziho (cca 13%
podil). Maso obecné se stalo pfi selhavani centralné pla-
nované ekonomiky v oblasti spotfebniho zboZi vyznam-
nou komoditou ve spotfebni spirale obyvatelstva. V ni
rezim legitimizoval svoji existenci v ekonomické roviné.
V pfipadé dribeziho masa bylo poukazovano na rist
produkce a spotfeby, které byly srovnavany se stavem
v mezivaleCném obdobi, na kapitalistickém Zapadé, ale
také v Madarsku. Tato zemé vynikala v produkci driibeze
uvnitf socialistického bloku a ve druhé poloviné 70. let
se pysnila nejvyssi spotfebou dribeziho masa v Evropé
(Kufe déla... 1977: 14). V Sedesatych letech, ktera nas
s ohledem na grilovana kurata zajimaji, byla konstatova-
na zvySujici se obliba a spotfeba dribeziho masa, kte-
ra se oproti pfedvale€nému obdobi sice zdvojnasobila,

avSak oproti priméru vyspélych zemi zna¢né zaostava-
la. Ddvodem byly vysoké naklady na vyrobu (Roste...
1966: 2). Driibezi maso v o¢ich rezimu pfebiralo vyznam
moderniho produktu, jehoz vyroba byla symbolicky vni-
mana jako prestizni zalezZitost. Na technické urovni byla
odvisla od rozSifeni modernich technologii v zemédél-
stvi, v tomto pfipadé velkovyroby.

Limity socialistického zemédélstvi vedly k tomu, ze
na vyrobu dribeziho masa byly zapotfebi statni dotace,
které v roce 1968 Cinili v praméru 11K¢&s na 1kg. Tako-
va situace vedla k tvaham o zdrazeni komodity (Kdyz...
1969: 2). S ohledem na vySe zminéné politické souvislos-
ti k tomu ale nedoslo a subvence pokracovaly dal. V této
dobé se kurata prodavala v celku, ve dvou provedenich
— kuchana™ a nekuchana ve dvou jakostech. Kilogram
kuchaného kurete I. jakosti se na pfelomu 60. a 70. let
prodaval za 26,50 K&s, sezénné za 22,50 K¢&s. Priimér-
na hruba mzda v roce 1967 tak prfedstavovala 61-72kg,
v roce 1968 66—77kg a v roce 1970 73-86kg kucha-
nych kurat.'? Tyto ceny se promitaly také do cen v sek-
toru vefejného stravovani i samotné ceny grilovanych
kurat ([Maloobchodni...] 1974: 2). Cenova hladina ku-
feciho masa v nasledujici dobé& komunistického rezimu
rostla jen mirng, stejné jako jeho dostupnost. V letech
1985-1989 stal jeden kilogram 30,- K¢s, takze pramér-
na hruba mzda vyjadiend v této komodité pfedstavovala
97-105kg (,Pan Primérny... ).

Vyznamy grilovanych kurat pro konzumenty

Grilovana kurata v ramci konzumu drdbeziho masa
v§ak nehrala pouze roli jednoho ze symbold moderniza-
ce ekonomiky a spotfeby obyvatel zemé, pfipadné no-
vych zpusobU stravovani. Tyto vyznamy na spolecenské
urovni dopliiovalo mnozstvi vyznamd pokrmu na indivi-
dualni Urovni. Ty se v této dobé neliSily podle jednot-
livych aktér(l, resp. konzumentd, ale podle jednotlivych
kontextl, do nichz byl tento pokrm zasazovan a v ramci
nichz byl rozumén.

Kreativita spotfebitelll ve smyslu vytvafeni riznych
vyznamu konzumovanych, prdmyslové vyrabénych ko-
modit byva zohledfiovana badateli, ktefi odmitaji nazo-
ry o pasivni spotfebé priimyslovych produktl a stavi se
proti chapani masové kultury jako disciplinacni strategie,
jak byla popsana v ramci vyzkumU frankfurtské Skoly.
Od 80. let jsou vSak oba pohledy chapany jako kom-
plementarni v Sirokém proudu pfistupl a témat studia
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popularni kultury (Denning 1990: 4). P¥i studiu konzuma-
ce grilovanych kurat se zda vzajemné vylu€ovani obou
interpretacnich rovin také jako bezpfedmétné. Tyto dva
zpUsoby poznani zohlednuji perspektivu raznych subjek-
tl — v pfipadé disciplinace spole¢nost, jeji strukturu a po-
litické usporadani, v pfipadé kreativity individuum, resp.
rizné definované skupiny, jejichz kreativita je v ramci
konzumu moznosti, nikoliv nutnosti.

Pokud bychom hledali situa¢ni kreativitu spotfebitell
po zavedeni grilovanych kufat na Cesky trh, spocivala
ve vybéru kontextl, do nichz byl pokrm vkladan. Jed-
notlivci i skupiny vybirali z palety vyznamu grilovanych
kurat, kterou nabizel dobovy tisk a reklama, tedy produ-
centi tohoto zbozi. Ty ale nelze oznacit za jejich absolut-
ni pavodce, nebot napf. prezentovanou vyjimeénost po-
krmu pfebirali z pivodniho celospole€enského vnimani.
Mezi konzumenty a producenty se tak spiralovité rozvije-
la tvorba vyznamu a probihalo jejich nasledné udrzova-
ni. Vyznamy byly vzdjemné pfena8eny, vyuzZivany a Si-
feny. Situacni vybéry vyznamu grilovanych kurat, které
byly provazané s konkrétnimi stravovacimi praktikami
a prilezitostmi, mdZzeme nahlizet jako vybér z moznych
zplsobl chovani. V obecné roviné nam pravé takova
perspektiva umozni porozumét Zitému chovani a mysle-
ni, které kultura absolutné neurcovala, ale v nichz jednot-
livym aktérdm poskytovala moznost volby.

Po celou dobu komunistického rezimu pretrvaval
vyznam grilovanych kufat jako nového a vyjime€ného
pokrmu, tedy poloha, v nizZ je Eeska spole¢nost pozna-
la nejdfive. Opakoval se v dobovém tisku i vypovédich
informatord k danému obdobi (,Byl to zavan néceho
novyho.” (M. M. *1949, Zena)). Lakonicky shrnula ten-
to vyznam pokrmu pamétnice: ,Synonymem blahobytu
pro mé byl banan a grilované kure“ (Blazi¢kova 1994:
40). O pozitivni vyjimecnosti lahldky vypovidaji také
dobové prameny. Byla vyuzivana napf. v reklamach
pohravajicich si s dobovymi stereotypy: ,Obcas i Zena
chybuje a potfebuje docilit smiru. Rozhodné nechybite,
kdyZz pfipravite vyjimecné slavnostni veceri, jako je grilo-
vané kure se smazenymi hranolky, hlavkovym salatem
a sklenikovou okurkou. Grilované kurfe mizete koupit
uZ ve specializovanych prodejnach Masny a bramburky
zmrazené a pfedsmaZené, bez tuku je vloZite na pekac
do vyhraté trouby upéci. Je to nejrychlejsi slavnostni ve-
Cere” (Chcete... 1972: nestr.). Jako jidlo vyjime€né vSak
grilovana kufata nebyla doporuovana k servirovani
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pouze jako teply pokrm, ale také v ramci studené kuchy-
né. Zde nalézala svoje misto v kategorii lahtdek: ,Co pro
studené pohosténi nakupujeme: rtizné druhy chlebickda,
bramborové, via$ské, zeleninové a jiné salaty, uzeniny
a uzena masa, grilovana kurata, krajené syry, slané pe-
Civo, chléb a bilé pecivo” (Sedlackova 1988: 16). Vedle
pfimé konzumace se maso grilovanych kufat uplatnilo
v driibezich salatech, podle dobovych nazor( opét vhod-
nych jako slavnostni pohosténi (Sedlackova 1985: 16).
Vedle toho mohla grilovana kufata pro konzumenty
nabyvat vyznamu praktického pokrmu. Kupovana jako
jiz pfipravend Setfila Cas a predstavovala kvalitni pokrm
pro domacnost, verejné stravovani i rychlé obcerstveni
(Informace... 1974: 19). V této poloze pokrm zapadal
do konceptu stravovani, ktery v ¢eském prostiedi pro-
sazoval komunisticky rezim. Pokud bylo grilované kure
od pocatku na Eeském trhu zavadéno v kontextu rychlé-
ho stravovani (brnénsky Sputnik, stanky s obCerstvenim
na vystavisti), s explicitnim, obecnym ddrazem na tento
vyznam pokrmu jakoZto praktického se setkavame az
od zacatku 70. let. NapF. reklamni text z roku 1971 kon-
statoval: ,Zatimco dfive byvalo grilované kufe urcitym
druhem prepychu, je dnes chutnou a cenové dostupnou
veceri a soucasné i vecefi rychlou” (Rady... 1971: 60).
Tento slogan poukazuje na vyvoj v prezentovani grilova-
nych kufat, ale zaroven prehanél v pfipadé vychvalova-
ni Uspéchl socialistického hospodarstvi ohledné jejich
dostupnosti. Obecné sdileny vyznam lahtdky grilované
kufe ale neztratilo, a to i v pfipadé rychlé velefe v bé&zny
den, na coz shodné vzpominaji informatofi. Vedle rych-
Iého obclerstveni ve mésté, obéda béhem poledni pauzy
pracujicich bez moznosti zavodnich jidelen (M. M. *1949,
Zena) a spoleCnych veclefi v domacnostech bylo grilova-
né kufe doporuovano také jako praktické obcerstveni
pro cesty, zejména ty automobilem (Léto... 1980: 17).
Vnimani grilovaného kufete jako praktického jidla
vefejného stravovani zcela nevyloucilo jeho domaci pfi-
pravu.”™ Tu vS§ak umozfiovaly aZ technologické inovace,
at’ jiz se jednalo o vafeni na plynu, pouzivani elektric-
kych trub ¢i specialnich elektrickych grill, které opét vy-
plyvaly z modernistickych a konzumeristickych tendenci
rezimu. Jednu z prvnich zminek o grilovanych kufatech
v Ceském prostfedi pfinasi pfiru¢ka propagujici vyuZi-
ti plynu v domacnosti, v tomto pfipadé plynového gri-
lu (Sklenaf — Bohuriova 1961: 76). S grilem se zacali
obyvatelé setkavat od zacatku 60. let. Byly souéasti jak



plynovych, tak elektrickych spotfebict tuzemské vyroby.
Jednalo se o mensi spotfebi¢e — napf. plynové dvou-
varice s grilem (Bfizova — Krchova 1962: 33), ale také
plynové trouby s grilem.™ Tyto grily vSak z po¢atku ne-
mély pohon na ota€eni rozné, a tak se muselo grilované
maso po urcité dobé rucné otacet (Grilovana... 1969:
22). OtaCecim grilem disponovalo tzv. zdpadni zboZi,
které — jak psal dobovy tisk — ,,.se na nasem trhu ob¢as
objevi“ (Kvasnickovi Vafime... 1969: 26-27). Stejny li-
mit postihoval i v 60. letech vyrabéné elektrické trouby
s grilem, u nichz bylo mozné grilovat také pouze na ros-
tu. Otaceci gril byl na konci 60. let dostupny pouze ja-
ko samostatny spotiebi¢ (Kvasnickovi PeCeme... 1969:
26). Dostupnost plynu stejné jako rozSifeni plynovych
a elektrickych spotfebic¢u s grily, o nichz psaly moder-
niza¢ni a reklamni texty, zna¢né limitovaly moznost pfi-
pravy grilovanych kufat v domacim prostfedi. U pozdéj-
Sich spotrebicl se staly grily ¢astéjSi vybavou, stejné
tak bylo mozné zakoupit samostatné minigrily (Sedlac-
kova 1981: 16) &i grily jako outdoorové vybaveni — napf.
pfidavné grilovaci zafizeni Meva grill k teplometu Meva
Ardent (Na plynu... 1972: 4). | kdyz se grilované kure
Sifilo v kontextu vefejného stravovani a zda se, ze zde
nalézalo Sir8i uplatnéni, néktefi informatofi na jeho do-
maci pfipravu vzpominaji (napf. Y. V. *1979, Zena). Tu
nepfimo dokladaji také recepty v dobovych kucharkach,
poprvé snad v knize Dietni kucharka pro zaméstnanou
Zenu z roku 1968 (Vaviikova 1968: 62). Jeji titul odka-
zoval nejen na rozdéleni roli pohlavi, ale také vyznamy
zafazenych pokrmu. Vedle prakti¢nosti nas tak privadi
k dalSimu vyznamnému kontextu, do néhoZz byla grilova-
na kurata zasazovana, jimz byla zdrava a dietni strava.
V této vyznamové poloze pokrm opét zapadal
do obecnych socialnich vyvojovych tendenci, kdy po za-
jisténi dostate€ného mnozstvi stravy nasledoval zajem
o jeji nutrieni hodnotu, vyvazenost a posléze o jeji zdra-
votni dopady ve smyslu udrzeni zdravi a dosazeni zdra-
vi. To vSe vedle chutnosti, jejiz vyznam paralelné rostl.
Zajem o kvantitu stravy nahrazoval zajem o jeji kvalitu,
jak mGzZeme sledovat prostfednictvim strukturalni zmény
Ceské stravy od poloviny 20. stoleti. Kontinualné klesala
konzumace obilovin, brambor a mléka, rostla spotfeba
masa, vajec, tukl a oleju ¢i cukru (Vodickova 2017), coz
oboji vedlo k diverzifikaci spotfebovavanych potravin.
Vedle vyzdvihovani zdravotni prospésnosti drlbe-
ziho masa hrala svoiji roli i Uprava: ,Grilovani je jednim

ze zpusobu uUpravy pokrmd, ktery je plné doporucovan
zdravotnickymi pracovniky. Za pfednost pfi takovéto
Upravé pokrmu se poklada predevsim to, Ze se upra-
vuji s pouzitim minimalniho mnoZzstvi tuku a nedochazi
k pfepalovani tuku. Grilované pokrmy si pritom udrZuji
charakteristickou Stavnatou chut’ a kfehkost, ktera se ne-
da jinym zpusobem tGpravy docilit.“ (Co nakoupit... 1972:
15) V pfipadé takto upravenych kurat vychovavaly spo-
tfebitele obdobné znéjici reklamy ([Reklama...] 1976:
[26]) a oslavné ¢lanky: ,Diky rozSifovani prodeje grilova-
nych kurat si stale ¢astéji pochutnavame na zlatohnédé
lahtdce, ktera neohrozi nasi Stihlou linii.”“ (Vejce... 1976:
24). Zaroven byla grilovana kufata zahrnovana do odtuc-
novacich diet (Dialogy... 1978: 58).

V8echny vySe zminéné vyznamy grilovanych kurat
jakozto vyjime&ného, praktického Ci zdravého pokrmu,
které vyplyvaly z volby aktéri a nasledného zaraze-
ni do konkrétniho kontextu, shrnul avodnik k receptliim
v 70. letech oblibeného &asopisu pro Zeny Vlasta: ,Me-
zi biologicky hodnotné, lehce stravitelné potraviny patri
S moznosti mnoha pfiprav a obmén z masa hlavné ku-
fe. Zatimco pravé kufe byvalo v povaleénych letech, ale
i pfed valkou velmi vzacné na stole prostych lidi, stalo
se nyni, diky velkovyrobé, zcela samozfejmym pokrmem
pro nedéle a svatky. Grilované kure se kupuje i na svaci-
ny nebo misto obéda ve vSedni den. Kure se pfipravuje
a podava v zavodnich jidelnach, $kolnich kuchynich, pfi
dietnim stravovani apod.” (Sedlackova 1978: 30)

Proces zafazeni grilovanych kufat do stravy ¢eského
obyvatelstva nespocival pouze v pfifazovani pozitivnich
vyznamu a tedy zaclefiovani pokrmu do jednotlivych
kategorii ¢eské stravy. Pokrm byl zarover konfrontovan
v rdmci téchto kategorii i mimo né se souvisejicimi na-
vyky. Jeden informant tak vzpominal, jak pfi své prvni
objednavce grilovanych kufat predpokladal, jako tomu
bylo u jinych lahGidek, Zze se kupuji na vahu, a objednal
si 10 dkg (D. T. *1949, muz). Nikdy také nedoslo ke sjed-
noceni nazoru na zplsob konzumace grilovanych kurat
a obecné drubeze — zda pomoci pfiboru &i bez pfiboru.
Néktefi vyslovovali jasné soudy: ,,VSechno maso muze-
me od kosti odkrojit, jsme-li jen trochu zruéni*, coz se ty-
kalo také grilovanych kurat konzumovanych v jidelnach
rychlého obcerstveni (-jaf- 1978: 17). Jini v této souvis-
losti vyhodnocovali pFilezitosti ze socialniho hlediska na-
pFi¢ vyznamovymi kategoriemi pokrmu (prakticka, vyji-
mecna a zdrava strava) a zatimco v domacim prostiedi
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povazovali za akceptovatelné pouziti rukou, ve spolec-
nosti doporuc€ovali pfibor (Bohmannova 1981: 18).

Grilovana kurata se vSak setkavala u jednotlivcli také
s urCitou rezervovanosti. S ohledem na kulturni znalost
nebyla pretfasana chut & moznost konzumace kufat,
ale negativni vnimani se tykalo kvality upravy a pouzi-
tych surovin. Takové nazory byly formulované v naracich
a vylucovaly grilovana kurata ze stravy jednotlivcl i ro-
din. Zaznamenana pfesvédcéeni se tykala nedodé&lanosti,
tedy Spatné Upravy masa grilovanim (M. M. *1949, ze-
na), ¢i pouzivanim kurat nekvalitnich, anebo s proSlou
zarucni dobou, které by byly jinak neprodejné, u nichz
grilovani tyto nedostatky skrylo (E. H. *1954, Zena). Ta-
kovy odpor se v3ak prosadil v SirSi mife pozdéji.

Vedle vybéru vyznam, naraci a zafazovani grilova-
nych kufat do stavajicich kulturnich kategorii se tvofivost
spotrebitelll projevila také v domaci pfipravé pokrmu. Vy-
plyvala zejména z nedostupnosti kvalitnich grild ovSem
za pouZiti jiz rozSifenych trub. Ku pfikladu &tenarka obli-
beného ¢asopisu Mlady svét tak v roce 1978 radila péci
kufe v nafouknutém papirovém sacku, vysledkem méla
byt chut’ grilovaného (FrankoviCova 1977: 23). V mezich
brikolaze (Claude Lévi-Strauss 1996: 31-36), se pfi do-
macim grilovani kufat brzy rozSifilo vyuzivani riiznych
dostupnych prfedmétd, jejichz ucelem bylo udrzet kufe
b&hem grilovani v troubé ve vertikalni poloze mimo od-
kapavajici stavu. Nejprve se jednalo o kuchyriské potie-
by — jako napf. paracek na ohfev knedlik(i — ale také jiné.
Pozdéji se napf. objevil americky zpusob grilovani kure-
te na plechovce od piva (beer can chicken), jejiz obsah
odpafrovanim provihéuje maso bé&hem grilovani. Tento
zpusob pfipravy grilovanych kurat je stale praktikovan,
i kdyZ s ohledem na kontakt masa s barvenym hlinikem
béhem tepelné uUpravy neni pro mnohé akceptovatelny
(,#58 kure...“). Ke grilovani kurat se také podomacku vy-
rabély rizné typy drzaku z rozliénych materiald od kovu
po keramiku. Ty se posléze staly predmétem nabidky
profesionalnich vyrobcl.

Vyvoj po roce 1989 — zmény ve spoleéenském kon-
textu a vyznamech pokrmu

| kdyz Ceska strava v obdobi po roce 1989 prodéla
hluboké zmény, ve svém vyvoji navazovala na pfedchozi
obdobi. To se tykalo mj. pravé rostouci spotieby dribe-
Z2iho masa. Socialisticky konzumerizmus v této oblasti
kulminoval v roce 1990, kdy pramérny Cesky obyvatel
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spotfeboval 13,6 kg dribeziho masa. Pouze po nasle-
dujici 4 roky postihl trend obecného snizovani spotfeby
masa také to dribezi. Jednalo o dusledek aktualniho
ekonomického vyvoje, ktery negativné zasahl spotfebu
mnoha obyvatel (napf. v roce 1991 dosahla mira infla-
ce 56,6 % (,Ceska republika od roku 1989 v &islech —
2017%)). Krlstu se jeho spotfeba vratila v roce 1995, aby
nasledujiciho roku dosahla urovné z roku 1990 a dale
vyrazneé rostla. Kulminovala v roce 2005 (26,1kg na o0s.)
a do roku 2015 se ustélila na hodnotach okolo 24-25kg
na osobu. Posléze se vratila k ristu, aby se v roce 2017
dostala na uroven 27,3kg na osobu. Za celé sledova-
né obdobi se podil driibeziho na celkové spotfebé ma-
sa zvySoval, i kdyZ v poslednich letech pozvolna, kdyz
postupné pfekonaval hranici 1/3 vSeho spotfebovaného
masa (,Spotfeba potravin 1948-2012...%).

V letech 1989-2017 také dochazelo ke kontinudlni-
mu poklesu realné ceny dribeziho masa. V roce 1989
priimérna hruba mzda vyjadfena v cené kufeciho ma-
sa predstavovala cca 106kg, v roce 1993 cca 120kg,
v roce 2000 cca 246kg, v roce 2010 cca 420kg a v roce
2017 cca 436kg této komodity (,Pan Pramérny...“). To-
to zleviiovani mazeme ilustrovat také pomoci prepoctu
na chléb. V roce 1989 stal primérné 1kg kufeciho masa
stejné jako 11kg chleba, v roce 2017 pouze jako necelé
3kg chleba (,Ceska republika od roku 1989 v &islech —
2017%). ZvySovani dostupnosti a souvisejici rlst spotfe-
by vedl k postupnému snizovani vyjimecnosti dribeziho
masa. Pokud grilovana kufata po celé obdobi nenasle-
dovala rust spotfeby driibeziho masa, vyznamova pro-
ména se jich u ¢asti Ceské spole¢nosti posléze dotkla.

Devadesata Iéta minulého stoleti muzeme oznadcit
jako dobu rozmachu nabidky i konzumace grilovanych
kurat. Po¢atky podnikani pfinesly do mést mnoZstvi po-
jizdnych i nepojizdnych stankd nabizejicich grilovana
kurata, které se staly ¢astym doplikem namésti i riz-
nych kulturnich akci. Zaroven vsak s ohledem na celo-
spole¢enskou dynamiku dochazelo k zavirani provozu
zavedenych a klasickych mist jejich prodeje. Napf. vy-
hlaseny brnénsky Pipi gril na namésti Svobody stejné
jako Petrov (téz znamy pod oznacenim Padovec/Pado-
wetz) jiz v roce 1993 nefungovaly (Manzelé Horakovi
1993: 6) a vyhlaSeny Sputnik byl uzavfen v roce 1998
(Radni... 1998: 2).

V 90. letech i pfes postupné& zvySujici se poCet mist,
kde bylo mozné grilovana kufata zakoupit, se udrZzoval je-



jich vyznam jako vyjime&ného pokrmu. Napf. v roce 1997
byla pfi navstévé Jablonce nejpopularnéjsi'® eska zpé-
vacka Lucie Bila pohosténa grilovanym kufetem, ,které si
pochvalovala a pozdravila se se starostou mésta“ (Koral-
kova... 1997: 1). Takova situace a novinovy ¢lanek jsou
v souCasné dobe jiz hife predstavitelné. Asi od pocatku
tretiho tisicileti se totiz chapani reprezentativnosti kufete
v souvislosti s ekonomickou dostupnosti, zvyrazfiovanim
moznych zdravotnich negativ pokrmu a zmé&nénym kon-
textem Ceskeé stravy, o nichz bude jesté fec, zacalo poma-
lu vytracet. Tim nema byt feCeno, ze zcela. Pozoruhodné
je, ze v paméti mnohych informator( grilované kurfe zU-
stava dodnes v kategorii luxusniho pokrmu, dnes jej vSak
takto nekonzumuiji, resp. by jej jako luxusni nepodavali
a na svém talifi ani tak nechapali. Tedy doslo u nich k dy-
namice vyznamu grilovanych kurat, ktera se ale netykala
a netyka celé spole¢nosti. Napf. jesté v roce 2014 bylo
grilované kufe u mnohych stale chapano v mezich ,mirné
reprezentativni vecefe® — samotné s pfilohou sestavajici
z brambor, Stouchanych brambor, bramborovym salatem
i ryze (,Co s grilovanym kufetem?“). V jinych nazorech
bylo markantni zvyraznéni reprezentativnosti grilovaného
kufete na zakladé podavani v novych formach, které se
v Ceské stravé zalaly objevovat po roce 1989 (hambur-
ger, tortilla, kuskus &i italské rissotto, nikoliv ¢eska forma
znama jiz dfive), &i nesly vyznam vyjimecnosti jiz delsi
dobu (tzv. ¢ina). Vyzkum na stranu druhou potvrdil, ze
chapani grilovanych kurat jako vyjimeéného pokrmu pre-
trvalo u nékterych obyvatel aZz do sou€asnosti.

Vyznam grilovaného kurete jako praktického pokrmu
se v novych spoletenskych podminkach udrzoval i na-
dale. Postupem doby tuto vyznamovou rovinu podpofila
zvySujici se ekonomicka dostupnost a kufata zacala byt
s odstupem nékolika desetileti také v Eeském prostredi
chapana jako pokrm levny. V roce 2011 psal brnénsky
autor internetového blogu pravé na této viné: , Takze, kde
se dobre najim dnes. Odpovéd je jednoducha — DOMA.
Pokud se vam nechce varit, pak mohu doporudit stanek
s grilovanymi kufaty na Sumavské (nejlep$i v Brné, ale
trochu drazsi — Ctvrtka 32 Kc¢), kdyz si date menu — Ctvrt-
ka s ryZi za 50 K¢ a k tomu ze samky pivo za 10 K¢, tak
se vyborné poradné v klidu doma najite. Dobré kurata
na cesneku muzete také koupit ve stanku naproti Se-
milasa (Ctvrtka za 28 K¢&) podobné i v Bystrci.” (Koutny
2011) Vyznam levného pokrmu u grilovanych kufat pod-
pofil jejich postupné se objevujici prodej v usecich uze-

nin supermarketd, v nékterych pfipadech i samostatnych
stankud (napf. Kaufland v Brné-Slatiné v ramci samostat-
ného stanku prodava grilovana kurata vedle klobas, se-
kané v housce a Mexiko steaku jako street food). Pravé
v téchto souvislostech musime vidét grilované kufe pfi
procesu, v némz zacalo nabyvat u vybraného segmentu
Ceské spolecnosti vyznamu tzv. podfadného statku (ta-
ké ménécenného statku), jak mikroekonomové oznaduji
zbozi, jehoz nakup klesa s rostoucimi pfijmy. Pfiznacné
tak okolo roku 2015 zanikly stanky s grilovanymi kufaty
na ulici Sumavska/Kounicova (po roce 2011) a Makov-
ského namésti (kolem roku 2016), tedy z hlediska indexu
kupni sily obyvatel v nejbohatSich ¢astech mésta Brna,
ale také u restaurace Union na ulici Videfiska ve Styfi-
cich (po roce 2014) s nadprimérné movitymi obyvateli
stejné jako v pfipadé okénkového prodeje grilovanych
kufat v feznictvi v centru mésta na Zelném trhu po ro-
ce 2011 (pozdéji zde pretrvaval prodej ve formé bistra
s SirS§i nabidkou pokrmu, které ukongilo provoz po roce
2017) (,Kupni sila...”). V ramci vyznamu praktického po-
krmu vSak doslo také k jiné zméné. Kurata prestala byt
doporucovana jako cestovni obCerstveni (napf. Hrst...
1995: nestr.), coz signalizuje vyznamnégjsi posuny v cha-
pani zdravotnich aspektl pokrmu.

Na urovni praktického jidla zacala grilovana kurata
ziskavat od zacatku 90. let vyznamnou konkurenci ze
strany fastfoodovych fetézcl i nezavislych prodejcu.

Stanek s prodejem grilovanych kurat u brnénského hlavniho nadrazi
(Trnita). Foto Roman Dousek 2018
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Prvni prodejna McDonald’s byla v Brné oteviena (jako
tfeti v republice) 7. prosince 1993 na namésti Svobody
(Demonstranti... 1993: 3), pozdé&ji v centru mésta nasle-
dovaly KFC a dalSi. Tyto tzv. zapadni fetézce levného
jidla v postkomunistickém kontextu nabyvaly nepfehléd-
nutelného vyznamu americké kultury se vSemi pozitivni-
mi i negativnimi konotacemi a definitivné& pfebiraly od gri-
lovanych kufat vyznam tzv. zapadniho pokrmu. Otevirani
prvnich provozoven pfitahovalo masovou U€ast obyvatel
a vzbuzovalo celospole¢enskou pozornost, doprovaze-
nou reakcemi podle jednotlivych vyznamd — od anar-
chistickych (vegetarianskych a veganskych) protestl az
po ucast tzv. celebrit, v kontextu dnesniho vyznamu fe-
tézce nemyslitelnou.

S rozvojem podnikani zac¢al kufatiim formou tzv. oké-
nek konkurovat také pouli¢ni prodej jinych pokrmu. Cel-
kem neuspésné probéhl pokus o etablovani takového
pizzy, gyrosu a kebabUl. Na poli bister (fastfoodovych ji-
delen) se zase prosadila tzv. asijska bistra vietnamskych
provozovatell, ktefi se vSak zaméfovali na kombinaci
typickych, globalnich fastfoodovych pokrmt ovlivnénych
Ceskym prostfedim (hamburger, hranolky, smazené
nudle, kung-pao, gyros, smazeny syr v pe€ivové bulce).
Teprve v priibéhu druhého decennia tretiho tisicileti za-
Cal jejich ustup ve prospéch bister a restauraci s viet-
namskou etnickou kuchyni. Ve stejném obdobi vyrazné

Stanek s prodejem grilovanych kurat u brnénského Semilassa.
Foto Roman DouSek 2019
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ovlivnil brnénskou streetfoodovou scénu vstup bister na-
bizejicich kebaby (mensi lokalni, resp. stfedoevropské
fetézce) a vlastni hamburgery (také formou okének a re-
stauraci) s dirazem na kvalitu a gastronomicky zazitek.

Jako zasadni se ukazaly byt posuny ve vyznamu gri-
lovanych kurat coby zdravé stravy. Medializované kauzy
i narace ohledné pouzivani pro$lého masa ke grilovani,
individualni i narativni zkudenosti s nedogrilovanym ma-
sem a hygienickymi podminkami v nékterych grilovacich
stancich'® zacaly vytvaret obraz zdravotni neprospés-
nosti kupovanych grilovanych kufat. Ten byl kolem roku
2010 jiz celospolecensky znamy,"” nikoliv osvojeny, ne-
bot az do soucasnosti grilovana kufata nalézaji u aktér
svoje uplatnéni v celé fadé diet (X. Z. *1981, Zena).

Obraz grilovanych kurat se v této oblasti odvijel také
od nazoru ohledné zdravotnich aspektl kufeciho masa
obecné. Vedle bakterialnich onemocnéni se ve spolec-
nosti Sifilo pfesvédceni o pouzivani ristovych hormon(
a antibiotik pfi chovu kufat a jejich pfitomnosti v mase.
Tento motiv byl vyuZit napf. v satirickém televiznim seria-
lu Kosmo z roku 2016. Oznacovani takovych naraci ze
strany vyrobcl driibeziho masa jakozto famy mélo a ma
ve spolec¢nosti jisté rdzny dopad. Nicméné zdravotni as-
pekty i chutovy rozmér kufeciho masa jsou nékterymi
informatory uvadény jako divody vytésfiovani kufeciho
masa z jidelni¢ku (I. K. *1991, muz; H. H. *1977, muz;
C. R. 1975, muz), které vSak muze dopadat na celou
domacnost, a to vedle ideologicky a eticky zakotvenych
vegetarianl a veganu. Tyto skute¢nosti vS§ak musime
stale nahlizet v kontextu aktualni, viibec nejvyssi spotfe-
by kufeciho masa v historii.

V prvni poloviné druhého decennia grilovana kurata
ziskala novy vyznam, a to v politické roviné&. V roce 2011
vstoupil do Eeské politiky Andrej Babis, majitel koncernu
Agrofert, jehoz soucasti je také Vodnanské kure, a. s.,
nejvétsi zpracovatel a dodavatel driibeziho masa v CR.
Babis$ se po uspéchu svého hnuti ANO ve volbach v roce
2013 stal ministrem financi a po vitézstvi v roce 2017
predsedou vlady. S ohledem na mnohé kontroverze, kte-
ré ho doprovazeji, jej Ize hodnotit jako osobnost Stépici
spolec¢nost na dva tabory, pficemz na strané jeho odpdr-
cuU se nalézaji mnozi, ktefi bojkotuji jeho vyrobky. K tomu
napf. vyuzivaji mobilni aplikaci Bez Andreje, ktera pro-
stfednictvim ¢arového kédu vyrobku odhaluje produkty
holdingu Agrofert. Tu si do srpna 2018 stahlo 160 000
uzivatell (,Aplikace...“). Sam Babi$ se objevil v reklamé



na svoje produkty v poloze prodavace grilovanych kufat
v roce 2013, kde mu jako zédkaznik sekundoval popularni
hokejista Jaromir Jagr (,Vodnanska...“). Toto angazma
se stalo pozdégji pfedmétem satiry v jiZ zmifiovaném se-
rialu Kosmo. Symbolicka propojenost (grilovanych) kurat
s A. BabiSem je celospoleCensky rozpoznavana (vedle
jinych produktl jako napf. fepka olejka Ci kobliha), avSak
nezda se, Ze by sehrala vyznamnéjsi roli v oblibé grilo-
vanych kufat. A pokud ano, tak pfispéla k odklonu od to-
hoto pokrmu (X. Z. *1981, Zena).

Vedle uvedenych zmén tykajicich se vyznam a jejich
rozsSifeni se pro porozuméni poklesu obliby grilovanych
kufat v Ceské spoleCnosti jevi jako nikoliv nepodstatna
obecna vyznamova zména v Ceské stravé. Od konce
druhého tisicileti mizeme sledovat masivni nastup te-
leviznich pofadl vénujicich se vareni a jejich popularity
(napf. My radi jime od r. 1999), jemuZz od zacatku 90. let
predchazela méda kucharek tzv. celebrit. Oboji ve spo-
le€nosti podnécovaly i dokladaly popularitu domaciho,
popf. femesiného vareni. V tomto kontextu se ménilo
nahlizeni rychlého vefejného stravovani ve spole¢nosti.
Jeho vyzdvihovani jako celospoleenského i jednotlivce
pozitivné zasahujiciho pfinosu se stalo minulosti.

Zvyznamnéna zdravotni rizika konzumace grilovanych
kurat (1), snizeni reprezentativniho vyznamu pokrmu (2),
ztrata vyznamu nového, tzv. zapadniho a progresivniho
pokrmu (3), snizeni kreditu rychlého vefejného stravova-
ni (4) a konkurence jinych pokrmu na urovni fast food
a street foodu (5) vedly po roce 2000 ke stagnaci stan-
kového prodeje grilovanych kufat. Pozoruhodné je, Ze
kolem roku 2009 v souvislosti s probihajici ekonomickou
krizi dochazelo k mistnimu oziveni tohoto prodeje (grilo-
vana kurata jako levny pokrm). Po jejim odeznéni se vSak
prodej vratil na pfedchozi uroven a kolem roku 2015 zaca-
lo dochazet k pozvolnému poklesu prodeje i konzumace
grilovanych kurat. Tyto procesy jen doklada nedavna sna-
ha o vytésnéni stankl s grilovanymi kufaty z mést. Jejich
minulost sahala do 90. let minulého stoleti a jejich vzhled
v kombinaci s jejich umisténim v méstskych centrech cha-
panych jako reprezentativnich se zacal jevit jako neunos-
ny (napf. Blansko, Brno).

Aktualni oblibu pokrmu doklada prodej v supermarke-
tech a oproti minulosti omezeny pocet stank('® — v Brné
se jedna pouze o Ctyfi na supermarketovych Fetézcich
nezavislé stanky. O sou¢asném vyznamu pokrmu mnohé
vypovida jejich umisténi na frekventovanych mistech, do-
pravnich uzlech v ramci Brna i smérem z mésta. Jedna se

o stanovisté u podchodu u hlavniho nadrazi (Trnita), na-
proti Semilassu (nedaleko nadrazi Brno — Kralovo Pole),
u Détské nemocnice a ve Staré osadé. AvSak situaci ne-
Ize vidét pouze jednostranné. Tyto stanky maiji svoji stalou
klientelu z okoli, pfi€emz kufata jsou vétSinou konzumo-
vana v soukromi domov( a pracovist. Konzumace pfimo
u stanku je mozna pouze ve dvou pfipadech a zde je ta-
ké praktikovana, av8ak nikoliv v Sir§i mife (Trnita, Stara
osada). Zda se, Ze po predchazejicim ubytku je sit téchto
stankd v Brné stabilizovana. Stanky maji sv(j okruh za-
kazniku, ktery je natolik silny, aby je uzivil. Zaroven vSak
pocet konzumentl stankového kufeciho neni tak vysoky,
aby mohly vzniknout nové. Nedavné pokusy tak skoncily
bez Uspéchu (X. Z., *1981, zena). | kdyz néktefi informa-
tofi si posteskli, ze lahdlku nemaji kde koupit.

Pokud je mozné zobecrovat vysledky sondazniho vy-
zkumu, grilovana kufata konzumuje cca 1 x mési¢né az
polovina informatord, jejichz podil je u mimobrnénskych
vy$Si. Kupovana grilovana kufata se objevuji na talifi
u &tvrtiny az poloviny z nich, pfi¢emz nejvyssi takovy po-
dil viibec vykazovala sonda stravnikl z obci u Nového
Mésta na Moravé, ktefi pokrm nakupovali v supermarke-
tech ve mésté a v legendarni prodejné lahtdek a rychlé-
ho obc&erstveni Vesna.

Zaveér

Na historii grilovanych kufat Ize sledovat odraz vyvo-
je celé Ceskeé spolecnosti poslednich desetileti, zejména
pokud sledujeme vyznamy, které byly pokrmu pfikladany
na spolecenské i individualni urovni. Grilované kure za-
Calo byt zavadéno do Ceské stravy od 60. let 20. stoleti.
Dobovy politicky rezim ocefioval pokrm jako reprezen-
tanta poZadovaného rychlého a vefejného stravovani,
jehoz pozitivita vyplyvala z uspory ¢asu pro konzumenty.
Obecné chapal dribezi maso a Sifeni jeho konzumace
jako pozitivni z hlediska konzumerismu a modernizace.
Hospodarské potize Ceskoslovenského zemeédélstvi pfi
produkci komodity v§ak dlouha léta zplsobovaly, ze gri-
lovana kufata méla na individualni drovni vyznam nejen
praktického a zdravi prospésSného, ale zejména svatec-
niho jidla. Politickad zména v roce 1989 neznamenala ra-
dikalni vyznamovy zlom. Postupné zleviiovani kufeciho
masa a konkurence jinych forem fast foodl a street foodu
vedla az po roce 2000 ve zménéném kontextu Ceské stra-
vy ke stagnaci prodeje grilovanych kurat. Ta pfestala byt
chapana jako vyjimecny pokrm a naopak ziskala vyznam
pokrmu levného. Také jeho zdravotni pozitiva zaCala byt
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zpochybriovana. Symbolicka vazba na sou€asného pre-
miéra CR Andreje BabiSe na zakladé jeho podnikatel-
skych aktivit jen vyznamovou proménu grilovanych kurat
prohloubila.

Symbolické vyznamy pokrmu se na celospolecenské
i individualni arovni ménily, pfekryvaly, ale také stretavaly
a to plati i v sou€asnosti. Jejich dynamika se pozoruhod-
né odrazi v ambivalentni pozici, kterou grilovana kurata
zastavaji u mnohych aktérd. Ve své paméti — vzpomin-
kach na détstvi a mladi je stale vidi jako svatecni, vyji-
mec&ny pokrm. Dnes jim tyto kvality jiZ ale nepfisuzuiji.

Na pfibéhu grilovanych kufat vidime, jak v Ceské
spoleCnosti vystfidala v relativnich pojmech ekonomicka
dostupnost nouzi, na politicko-ekonomické roviné nahra-

Text vznikl v ramci feSeni projektu Dynamika funkci a interpretaci

(MUNI/A/1091/2018).

POZNAMKY:

1. Za konzultaci v oblasti vybranych zdroji statistickych dat dékuji
ekonomUm Petru Rozmahelovi a Marku Litzmanovi.

2. Zapomoc pfi dotaznikovém Setfeni dékuji Josefu Douskovi. Dékuji
také v§em informatortm, ktefi se mého vyzkumu formou rozhovo-
ru i dotaznikd ucastnili.

3. Za zprostfedkovani dotaznikového Setfeni v Novém Mésté na Mo-
ravé a v okolnich obcich béhem naseho terénniho vyzkumu v ro-
ce 2018 dékuji kolegynim Anné Minksové, Daniele Prochazkové,
Martiné Jamborové a Aneté Veselé.

4. V chapani komodifikace prace jako jednoho z predpokladt rozvi-
nuti volného trhu a jeho nasledného fungovani v riznorodych ka-
pitalistickych spole¢nostech vychazim z tezi Karla Polanyiho. Kdyz
Polanyi hovofi o stazeni pracovni sily z trhu po druhé svétové val-
ce, poukazuje pouze na nastaveni urcitych limitd. Komodifikace
prace nebyla nikdy zcela pfekonana (Napf. Polanyi 2006: 79-80,
165-166, 248).

5. Tento pozadavek z konce 50. let vyplyval z planu zapojit 200 000
Zen v domacnosti do zaméstnani (Zasady... 1958: 208-209).

6. Napf. doméci vyroba mrazenych jidel a polotovart zacala v roce
1952 v celkovém objemu 8 tun a v roce 1960 dosahovala jiz obje-
mu 3 928 tun (Adamek 1962: 9-10).

7. Nékteré zdroje uvadéji, ze v roce 1963 jich bylo 54 s narGstem
za posledni dva roky o celych 20 provozoven, jiné zdroje uvadeji
v roce 1961 jiz 60 takovych provozoven. Rozdilna €isla mohla byt
zpusobena zahrnutim nékterych zavodnich jidelen do souctu. Ty
se totiz v nékterych pripadech ménily pro ve€erni provoz na jidel-
ny se samoobsluhou pro Sirokou vefejnost (Suchanek 1970: 180;
Rozvoj jidelen... 1963: 2).

8. Napr. text o cesté kolektivu Narodniho divadla do Londyna (Velda
1966: nestr.). Clanek o navratu gymnastd ze zavod(i v USA se k té-
matu také dostal: ,A jak vam chutnala americka strava? ,Znamenité,*
vyhrkne H. Posnerova a dodava labuznicky, ,vite, takové kure na gri-
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dily hodnoty individualismu a soutéze zajem o domnélé
Uspéchy statniho hospodafstvi, na Urovni prostoru pfe-
vladla otevienost nad izolaci. Prohloubil se zajem o dobo-
vé identifikovany zdravy Zivotni styl, stejné jako konzum
a hédonizmus, v8e za zrychlujiciho se spole€enského
tempa.

Grilovana kurata a jejich stankovy a bufetovy prodej
maji mozna dobu své nejvétsi slavy v Ceské strave za se-
bou. Aktualni pozice na gastronomické scéné zapadnich
Cech zpUsobena blizkosti némeckého trhu a plisobenim
némeckych distributord mozna ukazuje opak. S ohle-
dem na pamét, kterou pokrm v sobé za témér Sedesat
let své historie spjaté s eskym stravovanim shromazdil,
je opravnéné doufat, ze svoje misto si zde udrzi.

nematerialniho kulturniho dédictvi Specifického vyzkumu MU

lu — to je pohéadka. To jsem mohla mit v poledne i vecer".” (V Ameri-
ce... 1964: 4).

9. Pokud Palina Brenova pficita zvySeny zajem rezimu o uspokoje-
ni konzumnich poZzadavku ¢eskych obyvatel az normalizaci, jeho
nistického Sovétského svazu ke konzumu je kladen jiz do poloviny
30. let 20. stoleti. (Bren 2013: 168—169, srov. 354—359; Fitzpatric-
kova 2018: 209 an).

10. Jednalo se také o vrchol v konzumaci mléka a mléénych vyrobkd,
vajec, tukd a oleja &i cukru (Vodickova 2017).

11. Jesté v roce 1964 Rudé pravo uvadélo zménu cen pouze nekucha-
nych kufat (Levnéjsi... 1964: 2). Kuchana dribez se na trh dostala
nejpozdéji v poloviné 50. let, mira jeji nabidky vSak zlstava otaz-
kou (Kniha o drabezi 1956: 579).

12. Vlastni vypocty. Ceny masa byly publikovany v dobovém tisku.
Napf. (Kufata jsou... 1967: 5; Ode dneska... 1968: 5; Prechod-
né... 1970: 4). VySe pramérnych mezd byly publikovany statistic-
kymi Ufady — viz zde specifikace jejich vypoétu ([Cesky statisticky
Ufad...] 1970: 127; [Cesky statisticky Gfad...] 1979: 196).

13. Dokladaji mnohé recepty v kucharkach i ¢asopisech (napf. Grilo-
vani...1979: 17).

14. Napt. Mora-Gril (Prager 1966: 30).

15. V roce 1997 byla v celostatni soutéi Cesky slavik Mattoni zvole-
na zpévackou roku. Tento rok se hlasovani ucastnilo 240 166 lidi
(,Vysledky...").

16. Napf. stanek s kufaty na Makovského namésti v Brné uzaviela
Krajska hygienicka stanice JMK v roce 2015, nedlouho po znovu-
otevreni pak definitivné zanikl.

17. Srov. diskuzi (,Kolik...“).

18. Soucasnou poptavku po grilovanych kufatech ze stanku v menSich
méstech okolo Brna uspokojuje pfijezd mobilniho prodejce jeden-
krat tydné.
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Summary

Grilled Chicken in the Network of Cultural Meanings. Innovations and transformations in Czech diet in the second half of
the 20* century and in the early 21t century

The study follows the introduction of grilled chicken into Czech diet since the 1960s. The author considers the meanings, attributed
to this dish at the social and individual levels, to be crucial. The political regime included the dish in the desired fast and public
catering, whose positivity resulted from the consumers’ time savings. In general, it understood the poultry meat and the spread of
its consummation as positive from the point of view of consumerism and modernization. Economic troubles of the Czechoslovak
agriculture in producing the commodity long caused the dish to have a meaning of a festive meal at the individual level, and it also
was understood as a practical and healthy dish. The political change in 1989 did not bring up a radical turn in the significance.
The gradual decrease in poultry meat price, and the competition from other forms of fast and street foods led to the stagnation in
the sale of grilled chicken only after the year 2000. These were no longer understood as an exceptional dish, and, on the contrary,
they gained a significance of a cheap dish. Also the health benefits of the poultry meat began to be questioned. The symbolic tie
to Andrej Babis, the current Prime Minister of the Czech Republic, based on his entrepreneur activities, has only deepened the
transformation in the dish meaning.

Key words: Food change; cultural meaning; culture and politics; grilled chicken; Czech Republic; Brno.
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VARIME Z NICEHO: VALECNE STRAVOVANI V BOSNE A HERCEGOVINE

MEZI LETY 1992-1995

Markéta Slavkova (Etnologicky ustav AV CR, v. v. i.)

Uvod: O roli jidla v ramci ozbrojeného konfliktu
Oblast stravovani je obecné zajimavym kulturnim fe-
noménem, skrze ktery Ize nahlizet rozmanité komplexni
spoleCenské procesy. V centru pozornosti tohoto ¢lanku
stoji primarné problematika nedostatku stravy, konkrétné
téma jidla v ramci ozbrojeného konfliktu, a to na pfikla-
du bosenské valky v letech 1992—-1995, ktera vypukla
v ramci dezintegrace socialistické Jugoslavie. Text se
snazi odpovédét na otazku, co se déje se socialnim ak-
térem a jeho ,kazdodennim chlebem® za podminek ex-
trémniho hladu a vSeobecného materialniho nedostatku.
Na pfikladu valeEného a Castecné i povaleéného stra-
vovani v Bosné a Hercegoviné je sledovana zejména
problematika kaZzdodenniho obstaravani potravy v kon-
textu radikalnich strukturalnich zmén. Clanek rozviji tezi,
ze schopnost improvizace a znalost pfirodniho okolniho
prostfedi v dobé krize zvySuje Sance jedince na preziti
a na konkrétnich pfikladech ukazuje, Ze jidlo mize byt
v ur€itych situacich pouZito jako nastroj moci a socialni
exkluze. V extrémnim pfipadé muze totiz dojit k poku-
su vybrané jedince &i skupiny skrze zabranéni pfistupu
k potravé eliminovat, jak tomu bylo napf. i v Srebrenici
(Slavkova 2017). Cilem ¢lanku je ilustrovat vySe uvede-
né aspekty na zakladé etnografickych dat z dlouhodobé-
ho terénniho vyzkumu (2013-2019) v Bosné a Herce-
goviné ve méstech Srebrenica a Sarajevo’. Vyzkumné
poznatky jsou v ramci kvalitativni analyzy kombinovany
s dosavadni védeckou produkci a archivnimi zdroji.
Britsti antropologové a odbornici na problematiku jid-
la v ramci ozbrojenych konfliktd Paul Collinson a Helen
Macbethova tvrdi, Ze ozbrojeny konflikt mezi skupinami
lidi ¢asto vede k narudeni prevladajiciho spole¢enské-
ho fadu a pretvafi spoleCenské a ekonomické vazby
a vzory jednani v ramci kazdodenniho zivota (Collinson
— Macbeth 2014). Americti antropologové Sidney Mintz
a Ellen Messerova zase ukazuji, Ze zasadni narudeni
ustalenych kazdodennich rutin vede také k zasadnim
zménam v oblasti konzumacnich praktik (Mintz 1995;
Messer 1997). Jak dale podotyka Mintz, tyto situace, kdy
pozorujeme rapidni zmény stravovacich navykd, je te-
ba Iépe prozkoumat, jelikoz stale neni jasné, pro€ kon-

zumace nékterych starych jidel pfetrvava, zatimco jina
jidla jsou nahrazovana novymi (Mintz 1995: 8). Dale je
podle n&j potieba vysvétlit ,kde a jak aspekt moci vstu-
puje do téchto procesti zmény, které jsou caste¢né na-

smérované proti kontinualni stabilite® (ibid.). Pravé tyto
otazky se Castecné pokousi zodpovédét nasledujici text.

Teoretické perspektivy: Za hranicemi metodologic-
kého nacionalismu

Zajisténi stravy skyta v ramci ozbrojeného konfliktu
2010). Valka generuje nedostatek jidla, vody, |ékafského
vybaveni, a zplsobuje tak podvyzivu a akutni i chronic-
ky hlad. Tato situace je do velké miry zplsobena des-
tabilizaci systému pramyslové produkce potravy a béz-
né k ni dochazi v ramci rdznych ozbrojenych konfliktd.
Zde je vhodné pfipomenout, Ze zajisténi dostateéného
mnozstvi potravy pro méstskou populaci na cely rok
predpoklada a vyZaduje existenci rozvinutého systému
zemeédelské produkce. S jeho rozkladem nutné dochazi
k hlubSim spoleGenskym zménam. Mintz (1995) a Mes-
serova (1997) tvrdi, Ze vyznamné zmény v ramci kon-
zumacnich praktik jsou vyvolané zasadnim naruSenim
kazdodennich rutin. Podobné i Collinson a Macbethova
(2014) ukazuji, Ze ozbrojeny konflikt mezi skupinami lidi
celkové vede k naru$eni prevladajiciho spoleCenského
fadu, a proto dochazi také k transformaci spoleCenské
a ekonomické organizace kazdodenniho Zivota. V3eo-
becné je mozné konstatovat, Ze nedostatek jidla vede
k pfehodnoceni toho, co konzumovat Ize Ci nelze a lidé
zacnou jist i to, Cemu se predtim vyhybali (Messer 1997;
Redzi¢ 2010; Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢ 2010;
Jug-Dujakovi¢ — tuczaj 2016; Vorstenbosch — de Zwarte
— Duistermaat — van Andel 2017).

S témito a dalSimi spole€enskymi procesy se setka-
vame i v Srebrenici a Sarajevu v dobé valky v prvni po-
loving 90. let 20. stoleti. NaruSeni kazdodennich rutin
se zde projevovalo snad ve vSech rovinach a aspektech
kazdodenniho zivota. Sarajevo i Srebrenica byly léta ob-
Iéhané a ostfelované Vojskem Republiky srbské? (napf.
Honig — Both 1997), coz vedlo mj. k rozsahlému hladové-
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ni obyvatelstva uvéznéného v téchto enklavach. Ve va-
le¢nych podminkach zkolabovala vétSina lokalni primy-
slové produkce a ta improvizovana, ktera pretrvala, byla
nepomeérné mensi. Vzhledem k tomu, Ze obé& mésta byla
obléhana, pravidelny pfisun potravy pfedstavoval velky
problém. Vlastni samozasobitelska produkce byla kvi-
li ostfelovani zna¢né limitovana a nejista. V nékterych
pfipadech byla i uroda a zemédélska zvifata umysiné
palena (ostfelovana tézkou délostfeleckou technikou)
za Ucelem vyhladovéni obyvatel muslimského puvodu
u jezera Perucac (Interview Nele, 2015). V tomto pfipa-
dé se jednalo o zbytek JNA s velenim v Bélehradé — tzv.
Vojska Jugoslavije (Interview Nele, 2015); vesnice Klot-
jevac byla ostfelovana ze srbskych vrchold hor smérem
pres feku Drinu, ktera dnes tvofi statni hranici mezi Bos-
nou a Hercegovinou a Srbskem.

Valka, kterd vypukla v kontextu rozpadu byvalé Ju-
goslavie, byla analyzovana mnohymi autory napfic riiz-
nymi védnimi disciplinami, které studia Balkanu zahrnuji
(v zahrani€i jsou tato studia oznacovana Casto jako Bal-
kan studies). Cilem tohoto ¢lanku neni zopakovani, vycet
a rozbor téchto udalosti, nybrz odkryti novych okolnosti
a aspektu, o nichz se dosud psalo pouze okrajové. Nic-
méné povazuji za dulezité predkladana tvrzeni kontex-
tualizovat v ramci vybranych teoretickych a metodolo-
gickych poznatk( sociokulturni antropologie. Dosavadni
balkanisticka odborna i publicisticka produkce zabyvajici
se rozpadem socialistické Jugoslavie a naslednym vale¢-
nym konfliktem se soustfedi zejména na otazky politické
ekonomie, vojenskych operaci a perzekuce civilnich oby-
vatel. Tento valecny konflikt byva ¢asto oznacovan za ,et-
nicky“ (napf. Podoba 2006), nicméné jak se pokouSim
ukazat, tato kategorizace je ponékud zjednodusujici, ne-
bot dala vznik mnohym zavadéjicim pokusim o vysvétle-
ni tohoto konfliktu. Mnozi autofi rovnéz kritizovali stereo-
typni pojeti téchto valek jako exploze ,odvéké nenavisti®
(ancient hatred) (viz Bourgarel 1999: 1; Gordy 1999: 3).3
Francouzsky historik a odbornik na problematiku dezin-
tegrace byvalé Jugoslavie Xavier Bougarel (1999) dale
odmita reprezentaci tohoto konfliktu jako tzv. odvetu ven-
kova (revenge of the countryside). Na zakladé téchto kri-
tickych pfipominek by mélo byt jasné, Ze v ramci analyzy
balkanského vale¢ného konfliktu v 90. letech 20. stoleti
hraje otazka identity kli¢ovou roli a prostupuje samotnou
védeckou analyzu.

Zpusob, kterym s kategorii identity zachazi velka ¢ast
studii, které se zabyvaji valkou v byvalé Jugoslavii v prvni
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poloviné 90. let 20. stoleti, je problematicky z pohledu kri-
tiky metodologického nacionalismu, ktera byla vznesena
v oblasti transnacionalni migrace.* Experti na problema-
tiku transnacionalismu Andreas Wimmer a Nina Glick
Schillerova, ktefi pfichazeji s touto kritikou a zavadé-
ji tento termin, jim rozumi tendenci pouzivat (narodni)
stat v kontextu jeho hranic jako zakladni jednotku spo-
le€enskovédni analyzy (Wimmer — Glick Schiller 2002:
301-327). Nina Glick Schillerova a Ayse Caglarova (Glick
Schiller — Caglar 2013) rozvijeji tuto kritiku a vyzyvaiji
po kumulaci védéni, které pfesahuje predstavu tzv. et-
nické ¢ocky. V oblasti studii Balkanu s podobné kritickymi
z&avéry o problematicnosti etnickych kategorii pfichazeji
napr. Alenka Bartulovi¢ova (Bartulovi¢ 2007) a Azra Hro-
madzicova (Hromadzi¢ 2015). Hlavnim divodem, pro¢
odmitam etnické, narodnostni a nabozenské identitni ka-
tegorie jako zakladni jednotku a t&Zisté spolecenskovéd-
ni analyzy, je skute€nost, Ze tato perspektiva upozaduje,
¢i dokonce znemoziiuje vidét jiné zité mody identity a za-
kryva makrostrukturalni mechanismy moci i individualni
prozitky utlaku a utrpeni. Socialné konstruované katego-
rie etno-narodné-nabozenskych identit se staly realnymi
podle vypovédi mych ucastnikd vyzkumu az v dobé valky
a s prozitkem realného fyzického i psychického nasili.
Dale pak argumentuiji, ze udalosti, ke kterym doslo v pri-
bé&hu valky v 90. letech 20. stoleti, Ize klasifikovat jako
statem fizené nasili, v ramci kterého byly zneuzité kate-
gorie etnicity, narodnosti a nabozenstvi.

Jinak fe€eno, nekritické oznacovani tohoto konfliktu
za ,etnicky” je zavadéjici a nepomaha presvedCivé vy-
svétlit jednani konkrétnich aktérd v dobé valky. V tomto
kontextu povazuji studium problematiky skrze perspekti-
vu jidla a stravovani za vyznamny pfispévek k dosavad-
nimu poznani, jelikoz ukazuje jiny vhled do problematiky
jugoslavského valeéného konfliktu v 90. letech 20. stoleti.
Oblast stravovani poukazuje na dimenze a aspekty zivo-
ta, které jsou univerzalni a vSem lidem spole¢né: potfe-
bujeme pfijimat potravu, abychom mohli zit, a to bez ohle-
du na etno-narodné-nabozZenskou identitni kategorizaci.
V nasledujici ¢asti se zaméfim konkrétnéji na moznosti
ziskavani jidla v ramci vale¢né kazdodennosti. V centru
mého zajmu jsou vzpominky na valku vybranych ucast-
nikd vyzkumu ze Sarajeva a Srebrenice (zu¢astnéné po-
zorovani a polostrukturovana interview), které kombinuiji
s dosavadnimi vyzkumnymi poznatky a dale porovnavam
s ostatnimi zdroji dat (medialni reprezentace, dalsi histo-
rické zaznamy a materialni kultura).



Strategie preziti v Srebrenici a Sarajevu v dobé ma-
teridlniho nedostatku

S pocatkem valky doslo k vyraznému omezeni
a v mnohych pfipadech i ke kolapsu primyslové produkce
potravy v celé zemi. Nejhiife na tom byly oblasti postizené
pfimym bojem a tézce stradala i mésta v obkli¢eni jako
Sarajevo a Srebrenica. Mnozi lidé se snazili nedostatek
potravin FfeSit samozasobitelstvim, coz je ostatné jedna
z nejstarSich strategii civilistdl v ozbrojenych konfliktech
od starovéku. Nicméné v enklavach obkrouzenych téz-
kou délostreleckou technikou a odstfelovaci a pod palbou
délostreleckych granatl byla vyznamnéjSi zemédélska
produkce vice méné& nemozna. Obyvatelstvo se i pfesto
o ni pokouselo; malo v tomto pfipadé bylo mnohem lepsi
nez doslova nic. V Sarajevu i v Srebrenici napf. lidé sazeli
zeleninu do truhlikd na oknech, kazdy kousek zemé, kde
se dalo alespori néco vypéstovat, byl vyuzit pro malé za-
hradky. Nicméné enklavy Srebrenica i Sarajevo predsta-
vuji pfedev8im urbanni prostor, ve kterém jsou moznosti
pé&stovani plodin znaéné omezené. Casto se také stavalo,
Ze Urodu, ktera nebyla dostateéné skryta, nékdo ukra-
dl. MoZnosti zemédélské produkce jsou zde limitované i
pFirodnimi poméry, obé& mésta se nachazeji v udolich me-
zi vysokymi kopci a horami a zemédélské plochy je zde
vSeobecné malo. Vzhledem k tomu, Ze Vojsko Republiky
srbské drzelo vrcholy okolnich hor, pohyb na jejich sva-
zich predstavoval znacné nebezpedi.

V bosensko-hercegovském hlavnim mésté Sarajevé
se situace liSila od pfevazné ruralnich oblasti ve vychod-
ni Bosné. Obléhani mésta znamenalo zdsadni naruseni
kazdodennich praktik v oblasti stravovani. Jak uvadéji
informacni panely Historického muzea Bosny a Hercego-
viny, obléhani ,vedlo k nedostatku vSech Zivotné dilezi-
tych zdroju, jako jsou jidlo, voda, elektfina a plyn. Lidé Zili
z humanitarni pomoci, ktera byla rovnéz prodavana na tr-
zich. Mnozi byli zabiti, kdyz ¢ekali ve fronté na vodu...
Postupné se travniky okolo domut promeénily v zelenino-
vé zahradky. Pampelisky a kopfivy se sbiraly na mistech
s trochou zelené. Vznikly i specifické valeéné kucharky".
Pravé vznik valeénych kucharek (ratni kuhar) se zda byt
pro Sarajevo ikonicky, v Srebrenici jsem tento fenomén
nezaznamenala. Ddvodem je pravdépodobné skutec-
nost, ze se zde kulinarské znalosti pfenasely zejména
oralné a skrze osvojeni si konkrétnich praktik.

Vale¢né kucharky jsou zpravidla ruéné psané v roz-
manitych notyscich &i seSitech, které zrovna byly k dis-
pozici. Jako konkrétni pfiklad Ize uvést vale€nou kuchar-

ku mé ucastnice vyzkumu ze Sarajeva, ktera zde stravila
valku (viz obr. 1). Zeny psaly kuchafky &asto ve skle-
penich budov, kde se po dlouhé hodiny ukryvaly spolu
s ostatnimi lidmi pfed granaty, které padaly na mésto.
Recepty v téchto vale¢nych kucharkach z velké ¢asti imi-
tuji mistni tradi¢ni jidla (polévky, pita, sarma, grah aj.),
ale i ty, které se snaZi napodobit industrialné produko-
vané potraviny, které byly dostupné jiz v dobé socialis-
mu (napf. Eurocrem/Nutella, majonéza). Casto musely
byt nahrazované i zakladni suroviny (napf. mouka, kava
a cukr), podobné jako v pfipadé Srebrenice. V Sarajevu
na rozdil od Srebrenice byla humanitarni pomoc o néco
dostupnéjsi, coz je patrné i z mnohych receptu. Lze Fici,
Ze valecné kucharky jsou reakci na spolec¢enské zmény,
které vélka nastolila; staré technologie pfipravy jidla by-
lo vétSinou nutné upravit pro jiné/nové suroviny. Valkou
postizeni lidé v tomto pfipadé vychazeli ze stavajicich
sociokulturnich znalosti, na zakladé kterych upravovali
recepty s ohledem na humanitarni pomoc. Rovnéz se
pokouseli 0 samozasobitelstvi ¢i sbirali divoké a polodi-
vokeé rostliny a drobna zvirata (slimaky, hlemyzdé, méné
Zaby). V jednom pfipadé jsem slySela, Ze v Sarajevu ulo-
vili holuba, kterého nasledné snédli. Lov vétSich zvifat
byl zejména v méstskych enklavach vice méné nemozny
a byl spiSe vysadou ozbrojenych slozek &i oblasti, které
nebyly intenzivné zasaZeny pfimymi baoji.
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Obr. 1. Véleéna kucharka ucastnice vyzkumu Eny ze Sarajeva, recept
na kajmak (druh smetanového syra). Foto M. Slavkova 2015
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Jeden ze zasadnich rozdild od bézné stravy spocival
v tom, Ze nékteré zakladni suroviny byly v prasku (mléko,
vejce), jiné byly ve formé jakychsi polotovari v konzer-
vach — napftiklad ¢oc¢ka (lece), ryby, maso (/car). Dulezi-
tou roli v bosenské valce, zejména v Sarajevu, hralo in-
stantni drozdi. Drozdi bylo zakladni surovinou k pfipravé
kynutého domaciho chleba (chléb sice k dispozici v Sara-
jevu obc¢asné byl, ale nikdy ho nebylo dostatek), dalezité
bylo rovnéz pro pfipravu pomazanek ¢i jako pfisada do ji-
del. Pfipravovala se tak napfiklad tzv. nekone¢na pastika:
drozdi se smichalo s vodou, dalo se do né&j trochu mouky
nebo cukru (pokud byl k dispozici) a nechalo se nakynout
pfes noc. Druhy den se mala ¢ast drozdi uschovala pro
vyrobu dalsi ,pastiky“ (neformalni rozhovor Amna). Tato
pastika se dale mohla dochutit trochou soli, cibuli nebo
polodivokymi a divokymi rostlinami.

Konzervy s ¢ockou, rybou & masem patfi k tém, které
jsou lidmi, ktefi je za valky konzumovali, vnimany s ne-
gativnim emocionalnim nabojem, ackoliv byly nutné pro
preziti. Velka ¢ast mych uc€astnikd vyzkumu prohlasila,
ze CoCku po valce uz nikdy jist nechtéji. Podobné je
vhimana soja, kterou velka ¢ast populace ochutnala az
za valky. V ramci humanitarni pomoci byla rovnéz do-
davana rybi konzerva se sledém (tzv. haringa). Jeden
z mych respondentll z Tuzly uvedl, Ze mu obsah kon-
zervy spiSe pfipominal né&jakou animovanou pohadku;
z konzervy vytahl kostru ryby, ale masa v ni moc nebylo.
Rybi konzerva je uvddéna v mnohych &lancich, které se
zabyvaji bosenskou valkou. Napfiklad novinarka Mari-

Obr. 2. Masova konzerva Icar. Historické muzeum v Sarajevu.
Foto M. Slavkova 2014
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ja Augustinovi¢ova na portalu Svobodna Evropa cituje
rozhovor s Velimirem Bugarinem, etnologem z Nového
Travnika, ktery konzervu popisuje nasledovné: ,Konzer-
vy se sledi si pamatuji z détstvi. Hrozné smrdély, a tak je
maminka vétSinou pfipravovala s velkym mnoZstvim ci-
bule, aby odstranila ten pach. Smazila je rovnéz s mou-
kou. Ackoliv jsou konzervy hermeticky zaviené, smrdi
i dnes.“ (Augustinovi¢ 2016)

Smazeni ¢i jina Uprava polotovard z humanitarni
pomoci, kterou popisuje Bugarin, bylo pro pfipravu ji-
del z nich typické. Rybi, masové a jiné konzervy se
dochucovaly bud cibuli a ¢esnekem, nebo divokymi i
polodivokymi rostlinami, aby je bylo mozné jist. Casto
se michaly napf. s kopfivou a jinymi bézné dostupnymi
rostlinami v blizkém okoli. lkonickym jidlem bosenské
valky se vsak stala konzerva Icar, ktera se nechvalné
zapsala do historie jako symbol selhani mezinarodni hu-
manitarni pomoci. Vétsina mych ucastnikd vyzkumu se
shodla na tom, Ze ji nechtély jist ani koCky a psi. Pro vét-
Sinu z nich pfedstavuje tato konzerva symbol ponizeni
a potupy. Pouze jeden z ucastnik( vyzkumu prohlasil,
Ze to nebylo tak Spatné a ze Icar byl lepSi nez nic (ne-
formalni rozhovor a interview Emir). Po valce byl pred
Historické muzeum Bosny a Hercegoviny v Sarajevu po-
staven pamatnik, ktery znazorfiuje velkou konzervu Icar.
Na podstavci se piSe: ,Pamatnik vénovany mezinarod-
nimu spolecenstvi [OSN] — vdécni obyvatelé Sarajeva‘“.
Podle mistnich by mél byt tento napis ¢ten s nutnou dav-
kou sarkasmu a mistniho ,Eerného“ humoru.

VSeobecné lze konstatovat, Ze ucastnici mého vy-
zkumu vnimali humanitarni pomoc problematicky a jako
zdroj ponizeni. VétSinu téchto potravin hodnoti jako ,bez
chuti“, nebo dokonce jako ,nechutné®, pfesto v3ak po-
tfebné pro preziti. Mnozi méli pocit, ze ,kvalita“ téchto
potravin odrazela jejich bezmoc a ménécennost v kon-
textu dominantniho globalniho systému nerovnosti a za-
roven ,nechut“ OSN vyraznéji pomoci. Dodnes v Bosné
a Hercegoviné Cloveék Casto slysi vétu: ,OSN nas krmilo
smetim.“ Toto vnimani situace kolem humanitarni po-
moci jesté umochuje skutecnost, Zze v ramci této pomoci
byly udajné distribuovany davno prosié konzervy. A¢koliv
se mi zatim nepodafilo najit nékterou z proslych konzerv,
informace byla potvrzena nezavisle mnohymi u€astniky
vyzkumu, ktefi konzervy detailné popisovali. Néktefi tvr-
dili, ze tyto konzervy pochazely z valky ve Vietnamu. Ta-
to informace neni dolozena, nicméné tyto narativy podtr-
huji nedtvéru k humanitarni pomoci a pocit podfadnosti



spojeny s jeji konzumaci. Tvrdim, Ze tyto narativy posti-
Zenych civilistl Ize interpretovat jako konkrétni pfiklad
toho, co Bourdieu nazyva ,symbolické nasili“ (Bourdieu
2001).% Své pocity z prospésnosti humanitarni pomoci
stru¢né shrnula uUc€astnice vyzkumu ze Sarajeva, kdyz
prohlasila: ,Kudy projel humanitarni konvoj, tam je dnes
rakovina.” (Neformalni rozhovor Nana, 2016)°.

Podstatné lepSi nez ve méstech byla situace v okol-
nich vesnicich, kde méli lidé z pravidla vétsi Sanci plo-
diny péstovat. Situace se liSila od vesnice k vesnici, ale
vSeobecné lze fici, Ze obyvatelé ruralnich oblasti se
po nutriéni strance méli Iépe nez lidé ve méstech. V okoli
Srebrenice byly ve vyhodé zejména vesnice s pfevaz-
né pravoslavnym (srbskym) obyvatelstvem, které nebyly
predmétem etnickych Cistek. Vzhledem k tomu, Ze byly
jakymisi zasobnicemi potravy, staly se pfedmétem rabo-
vani ze strany hladovéjicich Srebreni¢anu (tzv. torba-
ri — batlzkari/taskari), asto doprovazenych skupinami
srebrenické domobrany (viz Duijzings 2002: 124).

Na pfikladu vale¢né Srebrenice i Sarajeva se po-
tvrzuje postieh Mintze (1995) a Messerové (1997), ze
zasadni naruSeni ustdlené kazdodenni rutiny vede
k nutnosti proménit konzumacni praktiky. Jak jiz jsem
nastinila vySe, zakladnimi ddvody byly: 1) kolaps primy-
slové zemédélské produkce, 2) vale¢né operace, které
v podstaté znemoZfiovaly samozasobitelstvi a 3) infla-
ce a exponencialni rast cen. A¢koliv humanitarni pomoc
méla alespori ¢astecné vést k feSeni situace, celkové Ize
mluvit spiSe o jejim selhani. Do Srebrenice, ktera byla
zejména na pocatku valky skoro Uplné izolovana, béhem
prvniho roku valky nepfiSla zadna humanitarni pomoc.
Jidla a Iékafského materialu byl zoufaly nedostatek, pro-
toZe konvoje mezinarodni humanitarni pomoci byly sys-
tematicky zastavovany armadou VRS a jejich obsah byl
z &asti konfiskovan (Honig — Both 1997: 153-154; Inter-
view Tim, 2014; Interview Lars, 2019).

Mistni obyvatelé si v nové situaci, ktera zacala dlou-
hodobé formovat jejich kazdodennost, museli najit alter-
nativni strategie ziskavani potravy. Jak vyplyva z vySe
uvedeného, zpravidla se jednalo o nékolik moznosti:
1) humanitarni pomoc; 2) drobné samozasobitelstvi;
3) sbér polodivokych a divokych rostlin; 4) vypravy
do okolnich vesnic (nendsilné i nasilné); 5) Cerny trh (pro
drtivou vétsinu finanéné nedostupny). Vzhledem k inflaci
a nedostupnosti finanénich prostfedkl se rozsifily rliz-
né formy sménného obchodu (barteru) a vzajemné vy-
pomoci. Solidarita v nouzi je u€astniky vyzkumu ¢€asto

zmiflovana jako jeden z mala pozitivnich aspektt — vzpo-
minek na vale¢né obdobi. Vedle pomoci druhym vSak
prezivsi dlouhodobého hladovéni mluvili 0 zménach vé-
domi a o redukci zivotnich potfeb na touhu pfezit (viz
Hasanovi¢ 2016; Nuhanovi¢ 2015; Nuhanovi¢ 2007;
Suljagi¢ 2005). VSeobecné se zd4, ze dlouhodobé hla-
dovéni civilniho obyvatelstva ve vale€ném obdobi vedlo
k jakési ztraté chuti k jidlu a vtéleni (embodiment) hla-
du (viz Slavkova 2017). Detailné se témito jednotlivymi
problémy budu zabyvat v nasledujicim textu na pfikladu
Srebrenice a Sarajeva v dobé& bosenské valky.

V predvale¢ném obdobi méla Srebrenica podle pa-
métnikd mezi 6 000 az 8 000 obyvateli. Oficialni statistiky
uvadeéji udaje pro cely okres (opstinu). V roce 1991, tés-
né pfed vypuknutim valky, bylo v Srebrenici registrova-
no celkem 36 666 obyvatel (Census of Population 1991,
1993: 97). V dusledku etnického cisténi okoli Feky Driny,
tzv. Podrinje (Podrini), armadou VRS a ,pro-srbskymi*
paramilitantnimi jednotkami, vzrostla populace v enklavé
Srebrenica az k 40 000 (viz Halilovich 2015: 38). Srebre-
nica byla tedy obrazné feCeno preplnéna k prasknuti
uprchliky z pfilehlych a nékdy i vzdalenéjSich oblasti.
Kazdy vyprazdnény byt & dim byl dosidleny uprchliky.
PFezivsi genocidy a hladovéni v Srebrenici Emir Suljagic¢
(2005) a Muhamed Durakovi¢ popisuji tzv. bezpecnou
zonu Srebrenica jako jeden velky ,koncentraéni tabor*.

Emir Suljagi¢ ve své knize Pohled z hrobu (Razgled-
nica iz groba, 2005) detailné popisuje hladovéni v en-
klavé Srebrenica. PiSe, ze v Cervenci 1992 obyvatelé
enklavy jedli jednou vyjimeéné dvakrat denné, tudiz byl
v8eobecné vyclerpani. Tfi jidla denné& byla privilegium
téch, ktefi z valky profitovali. Dlouhodobé hladovéni ved-
lo k bolestivym kfe¢im v zaludku. Suljagi¢ a jeden mlady
muz z Gorazde dosli k zavéru, kdyz se pokouSeli spoci-
tat svUj kaloricky pfijem v dobé valky, ze byl mensi nez
kaloricky pfijem zajatct ve Stalinovych gulazich (Sulja-
gi¢ 2005: 38-39). Tato tvrzeni déle potvrzuji vyzkumné
zavéry Redzi¢e, Barudanovic¢ové a Pilipovice z oblasti
Podrini, podle kterych zejména v pocateCnich mésicich
valky postizeni obyvatelé ztratili az 30kg télesné vahy
(Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢ 2010: 176).

Kazdodenni jidelnicek tvofily vétSinou tradicni po-
krmy, které mistni pfipravovali i v pfedvaleCném obdo-
bi, jako napf. pita (ikonicky bosensky/balkansky slany
.kolac“). Nicmeéné tyto pokrmy nyni musely byt impro-
vizovany z trochy humanitarni pomoci a jidla z okol-
ni pfirody. Podle Rebeccy Huss-Ashmoreové a Susan
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Johnstonové je sbér a konzumace divokych rostlin jed-
nou z nejCastéjSich strategii obrany proti kratkodobému
i dlouhodobému hladovéni (Huss-Ashmore — Johnston
1997: 83). Nejbé&zné&jsi se v8ak v praxi zda kombinace
riznych zdroju potravin. Humanitarni pomoc sice ob-
sahuje vysokokalorické potraviny, ale chybi ji ddlezité
vitaminy a mikronutrienty (micronutrients), bez kterych
lidsky organismus nemU(ze dlouhodobé fungovat. Vétsi-
na rostlinné, ale i ZivoCiSné stravy extrahované z pfiro-
dy naopak nema tak vysoky obsah kalorii, ale je bohata
na vitaminy a napf. na antioxidanty, které vyznamné po-
mahaji lidskému organismu se vyrovnat s akutnim nedo-
statkem potravy a stresovym vypétim. Autofi zabyvajici
se timto problémem (Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢
2010; Redzi¢ 2010) dosli k zavéru, ze konzumace po-
lodivokych a divokych rostlin v bosenské valce znacné
snizila riziko podvyZivy a avitamindzy. Tvrdi dokonce, Ze
rozmanité divoké a polodivoké rostliny pomohly postize-
nym obyvatelim prezit valku bez zavaznych zdravotnich
nasledkd (Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢ 2010: 184).
problémd nedostatek mouky a soli. Mouka a pokrmy
z ni chlebem pocinaje, tvofi zaklad balkanské/bosenské
kuchyné. V predvaleCné Socialistické federativni repub-
lice Jugoslavie byla mouka vyrabéna v dominantni mife
primyslové a domacnosti si ji kupovaly, nicméné doma-
ci technologie vyroby mouky zde nebyly zapomenuté.
KdyZz mouku nebylo mozné koupit, mistni obnovili staré
vodni mlyny nebo postavili nové a vSe, co se dalo, se
snazili pfetvofit na mouku.” Suljagi¢ popisuje situaci na-
sledovné: ,Poté, co jsme vyclerpali vdechny zasoby bilé
mouky, zacali jsme mlit ,Cernou’, poté priSla na radu ku-
kufiéna a pak ovesna, ktera nikdy nesla namlit tpiné, ale
pouze, aby se to dalo tolerovat. Jenze byla horka, dra-
sala a zrariovala naSe hrdla. Rovnéz vnitiky kukufi¢nych
klast (bez zrn) a jehnédy liskovych stromi® se mlely
ve vodnich mlynech.” (Suljagi¢ 2005: 41) Velmi podobné
situaci popsali i U¢astnici mého vyzkumu Armin, Ahmo
a Elvedin.

Oves a vnitrky kukufi¢nych klast byly zmifované v ne-
gativnim kontextu a se silnym emocionalnim nabojem.
Obecné byly vzpominané jako ,jidlo pro koné® a jejich
konzumace byla spojena s nepfijemnymi té€lesnymi pro-
zitky, které hranicily s bolesti. Napf. Elvedin popisuje kon-
zumaci ovesného chleba nasledovné: ,V pripadé, zZe &lo-
vék snédl jenom kousek tohoto chleba, mél pocit, jakoby
se mu tisice jehel zaseklo do jazyka.“ (Neformalni rozho-
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vor Elvedin, 2018) Konzumace vnitfk( kukufi¢nych klasu,
ale i ostatnich improvizovanych ,mouk® vedla k vaznym
zazivacim problém(m. Elvedin vypravél, ze z vnitfka ku-
kufiénych klast svafenych s jakymsi jableénym sirupem
(pekmez) pfipravovali tzv. pogacu (nekynuty chléb). Své
pocity z jeji konzumace shrnul nasledovné: ,Kdyz $li lidé
na zachod, tak pri tom plakali. Chce$ vykonat potrebu,
ale nemuze8.“ (Neformalni rozhovor Elvedin, 2018)

V dobé krize se obecné setkdvame i s poruSovanim
starych potravinovych zakaz(, které jsou bézné praktiko-
vané, a konzumuji se i véci, které byly dfive klasifikované
jako nejedlé. Rovnéz S. Redzi¢ a jeho kolegové uvadéji,
Ze lidé jedli vice méné ,v8echno* a staleté myty o divo-
kych rostlinach a zviratech, zejména o houbach a liSej-
nicich a nékterych drobnych zvifatech, byly pfekroCeny
(Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢ 2010: 176). Nékolik
Ucastnik( vyzkumu mi potvrdilo, Ze z drobnych Zivogichu
jedli 8neky a slimaky. V jednom pfipadé je byvaly ¢len Voj-
ska Republiky srbské Miroslav vafil, zatimco druzi dva je
konzumovali syrove. Kdyz jsem se Ahmy zeptala, jak sli-
maky jedl, odpovedél, ze je prosté rozfizl, vyskrabl z nich
vnitfnosti a trochu je posolil (Interview Ahmo, 2019). Jako
tehdejsi vojak Bosenské armady (Armija BiH) mél Castec-
ny pfistup k cukru a soli, coz mu skytalo zna&nou vyho-
du. Ti méné privilegovani, aby ukojili alespor nejakutnéjsi
projevy hladu, museli slimaky konzumovat bez soli.

Vzhledem k tomu, Ze lov, ale i moznosti chovu vét-
Sich zvifat byly velmi omezené a vzacné, Castéjsi sloz-
kou kazdodenni potravy byly rostliny. Pravdépodobné
ré byly vice sbirany v oblasti Podrini ve srovnani se
situaci v Sarajevu (Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovic,
2010; Redzi¢ 2010). Nékolik mych ucastnikd vyzkumu
potvrdilo, Ze sbirali rizné lesni houby.® Jedli je i syrové,
v lepSim pfipadé se Spetkou soli. Z hub se — pokud by-
la moznost — pfipravovala zejména smazenice nebo se
pfidavaly do rGznych pokrmuU od polévek po pitu. Nic-
méné ne vsichni méli dostate¢nou znalost jedlych hub
a jejich strach z otravy byl siln&jSi nez hlad. Napf. Muha-
med Durakovi¢ byl tehdy teenager, kterého pfed valkou
zajimala vice hudba nez pfiroda. Kdyz utikal pfes lesy
po padu Srebrenice, jed| vétSinou pouze jidlo, které do-
stal, anebo nasel v opusténych vesnicich, dale pak bu-
kové listy a slimaky. V lesich stravil celkem 37 dni. Kdyz
zpétné premyslel o své situaci, prohlasil, ze by byl rad,
kdyby tenkrat v&dél, co je jedlé. Houby se jist neodvazil
(Interview Muhamed, 2019).



PresnéjSi popis a botanicka identifikace jednotlivych
druhi konzumovanych v oblasti Podrini sice chybi, nic-
méneé pro ilustraci Ize pouzit Redzi¢ovu studii ze Sarajeva
(2010), kde uvadi pres 90 druhu divokych a polodivokych
rostlin a hub, které byly v dobé obléhani konzumované.
Redzi¢ (2010: 553-554) uvadi, Zze v ramci obléhani Sa-
rajeva byly nejvice oblibené kopfivy (Urtica dioicalzara,
kopriva), pampeliSky (Taraxacum officianale/maslacak)
a podbél (Tussilago farfara/podbel). Redzi¢ Castecné
zminuje zpusob jejich pfipravy, ackoliv detailnéjSi navo-
dy chybi. Nicméné se zde rysuji dvé hlavni charakteris-
tiky: 1) pro pfipravu riznych pokrmd se pouzivaji houby
a rostliny (jejich rizné ¢asti — koren, listy, oddenek, kvét);
2) vaii se na zakladé mistnich tradi¢nich (Casto predindu-
stridlnich) receptl, napf. jiz zminovana pita, dale sarma
(rolované pInéné listy), dolma (plnéna zelenina), rtzné
druhy polévek a salatt. Napfiklad kopfivy (ale i podbél) se
pouzivaly k pfipravé pokrmu pita zeljanica (slany kolac pl-
nény listovou zeleninou a syrem) nebo se pouzivaly jako
pfiloha, pfipadné se z nich vyrabély napoje. Listy pod-
bélu se rovnéz mohly pouzit na pfipravu pokrmu sarma
(pInény list), ale mohly se i ususit a pouzit jako nahrazka
tabaku (Redzi¢ 2010: 560). Podobné i pampeliska méla
vice vyuziti, listy se pouzivaly k pFipravé pity, nebo se
servirovaly Cerstvé jako salat, kofen mohl byt pouzit ja-
ko nahrazka kavy, z kvét se vyrabél pampeliskovy med
(Redzi¢ 2010: 560-562).

K pfipravé kavy se pouzival také kofen ¢ekanky obec-
né (Cichorium intybus / cikorija, vodopija, konjogriz), a to
nejen na Balkanég, ale rovnéz i ve stfedni Evropg; ostat-
né po Cekance se této kavé fika také ,cikorka“. V Ces-
kém prostfedi zmifiuje uziti ¢ekanky v kontextu prvni
svétové valky napf. Cenék Zibrt (2012: 31, 35), nicméné
nemluvi o kave, ale o polévce z rozlicnych ,zelenych®
bylin. RedZi¢ uvadi, Ze za bosenské valky se kava z Ce-
kanky rovnéz pfipravovala. Vyhodou bylo, Ze kofen Ize
sbirat po celou vegetalni dobu. Za ucelem pfipravy ,va-
le€¢né kavy“ se kofen bud ususil na slunci, anebo oprazil.
V Sarajevu byla cikorkova kava dulezitou nahrazkou ka-
vy klasické, ktera v dobé valky nebyla k dostani (Redzi¢
2010: 562). V Srebrenici a jejim okolim jsem se s vétSim
vyuzitim Cekanky nesetkala. Ackoliv ¢ekanka v oblasti
hojné roste, a dokonce néktefi u€astnici vyzkumu védéli,
Ze je jedla, kavu vétSinou pfipravovali z zita (pfipadné
jeCmene). Tato praxe byla rovnéz znama v ramci stravo-
vani v dobach nedostatku i v éeském kontextu — tomuto
napoji se fika ,melta“.

Z listové zeleniny byly oblibené rostliny z rodu ru-
mex (Stovik). Za bosenské valky byl v Srebrenici zejmé-
na konzumovan Rumex patientia, znamy v Bosné jako
divije zelje (,divoka listova zelenina®)." V okoli Srebre-
nice se divije zelje tradicné pouzivalo k pfipravé pity
zeljanice, mohla se se z néj ale také pfipravit vaje€na
omeleta. Oba dva pokrmy jsem v roce 2018 konzumo-
vala ve vesnici Osmace v okrese Srebrenica. StarSi lidé
si vzpomnéli i na vyuziti Stoviku kyselého (Rumex ace-
tosa / kiselica) k ptipravé polévky. Velmi podobné jidlo
bylo v minulosti znamo rovnéz v Eeském prostfedi. Zibrt
(2012) zminuje stovikovou polévku s vejcem. Toto ,jidlo
chudych® jsem zaznamenala i v ramci svého etnografic-
kého terénniho vyzkumu na jiznim Slovensku, kde tento
pokrm nazyvaji §68ka.

V dobach valeéného konfliktu ¢i jiného potravinové-
ho nedostatku hralo dulezitou roli v evropském kontextu
rovnéz vyuziti buku lesniho (Fagus sylvatica/bukva). Nej-
pfed konzumaci opraZzit, jinak mohou vyvolavat zdravotni
problémy. Nicméné v Srebrenici a jejim okoli bukvice vy-
uzivané k pfipravé mouky nebyly, ackoliv buky v oblasti
hojné rostou. Divodem proto byla skute€nost, ze ucast-
nici vyzkumu si nebyli védomi, Ze bukvice je mozné bez-
pecné konzumovat. Nicméné hojné se jedly bukové listy.
Pouze jeden star$i u€astnik vyzkumu ze Srebrenice po-
tvrdil, Ze bukvice za valky jedl. Tato skute¢nost poukazuje
na znacnou ztratu znalosti okolniho pfirodniho prostredi
jiz v dobé socialistické Jugoslavie. Dokladaji to také sna-

Obr. 3. Pita zeljanica plnéna druhem Stoviku lidové nazyvanym divije
zelje (Rumex patientia). Foto M. Slavkova 2018
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hy pfirodovédce Sulejmana Redzi¢e informovat o moz-
nostech konzumace divokych a polodivokych rostlin v do-
bé konfliktu: Redzi¢ a Ferrier (2014) zmiriuji, Ze koncem
roku 1992 Redzi¢, ktery tehdy pracoval pro Centrum civil-
ni ochrany v Sarajevu, kontaktoval telefonicky velitelstvi
v enklavé Zepa, aby je informoval o moznostech konzu-
mace bukvic, zaludu a liSejnikd. V okoli Srebrenice bylo
uziti Zaludu v ramci bosenské valky také spi$e sporadic-
ké. VétSinou si této moznosti byla védoma starSi genera-
ce, ktera si jeSté pamatovala tradi€ni pokrmy spocivajici
do velké miry na pfirodnich zdrojich. Z bukvic se napf.
dfive délal olej, podobné jako i z liskovych ofiskl. Kdo
disponoval touto znalosti, mél v dobé krize a nedostatku
jednoznacnou vyhodu.

Redzi¢ a jeho kolegové ve své studii rovnéz zazna-
mé&rné& neobvykla. LiSejniky se v oblasti Srebrenice
nachazeji hojné, protoZe je zde Cisté Zivotni prostfedi.
Jejich vyhodou je, Ze rostou od Iéta do zimy. Pouzivaly
se jako pfimési do mouky, ale mohla z nich byt také pfi-
pravena omacka, polévka i kase. Aby byly lépe stravi-
telné, musely se dlouze pfipravovat; nejprve se namodily
pres noc do studené vody, poté se vafrily, aby se snizila
jejich horkost a kyselost. V porovnani napf. s houbami
maji mensi energetickou hodnotu, velké mnozstvi liSejni-
kl (napt. Cetraria islandica) ma ale IéCivé ucinky a slou-
Zi jako prevence rliznych onemocnéni kvili vysokému
podilu antioxidantt (Redzi¢ — Barudanovi¢ — Pilipovi¢
2010: 181-182). PFi vyzkumu v samotné Srebrenici a je-
jim blizkém okoli jsem se osobné s konzumaci lisejnikud
nesetkala. Je v3ak tfeba vzit v potaz, Ze RedZi¢ a jeho
kolegové pracovali v odlehlych oblastech a s podstatné
star§im vékovym vzorkem (viz Redzi¢ — Barudanovi¢ —
Pilipovi¢ 2010: 178). Nicméné na pfimy dotaz tykajici se
konzumace liSejnikd néktefi ucastnici mého vyzkumu
uvedli, Ze jsou pravdépodobné jedlé. ,KdyZ to mizou jist
ovce a kozy, mizZe to snist asi i clovék.” (Interview Armin,
2014) Tento nazor vyjadrilo i nékolik dalSich ucastniki
mého vyzkumu, zejména ti starSi. Zda se, Ze lidé spjati
s chovem domacich zvifat posuzovali stravitelnost jed-
notlivych rostlin na zakladé chovani zvifat — zejména koz
a ovci. Dvé ucastnice vyzkumu uvedly, Ze kozy a ovce
nepasou nic jedovatého, rovnéz se ale vyhybaji 1éCivym
bylindm, které vyhledavaji pouze vyjimeéné, pravdépo-
dobné kdyz jim néco chybi, a samy se tak I&Ci.

V dobé bosenské valky bylo dilezité také vyuziti
léCivych bylin jako alternativni mediciny, protoze léku
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a lékarského materialu byl zoufaly nedostatek. Cetné vy-
povédi ukazaly, Ze v jednom obdobi byla jedinym anes-
tetikem v srebrenické vale¢né nemocnici rakija — mistni
ovocna palenka. V ramci svého vyzkumu jsem se setka-
la s Mujem, ktery mi byl doporucen jako jeden z mala lidi,
ktefi se v léCivych bylinach vyznaji. Mujo byl v dobé val-
ky €lenem srebrenické domobrany a Bosensko-herce-
govské armady, znamy byl ale zejména jako léCitel. Své
znalosti uc€inkd rdznych rostlin, které — jak mi ukazoval
— rostly i kolem jeho domu, vyuzival k pomoci druhym.
Dokonce si za pouziti pfirodnich zdroji sam vylécil zra-
néni od Srapnelu. Jinou moznost nemél, I1éky dostupné
nebyly (Interview Mujo 2019).

Zaveér

Produkce, pfiprava a konzumace jidla hraji od nepa-
méti neodmyslitelnou Ulohu v ramci lidského spole€en-
stvi. PFijem potravy je nejen zakladnim pfedpokladem
zivota, reprodukce, primarni formou styku se svétem,
ale rovnéz ma vyznamnou roli v ramci organizace lidské
spole¢nosti. Oblast stravovani patfi mezi jednu z mala
kulturnich univerzalii. Jidlo (potrava) poskytuje Ziviny
nutné k zachovani Zzivotnich funkci lidského organis-
mu, a tim zajistuje preZiti (viz Counihan 1999; Farquhar
2006; Lupton 1996). Neustala nutnost konzumace potra-
vy €ini z obstaravani jidla vyjimec¢nou aktivitu, jejiz du-
lezitost se odrazi i v ramci spoleCenské organizace (viz
Mintz — Du Bois 2002; Farquhar 2006).

Odepreni zakladni biologické potfeby pfijmu potravy
je klasifikovano jako forma nasili. V nékterych pfipadech
Ize dokonce zabranéni pfistupu k potravé a spankovou
deprivaci povazovat za sou¢ast mechanisml dehuma-
nizace a technik muceni (viz Maier 2011: 103). Pravé
v téchto pfipadech se v roviné socialni jidlo stava na-
strojem moci a je pouzité jako ,vale¢na zbran® (viz Slav-
kova 2017). Jak podotyka Jen Webb (2010), jidlo neni
bé&Znou ani zfejmou soucasti socialniho Zivota a v nékte-
rych pfipadech se stava zapasnickou arénou v kontextu
konkrétnich mocenskych vztaht — jidlo nam tudiz fika,
kdo jsme, ale zaroven nas rozdéluje. Tato zjisténi jas-
né ukazuji, Ze problematika jidla hraje vyznamnou roli
v ramci socialni konstrukce identity, ale zaroven otevira
epistemologické otazky. Perspektiva jidla a stravova-
ni v kontextu bosenské valky podtrhava skutecnost, Ze
etno-narodné-nabozenské identitni kategorie jsou soci-
alné konstruované a jejich nekritické a nereflektované
uziti v ramci studii Balkanu uzamyka analyzu v ,zacaro-



vaném kruhu* etnicity a nenabizi sofistikovanéjsi porozu-
méni témto pfelomovym historickym udalostem. Lze jen
souhlasit s Ninou Glick Schillerovou a Ayse Caglarovou
(Glick Schiller — Caglar 2013), Ze je nutna analyza pfe-
sahujici pfedstavu tzv. etnické ¢ocky.

Tyto diskuze se jevi jako obzvlasté dalezité pro hlub-
Si porozuméni riiznym aspektim ozbrojeného konfliktu,
v jehoz prabéhu zpravidla dochazi k nejzavaznéjSim po-
travinovym nedostatkim. V této studii jsem se snazila
ukazat na konkrétnich pfipadech z oblasti Podrini a ¢as-
teCné i ze Sarajeva celé spektrum vyznam, které jidlo ma
a nabyva v kontextu bosenské valky. Sbér a konzumace
polodivokych a divokych rostlin (a menSich ZivociSnych
druhll) vyznamné pomahaly zajistit preziti. VSeobecné Ize
fici, Ze v rurdlnich oblastech v dobé bosenského vale¢né-
ho konfliktu a s nim spojeného materialniho nedostatku
hral sbér divokych a polodivokych rostlin a mensSich zvifat
vyznamnéjSi roli nez ve mésté. Navzdory limitdm mést-
ského prostoru v8ak Redzi¢ (2010) ve svém vale€ném
vyzkumu identifikoval jednadevadesat druhd divokych
a polodivokych rostlin a hub, které byly v dobé obléhani
konzumovany. V Sarajevu se nejvice pouzivaly kopfivy,
pampeliSky a podbél. V Srebrenici a jejim okoli se tyto
rostliny rovnéz konzumovaly. V oblasti Podrini se konzu-
movalo vice druht hub, které zde byly dostupnéjSi nez
v méstském prostfedi Sarajeva, zaroven zde meéli lidé
lepsi znalosti jedlych hub. V Srebrenici hraly vyznamnou
ulohu jehnédy z lisky, ze kterych se vyrabéla mouka. V3e-

obecné Ize fici, ze kopfivy, houby a rGzné rostliny z ro-
du rumex jsou velmi vyuZivanymi surovinami v kontextu
evropskych vale¢nych konfliktli. Konzumace téchto druh
byla zaznamenana napf. i v Holandsku za druhé svéto-
vé valky (viz Vorstenbosch — de Zwarte — Duistermaat —
van Andel 2017).

VyuZiti divokych a polodivokych rostlin, hub a sbér
drobnych Zivogichll v ozbrojenych konfliktech zvySuje
Sance na preziti. Jak ukazali Sulejman RedZzi¢, Senka
Barudanovi¢ova a Sasa Pilipovi¢, konzumace divokych
a polodivokych rostlin znaéné sniZila v dobé valeéného
konfliktu riziko podvyzivy a avitamindzy jak v oblasti Podri-
ni, tak i v Sarajevu (RedzZi¢e — Barudanovi¢ — Pilipovi¢
2010; Redzi¢ 2010). VSeobecné vSak postizené populace
zavisely na kombinaci a diverzifikaci zdroju potravy. Pfi
pripraveé jidla tak lidé kombinovali: 1) samozasobitelskou
produkci, tj. domestikované druhy, 2) divoké a polodivo-
ké druhy, 3) humanitarni pomoc a pfipadné i vojenskou
stravu (napf. MRE/The Meal, ready-to-eat), {j. instantni
industridlné produkovanou stravu. Zda se, Ze ani jeden
z téchto zdrojlii nedokazal sam o sobé kvuli valeénym
podminkam uspokojit télesné potfeby postizenych aktéru.
V neposledni fadé mdj vyzkum potvrzuje zjisténi Redzice,
Barudanovi¢e a Pilipoviée (2010), Zze extrémni hladové-
ni v dobé valky vede ke zmirnéni &i Uplnému opusténi ji-
delnich exkluzi a ,tabu“ a pfekraCuje strach z potencialni
otravy. Jinak fe€eno, vale¢ny konflikt vede k vyznamnému
prehodnoceni toho, co je vhodné k jidlu a co ne.

Studie vznikla s podporou na dlouhodoby koncepCni rozvoj vyzkumné organizace RVO: 68378076.

POZNAMKY:

1. VétSina vyzkumnych poznatkl byla ziskana v prabéhu terénniho
etnografického vyzkumu v Srebrenici a Sarajevu v letech 2013—
2016, navazujici vyzkumy pak probéhly v letech 2016-2019. Vy-
zkumny kontext, vybér vyzkumného vzorku a svoji pozici antro-
pologa v terénu autorka detailné rozebira ve své dizertacni praci
(Slavkova 2017). Socialné-historicky kontext a etnografické situa-
ce, které se pfimo tykaji tohoto ¢lanku, pak srov. Slavkova 2019.

2. VRS - Vojska Republike Srpske. Konkrétné se nejprve jednalo
o JNA (Jugoslavenska narodna armija / Jugoslavskou lidova ar-
madu), jejiz ¢ast se pozdéji stala VRS (Vojska Republike Srpske
/ Vojsko Republiky srbské). Na vojenskych operacich se podilely
i dal8i paramilitarni jednotky, napf. Arkanovi tygfi ¢i Bili orli.

3. Reprezentace valek spojenych s dezintegraci byvalé Jugoslavie
jako exploze ,odvéké nenavisti‘ je Uzce spjata s pfedstavou ,esen-
cialnich® etnickych identit, které vzdy zily v konfliktu. Tato predsta-
va je znacné reduktivni a neodpovida zité socialni realité Balkanu.

4. \VyuZiti teorie transnacionalni migrace se pfimo nabizi, nebot
vSichni ucastnici vyzkumu byli v urcité fazi svého Zivota nasilné
vysidleni. VétSina z nich se stala rovnéz uprchliky. Co vice, proces

nasilného vysidleni za posledni valky radikalné proménil demogra-
fickou strukturu lokality. Tyto procesy mély zasadni dopad na otaz-
ku identity a jejiho propojeni s geografickym prostorem a kulturnimi
ktery teorie transnacionalni migrace pfinasi, je kritika metodologic-
kého nacionalismu. Ta je aplikovana také v textu této studie: autor-
ka odmita socialné konstruovanou a mocensky implementovanou
kategorii ,etnicity“ a ,narodnosti“ jako primarni jednotku socialni
analyzy. Tyto kategorie se snazi naopak dekonstruovat a poukazat
na jiné aspekty identity, které v optice ,etnické €oCky“ zanikaji.

5. Symbolické nasili je forma nasili, ktera neni fyzicka, ale vychazi
z nerovnych mocenskych vztaht mezi riznymi skupinami ve spo-
le€nosti. P. Bourdieu je prezentuje na pfikladu genderu ve svém
dile Nadvlada muzi (2001). Za symbolické nasili v pfipadé bosen-
ské valky povazuji pocit kfivdy postizenych obyvatel Bosny a Her-
cegoviny, ktery explicitné zazniva v jejich valeCnych narativech.
VyS$e uvedena tvrzeni dale mizeme interpretovat jako vyjadreni
beznadéje marginalizovanych v kontextu globalnich mocenskych
hierarchii.
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6. Ugastnici vyzkumu jsou ve vétsiné ptipadt uvadéni pod pseudo-
nymy. Skute¢né jméno bylo ponechano pouze u osoby, ktera se
bé&zné v médiich a v politice vyjadfuje k otazce genocidy v Sre-
brenici. Vybrané citované vypovédi Uc€astnikl vyzkumu byly
z dlvodu lepsiho ¢teni a porozuméni misty stylisticky upraveny,
vyznam vypoveédi v8ak zlstal vzdy nezménén. Tyto narativy jsou
reprezentativni pro sledované jevy. VétSina rozhovorl byly ve-
dena v bosenstiné (pfip. srbstiné), nékteré probéhly v anglicting.
V8echny prelozila autorka textu.
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Summary

Cooking with Nothing: War Cuisine in Bosnia and Herzegovina between 1992-1995

This article elaborates the topic of food in the context of an armed conflict. It asks what happens to a social actor and his/her

"everyday bread” in the conditions of extreme hunger and overall material scarcity? Using the example of eating practices during
the war in Bosnia and Herzegovina in the 1990s, the author explores the issue of everyday subsistence strategies during the ra-
dical structural changes. She develops a thesis that the ability of improvisation and the knowledge of the natural environment in
the time of crises significantly increases the chance of survival. Moreover, she also argues that in certain situations food can be
used as a tool of power and a marker of social exclusion. In extreme cases, targeted groups and individuals can be intentionally
starved out. These research conclusions are based on author's long-term ethnographic and historical research in Bosnia and Her-
zegovina, in the towns of Srebrenica and Sarajevo.
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DETERMINANTY A SPECIFIKA TRADICNEJ STRAVY V KONTEXTE IDENTITY
NA VYBRANYCH PRIKLADOCH V LOKALITACH HORNEHO SPISA
Zdena Kriskova (Katedra socialnych $tudii a etnolégie FF UMB, Banska Bystrica)

Stravu mozno povazovat za viacnasobny indikator zi-
vota Cloveka. Okrem zakladnej funkcie ako biologickej
nevyhnutnosti demonstruje ekologické a environmental-
ne vazby &loveka a prirody v jej déslednom pozorovani,
poznani a vyuzivani. Sledovanie problematiky stravy do-
kumentuje tiez vyvoj samotného vedomia Cloveka ako
Clena society nielen v zdokonalovani hospodarenia a vy-
roby produktov, ale i vo vynaliezavosti metdd spracova-
nia a upravy prirodnych surovin, ako i ¢asu a spdsobu
ich pouzivania vo vazbe na ludsky organizmus. Zahffa
moznosti spracovania, dochucovania, ako aj uchovania
potravin a jedla réznymi spdsobmi uskladnenia a kon-
zervovania.

Stravu v tomto kontexte mozno povazovat za primar-
ne vychodisko a zaroven za jeden z vysledkov spdsobu
zivota a hospodarenia, ¢o je zakladnym limitujucim fak-
torom formovania kultdr v podmienkach jednotlivych lud-
skych spolocenstiev. V tomto kontexte sa tak v procese
dihodobého generaéného prenosu zaraduje k dbleZitym
fenoménom kultirneho dedi¢stva spolo¢enstiev s kultur-
noidentifikacnou funkciou.

Teoretické vychodiska a ciel

Studia vznikla na zaklade doterajsich etnologickych
vyskumov autorky na uzemi regiénu horného Spisa, pri-
¢om niektoré z poznatkov boli konferenéne prezentova-
né ¢i publikacne spracované v monografiach lokalit.

Jej cielom je na priklade tohto hospodarsky a kulturne
heterogénneho Uzemia poukazat na geograficko-hospo-
darske ¢i sociokulturne vazby tradi¢nej stravy predovset-
kym v jej kulturnoidentifikatnych vazbach prostrednic-
tvom konkrétnych prikladov v ramci vybranych lokalit,
kedZe stravu v jej SirSich kulturnych kontextoch mozno
povazovat za jeden z prvkov identity spoloCenstiev.

Tento zaklad predurCuje konkrétne Ciastkové ciele, ku
ktorym patri primarne

- vymedzenie zakladnych determinantov, podmieriu-
jucich fenomén stravy na sledovanom uzemi

- nasledne na vybranych prikladoch demonstrovat
niektoré Specifika tradiCnej stravy ako kulturnoidentifi-
kacné prvky regionalne, pripadne lokalne.
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Zamerom $tudie nie je komplexny obraz stravy vy-
branej oblasti vo v3etkych jej zlozkach, jej umyslom je
sustredit sa len na Specifika, ktoré su charakteristické
v identifikaCnych vazbach spoloCenstiev s akcentom na
podmiefiujuce geografické, hospodarske &i etnické de-
terminanty v obdobi od polovice 20. storocia, pripadne
ich pretrvanie do sucasnosti.

Data vychadzaju primarne z etnologického terén-
neho vyskumu' v jednotlivych lokalitach realizovaného
prostrednictvom priamych rozhovorov s respondent-
mi, vyuzitim oral history? ¢&i zu¢astnenym pozorova-
nim.®> Vychadzame tu zo zakladného predpokladu
formovania a uchovania kulturneho dedi¢stva — kolek-
tivnej pamati a generaCnej transmisie prvkov v zmysle
transformacie kulturnych hodnét. Sucastou vyskumu
je i Studium lokalnych pramenov a odbornej literatury,
doplnenych prehladmi muzejnych dokumentov a ma-
terialov. Kvalitativna komparacia ziskanych dat viedla
v zavere k sumarizujucim zaverom.

V pripade uvadzania niektorych priamych vypovedi
respondentov v nare€i uvadzam pre lepSie porozumenie
v poznamkach preklad do spisovného jazyka.

Problematiku stravy zaraduje deskriptivne orien-
tovana etnografia k hmotnej sucasti kultury, €o mozno
z dneSného pohladu povazovat za jej zjednoduSené
schematicky ohrani¢ené vnimanie. Strava, vSeobec-
ne vnimana prevazne ako materialny kulturny prvok,
tvori vyznamnu sucast Zivota Cloveka, rodiny i society
v 8irSich korelaciach. Prejavuju sa v nej zadsadné inte-
retnické, ako aj socialne vazby, dblezité su tiez socio-
normativne prvky v €ase, prileZitosti a spdsobe vyuzitia
jedal i v sp6sobe samotného stolovania. Vo v3etkych jej
suvislostiach tak mozno zaradit’ stravu k najdéleZitejSim
indikatorom hospodarskej a kulturnej vyspelosti ¢loveka
a jeho society (Kriskova 2018a: 43).

V tychto intenciach sa jedlo a strava v sucasnej ve-
de stavaju predmetom Studia viacerych disciplin: okrem
exaktnych prirodnych vied, zameranych na materialnu
podstatu jednotlivych zloZiek a prvkov vo vztahu k lud-
skému organizmu (medicina, chémia, bioldgia a podob-
ne), su to aj historické a socialne vedy, vratane kulturne;j



a socialnej antropoldgie &i etnoldgie, ktoré vnimaju prob-
lematiku stravy vo vSetkych jej vyvojovych a sociokultur-
nych vazbach. Vzhladom na primarne prirodné zloZenie
stravy, ako aj na moznosti a spésoby jej ziskavania, do-
minuju ekologické* principy ako sucast viacerych vedec-
kych smerov, z ktorych Cerpa aj su€asna etnologia. Z geo-
graficko-ekologickych vazieb vychadzali uz predstavitelia
kulturnej ekoldgie (Julian H. Steward) &i kultirneho mate-
rializmu (Marvin Harris), ktori sa v3ak primarne orientuju
na problematiku stravy prave v jej hmotnych suvislostiach
(Soukup 2004: 481 — 494). Vychadzali zo vzajomnych
vazieb prirodného prostredia a kultury, s akcentovanim
urovne technickej a ekonomickej vyspelosti spolo¢en-
stiev.® V antropologickych vazbach ponima problematiku
stravy aj tedria ekotypov, reprezentovana najma Skandi-
navskou a nasledne rakuskou etnolégiou, ktora vychadza
rovnako z ekologickej podmienenosti kultury a ekonomiky
spoloc¢enstiev vo vztahu k ziskavaniu obzivy a strave, pri-
¢om na tomto zaklade vymedzuje Sest’ zakladnych ekoty-
pov (Langer 1994: 3 — 11, podla Léfgren 1976: 100 — 115;
Mitterauer 1986: 185 — 323).

V slovenskej etnologickej vede sa vztahom cloveka
a zivotného prostredia zaoberal aj Juraj Podoba, ktory
v ramci environmentalnej etnolégie akcentoval okrem
materialnych aj SirSie socialne vazby prirody a ¢loveka,
so zretelom na pOddu ako zakladny prostriedok obZivy
v nasej rolnickej kulture (Podoba 1992: 252 — 266).

Problematika stravy a jedla sa len pomaly vymario-
vala z materidlneho vnimania vied, predovSetkym pri-
rodnych. Postupne sa do oblasti zaujmu vedy o vyzive
dostavali psychologické a socialne aspekty, aj ked velmi
sporadicky a spociatku len marginalne (Dvorakova-JanU
1999: 11 — 12).

V uz8om vymedzeni stravy na samotnu jednotku jed-
la sa sustredil vo svojich Strukturalistickych vyskumoch
Ulrich Tolksdorf, ktory vnima jedlo v jeho materialnych,
no zaroven i socialnych korelaciach. Podla neho sa
.Jedlo” na jednej strane vytvara z toho, ¢o a ako sa pri-
pravuje, a na druhej strane z toho, kedy, kde a za akych
podmienok sa jedlo konzumuje, v akej situacii pozivania.
Posuva tak tento fenomén do novej roviny, kde stravova-
nie v tomto zmysle predstavuje kultirnu hodnotu, stava
sa otvorenym systémom informacii, transformovanym
tradiciou a zaroven podliehajucim historickym zmenam.
Stravovanie ako kulturny systém determinuje hodnota-
mi, normami a konvenciami (Tolksdorf 1976: 65).

V kontexte hodnotového a normativneho systému
rozSiruje tento fenomén svoju podstatu aj v kultdrnoi-
dentifikaénych vazbach vo vztahu k spologenstvu. Sirsi
vyznam samotného jedla ako zakladnej jednotky stravy
akcentoval vo vztahu k vede Giinter Wiegelmann, ne-
mecky etnoldg, ktory sa zaoberal vyskumom kulinarne;j
kultary: ,VSetky etnologicky dblezZité aspekty stravovania
sa spajaju v jedle. Jedlo spifia v&etky podmienky, ktoré
sa kladu na zakladnu jednotku: vyskytuje sa v rovna-
kej miere vo v8etkych obdobiach a vo v&etkych social-
nych skupinach, mozno ho vélenit do zakladnych cielov
discipliny, umozniuje prieniky do r6znorodych oblasti kul-
tdry a pdsobi na samotnu disciplinu integrujuco.® (Wie-
gelmann 1971: 48) Prioritu stravy a jedla v hodnotovom
systéme society zdoraznuje tiez Willy Bode (1994: 15).

Ak teda vnimame stravu, jedlo a s nim spojené proce-
sy ako sucast stabilnych hodnét ludskych spoloCenstiev,
nesporna je aj ich kulturnoidentifikacna funkcia. V histo-
rickej perspektive ,sa menili pozvolna, tvorili podstatu
kulturnej identity a zaroven vyznacili ramec ponimania
okolitého sveta, percepénych i hodnotovych noriem ro-
dinnych, lokalnych, regionalnych, etnickych i narodnych
spoloCenstiev. Kulinarna kultura, jej klasifikacia a axiolo-
gizacia sa ukazali ako silny argument v spolo€enskom
diskurze o podobe a vyraze identity” (Stolicna 2018: 14).

Badatelia viacerych vedeckych disciplin rozpracu-
vaju identitu v rozli€nych kontextoch su€asného vyvoja
civilizacie s akcentom na kolektivhe ponimanie pojmu
vo vztahu k ¢loveku ako prvku society. Socialnu entitu
identity zdérazfiuje aj Connerton, ktory vnima samotné
spoloCenstva ako sebainterpretativne komunity, kto-
ré sa snazia vytvarat a reprodukovat’ obrazy seba ako
kontinualne existujucich jednotiek (Ferencova 2005: 22,
podla Connerton 1989: 12). Problematiku stravy v ram-
ci socialnych systémov tak vnimame ako prvok kolek-
tivnej identity. Vedecké tedrie kolektivnej identity sa
zacali intenzivne presadzovat najma v druhej polovici
20. storoCia a napriek rozmanitosti pristupov a koncep-
tov problematiky prevazna vacsina vychadza primarne
z jej kulturnych vazieb.

Nezanedbatelnym aspektom kulturnoidentifikacnych
procesov je vztah k samotnému prostrediu ich formova-
nia, realizacie a naslednej transformacie. ,Uvedomenie
(identifikovanie sa) a prezivanie prislusnosti k socialne-
mu prostrediu, v ktorom jedinec Zije, ktorého je sucastou,
do znaénej miery pomaha procesu sebauvedomovania
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a hladania svojho miesta v prostredi (Vyrost — Bacova
1996: 119, 120). Vo vztahu k strave ako identifikatnému
prvku vnimame v ramci $tudie ako vychodiskovu jednot-
ku lokalitu, zasadenu v SirSom ramci regiénu. Lokalnu
identifikaciu mozno pokladat’ za formu socialnej identifi-
kacie, zalozenej na pocite stotoznenia sa so Specifickym
priestorom socialneho bytia, v ktorom sa ¢lovek pohybuje.
Zaroven sa s nim potrebuje identifikovat, za¢lenit a osvo-
jit si ho (Danglova 2011: 93). Vo vazbe na stravu takuto
formu identifikovania mozno sledovat v charakteristike
spolocenstiev, prevazne lokalnych, ozna¢enim etnonymu
na podklade im vlastnych Specifik. Napriklad oznacenie
obyvatelov sledovanej obce Svaboviec Papcuriare® &i Vi-
kartoviec Flacare’. Tieto etnonymy mozno sice vnimat
primarne v etickej, ale zaroven vyrazne i v emickej rovine,
v stotoZneni sa jedincov s identifikaciou society.

Geograficko-hospodarske vymedzenie problematiky
Studia je orientovana na GUzemie regionu horného
SpiSa v severozapadnej Casti Slovenska. Konkrétne ide
o oblast’ pod Vysokymi Tatrami s mestom Poprad ako
centrom tohto regiénu.® Orientujeme sa na priklady kon-
krétnych lokalit, pricom vychadzame z administrativne-
ho vymedzenia Popradského, Ciastone KeZzmarského
okresu. Pri sledovani kulturnych javov je vSak admi-
nistrativne vymedzenie pomerne zvazujuce a urCenie
hranic zlozité, kedZe sa na tomto Uzemi prelinaju via-
ceré prirodzené kulturne regiony (Spis, Liptov), ktoré sa
vytvarali na prirodnej, kulturnej, socialnoekonomicke;j
a historickej baze, ¢oho vysledkom bolo Zupné ¢lenenie
Slovenska do roku 1923. Prirodzeny kultdrny region ani
podla Anssa Paasiho nemusi nutne mat pevne deklaro-
vané hranice, spravne stredisko a nemusi byt integro-
vané urcitou mocou (Paasi 2003: 475 — 485). Variabilitu
do etnolégmi vymedzenych Uzemi a ich oznaceni vnasa
nielen neustaleny pojmovy aparat, ale aj skuto¢nost, Ze
kultdrne regiony a oblasti sa menili v zavislosti od histo-
rickych podmienok (Beriuskova 2018: 26 — 34).
Sledované Uzemie je charakteristické svojou historicky
podmienenou hospodarsko-ekonomickou, etnickou i kon-
fesionalnou réznorodostou. Na jednej strane ide o vyso-
kohorsku oblast s naro¢nymi klimatickymi podmienkami
pre rofnicku produkciu, na strane druhej prave Spi$ patril
v minulosti ku kulturne najvyspelejSim oblastiam sucas-
ného Uzemia Slovenska. Vyrazné hospodarsko-kultdrne
vplyvy tu zaznamenavame prostrednictvom nemeckej ko-
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lonizacie, ktora na tomto Uzemi prebiehala uz pocas jej
prvej viny od polovice 12. storo€ia. Aj v tomto dosledku
sledované Uzemie zaznamenava vyznamny rast obchodu
a remesla, stava sa centrom umenia a kultury,® ¢o pod-
Ciarkuje aj jeho geografické situovanie, kedZe lezi na his-
toricky vyznamnych obchodnych cestach.

V kontexte rolnicko-pastierskej kultury k najvyraz-
nejSim hospodarsko-ekonomickym vplyvom patrila va-
laska kolonizacia, prenikajuca na naSe Uzemie v obdobi
15. — 17. storoCia (Horvath 1995: 285). V pociato¢nych
fazach prichadzali na severovychodné Slovensko ne-
velké skupiny pastierskeho rumunského a ukrajinského
obyvatelstva z vychodu, neskér i zo severnych oblasti
Polska, prave do sledovanej oblasti horného Spisa, ¢o
predstavovalo okrem hospodarskych aj vyrazné etnické
kontexty. Valaska kolonizacia priniesla horsky spbésob
chovu oviec a spracovania produktov ov€ieho mlieka,
¢im ovciarsku produkciu vyrazne posilnila. V zapadnej
Casti sledovaného Uzemia su tieto vplyvy dominantné
v kontexte stravy najma v obciach Liptovska Teplicka,
Vikartovce, Strba, v severnej éasti napriklad Velka Lom-
nica, Relov, kam valaska kultura prenikala severnym ob-
lukom z Pol'ska.

Obce sledovaného uzemia, ktoré boli pdvodne ban-
skymi mesteckami, tvoria prevazne juhovychodnu liniu
tohto Uzemia. Najma v 19. storoCi tu popri agrarnej kul-
ture prevazovala banicka produkcia manganovej rudy
(Svabovce, Horka). V tejto éasti regiénu sa vyrazne pre-
javuju vplyvy nemeckej kultury.

Nezanedbatelnym fenoménom na celom hornom
SpiSi je od polovice 19. storocia rozvoj turistického ruchu
a kupelnictva v suvislosti so situovanim Vysokych Tatier.
V sledovanom regione sme vyskumné aktivity realizo-
vali v ramci tatranskych lokalit SpiSa najma v severnych
obciach Lucivna, Batizovce, Velky Slavkov. V kontex-
te stravy prave v tejto Casti regionu prevazuju vyrazné
interetnické vplyvy, kedZze obyvatelia sa zamestnavali
v novovznikajucich tatranskych hoteloch, €o prinieslo
aj znacné oslabenie lokalnych normativov. VonkajSie
vplyvy vyrazne podmiefiovali aj zmeny v stravovani.
V tradi€nom stravovani fudovych vrstiev sa prejavovali
vplyvy mestského prostredia napriklad transformovanim
novych spdsobov Upravy (vyprazanie, marinovanie) Ci
dochucovania jedal kupovanymi koreninami, ako aj skul-
turfiovanim stolovania (napriklad pouzZivanim samostat-
nych tanierov pre jednotlivych €lenov, neskér priboru).



VSetky uvadzané hospodarske aspekty podmienova-
li na sledovanom uUzemi vyrazné interetnické kontexty,
predovsetkym slovensko-nemecké &i slovensko-polské.
V tychto vazbach prebiehalo aj viachasobné konfesio-
nalne prelinanie v priebehu vyvoja.

Na tomto Uzemi sa tak vyprofilovalo viacero pomer-
ne vyraznych hospodarsko-ekonomickych a sociokultur-
nych linii, ktoré od poslednej tretiny 19. storocia relativne
zjednotil rast priemyselnej vyroby, sustredeny do miest.
Na jej zakladoch (Batova tovaren vo Svite, Scholtzova
tovaren v Matejovciach) rastla priemyselna vyroba su-
C¢asného rozvinutého regiénu (Chemosvit a Tatrasvit vo
Svite, Vagénka v Poprade, Tatramat, neskér Whirlpool
v Matejovciach a pod.).

Strava

V ramci sledovaného regionu sa zloZenie stravy, zis-
kavanie produktov &i zakladné postupy v priprave jedal
relativne stotoZiiuje s jednotnym charakterom stravy
na celom uzemi nasej krajiny, vychadzajuc zo vSeobec-
nej agrarnej podstaty hospodarenia a ziskavania obZzi-
vy. V tychto vazbach je potrebné ako primarny deter-
minant zohladnovat geograficko-prirodné podmienky.
Nehostinné horské podmienky, naro¢né pre polhohos-
podarsku produkciu, podmienovali potrebu vacsej kre-
ativity pri spbésoboch spracovania produktov a upravy
Ci dochucovania jedal, kedze sortiment dopestovanych
rastlin bol oproti UrodnejSim juznym oblastiam vyraz-
ne obmedzeny mnozZstvom i kvalitou. Vo vSeobecnosti
v priprave tradi¢nej stravy rozliSujeme v spracovani po-
travin vyuZivanie produktov v surovom stave, bez Spe-
cialnej upravy, napriklad lesné plody, zelenina €i ovocie,
a spracovanie surovin mechanickou cestou, napriklad
mutenim, suSenim, drvenim, mletim ¢i tdenim. Naroc-
nejSie je uz spracuvanie pésobenim chemickych proce-
sov, napriklad kvasenie a nakoniec tepelné spracovanie
surovin (USakova 1989: 93).

Dominantny vplyv priniesla v tychto suvislostiach uz
uvadzana valaska kolonizacia, ktora umoznila rozSirenie
chovu oviec do vysoko polozenych, dovtedy nepristup-
nych horskych poléh a obohatila aj mozZnosti spracova-
nia produktov, najma z ovCieho mlieka. Tieto fakty za-
sadnym sp6sobom ovplyviiovali aj sortiment a zloZenie
samotnej stravy obyvatelov.

Hospodarska réznorodost’ regidonu bola rovnako pod-
mienujucim faktorom v zloZeni a priprave jedal. V rozvinu-

tejSich lokalitach s banskou produkciou, pripadne v loka-
litach s blizkymi vazbami na tatranské turistické centra?®
pozorujeme mierne odliSnosti v zlozeni, najma vsak v ino-
vacii upravy jedal, oproti miestam vzdialenejSim od cen-
tier, zavislym na vlastnej rolnicko-pastierskej produkcii.

Polievky

K najdblezitejSim zlozkam stravy v tradi¢nej kuchyni,
uzemie horného SpiSa nevynimajuc, patrili polievky, kto-
ré Casto plnili i funkciu hlavného jedla, preto sa gazdiné
snazili o ich dostatoénu sytost. S ohfadom na geogra-
ficko-prirodné a hospodarske determinanty v sledova-
nej oblasti vyuzivali najdostupnejSie rastlinné produkty:
kapustu a zemiaky. Materialnu rovinu stravy tu mozno
vnimat v ekologickych vazbach. Vo vazbe na kazdo-
dennost’ i vynimoc¢nost vyuZitia, pripadne prilezitostné
obohatenie naro¢nejSimi surovinami, sa konkrétne jedlo
dostava do novej roviny s nielen socialnym, ale i psycho-
logickym aspektom.

V Liptovskej TepliCke, najvzdialenejSej od centra Po-
pradu, s dominanciou rolnictva a ovciarskej produkcie,
eSte koncom 20. storocia pripravovali Cir ¢er. Na jeho
pripravu pouzivali vodu z kyslej kapusty (kapu$riarku),
do ktorej pridavali zemiaky (grule). Nakoniec rozSlahali
(zahartovaui) muku s vodou a doliali kapu$riarki zo suda.
Tuto hustu polievku varili s kyslym mliekom (Cer kyska-
nym mlekem), ale aj so sladkym. Vynimo¢€ne, najma pred
tazkymi pracami, zaprazili eSte Skvarkami. Napriek tomu,
Ze toto jedlo patrilo k zakladnym, kazdodennym prvkom
stravy ludovych vrstiev, v pripade obohatenia Skvarkami
sa dostavalo do novej socialnej roviny, symbolizovalo vy-
nimoc¢nost, nové okolnosti, vyboCenie z kazdodennosti
(sviatok Ci priprava na naro¢nejSie prace).

Na ovciarsku produkciu sa viaZze najma vyuZzitie bryn-
dze v tradi¢nej kuchyni aj horného SpiSa. V priprave
polievok z bryndze tu dominuje demikat. Tento pokrm,
rozSireny temer vo vSetkych oblastiach Slovenska s ov-
Ciarskou produkciou, dokumentuje nielen hospodarsku
podmienenost, ale i socialne vazby. RozSirenie, az
Lunavnost™ opakovania tohto prvku v tradi¢nej strave po-
tvrdzuju viaceré slovesné utvary, ktorych Zartovny cha-
rakter vS§ak zjemriuje primarny negativny podton a ucho-
vava Uctu k jedlu. Priklad zaznamenany vo Svabovciach:
,Navatrila stara baba demikat, nescel $e jej dolu hardlom
pomikac. Navarila, omascila zo solu, pomikaj Se, demi-
kace, pospolu™ (Kriskova 2018b: 222).
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Iny je v tejto lokalite — byvalom banickom mestec-
ku vychodne od Popradu — priklad polievky pamula:
,Do harenca dame varic 3 — 4 nadrobno pokrate grule,
posolime a uvarime skoro do meka. Padafky — popada-
ne kva$ne jabluka — olupime, nakrajeme a dame varic
ku grulom. Jabluka musja bic kvasne, take, ftere popa-
dali nedozrete. Povarime v harencu, zalejeme sladkim
mlekom a dame zovrec. Polefka je ftedi hotova, kec Se
mleko kus zraZi — je to od totich kvasnich jablukoch, tak
to ma bic a tak ma polefka aj vizerac. Dosolime a ten, fto
ma c¢aski Zivot, mozZe sebe aj pocukric.”? Jablka v tejto
severnej horskej oblasti tvorili eSte do polovice 20. sto-
rocia sporadicku, skér vynimoénu sucast stravy. Pamu-
la je prikladom preberania prvkov z vy&Sich socidlnych
vrstiev mesta do ludového prostredia v suvislosti s bliz-
kostou mestskych centier (Poprad, pripadne Kezmarok)
pri obohacovani stravy o zriedkavo vyuzivané suroviny.

Polievky tvorili aj neodmyslitelnt sucast zabijaciek,
kedZe v odvaroch dominovala chut mésa. Liptovska
obec Vikartovce (v blizkosti Liptovskej Teplicky) je zna-
ma polievkou grejzupa. Vznikla jednoduchym ochutenim
vody, v ktorej sa varili hurky (jaternice). Do vyvaru prida-
vali len sofl, korenie a majoranku. Kedze samotny pro-
ces zabijaCiek bol vynimo&nym, s vazbou na predstavu
hojnosti a bohatstva, v tomto svetle aj takyto jednoduchy
pokrm dostava novy hodnotovy socialny rozmer s ma-
gicko-prosperitnym vyznamom.

Hlavné jedla

Vo vztahu k agrarnemu charakteru kultiry dominant-
nu Cast tradi¢nej stravy v ludovom prostredi tvorili v sle-
dovanych lokalitdch mucne obilninové jedla, v tejto ob-
lasti najma z jaCmena a ovsa, zriedkavejSie zo pSenice.
K najchudobnej$im oblastiam SpiSa patrili jeho odlahlé
vysokohorské osady, vratane goralmi osidlenej Spis-
skej Magury. ESte zaciatkom 20. storocia tu bol kysnuty
chlieb temer neznamy. Z ovsenej a jaémennej muky, za-
miesenej s vodou, piekli na platniach sporaka pagace di
tensie placky moskole. Tento druh jedla je priznacny pre
celu severnu oblast’ Slovenska, najma v prostredi goral-
ského osidlenia,’ kde dominuju vyrazné polské vplyvy.'*
Tie na uzemie horného SpiSa prenikali aj valaskou kolo-
nizaciou zo severu, pricom zaznamenavame postupné
vyrazné prelinanie s kulturou goralov. KedZe primarne
8lo o ovcCiarske obce, konzumovanie moskolov postupne
obohacovali bryndzou ¢i tvarohom (Olejnik 2000: 197).
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Vyraznou sucastou rastlinnej obilninovej stravy v celej
tradi¢nej slovanskej kulture boli cestoviny, ktoré poskyto-
vali mnozstvo spbésobov Upravy na sladky i slany spdsob.
Cestovinu z prevazne uz uvadzanej jacmennej muky vy-
uzivali aj v kombinacii s inymi surovinami, ¢i ako zavarku
do polievok. V celom popradskom regiéne je rozSirenou
polievkovou zavarkou mrvenica papcun, dominuje vSak
v banickej lokalite Svabovce. ,Zahrieceme z jedneho vaj-
ca a muki tvarde cesto. Zrobime sebe pohodle a cesto
drobime medzi palcami — tag dostarieme papcun. Lenive
to robia na tarelku, femze uz to rieje ono. Dluho nevarime,
bo bi Se papcun rozmocil. Daftere robia cesto lem z vodi
a muki.“'® Papcun sa svojou rozmanitostou spésobov pri-
pravy a intenzitou vyuzitia stal podkladom pre charakteris-
tiku Svabovéanov etnonymom Papcuriare.

Pocgetné variacie pripravy papcunu vo Svabovciach,
pripadne vyuzivania menej &i viac hospodarsky naroc-
nych doplnkovych surovin (napriklad zaprazka, slanina,
kysla kapusta, mlieko, smotana) demonstruju tento prvok
ako sucast stravy réznych socialnych vrstiev a prilezitos-
ti. Procesy zdokonalovania receptur prebiehaju dodnes
(napriklad zapekanie s hubami), podstata tohto jedla
ako identifikaCného prvku lokalnej komunity (v oznaceni
etnonymom Papcunare) v8ak pretrvava. Najma v pre-
zentovani a sprostredkovani navstevnikom obce v ramci
réznych prilezitostnych aktivit (Dni obce) dominuje tento
prvok ako prejav sebaidentifikacie vo vztahu k lokalnej
societe, teda v etickej a zarover aj emickej rovine.

V' sociokulturnych vézbach je zaujimavym javom
priprava cestovin muzmi v spiSskej obci Luc€ivna v do-
sledku sezénnych prac, po€as ktorych byvali na dlhSi
Cas vzdialeni od domova: ,Drevorubadi si zrobili cesto
z muky a vody a na sardaku uSulali take rezanky jak ce-
rusky hrube, asi desat centimetre dluhe. To uvarili a jedli
omastene zo slaninu.“® U&ast muzov na kazdodennej
priprave jedal v hospodarskom a socialnom procese ob-
vyklého Zivota rolnickej rodiny bola sice skér vynimocna,
v pripade zmenenych podmienok vSak nie mimoriadna.
Najma v pripade vylu¢ne muzského kolektivu tento pr-
vok Ziadnym spdsobom nenarusal ich socialny status.

Viaceré cestovinové jedla sa v tomto regione pripra-
vuju v kombinacii so zemiakmi grulami, ktoré dodnes
patria k primarnym zloZzkdm [udovej stravy na celom
Uzemi Slovenska, v oblasti Spisa zvlast. Treba povedat,
Ze napriek tomu, Ze zemiaky patria k plodinam nenaro¢-
nym na podmienky a prave Spi§ sa stal dominantnym



v ich pestovani, ich cesta na st6l naSich predkov nebo-
la taka priamociara. Ako uvadza J. Marku$, pestovanie
zemiakov sa postupne ujimalo najma pri€inenim vrch-
nostenskych prikazov v désledku neurody a hladu pocCas
morovych epidémii. Obyvatelstvo tu nemalo skdsenosti
s pestovanim, ani s pripravou jedal zo zemiakov temer
do polovice 19. storo€ia (Markus 1975: 851). Sporadické
Ciastkové zmienky o tychto nariadeniach sme zazname-
nali napriklad v kronike goralskej spiSskej obce Relov.

Zemiaky su dnes neodmyslitelnou suc€astou stravy
v réznych spésoboch pripravy, na sledovanom uzemi
najma v podobe haluSiek ako polievkovej zavarky &i hlav-
ného jedla, pripravovaného na sladko ¢i slano v kombi-
nacii s inymi surovinami, predovSetkym bryndzou, ale aj
tvarohom, kapustou ¢i slaninou. Oblubené su tiez pirohy
Ci ciko$ki (Sufance). Dominujucim pokrmom tu vSak boli
dzatki: ,,Grule $e uvarili, z muku Se popucili na hustu ka-
Su, nascCikali a uvarili vo vode. Na miske museli plavac
v masti.“7

Cestovinové ¢i zemiakové jedla sa svojou prirodzenou
podstatou nevyhnutnej Zivotnej potreby stali v sociokultur-
nych suvislostiach déleZitym prvkom s magicko-prospe-
ritnou funkciou pocas vyrocnych &i rodinnych sviatkov.
Stretavame sa tu najma s vyuZitim similarnej magie vo
vztahu k tvarom, velkosti ¢i bohatosti jednotlivych prvkov
stravy. (Rezance svojim tvarom symbolizujuce dlhy fan,
dZatki mnozstvom malych kuskov bohatstvo, rovnako pi-
rohy mnozstvom plnky zabezpedujuce hojnost’.)

Mnohoraku variabilnost' pripravy zemiakov doklada
aj ich vyuzitie ako nahrady masa. Tato forma je znama
z romskej stravy v charakteristickom pokrme goya, po-
zname ju vSak aj v nami sledovanom regioéne vo Vikar-
tovciach ako kiSka. Viaze sa k zabijaCkam, pri ktorych
napifali ¢reva flaky zemiakovou zmesou (ako na pri-
pravu placiek). Takto naplnené flaky na spésob klobas
po opareni vodou zapekali v peci. Podobne ako Svabov-
ski Papcuriare, pre Vikartov€anov sa tieto pecené kiski
stali charakteristickym prvkom pre ich etnonym Ffacare
ako odvodeninu od uvadzaného pomenovania Criev, ale
i vS8eobecne vnutornosti zvierat — flaky (KriSkova 2013:
224). Snahy o uchovanie tychto etnonymov aj si¢asnou
mladou generaciou mozno vnimat v kulturnoidentifikac-
nych vazbach Connertonovych sebainterpretatativnych
komunit, uvadzanych v uvode studie. Hoci je prirodzené,
Ze vidiecke prostredie na Slovensku je silno ovplyvnené
vonkajSimi globalizanymi silami rozleptavajucimi vaz-

by na miestnu kultdru a krajinu, ukazuje sa, Zze vyznam
identifikacie jeho obyvatelov s obklopujucim miestnym
priestorom sa ani v situacii ,moderného Zivota“ na vidie-
ku nevytraca (Danglova 2018: 24).18

Zvieracie produkty aj na SpiSi, rovnako ako na ce-
lom uzemi Slovenska, tvorili len ojedinelu prilezitostnu
sucast tradi¢nej stravy ludu. Naj¢astejSou masovou po-
travinou v lokalitach s prevladajucim horskym chovom
oviec bola v zavislosti na tomto geograficko-prirodnom
a zaroven hospodarsko-ekonomickom determinante ba-
ranina &i jahfacina.

V obci Lu€ivna uvadzaju respondenti pochutku jah-
riace meso v Zzincici. Maso najskor bolo potrebné baj-
covat’ (marinovat) v rastlinnych malinovych, ribezfovych
Ci jahodovych listoch, pripadne jedfovych vyhonkoch
(posledné letorasty), po dostatoénom nabrati chuti sa
varilo v ov€ej srvatke. Tato pochutka patrila k slavnost-
nym jedlam a jeho priprava sa viaze k sviatku sv. Jana
(24. juna).”™ Vypovede respondentov v pripade tohto prv-
ku stravy dokladaju mestské vplyvy tatranskych kupelov.
Odvolavaju na generaciu prvej tretiny 20. storodia. ,Moja
babka robila chyZnu v Tatrach, aj druhe Zeny z Lucivnej,
no a tam to tak varili.® Situovanie k janskemu terminu
mozno predpokladat v suvislosti s obdobim vyraznych
ucinkov vyuzivanych ovocnych listov €i jedlovych leto-
rastov.

Vo vazbe na uchovanie potravin je prave v pripade
Zivoc€iSnych produktov nevyhnutné ich konzervovanie.
Okrem su$enia a udenia tu prevladalo aj chladenie, pri
ktorom v najjednoduchsich domacich podmienkach uk-
ladali maso do dreveného vedra, povrch prikryli vrstvou
zihfavy a spustili ho do studne nad vodu, ktora ho od-
spodu chladila. BaCovia na sala$i chladili sudy uloZzenim
do potoka, k comu sme v Lucivnej zaznamenali prislovie:
,Barariina v sude, voda po nej ide.”" Vo Svabovciach
obyvatelia uvadzaju obdobné uchovavanie baranieho
masa solenim v sudoch: ,Meso nasolili, naloZili do bocki
a kulali po priklece (pitvor), Zebi Se premieSalo? (Kris-
kova 2018a: 43 — 51). Vo vSeobecnosti je pre konzervo-
vanie potravin charakteristické vyuzivanie jednoduchych
dostupnych prirodnych moznosti (napriklad voda, nadoby
z drevenych duzok, umoznujuce priepustnost vzduchu).

Doplinkové suroviny
Vo vazbe na doplnkové suroviny v strave znova
dominuje prirodné prostredie ako podmiefujuci deter-
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minant vyuzitia prvkov. Naro€nym horskym geografic-
ko-prirodnym podmienkam tejto Casti Slovenska zod-
povedalo teda aj zloZenie stravy jeho obyvatelov, ktora
bola ¢asto dopifiana lahko dostupnymi lesnymi plodmi,
pre tuto oblast’ priznagnymi najma Cu€oriedkami &i brus-
nicami. Obyvatelstvo vSak bolo nutené aj k vyuzivaniu
nudzovych surovin — divo rastucich bylin a rastlin v Cer-
stvom, ale i susenom stave, ktoré vyuzivalo ako pochu-
tiny na zvyraznenie chuti (aj ovocné listy maliny, jahody,
ribezle, Ciernej bazy a pod.). Vo Vikartovciach ,jag buli
grule uvarene, nazberali zme totich mudzikof (zadus-
nik bre¢tanovity) a nakrajali zme mesto zelenini, alebo
tu pokrivu. Lebo riekedi zeleriina riebola jako drieska.?
(USakova 1989: 87).

Pre Spi$ bola od polovice 20. storoCia charakteris-
ticka borovictka, palenka z borievok, ktora tento region
niesla i v ndzve. Postupnym rozSirenim vyroby na temer
celé uzemie Slovenska (s réznou kvalitou spracovania)
stratila svoj identifikaény regiondlny status. V sucas-
nosti sa dostava do centra zaujmu, najma v kontexte
rozvoja turizmu a cestovného ruchu, palenka s korerfiom
horca, ktorej ponuka je orientovana najma na uzemie
Vysokych Tatier. Predpokladame vsak, ze v tomto pri-
pade nad tradiciou prevazuje reklama a marketing ako
predpoklad zisku.

Konzekventna znalost prirody v niektorych pripadoch
prinasala skuto€ne réznorodé vyuzitie rastlin, napriklad
v pripade prudko jedovatého [ufkovca zlomocného
nadragula, ktory vyluhovali vo vode a vyuZivali pri lieceni
na upokojujuce obklady. Po oralnom uziti odvaru sa vSak
udajne prejavili aj jeho halucinogénne ucinky: ,V Popra-
de dali vypic sustrom, ta sa po stromoch $krabali.***

Napriek tomu, Ze lieCenie nie je predmetom Studie,
pri prirodnych produktoch by sme sa eSte okrajovo zmie-
nili o bezoarovych guliach velkosti orecha, ktoré tvorili
nestravené zvysky potravin zo Zaludkov kamzikov. Pyt-
liaci ich predavali roztléené na prach ako liek proti sied-
mim chorobam (Olejnik 1978: 160). Tento fenomén je
vzhladom na regién ojedinelym Specifickym prvkom vo
vyuzivani prirodnych produktov.

Terénne data vo viacerych pripadoch dokumentuju aj
suvislosti socionormativnych vazieb. Samotny spdsob
stravovania na celom naSom uzemi demonstruje patriar-
chalny charakter spolo¢nosti eSte zacCiatkom 20. storocCia
napriklad vysadnym pravom muzov sediet za stolom.
V jednej z tatranskych obci sledovaného regiénu, v Bati-
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zovciach, doklada tento fenomén priklad zaznamu z kro-
niky este na prelome 19. a 20. storoCia, ktory popisuje
zakaz ucasti zien na pohrebnej hostine — kare: ,....na kare
sa zucastriovali Zeny len pred domom, na dvore. Doma-
ce Zeny im povynasali na rieciciach na kusky nakrajany
kuchen. Iné v rajniciach palenku, ktora chlipali lyZicou.?®

Zavery

Pre suc€asnu ludsku populaciu je priznaény progre-
sivny globalizovany rast ekonomickej koncentracie, ¢o
na druhej strane znamena obmedzenie, az ohrozenie
kultarnych Specifik jednotlivych spoloCenstiev, ktoré tym-
to globalizaénym trendom c&asto podliehaju. Tieto ten-
dencie dominuju najma v oblasti cestovného ruchu, v do-
sledku prevahy ekonomického ucelu nad zachovanim
kulturnej ,Cistoty, ked su aktivity vnimané prioritne ako
marketingovy tah (Kacirek — Tisliar 2014: 74). Globalne
a lokalne prejavy vytvaraju moznosti suladu i nesuladu.
MoéZu konkrétne dedicstvo socidlnej skupiny Ci lokality
podporovat, propagovat, ale aj nivelizovat a znehod-
nocovat (Kostialova 2014: 20). Potvrdzuju to aj priklady
stravy v ,slovenskych kolibach®, kde sa konvenéne stre-
tavame s ponukou osvedcenej talianskej pizze ¢i ham-
burgerov, namiesto prijatia relativneho rizika pri ponuke
tradi¢nych jedal, charakterizujucich domacu kulturu.

Ciefom Studie bolo na sledovanom uUzemi oblasti hor-
ného SpiSa vymedzit primarne determinanty, podmienu-
juce fenomén stravy a s nim suvisiace lokalne/regional-
ne Specifika v kulturnoidentifikacnych vazbach. Vysledky
zisteni nam dokladaju prioritu zakladnych determinantov:

- geograficko-prirodné, ktoré charakterizuje vysoko-
horské prostredie, klimaticky naroCné na agrarnu pro-
dukciu, s obmedzenym vyskytom nerastného bohatstva
(manganovej rudy). Na druhej strane toto prostredie Vy-
sokych Tatier ponuka mimoriadne prirodné krasy a lieCivé
pramene.

- hospodarsko-ekonomické, ktoré v priamej nadvaz-
nosti na prirodné prostredie temer do konca 20. storocia
prezentuje horsky chov oviec, od konca 19. do poslednej
tretiny 20. storocia Ciasto¢ne banska produkcia manga-
novej rudy a az do su€asnosti rast turizmu a cestovného
ruchu vo Vysokych Tatrach podporovany kupelnictvom.

- etnické, vyrazne podmienené nemeckou a valaskou
kolonizaciou, pol'skymi vplyvmi v désledku spiSského za-
lohu polskému kralovi, ale i cudzinecky ruch v désledku
rozvoja turizmu v Tatrach.



Na podklade uvedenych determinantov tak na sle-
dovanom Uzemi mozZno vymedzit pomerne vyrazné
hospodarsko-kulturne linie, ktoré od poslednej tretiny
19. storocia relativne zjednotil rast priemyselnej vyroby,
sustredeny do miest. VSetky tieto prvky nasli svoj odraz
aj v tradi¢nej strave:

— rofnicko-pastierske obce su situované zvacsa vo
vacsej vzdialenosti od centier, o podmieriuje aj ich Cias-
to€nu kultdrnu izolovanost. Vo vztahu k strave tu domi-
nuje najma kapusta, zemiaky, ale i ovCie produkty, najma
bryndza. Pretrvava jednoduchost’ vo vyuzivani surovin
ako aj priprave jedal. Recepty sa v nemennej forme
uchovavaju do sucasnosti (Cer v Liptovskej Teplicke,
grejzula vo Vikartovciach);

— banicke lokality v juhovychodnej Casti regionu za-
znamenavaju vyraznejSiu variabilitu v strave, v dosled-
ku blizkosti k mestskym centram a moznosti prenikania
novych vplyvov (polievka pamula Ci variacie papcunu vo
Svéabovciach). Banicka produkcia véak ako spdsob obZi-
vy nepostacoval a rolnictvo zostavalo suc¢astou hospo-
darenia, Comu zodpovedalo aj zloZenie stravy;

- tatranské obce horného Spisa charakterizuje rovna-
ko primarne rolnictvo, od zaciatku 20. storo€ia vSak pra-
ca v tatranskych hoteloch a zotavovniach rovnako nasla
odraz aj v prenikani novych prvkov do stravy domaceho
obyvatelstva, najma v obohateni spésobov pripravy su-
rovin (bajcovanie masa v Lucivnej).

Problematiku stravy ako jednej zo zakladnych bio-
logickych potrieb ¢loveka mozno vnimat' v jej kultdro-
tvornych kontextoch pri podmieneni viacerymi de-
terminantmi, predov8etkym geograficko-prirodnymi,
hospodarsko-ekonomickymi €i etnickymi, v $pecifickych
vazbach aj konfesionalnymi. Identifikany vyznam stra-
vy v sociokultirnom kontexte potvrdzuju priklady etno-
nymov obyvatelov lokalnych spolo€enstiev, odvodenych
od charakteristickych jedal (Papcuriare, Flacare). V tych-
to intenciach je délezitym aspektom sucasné vyuzitie
stravy a jej prvkov v hodnotovej rovine kulturneho dedic-
stva pre udrzatelny rozvoj spolo¢enstiev. Prave v uzSom

autentickom prostredi lokalit sa v su¢asnosti dominuju-
cim priestorom uchovania a sprostredkovania primarne
miestnych Specifik ludovej stravy stava stale vzrastajuce
mnozstvo regionalnych €i lokalnych festivalov, zamera-
nych na prezentaciu kulturnych osobitosti, pricom jedla
patria k najvyraznejSim kultirnoidentifikanym prvkom
a z praktického hladiska aj k najvyhladavanejSim.% Pe-
riodicku tradiciu si v tomto smere vytvaraju rézne suta-
Ze, Casto prave s tematikou pripravy tradi¢nych jedal, ¢o
transformacénu rovinu uchovania na jednej strane pod-
Ciarkuje v jej tradi¢nych formach, na druhej dava priestor
kreativite a inovacii vo vazbe na folklorizmus. Tieto fes-
tivaly patria k prirodzenym a vyhladavanym spésobom
uchovania a vyuzitia sociokultirneho potencialu lokalit
so zamerom udrzatelnosti v perspektive rozvoja.

Pri sledovani uchovania tradi¢nych kultarnych pre-
javov v oblasti stravy je dblezitym aspektom vnimanie
a prijimanie hodnét vonkaj$im navstevnikom a na druhej
strane samotnymi ¢lenmi spoloCenstva. V rovine etickej
poskytuju takéto organizované aktivity moznost prezitku
navstevnika vnimanim chuti ¢i véni, v mnohych pripa-
doch i priamej u€asti na autentickom tradicnom spéso-
be pripravy jedla.?” Naopak, v rovine emickej patria tieto
agility k vyrazne emotivnym nastrojom s intenzivnym
dosahom do vnutra society, na identifikaciu jedincov so
spologenstvom a jeho kultdrou, sebainterpretaciu v ram-
ci society, na posilnenie lokalnej a kulturnej identity: ,Ked
vidzim totu krasotu, aZz mi Serco pisci, taka som herda,
Ze som tu doma.?®

Kultirna identita spolo¢enstiev ma svoje jadro, kto-
rym je vedomie vlastnej historicity a autenticity. V etno-
logickej dimenzii je to aj problematika viastného kultur-
neho dedigstva, kedZe prave to je vyznamnou sucastou
kultdrnej identity a zaroven jednym z jej definujucich
faktorov. (Kostialova — Darulova 2016: 134). Strava ako
sucast tohto dediCstva je jednym z jeho prvkov s vyso-
kym potencialom transformacie v procese udrzatefného
rozvoja spoloCenstiev na réznej kulturnej, i administra-
tivnej urovni.

Studia vznikla v ramci projektu VEGA 1/0032/19 Determinanty formovania identity lokalnych spolodenstiev v procese udrzatel-

nosti kulturneho dedicstva.
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POZNAMKY:

1. Vyskum bol realizovany priebezne od roku 2003.

2. Napriklad v ramci tematického kontextu lesnych prac a tazby dreva
muzov v Lucivnej v obdobi druhej tretiny 20. storo¢ia zaznamena-
na explikacia $irsich socialnych vazieb pri popise pripravy jedal.

. Napriklad priprava ¢iru v Liptovskej Teplicke.

.V poslednych desatrociach tiez environmentalne pristupy vo vazbe
na ziskavanie produktov prostrednictvom kultivacie pody a krajiny
vSeobecne.

5. Kultdrna ekoldgia bola najma v 60. rokoch 20. storocia reprezentova-
na Julianom H. Stewardom, ktory sledoval aj stravu ako jeden z fe-
noménov formovania kultdry v podmienkach Zivota kmefia So$énov
v Severnej Amerike. Kultirny materializmus reprezentoval Marvin
Harris v 70. rokoch 20. storocia, ktory sa zaoberal napriklad posvat-
nostou krav v Indii vo vztahu k obzive obyvatelov, mnohé rozporupl-
né reakcie vyvolala tiez jeho analyza aztéckeho kanibalizmu.

6. Papcun — cestovina charakteristicka pre tuto lokalitu.

7. Flaky —vSeobecné oznacenie pre vnutornosti zvierat.

8. Mesto Poprad svojim situovanim tvori vstup do Vysokych Tatier.

9. Dodnes je Spi$§ oznacovany za perlu gotického umenia na Sloven-
sku, bohaty je tiez na renesan¢né pamiatky a kulturu.

10. Vo vysokohorskych kupelnych centrach sa od konca 19. storocia
zamestnavali obyvatelia spiSskych obci, napr. Mengusovce, Bati-
zovce, Gerlachov, Stéla. Boli to najmé Zeny, ktoré pracovali ako
chyzné, v kuchyni, pripadne ako sluzky.

11. Informator A. K., 78 rokov, Svabovce. Vyskum realizovany v roku 2016.

12. Informator P. R., 75 rokov, Svabovce. Vyskum realizovany v roku
2017. ,Do hrnca dame varit' 3-4 nadrobno pokrajané zemiaky, po-
solime a uvarime skoro do mékka. Padavky — popadané kyslé jabl-
ka — olupeme, nakréjame a dame varit k zemiakom. Jablka musia
byt kyslé, také, ktoré opadli nedozreté. Povarime v hrnci, zalejeme
sladkym mliekom a nechame zovriet. Polievka je hotova, ked’ sa
mlieko trochu zrazi — je to od tych kyslych jablk, tak to mé byt a tak
ma polievka aj vyzerat. Dosolime a ten, kto ma tazky Zivot, si méze
aj pocukrovat.”

13. Analogické zistenia mame z vyskumu v Oravskej Lesnej, najsever-
nejSej obci Slovenska (2019).

A w

PRAMENE:
Kronika obce Batizovce 1949 — 1996. Archiv obecného uradu v Bati-
zovciach.
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14. Vyrazné polské vplyvy na Spisi su historicky podmienené 360-ro¢-
nym zélohom 13 spi§skych miest polskému kralovi Zigmundovi
v rokoch 1412 — 1772 (Chalupecky 1998: 63).

15. Informator P. R., 75 rokov, Svabovce. Vyskum realizovany v ro-
ku 2016. ,Zamiesime z jedného vajca a muky tvrdé cesto. Urobime
si pohodlie a cesto mrvime medzi prstami. Tak dostaneme papcun.
Lenivi to robia na struhadle, ale to uz nie je ono. DIho nevarime,
aby sa papcun nerozmocil. Niektori robia cesto len z vody a muky.*”

16. Informator J. R., 74 rokov, Lugivna. Vyskum realizovany v roku
2015. ,Drevorubaci si urobili cesto z muky a vody a na koZusku
usulali rezance ako ceruzky hrubé, asi 10cm dilhé. To uvarili a jedli
omastené so slaninou.”

17. Informator J. V., 95 rokov, Velky Slavkov. Vyskum realizovany v ro-
ku 2017.

18. Uchovanie etnonymu pretrvava i zo strany samotnych Vikartov¢a-
nov, napriek pévodne pejorativnemu vyznamu pomenovania vo
vazbe na chudobu.

19. Informator J. R., 74 rokov, Luéivna. Vyskum realizovany v roku 2015.

20. Informatorka Z. M. 37 rokov, Lucivna Vyskum realizovany v roku 2015.

21. Informator J. R., 74 rokov, Lu¢ivna. Vyskum realizovany v roku 2015.

22. Informator F. K., 77 rokov, Svabovce. Vyskum realizovany v roku 2016.

23. ,Ked' boli zemiaky uvarené, nazbierali sme mudziky a nakrajali sme
miesto zeleniny. Alebo tu Zihlavu. Lebo niekedy zeleniny nebolo
ako dnes.”

24. Informator J. R., 74 rokov, Lucivna. Vyskum realizovany v roku
2015.

25. Kronika obce Batizovce 1949 — 1996. Archiv obecného uradu v Ba-
tizovciach.

26. Napriklad slavnosti pod Kralovou holou v Liptovskej Teplicke v ro-
ku 2019 otvoria svoj 23. ro¢nik sutaze v tradi¢nych disciplinach
(konské zaprahy, rubanie dreva vo Vikartovciach), pripadne vyroc-
né slavnosti Dria obce vo vacésine sledovanych lokalit.

27. Napriklad varenie réznych druhov papcunu vo Svébovciach alebo
Ciru v Liptovskej Teplicke.

28. Informatorka Z.M. 37 rokov, Lucivna Vyskum realizovany v roku
2015.
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Summary

The Determinants and Specific Features of Traditional Diet in the Context of Identity, with Selected Examples from
Locations in the Upper Spis Region

The study focusses on the region of Upper Spi$ in Slovakia, beneath the High Tatras. The mentioned data are primarily based
on multi-year ethnologic field research. The results of diet monitoring confirm that the diet is conditioned by primarily geographic,
economic, and ethnic determinants based on which a location within the defined area creates specific lines: a) locations with
mining industry in addition to primary agriculture, in which inter-ethnic, mainly German-Slovak socio-cultural contexts oscillate;
b) locations with dominating agrarian culture and pastoralism in connection with Wallachian colonization, where we can also find
Polish and Slovak influences, c) Tatra locations with focus on the High Tatras and the associated development of tourism. In the
above-mentioned context, several specific features with distinctive cultural and identification accent has been created in the diet
(designation of society members according to typical dishes). The diet and the processes and products associated with it can be
undoubtedly defined as an element of communities” identity, and within those ties as an important part of cultural heritage in the
perspectives of sustainable development. However, a corresponding way and extent of preservation and mediation under current
conditions is unavoidable, considering the developed tourism in that Tatra region.

Key words: Traditional diet; identity; local community; cultural heritage; sustainable development; Spis; Slovakia.
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OHLEDNUTI

NARODILA SE PRED STO LETY:
VERA SEJVLOVA (1919-2004)

V letoSnim roce si pfipominame vy-
znamné Zivotni jubileum Véry Sejviové,
osobnosti, ktera svuj Zivot zasvétila sna-
ze o zachyceni tradi¢niho zpévu, hudby
a tance v beskydské casti LaSska i pfi-
lehlych Kysuc. Vyznamnou ulohu regio-
nalnich sbératelt tradicnich folklornich
projevi bychom si méli ¢as od casu
pfipominat predevS§im proto, Ze svym
pusobenim vyraznou mérou pfispivali
k uchovani poznatklli o specifické ¢as-
ti kulturni historie urcité oblasti, ¢imz
ovliviiovali a utvareli jeji obraz do podo-
by, jakou vnimame dnes. Tomu ostatné
odpovida i vyrok dlouholetého hudebni-
ho redaktora Ceského rozhlasu Ostrava
Jana Rokyty st.: ,Slavné osobnosti nase-
ho folklorismu oslavujeme az tehdy, kdy
o tom nemohou védét, prestozZe je potre-
ba davat najevo uznani jiz v prabéhu je-
jich Zivota. Stejné je tomu i s osobnosti
Véry Sejviové.“

Véra Sejvlova se narodila 15. erv-
na 1919 do rodiny frydeckého notare.
Pfevaznou c¢ast svého détstvi prozila
ve Frydku a pozdéji v Ostravé. Vzhle-
dem k tomu, Ze vyrGstala ve vys$Sich
spole¢enskych pomérech, kde se aktiv-
né péstoval vztah k vazné hudbé, jevi
se mozna az pfekvapivé mira i intenzita,
s niz pozdéji tihla k poznani tradi¢niho
folkloru. V utlém véku Casto zlstavala
na dlouhodobych ozdravnych pobytech
v Ostravici, kde se, jak pozdéji sama
vzpominala, poprvé setkala s mizejicimi
projevy tradi¢niho venkovského prostre-
di: ,V détstvi to byly letni dny na Ostra-
vici — tehdy jeSté pasekaiské — s déc-
ky pri kravach na pasinku. Predlouhé
hodiny plné fantasie, kdy se vymyslely
hry, Fikanky, rymovacky, nebo se volalo
na kamarady na druhém kopci. A k ve-
Ceru znéla halekackami celd dolina.*?
Pozdéji vystudovala realné gymnazi-
um v Ostravé (maturovala v roce 1938)
a kratce poté se provdala za nad$eného
turistu Jaroslava Sejvla. Nasledné se ro-

246

dina pfechodné usidlila v Brng, kde se
manzeldm Sejviovym roku 1944 narodila
dcera Zuzana.

V té dobé se V. Sejvlova jiz aktivné
zajimala o tradi¢ni lidovou kulturu v hor-
ské oblasti kolem toku feky Ostravice.
Jeji touhu po poznani podnécovaly ne-
jen Cetné vylety do slovenskych hor, ale
téz mizivé doklady o tradi¢ni podobé
zpévu a tance v severovychodni €asti
Beskyd. ,V dospélosti jsem pocitila li-
tost. Litost, Ze ve srovnani s onou bar-
vitou slovenskou paletou zbylo v ostra-
vické domoviné tak Zalostné maélo, ba
skoro nic. Jen vzpominky na letni pasi-
nek, " licila v jednom ze svych rukopisu.
Uvedeny zajem ji pfivedl ke spolupraci
s prazskym pedagogem a etnochoreo-
logem FrantiSkem BonuSem. Mezi lety
1946 a 1947 spoleCné zacali vyhledavat
horské samoty v oblasti starych Hamer
a Ostravice, kde podnikali cilené sbéry
mistnich projevl pisfiového a tane¢niho
folkloru. ,Napred jsme se obraceli pfe-
dev$im na robeéky. Zily doma, staraly
se o déti a hospodarstvi a tradicni zpu-
sob Zivota, utvareny rocnim kolobéhem
pfirody, jim zdstal viastni. Z hloubi jejich

Véra Sejviovéa na prikazové fotografii z roku
1960. Soukromy archiv rodiny SvébiSovy

vzpominek na mladi se pomalu vynoro-
valy pisné a tance uzZ nezpivané a ne-
tancené. Bila mista na mapé dostavala
pomalu barvu, svuj hlas i pohyb,** po-
pisuje Sejvlova podatky svych sbératel-
skych snah.

Do roku 1949 zapsala uvedena dvo-
jice dostatek materialu na to, aby Véra
Sejvlova zadala smyslet nad moznostmi
jeho dal8iho uplatnéni. Jesté v tomtéz
roce zalozila folklorni soubor Ostravica
pfi tehdejSi organizaci Socialistického
svazu mladeze v Ostravici. Tou dobou
bydlela v Ostravé, odkud kazdy tyden
dojizdéla na pravidelné nacviky. BEhem
nasledujicich let se vénovala intenziv-
nimu terénnimu sbéru pisni a tanc,
kterymi obohacovala repertoar soubo-
ru. Z divodl znacné €asové naro¢nos-
ti vS8ak v jeho vedeni dlouho nezUstala.
Soubor pozdéji presidlil do Frydlantu
nad Ostravici, kde kratce poté zanikl.

Od roku 1949 zadala Véra Sejviova
na popud muzikologa, pedagoga a roz-
hlasového pracovnika Ivo Stolafika pra-
covat v redakci pro lidovou pisen tehdej-
8iho Ceskoslovenského rozhlasu v Ost-
rave. Jeji redaktorska prace spocivala
mj. v pripravé folklorné-publicistickych
poradu, a plynule ji tak umoznila nava-
zat na dosavadni sbératelskou €innost
pofizovanim technicky dokonalejSich za-
znamU autentickych interpret lidovych
pisni. V rozhlase nalezla pracovni i pfa-
telské zazemi mezi tehdejSimi vyraznymi
osobnostmi hudebni folkloristiky na Ost-
ravsku. Kromé jiz zminéného I. Stolafika
pozdéji uzce spolupracovala s etnomu-
zikologem Jaromirem Gelnarem, hudeb-
nim skladatelem Jaromirem Dadakem
¢i vySe zminénym Janem Rokytou st.
Rozhlasovy tym se orientoval prede-
vSim na mapovani a pofizovani zvuko-
vych zaznam( tradi¢nich pisni Slezska,
ValaSska a pozdéji téz Kysuc. Diky cet-
nym vyjezdim do terénu pfispél k ucho-
vani zna¢né ¢asti pozlstatk( hudebniho
folkloru jmenovanych oblasti.

V 60. letech se Véra Sejvlova sou-
stfedila zejména na pfipravu vlastniho
rozhlasového pofadu s nazvem Pondél-
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nik. V pribéhu let 1964—-1968 postupné
ménila pdvodni folklorné-publicisticky
charakter tohoto pofadu a zaroven roz-
Sifovala jeho hudebni zamérfeni. V Pon-
délnicich tak zaznély, vedle tvorby
mnoha umélcu tehdejsi doby, kupfikla-
du i pisné Karla Kryla, jejichz nahravky
vznikaly pravé v ostravském rozhlaso-
vém studiu. | diky tomu se Sejvlové sta-
la trnem v oku tehdejSimu socialistické-
mu zfizeni a po roce 1968 byla pro své
politické nazory nucena z Ceskosloven-
ského rozhlasu odejit. Pres pfisny zakaz
provozu jakeékoliv kulturni ¢innosti vSak
nadale s tymem rozhlasovych kolegu
anonymné spolupracovala. Po definitiv-
nim odchodu z rozhlasu v roce 1971 na-
stoupila na pozici referentky v Hydrome-
teorologickém ustavu v Ostrave.

Osobni zkus$enost ¢erpanou z teré-
nu se snazila Véra Sejvlova cilevédomé
predavat dal. V 80. letech se zacala za-
meéfovat na praci s détmi a zalozila v Os-
travici détsky soubor Grunik. DorUstajici
Clenové dali postupem &asu vzniknout
i jeho mladeznické varianté ve formé
Folklorniho souboru Grunik. Pod svymi
kridly tak V. Sejvlova vychovala mnoz-
stvi folklornich nad$encu a vyrazné
formovala hudebni projev nékolika cim-
balovych muzik na Frydecko-Mistecku
i Ostravsku.

Své celozivotni poznatky vyuzila mi-
mo jiné pfi rekonstrukci zmizelych regio-
nalnich tane¢nich forem, muzského so-
lového tance skok a dvoudobého paro-
vého tocivého tance zvrtek. AZ do pozd-
niho véku vedla instruktazni seminare
tance a pusobila jako lektorka na Lidové
konzervatofi v Ostravé. PoCatkem 60. let
vybudovala spolu s neméné vyznamny-
mi osobnostmi Zdenou Kyselou a Hanou
PodeSvovou prvni uceleny systém vzdé-
lavani v oboru lidového tance na Ostrav-
sku. Byla také ¢lenkou poradnich organt
a komisi nékolika folklornich festivall,
mimo jiné Slezskych dnd v Dolni Lom-
né ¢i Mezinarodniho folklorniho festivalu
Straznice.

V prabéhu svého Zivota stala Vé-
ra Sejvlova za vydanim nékolika sbirek

lidovych pisni i metodickych pFiru¢ek
pro vyuku lidovych tancd. Se Stépa-
nem Kotkem sestavila zpévniky Pisnic-
ky z udoli Ostravice (1982, 1985) a Pis-
ni¢ky od nas (1995), spole€¢né s Vérou
Simkovou a Eligkou Krejgickovou stala
za vznikem instruktazni videokazety Li-
dové tance z Lasska (1991). S etnocho-
reolozkou Zdenkou Jelinkovou spolupra-
covala na tvorbé dilu Lassko pro video-
encyklopedii Lidové tance z Cech, Mo-
ravy a Slezska (1996) a pfi zpracovani
popisu tance ovénzok a do kulanego pro
potfeby publikace Lidové tance z Hréavy
(1988) a monografie Hréava (1952) Ivo
Stolafika.

Vére Sejvlové pfipisujeme také autor-
stvi mnoha pddiovych poradu s folklorni
tematikou. Znacnou meérou se zaslou-
Zila o obnovu regionalniho folklorniho
festivalu Sochovy narodopisné slavnos-
ti, ktery se od 90. let kazdorocné kona
ve Lhotce pod Ondfejnikem. V nepo-
sledni fadé se souborem Grunik pomoh-

la dotvofit dobovou atmosféru Uspésné-
ho filmu Zelary (2003).

Stafi proZila Vé&ra Sejviova v poklid-
ném prostfedi horské obce Ostravice
ve svém domé na Upati beskydskych
hor. Bez ohledu na pokro€ily vék se i na-
dale aktivné vénovala péci o kulturni
rozvoj beskydské Casti LaSska. Zemrela
nahle po kratké nemoci 3. bfezna 2004
ve véku nedozitych pétaosmdesati let.

Ve vzpominkach téch, ktefi s ni pfi-
Sli do styku na poli folklorismu, je Véra
Sejvlova dodnes symbolem uvédomé-
Iého a citlivéeho zachazeni s folklornim
materialem, ktery diky vlastni cilevédo-
mé praci Cerpala v jeho pfirozeném pro-
stfedi. Specifika jejiho metodického pfi-
stupu inspirovala mnohé nasledovniky
k prezentaci tradi¢niho pisfiového a ta-
necniho bohatstvi razovité horské oblasti
na jevisti i mimo néj.

Sabrina Pasi¢nykova
(Valasské muzeum v pfirodé
v RozZnové pod Radhostém)

Véra Sejviova pfi sledovéani poradu k oslavam vyroci zaloZeni obce Ostravice.
Polovina 90. let 20. stoleti. Soukromy archiv rodiny Svébisovy
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Poznamky:

1. Osobni archiv rodiny Svébisovy (dale jen
OAS), videozdznam vzpominkového
koncertu Setkani se zivotem konaného
na podest Véry Sejviové dne 8. 6. 2004.

2. OAS, Sejvlova, Véra [nedat.]: O folkloru.
Rukopis.

3. Tamtéz.

4. OAS, Sejvlova, Véra [nedat.]: O sbéru i o tom,
co jsou skoky a co zvrtky. Rukopis.
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K STEMU VYROCi NAROZENI
VACLAVA SOLCE

Uz tomu budou ¢&tyfi roky, kdy jsem
na strankach Narodopisné revue pfipo-
minal sto let od narozeni jednoho z nej-
vétSich Ceskych historik(i 20. stoleti Jo-
sefa PoliSenského (1915-2001). V letos-
nim roce bych velmi rad vzpomnél jiné-
ho vyzna¢ného badatele, k némuz mne,
stejné jako k profesoru Poli§enskému,
vaze i fada osobnich vzpominek, a sice
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na etnografa, cestovatele, spisovatele,
prekladatele a byvalého feditele Naprst-
kova muzea asijskych, africkych a ame-
rickych kultur PhDr. Vaclava Solce, CSc.
(27.9. 1919, Sobotka — 16. 7. 1995, Pra-
ha), od jehoz narozeni uplyne v tomto ro-
ce sto let.

Snad nebude povazovano za pfili$
troufalé, dovolim-li si zacit tento pfispé-
vek k pocté vynikajiciho védce a vzac-
ného Clovéka zcela osobni vzpominkou:
Bylo tomu v roce 1972 a ja jako student
druhého roc¢niku historie a bohemisti-
ky na Univerzité Palackého v Olomouci,
v té dobé jiZ pevné rozhodnuty vénovat
se mexickym Aztékim, jsem se jednoho
dne rozjel do Prahy. A tam na vratnici Na-
prstkova muzea s drzosti vlastni pouze
nezralému mladi jsem se, bez jakékoliv
predchozi dohody, doZadoval navstévy
u pana feditele. K mému velkému pfekva-
peni mne Vaclav Solc pfijal a stravili jsme
ve velmi pfijemném rozhovoru asi dvé
hodiny. Od té chvile jsme byli v neusta-
Iém kontaktu a dr. Solc mi psal naptiklad
posudky na mé prace vzniklé v ramci tzv.
studentské védecké a odborné cinnosti
(SVOC), kde jsem se diky jemu se studi-

Véclav Solc (1919-1995)

emi jako Nezahualcoyot! a mexicka lyrika
15. stoleti apod. v konkurenci takovych
vytvortl jako Zaklédéni KSC na Olomouc-
ku nebo Zdruzstevriovani na Prostéjov-
sku umistoval alespori na tfetim misté.
Nebot olomoucké posuzovaci komisi by-
lo pfece jen nepfijemné alespon trochu
neocenit praci, kterou vysoce hodnotil
sam feditel Naprstkova muzea z Prahy.
Atak mu, stejné jako prof. PoliSenskému,
vdécim za mnohé, nebot jsme se dal pra-
videlné stykali i po mém nastupu do Stie-
diska iberoamerickych studii Filozofické
fakulty UK v Praze roku 1975.

Vaclav Solc vstoupil po maturi-
té na gymnaziu v Praze v ¢ervnu 1939
do Arcibiskupského knéZzského seminare
v Praze-Dejvicich a byl vyslan ke studij-
nimu pobytu do Rima na papezskou La-
teranskou univerzitu. Zaméfil se na etno-
grafii a ziskal titul bakalafe. Soucasné se
studiem pracoval v Lateranském etnolo-
gickém muzeu. Po nedobrovolném na-
vratu v roce 1941 byl totalné nasazen,
a to az do kvétna 1945. Poté nastoupil
do Naprstkova muzea, sou¢asné v letech
1945-1949 studoval pfi zaméstnani etno-
grafii a religionistiku na Filozofické fakul-
té UK. Titul PhDr. ziskal v roce 1949, kdy
obhajil praci Chipewyané a jejich posta-
veni na kanadském severu ve srovnani
s tzv. Sobimi Eskymaky. Védecka hod-
nost CSc. mu byla udélena na zakladé
prace Kultura Chiriqui a jeji pozice v ram-
ci panamskych a sousednich kultur.

V roce 1957 byl vyslan do Ciny a se-
verni Koreje, roku 1961 pak do Mongol-
ska a Vietnamu, aby vypomahal pfi reor-
ganizaci tamni muzejni sité. Od 60. let
se zucastnil nékolika expedic do Latin-
ské Ameriky (Bolivie, Chile), v 70. letech
navstivil Peru a Mexiko. Mj. se vénoval
studiu komunity Aymart na jezere Titica-
ca, v Chile pak kromé sbéru archeologic-
kych pramen( v pousti Atacama proved|
vyzkum u Mapucu. Po nékolika dalSich
kratkych vyzkumnych pobytech ukondil
jeho Cinnost v této zemi vojensky pué
v roce 1974. Budiz mi v této souvislosti
dovolena jesté jedna osobni vzpominka.
KdyZ mi Vaclav Solc pfi zmifiovaném
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rozhovoru li¢il, jak se snazil presved-
it chilského pucistického vojaka, ktery
s nim suroveé cloumal, Ze Chilané se pre-
ce takto nechovaji, dostalo se mu rany
pazbou pusky a ,poucéeni” slovy ,Callate,
perro rojo!“ (,MIE, rudy pse!”). Je vcelku
logické, Ze dalsi dvé Solcovy cesty smé-
fovaly do klidné&jsi oblasti, tedy do Mexi-
ka (1975, 1977). V té dobé byl jiz fedi-
telem Naprstkova muzea (od roku 1970)
a v této funkci setrval az do odchodu
do dlichodu v roce 1979.

Vaclav Solc se zabyval indianskymi
kulturami Severni i Jizni Ameriky (v roce
1963 napfiklad uspofradal v Naprstkové
muzeu vystavu vénovanou severoame-
rickym IndianGim), tak jak to vyZadovala
obecna orientace muzejniho etnografa,
ktery odborné zpracovava a verejné pre-
zentuje sbirkové soubory, nicméné na-
konec prevladl jeho zajem o Latinskou
Ameriku. V této souvislosti je zajimavé,
Ze v ramci vyzkumu primitivnich pravidel
ve Vietnamu a v Bolivii se podilel i na vy-
zkumu voroplavby v Cechach (nap¥. spo-
lupracoval s V. Scheuflerem na publikaci
Voroplavba na jiho¢eskych tocich, Praha
1970). Shromazdil velké mnozstvi etno-
grafickych sbirek Naprstkova muzea, byl
autorem fady vystav nejen zde, ale také
v jinych muzeich.

Impozantni je Solcova publikagni
¢innost odborna i popularizacni, pficemz
je dulezité pfipomenout, Ze od poloviny
80. let vydaval také dobrodruzné knihy
pro mladez, zejména s indidnskou tema-
tikou (uz v roce 1959 ale vydal chlapec-
ky roman z vodackého prostiedi s na-
zvem Velka plavba). Vénoval se i €in-
nosti prekladatelské: v roce 1954 prelo-
Zil s J. Hornatem Morganovu Pravékou
spolecnost, v roce 1974, tentokrate jiz
sam, Vaillantovy Aztéky.

Jak je z vyCtu jeho aktivit zFejmé,
Vaclav Solc patfil k t&m badateltim, ktefi
byli hluboce oddani védé a dokazali se
prosadit také na mezinarodni scéné, za-
roven vSak chapal dulezitost zprostied-
kovani poznatkd Siroké verejnosti. Byl
jednim z nasSich nejplodnéjsich populari-
zator( indianskych kultur (pocet jeho vel-

mi oblibenych a ¢tivych knih tzv. literatu-

ry faktu mnohonasobné presahuje néko-

lik praci Cisté odbornych), a zanechal tak

hlubokou stopu v nékolika generacich
zajemcl o tuto problematiku.

Oldrich Kaspar

(Katedra kulturni a socialni

antropologie FF UPa)
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OD LIDOVEHO ODEVU DO KNIHOVNY
AZASE ZPET ANEB ROZHOVOR S JU-
BILANTKOU ALENOU JERABKOVOU

Rozhovory v €asopisu Narodopisna
revue jsou prostorem pro vyzpovidani
vyznamnych osobnosti ¢eské €i zahra-
ni¢ni etnologie, pficemz dlouhodobg sle-
duji dva zakladni cile. Jsou podle mého
nazoru vyznamné nejen pro dnesni obor,
protoze jsou vétSinou vedeny s jubilanty
a jsou tak soucasné prostorem pro po-
blahoprani, ale jsou také dllezité pro bu-
douci generace etnologl coby svédectvi
doby, pramen pro pochopeni nékterych
souvislosti, nazorli & vyvoje na$eho
oboru. A protoZe v letoSnim roce slavi
pulkulaté vyro¢i PhDr. Alena Jefabkova,
dlouholeta prednasejici na Ustavu ev-

ropské etnologie FF MU, rozhovor s ni
byl zcela logickou volbou. Jesté pred tim
je ale nutné predstavit oslavenkyni.

Alena Jefabkova (*1934) pocha-
zi z Brna, kde vystudovala gymnazium
v Kralové Poli a posléze déjiny uméni
a narodopis na Masarykové univerzité.
Studium zavrsila v roce 1957 diplomovou
praci vénovanou valasskému kroji. Pre-
kvapivé se vSak na katedru nevratila jako
stala asistentka Ci védecka pracovnice,
ale zacCala pracovat nejprve jako odborna
knihovnice v brnénské Univerzitni knihov-
né (zaroven absolvovala knihovnictvi
na Institutu osvéty a novinarstvi UK v Pra-
ze) a v Krajské knihovné Jifiho Mahena.
Od roku 1975 plsobila jako ucitelka dé&jin
umeéni na tehdejSi Stfedni knihovnické
Skole v Brné. V roce 1962 se vratila na
katedru jako externi pedagozka a téma
lidového odévu zde trvale prednasela az
do relativné nedavné doby.

Tématu lidového odévu se Alena Je-
fdbkova vénovala jiz od studentskych
let, kdy se zapojila do Soupisu odévu
v Ceskych zemich, ktery organizovala
Drahomira Stranska. Ve svych dal$ich
pracich rozvedla a propracovala Vacla-
viklv koncept nizinného a horského typu
odévu, ktery propojila s migraci valas-
skych pastevcl napfi¢ Karpaty a Sifenim
specifickych rysu této kultury. Dlouhodo-
bé se téz vénovala studiu vztahl histo-
rického a lidového odévu. Jeji studie, in-
spirované pracemi Drahomiry Stranské,
uzivaji disledné historickou metodologii
a vétdinou se zamé&fuji na jednu konkrétni
odévni soucast. Podrobné je zmapovan
jeji vyskyt v terénu, konfrontovany jsou
dosavadni nazory a terminologie, teprve
potom nasleduje hledani odpovidajicich
vzorl v lidovém odévu sousednich zemi,
pFipadné v slohovém odévu. Radu praci
vénovala téz kritickému zhodnoceni ob-
razovych dokladu lidového odévu, k né-
muz spoleéné s manzelem Richardem
Jefabkem pfispéla nejen publikacné, ale
téz metodologicky. Souhrnné byly vSech-
ny tyto prace vydany v roce 2014 v pub-
likaci Lidova odévni kultura. Pfispévky
k ikonografii, typologii a metodologii.
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Prednasky a seminafe Aleny Jefab-
kové slySela zfejmé valna vétsina absol-
ventd brnénské katedry. Patfim téz mezi
né, a to dokonce hned dvakrat, protoze
vzhledem k nedostatku kreditt jsem si je
k velkému udivu prednasejici zapsal re-
pete jesté v patém rocniku studia. Zmno-
Zeni informaci ovSem nebylo na Skodu,
vzdyt studium lidového a historického
odévu se mi v poslednich deseti letech
stalo témér vyhradnim badatelskym za-
jmem. Nejednou jsem se tak v mySlen-
kach vracel do doby studii a porovnaval
teorii s vlastnimi zjiSténimi a pfi té pfi-
lezitosti vzpominal na kultivovanou da-
mu anglického stfihu, ktera bez velkého
vzruSeni dokazala systematicky pfedna-
Set obsahlé pasaze vénované domacimu
i evropskému lidovému odévu. Rozhodl
jsem se proto vyuzit pfileZitosti a poloZit
jubilantce nékolik otazek, které zajisté
zaujmou nejen me, ale i ostatni ¢tenare.

*kk

Pani doktorko, vybér oboru narodopis
vétsinou nebyl pro Vasi generaci zce-
la ndhodny, mnozi studenti pochazeli
pfimo z nékterého etnografického re-
gionu, jejich zajem tim byl pfimo pod-
minén. Jak jste se Vy, coby Brianka,
vlastné dostala ke studiu etnografie?

Dlivod byl stejny jako u mnoha po-
sluchacl etnologického studia: ucast
v souborech lidovych pisni a tancu. Tan-
covala jsem od sedmi let, a kdyZ koncem
40. let postupné vznikaly rizné soubory
s kulturnim programem, vstoupila jsem
do nékterych z nich. Na gymnaziu v Brné
— Kralové Poli, kde jsem studovala, zalo-
zil na$ profesor rustiny, rodily Rus, sou-
bor ruskych lidovych tanca. U¢il nas ba-
letni mistr z Janackova divadla, rovnéz
Rus; odtud jsme mély vypujceny také
kostymy. Zpoc&atku plnily program soubo-
ru recitace a budovatelské pisné a lidovy
tanec slouzil jen jako doplnék. Postupné
se v8ak nastésti formovaly soubory, kte-
ré se vénovaly vyhradné lidovym pisnim
a tanclm. Jednu takovou sloZku tvofila
tanecni skupina souboru Radost s vy-
bornou cimbalovou muzikou pod vede-
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nim Karla Fialy, kde jsem na del$i dobu
zakotvila. Jako soubor Janackovy aka-
demie muzickych uméni jsme méli k dis-
pozici profesionalni pomoc jejich ucitelt
a nékdy i orchestr sestaveny ze studen-
td Skoly. Pod tlakem svazackych organ
jsem ucila tanec na uc¢novskych ucilis-
tich v Brné a v Zastavce u Brna, na Vo-
jenskeé technické akademii (dnes Univer-
zita obrany), zavazali nas uméle sestavit
téZ soubor Filozofické fakulty, jak na to
Casto vzpomina ma kolegyné Véra Ko-
vara. Ze souborového prostredi jsem se
znala se Zdenkou Jelinkovou, ktera mé-
la velky podil na mé volbé oboru.

V oboru jste znama predevsim jako
odbornice na lidovy odév. Co Vas
vedlo k vybéru tohoto tématu?
Prvotni zdjem o lidovy odév souvi-
sel rovnéz s mym tancovanim. V pocat-
cich souborového hnuti se totiz pouziva-
ly k vystoupenim €asto originalni kroje.
S tim se poji nékolik pro mé nezapome-
nutelnych zazitkd. Pro soubor Radost
jsem pfipravila choreografii pro scénku
~Hulan“ na motivy horackych lidovych
pisni, které aranzoval pro orchestr diri-
gent Alois Fiala. Rozjela jsem se tehdy

se svym tane¢nikem do plvabné vesnice
Korence k pani ucitelce Bozené Veselé,
ktera nam predvedla celou svou Uzasnou
sbirku lidovych krojii. Nakonec nam, dvé-
ma mladym neznamym lidem, zapujcila
kompletni vybaveni pro dva pary.

Legendarni byly nase cesty po hore-
hronskych vesnicich, v nichz nas tamni
lidé nezistné obdarovali, nebo za nepa-
trny obnos prodali své kroje. Pfimo ni-
terny vztah jsem pak méla k choreografii
L~Starodavny®, aniz bych tehdy tusila, ze
pravé kroje z Valadska budou doménou
mé budouci badatelské ¢innosti. Kromé
Ucty k pUvodnim lidovym krojum jsem
méla v sobé& zakdédovano posuzovat
rizné projevy z estetického hlediska;
vzdyt jsem jako druhy obor studova-
la na fakulté¢ déjiny vytvarného umeéni.
Konec¢né uz od détstvi na mé pusobila
moje maminka, ktera méla blizky vztah
k médé, skvéle vysSivala a ¢asto zdobila
nase Saty svérazovymi motivy.

Ziejmé nejvyznamnéjSim pedagogem
v dobé vasich studii byl profesor An-
tonin Vaclavik. Jak vzpominate na je-
ho prednasky?

Prednasky prof. Vaclavika mély zce-
la jiny raz nez ty, na které jsou dnesni
studenti zvykli. Zuc€astfiovaly se jich
souCasné vSechny rocniky oboru, coz
bylo mozné pfi tehdejSim nizkém po-
¢tu frekventantl. Kazdy Skolni rok se
prof. Vaclavik vénoval pfevazné jedno-
mu odvétvi lidové kultury Cechd, Slo-
vakl a Slovanu. | kdyZ to v dob& mého
studia nebyl lidovy odév, bylo zajimavé
vyslechnout mnohé z jeho bohatych zku-
Senosti v terénu i z muzejni praxe. Pod
jeho vedenim se uskutecnil v roce 1953
vyzkum lidové kultury na Roznovsku za
Ucasti vSech student, ktery se mél stat
zaékladem bohuzel dodnes nerealizova-
né monografie Vala$ska.

Z tematiky lidového odévu Vaclavi-
ka zajimalo jeho sepéti s obfadni kul-
turou, kterému se vénoval ve znamé
studii o obfadnich plachtach, koutnicich
a uvodnicich. V pfednaskach se casto
dotykal pUvodu motivd vySivek, niko-
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liv z technického, nybrz z obsahového
hlediska, Casto propojenych s lidovou
magii. Jeho vyklad nékterych textilnich
odvétvi lidové kultury byl chapan podle
ideovych méfitek tehdejSi doby jako ide-
alisticky a vynesl mu nepfiméfené od-
sudky. Nelze ale zapomenout na to, ze
prof. Vaclavik byl obdaren silnym vytvar-
nym citénim a osobni pfitazlivosti, kte-
rou v nas podnécoval zajem o lidovou
vytvarnou kulturu a potazmo o cely obor.

Na Vaclavikovo osobni charisma vzpo-
minala fada jeho zakl. V ¢em vlastné
tkvélo? Lze je néjak charakterizovat?
Jak na Vas osobné pusobil?

Charisma profesora Vaclavika vy-
plyvalo z jeho divérné znalosti terénu,
o kterém doved| s urCitym teatralnim
akcentem vypravét. Nékdy jsme si, ne-
vdécni studenti, délali legraci z jeho pro-
jevu na prednaskach i z chovani na ve-
fejnosti, ale patfilo to k jeho osobnosti
a radi na setkani s nim a na rzné histor-
ky vzpominame.

A co nestorka ¢eského studia lidové-
ho odévu, Drahomira Stranska? Jaky
vztah mate k jeji osobnosti a dilu?
Osobné jsem se setkala s docent-
kou Stranskou jen jednou a bohuzel ta-
ké naposledy. Bylo to v Brné na tehdej-
8§im etnologickém pracovisti Akademie
véd na Moravském nameésti, kdyz pfijela
predstavit svou vizi zpracovani lidovych
kroji v Eeskych zemich ve formé atlasu.
Vytvofil se mensi kolektiv pracovnikl za-
byvajicich se lidovym odévem, z nichz
kazdy dostal za ukol zpracovat popis jed-
né z odévnich soucastek; na mé pfipadly
pokryvky Zenské hlavy. Tato spoluprace
se ovdem nemohla rozvinout vzhledem
k umrti doc. Stranské v roce 1964. Po-
vazuji ji za jednoho z nejvétsich etnogra-
fu naSi povalecné doby. Jeji analyticky
pohled na lidovy odév, kterym dokazala
postihnout pfibuzné rysy odévnich sou-
Castek a vytvofit z nich typologické fady,
byl pro mé inspirativni a zéasadni pro dal-
Si sméfovani v badani o lidovém odévu.
Kromé vytvoreni typologické metody bylo

Vv jejich pracich znat usili o zpfesnéni kro-
jové terminologie, ktera ve své dosavadni
rliznorodosti vedla ¢asto k nespravnym
zavérum v popisu i hodnoceni lidového
odévu. Dilo Lidové kroje v Ceskosloven-
sku I. Cechy (1949) zUstava stale nepre-
konanym vzorem pro obdobné monogra-
fie nejen pro precizni vyklad regionalnich
kroju, ale také pro jejich utfidéni i vyuzi-
vani ikonografickych dokladl. 2Zvlasté
jeho Uvodni kapitoly, které byly koncipo-
vany pro celé Uuzemi Ceskoslovenského
statu, se staly vyznamnymi v naznaceni
vyvoje lidového odévu a typologickych
fad odévnich soucastek.

Zaujaly a ovlivnily Vas prace i nékte-
rych dalSich badatelti v oboru?
Odpovéd na tuto otazku neni jedno-
znacna. Vice nez jediné dilo mé ovlivni-
ly zmény v nazirani na studium lidové-
ho odévu, které se postupné projevo-
valy v odborné literatufe od doby mého
ukonceni vysokoskolského studia v ro-
ce 1957. VySlo mnoho Casopiseckych
i kniznich praci, pfipadné kapitol v nich,
které sice setrvavaly ve stereotypu popi-
su lidového odévu, staly se ovsem do bu-
doucna neocenitelnym zdrojem poznat-
kGl o lidovém odévu. Zasluhou ¢Cetnych
studii se rozsSifily znalosti o lidovych tka-
ninach a vyzdobnych technikach. Za di-
lezité povazuiji to, Ze byly nejen publiko-
vany, ale také vyhodnoceny dulleZité iko-
nografické doklady. Zavaznym pocinem
se stalo vydani encyklopedie Lidova kul-
tura Cech, Moravy a Slezska, v niz cely
nas autorsky kolektiv usiloval o zpfesné-
ni terminologie a objasnéni jednotlivych
jevl lidové kultury. Kone¢né se také za-
Cala vénovat pozornost stfihové strance
lidového odévu, a to dokonce v navaz-
nosti na méstsky odév. Z teoretického
hlediska musim vyzdvihnout stati zvefej-
néné v fadé Etnologické studie Ustavu
evropské etnologie Filozofické fakulty
Masarykovy univerzity, v nichz je znatel-
na navaznost na prace doc. Stranskeé.

Vétsina soucasnych moravskych et-
nologli prosla vasimi prednaskami

o lidovém odévu a myslim, ze neni ni-
kdo, kdo by si nepamatoval stiih pon-
¢a €i co to je halena ¢i mentyk. Z ja-
kych premis jste jako vyucujici vycha-
zela, na co jste kladla v prednaskach
daraz?

Béhem jednapadesati let mého ex-
terniho plsobeni v nyn&j$im Ustavu
evropské etnologie Filozofické fakulty
Masarykovy univerzity se pojeti mych
pfednasek proménovalo v souladu se
zménami probihajicimi v oboru a v mé
publikaéni ¢€innosti. Z pocatku jsem se
vice vénovala popisu krojovych kom-
pletl, postupné jsem se vice zabyvala
vyvojem lidového odévu a jeho vzta-
hy k méstskému a historickému odévu.
Prioritou pro mé byly nékteré archaické
formy lidového odévu a ur€eni typl jak
odévnich soucastek, tak krojovych kom-
pletd. Kladla jsem dlraz na sezname-
ni se s Ceskou a zahrani¢ni literaturou
a u evropskych kroja na disledné pouzi-
vani geografickych pomucek pro snazsi
pochopeni etnického zakladu v rozsifeni
odévnich typu.

Lidovy odév patii k tém projevam li-
dové kultury, které dnes uz ,,ziji“ spi-
Se ve své druhé existenci. Myslite si,
Ze je v terénu stale jesté co studovat?
Popr. jaka témata by podle Vas bylo
potieba jesté zpracovat? Ma studium
lidového odévu néjaké své ,,dluhy“?
Kdyz prestaneme doufat v zazraky,
Ze se jesSté nékdy objevi zavazné ikono-
grafické ¢i pisemné doklady, musime se
povétsiné spokojit s tim, co bylo zazna-
menano a uchovano v pfislusnych institu-
cich. Ma& smysl dokumentovat soucasny
stav, protoze i ten bude za padesat let mi-
nulosti. | kdyZ nejsem zastancem suplo-
vani etnologie sociologickymi metodami,
v tomto pFipadé se kontaktim s nimi ne-
vyhneme. Bylo by uZite¢né vice pfihlizet
k tém poznatkim pfibuznych védnich
disciplin, predevSim historie, které mo-
hou usnadnit pochopeni nékterych realii
v lidové kultufe. Pokud se budou kolego-
vé v budoucnu zabyvat popisem lidového
odévu, méli by vice pfihlizet k jeho stfihu,
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protozZe ten je podstatny pro uréeni regi-
onalnich i odévnich typd. Stale zdstava
mnoho moznosti odhalovat propojeni li-
dového odévu s ostatnimi jevy lidové kul-
tury, zésahy historickych udalosti do jeho
vyvoje i vliv méstského odivani. Lidovy
odév zlistane vzdy nositelem vyraznych
znak lidové kultury regionli a vyznamny
prvek pro urceni jejich hranic.
Pani doktorko, moc dékuji za vstficnost,
s niz jste se s nami podélila o své vzpo-
minky, a preji Vam vse nejlepsi k naro-
zeninam.
Martin Sim$a
(NULK)

VYZNAMNE ZIVOTNi JUBILEUM
MILOSLAVY TURKOVE

Na pocatku letnich prazdnin oslavi-
la sedmdesaté narozeniny PhDr. Milo-
slava Turkova, CSc., etnolozka, ktera
cely svUj profesni Zivot zasvétila pre-
devSim studiu rodiny a promén, jimiz
rodina v Ceskych zemich prosla od po-
¢atku modernizace do soucasnosti. Je
mou cti a radosti napsat jubilejni za-
mysleni nad celozivotni védeckou dra-
hou této tiché, absolutné nekonfliktni
a pritom cilevédomé, hluboce empatic-
ké, nekompromisni a Cestné badatelky.
Jsem réda, ze mohu pfi vyznamném
Zivotnim jubileu pozdravit svou dlou-
holetou kolegyni, nedocenitelnou pfitel-
kyni, spolupracovnici a souputnici v zaj-
mu o zplsob zivota obyvatel mést
a pfiméstskych obci a problémy spojené
s etnickymi menSinami a migranty na
uzemi Ceské republiky.

Miloslava Turkova se narodila 2. Cer-
vence 1949 v Celakovicich. V letech
1968-1974 absolvovala dvouoborové
studium narodopisu a sociologie na Filo-
zofické fakulté Univerzity Karlovy a kom-
binace téchto dvou védnich disciplin jiz
na samém pocatku urCila smér jejiho
védeckého zajmu i interpretacni ram-
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ce, s nimiz pracovala. Vedla ji k zajmu
o0 zpusob Zivota pfesné vymezenych
skupin socialné stratifikované spolec-
nosti, ke studiu lidi stojicich na riizném
stupni sociélniho ZebfiCku spole¢nos-
ti a vstupujicich do raznych ekonomic-
kych aktivit. Sou€asné ji vypéstovala
schopnost nejen dasledné identifikovat
socialni postaveni zkoumanych skupin,
ale také definovat jejich kazdodennost
v kontrastnich socialnich pozicich, at
jiz je studovala v jakychkoli tematickych
okruzich a problémovych souvislostech.
Jestlize svou rigordézni praci, obhajenou
na katedfe etnografie a folkloristiky FF
UK, zpracovala M. Turkova jesté na do-
bové tradi¢ni etnografické téma vyroc-
ni obfadnosti (Vyroéni zvyky a obyceje
ve stfedoCeskych obcich Zalezlice, Za-
tvor a Kozarovice, 1976), ve své kandi-
datské praci, vypracované v Ustavu pro
etnografii a folkloristiku CSAV v Praze,
se jiz orientovala primarné na problém
rodiny, a to rodiny méstské (Kovodélinici
na malém mésté. Rodina, rodinny Zivot,
1981).

Soustfedéni zajmu Miloslavy Turko-
vé na rodinu urcila pracovni pozice, kte-

rou zaujala na akademickém pracovisti,
kam nastoupila po ukonceni vysokoskol-
skych studii (1974). V oddéleni, které
zpracovavalo problémy zplsobu Zivota
obyvatelstva mésta 19. a 20. stoleti, pre-
vzala po dr. Jifiné Svobodové dulezité té-
ma rodiny. Jiz v pojeti J. Svobodové za-
hrnovala konceptualizace tématu otazky
riznych forem rodiny, rodinnych vzta-
hud, otazky postaveni jednotlivych ¢€lend
v rodiné a pfibuzenské skupiné (vetné
dopadu jejich absence, primarni i sekun-
darni), otazky vychovy déti, rodinné ob-
fadnosti a svate€nosti. M. Turkova tento
pohled na problematiku rodiny, zkou-
mané z pozice etnologa (a nahlizené
v souvislostech etnologického badani),
prohloubila — a to v roviné problémo-
vé i interpretacni. Pfi interpretaci etno-
logickych dat se pro ni zasadnim stalo
jejich ukotveni v realité dobového nazi-
rani na rodinu jako na zakladni socialni
jednotku ve spolecnosti. V asové pod-
minéné realité promén demografického
chovani konkrétnich skupin spole¢nosti
hledala zavislosti, podminujici okolnos-
ti a pfi¢iny zmén v rodinnych vztazich
a v socialnich norméach uréujicich jedna-
ni ¢lenl rodin a pFibuzenskych skupin.
V tomto pfistupu posunula M. Turkova
své studium rodiny smérem k demogra-
fii, ovSem se zamérem prohloubit vy-
povédni hodnotu etnologickych analyz
a umoznit jejich srovnani v kontextu do-
bového nahliZeni na rodinu a uvazovani
0 jejim vyznamu a funkci. Odtud prame-
nil i jeji zajem o zenu matku, manzelku,
druzku, Zenu samozivitelku, Zenu ekono-
micky a také spole€ensky Cinnou.
Pozornost M. Turkové sméfovana
k problematice Zzeny, jejiho postaveni
v rodiné a spole¢nosti zacala jako pri-
oritni krystalizovat zahy poté, co zauja-
la pracovni pozici na Univerzité Karlové
(1993). Liberalni prostredi Institutu zakla-
da vzdélanosti, nové zalozeného peda-
gogického a védeckého pracovisté této
univerzity a Akademie véd CR, ji umoz-
nilo vlastni volbu badatelskych témat ne-
zavisle na statnim planu vyzkumu. Téma
Zen v nejriznéjSich polohach jejich kaz-
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dodenniho Zivota a neméné v aktivitach,
jimiz vstupovaly do Zivota spole¢nosti
a ovliviiovaly dobové kulturni i politické
déni, se pro ni stalo tématem ustfednim.
Promitlo se nejen do jeji vyzkumné
a autorské, ale také pedagogické pra-
ce, kterda se stala nedilnou soudasti
jeiiho profesniho Zivota a zahrnovala
prednaskové kurzy i tutorskou c&innost
— M. Turkova za dobu svého plsobeni
na Fakulté¢ humanitnich studii UK vedla
vice nez sto zavéreCnych praci. V tomto
Sirokém zabeéru rozpracovala fadu témat.
Zabyvala se historickymi stopami Zen
v kulturnim a politickém ZzZivoté Ceské
spoleénosti (napt. Cervinkova-Riegrova,
Krasnohorska, Kalalova, Zeminova).
S ohledem na souc€asnost si pak kladla
otdzky postaveni Zzen na trhu prace,
otazky mezigeneracnich vztaht, statusu
otcl v souc€asné rodiné. Zaujaly ji nazo-
ry zen na veék realizace prvého matefstvi
a v historické retrospektivé pak pozice
svobodnych matek a nemanzelskych déti
ve spole¢nosti. Téma rodinné obfadnos-
ti, i kdyZz nebylo pominuto, se v ramci té-
matu rodiny a Zzeny posouvalo postupné
na okraj badatelskych zajm( M. Turkové.
Ty se soustfedovaly pfedevSim na aktual-
ni otazky nazorové a statusové, na otaz-
ky postojl, vzajemnych vztahd a posta-
veni jednotlivych €lend v ramci rodiny.

Ve védecke praci M. Turkové jsou ne-
opominutelné jeji studie vénované dru-
hému nosnému problémovému okruhu
jeji badatelské ¢€innosti, studie zabyvajici
se etnickymi mensinami a migranty, ktefi
se usidlovali v Ceské republice po roce
1990. Tuto problematiku M. Turkova roz-
pracovala ve dvou pohledech. V dobé
prvé viny narastu poétu migrantti v CR si
kladla otazky nazorG raznych skupin
Ceské spolecnosti na etnické menSiny
a migranty — s cilem ozfejmit pficinné
souvislosti jimi zastavanych postoju. Sté-
Zejni v8ak v jejim zajmu o etnické mensi-
ny a migranty byly otazky kulturni identi-
ty a budovani pozic v ¢eské spolecnosti.
Z etnickych menSin ji zaujali zejména
Romové: feSila otazky a jejich postoje
ke statu, vétSinové spolecnosti a k sobé

samym. P¥i studiu imigracnich skupin si
kladla otazky jejich kulturni identity, sebe
ohrani€ovani ve vlastni skuping, pfijima-
ni hodnot Ceské spolecnosti a cill jejich
setrvani v CR (Rusové, kazassti stu-
denti, Slovaci). Vyznamné jsou zejména
studie o rodinach &inskych podnikatell
v pohostinstvi, v nichZ analyzovala jejich
podnikatelské zameéry, bytové poméry
a vyjimec¢né situace vyboceni z pracov-
nich zavazku kazdodennosti. V téchto
studiich jednoznacéné propojila svij za-
jem o rodinu a imigra¢ni skupinu.

Charakteristickym rysem badatel-
ské prace M. Turkové je kombinace
primarnich prament riizné povahy: sta-
tistickych, archivnich, literarnich a shro-
mazdénych vlastnim sbé&rem v terénu.
Terénni sbéry realizovala predevSim
rozhovory s informatory, pouzivala vSak
i dotaznikova Setfeni (pokud chtéla ur-
Cité poznatky kvantifikovat s ohledem
na misto bydlisté, socidlni pozici a vék
dotazovanych). Terénem, na ktery ori-
entovala svou vyzkumnou praci, byly
a jsou predevsim stfedni, severozapad-
ni a severovychodni Cechy. Tyto regiony
ji poskytly prostor pro studium migrac-
nich skupin a etnickych menSsin. Vazi
se k nim také srovnavaci analyzy kaz-
dodennosti obyvatel mésta a venkova,
zejména prace vénovaneé tradi¢nim slav-
nostem lokalni spole¢nosti.

Zasadni v poslednich tficeti letech od-
borného pusobeni M. Turkové na poli et-
nologie je jeji prace pedagogicka. Institut
zakladu vzdélanosti (1993) a Fakulta hu-
manitnich studii Univerzity Karlovy (2000)
ji vytvorily prostor pro kontakt s mladou
generaci a pfilezitost s uspéchem ob-
jasnovat vyznam etnologie pfi studiu
spolecnosti v retrospektivé jejiho vyvoje,
pfi analyze procesu probihajicich v sou-
¢asnosti i pfi zvazovani trendt budouciho
vyvoje. V pedagogické praci navazovala
jubilantka sice na svou praci badatelskou,
ale jak to u pedagogické Cinnosti byva,
byla zde rozkroCena vice. Pfednaskové
kurzy vénované Zenské otazce, vyznam-
nym zenam Ceské spolecnosti, socialnim
aspektim moderni éry, Zivotnimu stylu

mésta, tradicnim svatkiim a slavnostem
Ceské spole¢nosti, metodam etnologické-
ho vyzkumu a zakladnim otazkam a poj-
mUim demografie studenty oslovovaly.
U studentll byla oblibend a respektova-
na jako obétavy pedagog, ktery studenty
podporuje v jejich odborném rozvoji. To
prokazala i vedenim nescCetnych zaveé-
recnych praci.

Co fFici vice. Miloslava Turkova vzdy
byla a je pro své kolegy dobrou spolu-
pracovnici, dilezitou osobnosti pfi plné-
ni grantl a v8ech pracovnich zavazki.
Byla a je nedocenitelnou pfi vytvareni
vstficného a bezkonfliktniho pracovni-
ho prostfedi — a to i ze soucasné pozice
stale intelektualné aktivni badatelky.

Mnoho zdravi a energie do dalSich let.

Mirjam Moravcova
(Fakulta humanitnich studii UK)

Vybérova bibliografie M. Turkové:

Vyznamné okamziky a svate¢ni chvile v zi-
voté rodin celakovickych kovodélnikd.
Cesky lid 70, 1983, s. 205-214.

Vyvojovy trend pocetnosti rodin v mezivalec-
ném obdobi. Cesky lid 79, 1992, s. 97—108.

Analyza programového obsahu |. sjezdu Zen
&eskoslovanskych. In: Lidé mésta 4, Zena
ve mésté. Praha: IZV UK, 1994, s. 65-70.

Die Wohltaetigkeit und humanitaeren Akti-
vitaeten der Frauen. In: Befiuskova, Zu-
zana — Salner, Peter (eds.): Stabilitdten
und Wandel in der Grossstadt. Bratislava:
Ustav etnolégie SAV, 1995, s. 57-65.

Jihoslované ocima naSich ,nactiletych®. In:
Lidé mésta 10, Praha: 1ZV UK, 1966,
s. 88-105.

Prazské zeny na |. sjezdu Zen ¢eskoslovan-
skych. In: Zena v dgjinéch Prahy. Docu-
menta Pragensia 13. Praha: Archiv hl.
mésta Prahy, 1996, s. 301-305.

Reflexe pristéhovalectvi do CR. Politologicka
revue 4, 1998, €. 2, s. 128-148 (s M. Mo-
ravcovou).

Diferenciace svatebniho obfadu v prostredi
malého mésta. Svatba jako znak social-
niho statusu. In: Salner, Peter — Befiusko-
va, Zuzana (eds.): Diferenciacia mestské-
ho spolo¢enstva v kazdodennom Zivote.
Bratislava: Ustav etnolégie SAV, 1999,
s. 109-114.
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Vime, co je to balkanizace? In: Zima, Pe-
tr (ed.): Komunita a komunikace. Praha:
Sofis, 1999, s. 13-70 (s M. Moravcovou)

Generacni faktor pfenosu kulturnich hodnot.
(Vanoéni jidelnicek). In: Hléskova, Ha-
na (ed.): Tradicna kultira a generacie.
Bratislava: Ustav etnolégie SAV, 2000,
s. 149-164.

Hleda skolni mladez pozitivni hodnoty? (Po-
hled na viethamskou komunitu). In: Lidé
mésta 3, 2000, s. 149-164.

Vztah romskych déti k Ceské republice.
Cesky lid 88, 2001, s. 29-41.

Diskurs: narodni, etnicka ¢i rodinna identita.
(Pozice romskych pedagogickych asis-
tentd.) In: Salner, Peter — Luther, Daniel
(eds.): Etnicita a mésto: Etnicita ako fak-
tor polarizacie mestského spolocenstva
v 20. storodi. Bratislava: Ustav etnoldgie
SAV, 2001, s. 157-182 (s M. Moravcovou).

Identita deklarovana a zita. Romsti pedago-
gicti asistenti — reflexe etnické, kulturni
a ob¢anské identity. Lidé mésta 8, 2002,
s. 13-54 (s M. Moravcovou).

Tovarni délnici — stfedni vrstva malého més-
ta? In: Machacova, Jana — Matéjcek, Ji-
fi (eds.): Studie k socialnim déjinam 10.
Opava: Slezské zemské Muzeum v Opa-
vé, 2002, s. 23-32.

Sebereflexe Rom( zapojenych do vladnich
struktur. In: Srajerova, Olga (ed.): N&-
rodnostni menSiny na pfelomu tisicileti.
Opava: Slezsky Ustav Slezského zem-
ského muzea v Opavé 2002, s. 212-218
(s M. Moravcovou).

Postoj zaku &eskych zakladnich kol k Ces-
ké republice. In: Smékal, Vladimir (ed.):
Podpora optimalniho rozvoje osobnosti
déti z prostredi minorit. socialni, pedago-
gické a psychologické aspekty utvareni
osobnosti romskych déti a déti z prostredi
Jinych minorit. Brno: Barrister a Principal,
2003, s. 55-64.

Vzpominka na cestu z Cech do Bagdadu. In:
Lidé mésta 8, 2002, s. 105-112 (s K. Bar-
toSovou).

Co inspiruje proklamaci romské identity? Sku-
pina romskych pedagogickych asisten-
th. In: Lidé mésta 11, 2003 s. 165-176
(s M. Moravcovou).

Prvni kroky na cesté za snem — eskosloven-
skou nemocnici v Bagdadu. In: Lidé més-
ta 11, 2003, s. 86-103 (s K. BartoSovou).

Retrospektivni pohled na socialné nerovny sna-
tek. In: Socialné a narodnostné smisena ro-
dina v ¢eskych zemich a ve stfedni Evropé
od druhé poloviny 19. stoleti do sou¢asnos-
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ti. Opava: Slezsky Ustav Slezského zemskeé-
ho muzea, 2003, s. 134—139.

Ekonomické aspekty zZivotniho stylu. In: Stu-
die k socialnim déjinam 11. Opava:
Slezské zemské muzeum v Opavé; Pra-
ha: FHS UK 2005, s. 22-31.

Néarodnostni mensiny Zijici v CR z pohledu
obyvatel tfi ceskych mést. In: Migrace,
tolerance, integrace: otazky soucasného
narodnostniho vyvoje v zemich stredni Ev-
ropy a v CR v procesu evropského sjedno-
covani. Opava: Slezsky uUstav Slezského
zemského muzea, 2004, s. 127-135.

Naplnéni snu: Vybudovani cCeskoslovenské
nemocnice v Bagdadu. Lidé mésta — re-
vue pro antropologii, etnologii a etologii
komunikace 3, 2005 (sv. 17), s. 184-202
(s. K. BartoSovou).

Promény reflexe balkanského prostoru ve vi-
zich vysoko$kolskych studentt na prelo-
mu 20. a 21. stoleti. In: Moravcova, Mir-
jam — Svoboda, David — Sistek, Frantisek
(eds.): Pravda, laska a ti na ,vychodé”.
Obrazy stfedoevropského a vychodoev-
ropského prostoru z pohledu ¢eské spo-
lecnosti. Praha: FHS UK, 2006, s. 220—
239 (s M. Moravcovou).

Cizinci Zijici v CR z pohledu obyvatel tfi des-
kych mést. In: Srajerova, Olga (ed): Mig-
race, tolerance, integrace Il. Opava: Slez-
sky uUstav Slezského zemského muzea
v Opavé, 2005, s. 147-152.

Cizinci a mensiny u nas ocima obyvatel tfi
Ceskych mést. In: Etnické komunity v ¢es-
ké spolecnosti. Praha: FHS UK, 2007,
s. 10-24.

Déti a mladez — nositelé a udrzovatelé prvki
tradiéni lidové kultury. In: Bittnerova, Da-
na — Hefmansky, Martin (eds.): Kultura
c¢eského prostoru, prostor ceské Kultury.
Praha: Ermat, 2008, s. 117-131.

Rodinné strategie ¢Cinskych podnikatell
v Ceské republice. In: Bittnerova, Dana —
Moravcova, Mirjam (eds.): Etnické komu-
nity. Elity — instituce — stat. Praha: FHS
UK — Ermat, 2009, s. 239-251.

Dusledky I. svétové valky v rodinnych vzpo-
minkach. Narodopisny véstnik 32 (74),
2015, ¢. 1, s. 66-77.

Bydleni v Ceské republice a zemi ptivodu po-
hledem uspésné cinské podnikatelky. In:
Bittnerova, Dana — Moravcova, Mirjam
(eds.): Diverzita etnickych menSin. Pro-
storova dislokace a kultura bydleni. Pra-
ha: FHS UK 2012, s. 31-46.

Svatecni chvile v rodinach ¢inskych podnika-
telt v CR z pohledu integraéniho procesu.

In: Bittnerova, Dana — Moravcova, Mirjam
(eds.): Diverzita etnickych menSin. Fes-
tivity jako ukazatel identity a spolecen-
ského smeérovani. Praha: FHS UK 2019,
s. 331-353.

BLAHOPRANIi LENCE NOVAKOVE

S Lenkou Novakovou (tehdy jesté
Pokladnikovou), jsem se seznamil bé-
hem studia etnografie na Filozofické fa-
kulté Univerzity Jana Ev. Purkyné v Brné.
Patfila k ro¢niku, ktery vysokou $kolu za-
pocal za dozvuk( prazského jara v roce
1969 a v némz — pro nas o rok mladsi
elévy — patfili k vyraznym osobnostem
jeji kolegové Pavel Popelka nebo Jan
Krist. Spole€né terénni vyzkumy a od-
borné exkurze domaci i zahraniéni vedly
k rychlému vzajemnému spfateleni stu-
dentd v§ech roénikd. Nas prvni kolektiv-
ni vyzkum ve Straznici se uskutec¢nil pod
vedenim Vaclava Frolce. Cilem bylo zis-
kani podkladl pro planovanou narodo-
pisnou monografii mésta. Vyzkum trval
¢trnact dnli, béhem kterych se toho dalo
hodné prozit! Pfehled nasSich pozdéjSich
spole€nych zahrani€nich cest Ize nalézt
ve sborniku, ktery byl vénovan Zivotni-
mu jubileu jejich dlouholetého organiza-
tora Richarda Jefabka. Sbornik dostal
pfihodny nazev ,...v Sest rano od fakul-
ty“ (2001) a svymi vzpominkami, at uz
faktografickymi, ¢i emo¢nimi, ho naplnili
jednotlivi u€astnici z fad tehdejSich stu-
dentl. Lenka Novakova se zucastnila
cesty do Rumunska v roce 1971, kterou
sice popsala jina kolegyné, ale leto3ni ju-
bilantka pfipojila humorny dodatek tyka-
jici se po€atku a konce cesty. Svou roli
v ném hrala Lencina vérna kamaradka
Maruska Sevéikova (1950-1988), po-
véstna svou dobrosrde¢nou povahou.
Druha vzpominka ma trochu zavadeéji-
ci nazev — Rozkos v Madarsku — a tyka
se zapuj¢eného stanu, nezbytné vybavy
nasich poznavacich cest az do poc¢atku
90. let. Postaveni stanu bylo nad tech-
nické moznosti jeho obyvatelek, Lenky
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a Helenky, takze tuto ,naro¢nou stavebni
praci“ odvedl vedouci exkurze prof. Jera-
bek. Po sestaveni by tento ,skromny* pfi-
stfeSek pojal témér tfetinu autobusu, jak
s nadsazkou poznamenala autorka textu.

| kdyz Lenka Pokladnikova jako druhy
obor studovala sociologii, jednoznacné
zvitézil zajem o etnografii, kterou si zvo-
lila jako diplomovy obor a univerzitni stu-
dium ukongila praci na téma lidové stravy
(1974) s tim, ze najde uplatnéni ve Slo-
vackém muzeu v Uherském Hradisti. To
se sice uskutecnilo, ale normalizaéni redi-
tel muzea nakonec zacinajici etnografce
po roce neprodlouzil pracovni smlouvu,
a tak ji nezbylo nez hledat uplatnéni jinde.
Nalezla je v Brné, kam se dalo dojizdét
ze Slapanic, kde si Lenka (uz Novakova)
vybudovala s manzelem novy domov. Pfi-
jala misto metodicky pro folklorni soubory
v Méstském kulturnim stfedisku a véno-
vala se praci na Useku zajmové umeélecké
¢innosti, jak byly tyto aktivity v Case real-
ného socialismu oznacovany.

Navrat k odborné muzejni praci se
jubilantce podafil v roce 1985, kdy byla
pfijata do Etnografického Ustavu tehdej-
Siho Moravského muzea, a to se speci-
alizaci na lidovy odév. Svéfena textilni
sbirka patfila, spolu s fondy Narodniho
muzea v Praze, mezi nejvétsi v Ceské
republice a do té doby byla doménou Mi-
roslavy Ludvikové, ktera tak mladsi kole-
gyni mohla pfedat zkuSenosti a zasvétit
ji do problematiky. Uvedena kontinuita
odbornych pracovnik(l je sice idealni,
ale ne vzdy se ji dafi v muzejnich insti-
tucich realizovat. Svéfeny sbirkovy fond
umoznil Lence Novakové badatelskou
praci, jejiz vysledky zvefejnovala formou
studii ¢i samostatnych kapitol v mono-
grafiich, ale také prostfednictvim vystav
zaméfenych na tradi¢ni lidovy odév ne-
bo Sifeji kulturnéhistoricky na méstské
prostfedi a na obecné vyvojové trendy.
Titul PhDr. obdrzela po slozeni rigorézni
zkousky v roce 1985.

Jak se dovidame z vybérové biblio-
grafie uverejnéné pred deseti lety v Na-
rodopisném véstniku (2/2009), texty
Lenky Novakové o lidovém odévu na-

jdeme v regionalnich monografiich vy-
chazejicich v ramci Vlastivédy moravské
(Veselsko), ale i mimo tuto edici (Klobou-
ky u Brna; Brumovice; Mésto Breclav;
Vir v udoli Svratky). Radu studii otiskla
v ustavnim periodiku Folia ethnographi-
ca (napf. o kroji jjhomoravskych Charva-
td). Vyznamny badatelsky projekt feSeny
s kolegyni Alenou Kalinovou byl orien-
tovan na brnénsky Zzensky vzdélavaci
spolek Vesna a na osobnost Elisky Ma-
chové a byl rovnéz zavrSen fadou publi-
kacnich vystupl. Jubilantka se podilela
také na vzniku kolektivnich lexikografic-
kych dél, jako byly Od folkloru k folkloris-
mu. Slovnik folklorniho hnuti na Moravé
a ve Slezsku (1997) nebo Lidova kultura.
Nérodopisna encyklopedie Cech, Mora-
vy a Slezska (2007), pro kterou zpraco-
vala hesla tykajici se détského odévu
nebo tradi¢ni Upravy a pokryvek hlavy.
Jednou z naSich spole¢nych aktivit
byla, vedle zminéného encyklopedické-
ho dila, spoluprace na Vliastivédé Bosko-
vicka, na svazku Lidova kultura a nare-
¢i na Boskovicku (2009), kde jubilantka
zpracovala kapitolu vénovanou tradi¢ni-
mu odévu na Malé Hané a na pfilehlém

Horacku a Drahansku. Mohla tak zurocit
své starSi badani o sbératelkach Josefé
Kalabusové a Pavle Vacové nebo o ori-
ginalnich figuralnich vySivkach na malo-
hanackych uvodnicich. O lidovém odé-
vu na Malé Hané referovala jiz dfive
na konferenci v Pferové 1996.

V roce 2009 se Lenka Novakova roz-
loucila (z rozhodnuti kontroverzniho fedi-
tele) s aktivni profesni drahou, ale kon-
takty s etnografickym pracovistém, kde
pusobila vice jak dvacet let, neprerusila.
Své odborné aktivity musela utlumit, ale
i v poslednich deseti letech publikovala
v Ustavnim periodiku Folia ethnographica
fadu ¢lanku tykajicich se krojovych odév-
nich soucastek, jak je patrné z pfiloze-
né bibliografie. Texty se opiraji o detailni
znalost muzejniho textilniho fondu a sou-
visi s projektem FeSenym Narodnim usta-
vem lidové kultury ve Straznici, do kte-
rého byla zapojena. Syntetizujici pohled
na textilni sbirku Etnografického ustavu
Moravského zemského muzea uplatnila
v kolektivnim dile Lidova kultura v muzeu
(2013), jez bylo jednim z vystupl spole¢-
ného badatelského projektu brnénskych
etnologickych pracovist financovaného
z prostfedkt Evropské unie. Z jiného
ranku je pak digitalni kolekce svatebnich
Satll ze shirek Etnografického Ustavu
(2011), ktera souvisi s vystavou Kvétiny
bilé po cesté... a je k dispozici na inter-
netové strance zminéného pracovisté.

Jako emeritni pracovnice do Etno-
grafického ustavu MZM stale docha-
zi a vykonava poradenskou sluzbu pro
vS§echny, ktefi maji zajem o to, aby jejich
vesnice ¢i méstska ¢ast méla svij ,vlast-
ni“ kroj pro hodové slavnosti i jiné spo-
lec¢enské prilezitosti. Jmenovat mazeme
tfeba na Brnénsku Ostrovadice, Telnici,
Moravany, Silavky, ale i malohanacké
Velké Opatovice nebo Slavkov u Brna.
Svij ¢as tak jubilantka stale déli mezi
prevazujici rodinné povinnosti (milujici
babi¢ky) a odbornou praci.

Do dalSich let pfejeme milé kolegyni
spokojené Ziti a jen ,hedvabné” starosti.

Miroslav Vélka
(Ustav evropské etnologie FF MU Brno)
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Vybérova bibliografie L. Novakové (2010—
2019):

Kabatek — soucast svatecniho i vSedniho
muzského odévu ve sbirkach Etnografic-
kého ustavu Moravského zemského mu-
zea. Folia ethnographica 46, 2012, ¢. 1,
s. 61-79.

NejstarSi zenské kabatky ve sbirkach Etno-
grafického Ustavu Moravského zemského
muzea. Folia ethnographica 47, 2013, €.
1, s. 65-83.

Sbirka textilu. In: Pechova Jarmila (ed.): Lido-
va kultura v muzeu. Sbirky Etnografické-
ho ustavu Moravského zemského muzea
v Brné. Brno: Moravské zemské muzeum,
2013, s. 49-61.

NejstarSi zenské kabatky ve sbirkach Etno-
grafického ustavu Historického muzea
Moravského zemského muzea (ll). Folia
ethnographica 48, 2014, ¢. 2, s. 3-18.

Muzskeé plasté a kabaty ve sbirkach Etnogra-
fického ustavu Historického muzea Mo-
ravského zemského muzea. Folia ethno-
graphica 50, 2016, €. 1, s. 53—66.

JUBILEUM ZDENKA UHERKA

Etnolog a socialni antropolog Zdenék
Uherek se narodil 15. srpna 1959 v Klad-
né a od svych studijnich let Zije v Pra-
ze. Podivame-li se vSak na jeho aktivity,
zjistime, ze jeho pracovni cesty spojené
s Ucasti na konferencich, seminafrich, te-
rénnich vyzkumech ¢&i stazich se konaly
v fadé mést nékolika kontinentd. Vyply-
va to z jeho zaméFeni na problematiku
migrace, na Cechy v zahraniéi, integra-
ci cizincd, narodnostni mensiny (zejmé-
na romskou problematiku), antropologii
mésta a na zkoumani identit a spolecen-
skych reprezentaci.

Od roku 1983 pracoval v Ustavu pro
etnografii a folkloristiku CSAV, v roce
1999 prejmenovaném na Etnologicky
ustav AV CR. V letech 2007-2017 byl
jeho feditelem. Vedle toho vyvijel i peda-
gogickou ¢innost na Filozofické fakulté
Univerzity Karlovy v Praze, na Zapado-
Ceské fakulté v Plzni, jako externi pfed-
nasejici na Filozofické fakulté Univerzity
Pardubice a Vysoké Skole ekonomické
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v Praze. V sou€asné dobé je feditelem
Institutu sociologickych studii na Fakulté
socialnich véd Univerzity Karlovy v Pra-
ze (dale FSV UK).

Po absolvovani studia na FF UK
v Praze v roce 1983 (v oboru kulturolo-
gie) a obhajobé diplomové prace mu byl
udélen titul PhDr. Titul kandidata véd,
CSc., obhagjil pro obor etnologie v tehdej-
8im Ustavu pro etnografii a folkloristiku
CSAV v Praze v roce 1992 a v roce 2012
jako pedagog na FF UK v Praze ziskal
titul docenta.

Jeho plvodni zaméfeni se tykalo
predevSim problematiky mésta, kde se
zabyval zZivotnim stylem méstskych oby-
vatel a hodnotovymi orientacemi priimy-
slovych déInikG v Praze a jejich zmé-
nami v prubéhu 20. stoleti. Sva témata
postupné rozsifil na souZiti etnicky di-
verzifikovaného méstského obyvatelstva
i jako €len Komise pro urbanni antropo-
logii pfi Mezinarodni unii antropologic-
kych a etnologickych véd. Kromé jiného
absolvoval studijni pobyt v Anglii v roce
2004 na univerzité v Leicestru v oddéle-
ni urbanni historie.

Zacatkem 90. let minulého stoleti

reagovali pracovnici oddéleni etnickych

studii Etnologického Gstavu AV CR, je-
hoz ¢lenem a posléze i vedoucim Zde-
nék Uherek byl, na zvySenou migraci
do CR. Poznatky o presidlovani potom-
kG Geskych krajanC, ktefi do carského
Ruska emigrovali z Cech ve druhé po-
loviné 19. stoleti a vraceli se z byvalého
Sovétského svazu — z Ukrajiny, Bélorus-
ka, Kazachstanu a Ruska, vedly Uher-
ka k rozvijeni teorie migrace. Studoval
spolu s dalSimi ¢leny oddéleni pocatec-
ni adaptaci migrantd v ¢eskych zemich,
které pro né byly novym prostfedim, a je-
jich integracni strategie. Postupné téma
rozsifil na studium c&eskych komunit
v pfedmigraénim obdobi v jejich plivod-
nich destinacich, na migrace Ukrajinct
do CR i na integraci azylantd. Jeho $iro-
ky rozhled, schopnost analyzy a zobec-
flovani se projevily i v teoretickych pra-
cich o etnické problematice a v dalSich
Cetnych publikacich.

Zdenék Uherek se jiz od studentskych
let zucastrioval fady terénnich vyzkumi,
kde kombinaci rGznych metod ziskaval
empirické poznatky pro svoje publikace.
UskuteCrioval je kromé c&eskych zemi
také v Bosné a Hercegoviné (kazdoroc-
né od roku 1996 do roku 2002, pak v le-
tech 2004, 2010, 2011, 2016), ve Fran-
cii (1998), v Chorvatsku (2004), Kanadé
(2006, 2010, 2016), Kazachstanu (1998,
1999), Rumunsku (2005, 2006), v Rusku
(1998), na Slovensku (2003, 2004, 2008,
2015-2018), v Srbsku (2011) a na Ukraji-
né (2000, 2001, 2002).

Ze svych vyzkumu publikoval Z. Uhe-
rek plvodni prace v samostatnych kniz-
nich monografiich, ve sbornicich ¢&i od-
bornych ¢asopisech a vysledky prezento-
val i na fadé konferenci doma a v zahra-
ni¢i. Je fesitelem desitek grantu a exper-
tiz pro statni organy zejména co se tyce
integrace cizinct a feSeni romské proble-
matiky, kterou se téz zabyva od prelomu
80. a 90. let 20. stoleti. Vedle tuzemskych
projektt se spolupodilel tézZ na feSeni fa-
dy mezinarodnich projektd udélovanych
Evropskou komisi (FP 6 a 7 a Horizon
2020), usporadal se svymi spolupracov-
niky desitky konferenci. Zkoumana téma-
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ta analyzoval z riznych hledisek a zavéry
predkladal podloZzené peclivymi poznatky
z terénu a v SirSich, zejména evropskych
souvislostech.

LetoSni oslavenec je ¢lenem redake-
nich rad etnologickych a antropologic-
kych ¢&asopist (Slovensky narodopis,
Narodopisna revue, Lidé mésta, Urbani-
ties) a je Séfredaktorem Casopisu Cargo.
Pusobi v nékolika oborovych institucich.
Je ¢lenem Evropskeé asociace pro social-
ni antropologii, Royal Anthropological In-
stitute, Gypsy Lore Society, Mezinarodni
unie antropologickych a etnologickych
véd, Ceské narodopisné spolec¢nosti,
Ceské sociologické spoleénosti, je &le-
nem predsednictva Network of Academic
Institutions on Romani Studies a zakla-
dajicim &lenem Ceské asociace pro soci-
alni antropologii (v letech 2008-2017 byl
jejim pfedsedou a dosud pracuje v jejim
pfedsednictvu). Intenzivné se podilel
na zapojeni Ceské etnologie a socialni
antropologie do mezinarodniho kontex-
tu. Napf. v roce 1998 reprezentoval Et-
nologicky Ustav ve Strasburku v Radé
Evropy pfi feSeni problematiky romské
migrace, angazuje se také v Ceské ko-
misi pro UNESCO a koordinuje za Ces-
kou republiku program MOST. Z jeho
¢innosti ve Skolstvi pfipomenme, Ze je
na FSV UK v Praze garantem magister-
ského programu Sociology in European
Context a ¢lenem oborovych rad doktor-
skych programi sociologie na FSV UK
a na Fakulté socialnich studii Masary-
kovy univerzity v Brné, etnologie na FF
ZapadocCeskeé univerzity v Plzni a védec-
kych rad na FSV UK a Zdravotné soci-
alni fakulty Jihodeské univerzity v Ces-
kych Budé&jovicich.

Jubilantav tvaréi pfistup k oboru se
odrazi i v jeho bohaté bibliografii, kte-
ra obsahuje nékolik set polozek studii
a ¢lanku, recenzi, zprav, kniznich vydani
a edi¢nich praci, jakoz i hesel v encyklo-
pediich a odbornych slovnicich. Vénoval
se i pfekladim. Nejrozsahlejsi je preklad
anglické knihy Ladislava Holého, ktera
vysla v Cambridgi v roce 1996. Uherk(v
Cesky preklad pod nazvem Maly Cesky

Clovék a skvély cesky narod vydalo So-
ciologické nakladatelstvi (SLON) v roce
2001 s jeho studii, v niz zhodnotil Ho-
Iého celozivotni pfinos v oblasti etnolo-
gie a socialni antropologie. Kniha, ¢asto
citovand, se dockala i druhého vydani
v roce 2010.

Tento struény prehled jubilantovych
aktivit miizeme zde doplnit také jen velmi
stru¢nym vybérem jeho publikaci, které
jisté budou v dalSich letech rozhojnény.
A do téch dalSich let mu pfejeme hlav-
né pevné zdravi, hodné elanu a zdaru
v pracovnim i osobnim zivoteé.

Nada Valaskova
(Praha)

Vybérova bibliografie Z. Uherka:

Knihy

Aliens or One’s Own People: Czechs Im-
migrants from the Ukraine in the Czech
Republic. Prague Occasional Papers in
Ethnology (dale POPE). Praha: Institute
of Ethnology of the Academy of Sciences
of the Czech Republic (dale Institute of
Ethnology of the CAS), 1997 (s N. Valas-
kovou a S. Brouckem).

Bosnia, Bosnian Czechs, and Migratory Brid-
ges. Praha: Institute of Ethnology of the
CAS, 2000 (s P. Lozoviukem a M. Toncro-
vou).

Cesi v Bosné a Hercegoviné. Uvod do pro-
blematiky s vybérovou bibliografii. Praha:
Etnologicky ustav Akademie véd Ceské
republiky (dale EU AV CR), 2000 (s kol.).

Ce$i v Kazachsténu a jejich presidleni
do Ceské republiky. Praha: EU AV CR,
2003 (s N. Valaskovou, S. Kuzelem
a P. Dymesem).

Cizinecké komunity z antropologické per-
spektivy. Praha: EU AV CR, 2008 (se
Z. Koreckou, T. Pojarovou a kol.).

Prizkum potreb v socialné vyloucenych lo-
kalitach Kralovéhradeckého kraje. Pra-
ha: EU AV CR, 2010 (s K. Bé&lohradskou
a T. Pojarovou).

Kvalita Zivota a socialni determinanty zdra-
vi u Romii v Ceské a Slovenské repub-
lice. Praha: Triton, 2010 (s E. Davidovou,
M. Erichovou, K. lvanovou a kol.).

Cesi v Bosné a Hercegoviné. Antropologic-
ké pohledy na spoleCensky Zivot ceské

mensiny v zahraniéi. Praha: EU AV CR,
2011.

Migration, Diversity and Their Management.
Praha: EU AV CR, 2011 (s kol.).

Analyza statniho integracniho programu
pro azylanty. Praha: EU AV CR, 2012
(s V. Beranskou, V. Honuskovou, A. Jira-
kovou a L. Solcovou).

Romové v Ceskoslovenské a ceské spolec-
nosti v letech 1945-2012: narodnostni
struktura, specifika romské rodiny a mi-
graci. Praha: Narodohospodarsky Ustav
Josefa Hlavky, 2014 (s E. Davidovou).

Rethinking Ethnography in Central Europe.
New York: Palgrave, 2015 (s H. Cervin-
kovou, M. Buchowskim a kol.).

Migrace: historie a soucasnost. Ostrava:
Pant, 2016 (s V. Honuskovou, S. Ostada-
lovou a L. Guinterem).

Editorstvi

Urban antropology and the Supranational and
Regional network of the Town. POPE 2.
Praha: UEF AV CR, 1993.

Vsedni den v Jablonci roku 1994. Wien: Ve-
rein Internationales Forschungszentrum
Kulturwissenschafte. 1996 (s B. Miillero-
vou).

Ethnic Studies and the Urbanized Space in
Social Anthropological Reflection. Praha:
Institute of Ethnology of the CAS, 1998.

Slova mésta. Praha: CEFRES, 2000 (s L. Ba-
zac-Billaudem).

Integrace cizinct na tzemi Ceské republi-
ky. Vyzkumné zpravy a studie vytvorené
na pracovistich Akademie véd Ceské re-
publiky na zékladé usneseni viady Ceské
republiky ¢. 1266/2000 a 1360/2001. Pra-
ha: Akademie véd CR, 2003.

Roma Migration in Europe: Case studies.
Munster: LIT Verlag, Praha: Institute of
Ethnology of the CAS, 2004 (s W. Guyem
a R. Weinerovou).

Fieldwork and Local Communities. Praha: EU
AV CR, 2005 (s J. Grillem).

Kultura — spoleénost — tradice I. Praha: EU AV
CR, 2005 (s L. Tylinerem).

Kultura — spoleénost — tradice II. Praha: EU
AV CR, 2006.

Praha a mensiny. Sbornik pfispévku z mezi-
narodni konference v Praze dne 4. pro-
since 2014. Praha: EU AV CR, Magistrat
hl. m. Prahy a Ddm narodnostnich men-
Sin 0.p.s., 2015 (s A. Sulitkou).

Diversity and Local Contexts: Urban Space,
Borders and Migration. New York: Palgrave
2017 (s J. Krasem).
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Studie, ¢lanky, kapitoly v knihach

Cinnost avantgardni architektonické ob-
ce mezivalecného obdobi jako pramen
ke studiu bydleni ceského délnictva
ve 30. letech 20. stoleti. In: Vanéckova-
-Stépankova, Zdetka: Ceské délnictvo |.
DélInické obydli a bydleni. Praha: Ustav
pro etnografii a folkloristiku Ceskoslo-
venské akademie véd (dale UEF CSAV),
1986, s. 69-71.

Povédomi strojirenskych délnikl o déjinach
podniku (na pfikladu byvalych zamést-
nanc( n. p. Motorlet). Cesky lid 76, 1989,
s. 88-94.

Zakladni pojmy etnické teorie. Cesky lid
78, 1991, s. 237-257 (se S. Brouckem,
J. Cveklem, V. Hubingrem, T. Grulichem,
J. Koralkou, I. Vasiljevem).

Prazané v kontaktu s pfiméstskym zazemim.
In: Moravcova, Miriam (ed.): Prazané jini
— druzi — cizi. Praha: UEF CSAV, 1992,
s. 43-53.

The City in Supranational and Regional Ne-
twork — The Central European Experi-
ence. In: Uherek, Zdenék (ed.): Urban
anthropology and the Supranational and
Regional Networks of the Town. POPE 2,
1993. Praha: UEF AV CR, s. 5-19.

Constructing the National Identity of a Czech
City. In: Ethnic Culture and National
Rebirth. Vilnius: Institute of Lithuanian
History, 1994, s. 32—41.

Adaptace presidlencl v ceské spolec¢nosti.
Cesky lid 82, 1995, s. 1-17 (se S. Broug-
kem a N. Valaskovou).

L'ethnologie urbaine en pays tschéques.
Genéses: Science sociales et historie.
Septembre, 1997, s. 111-127.

Etnické vztahy v méstském prostfedi. In: Sa-
bik, Daniel — Sajnerova, Andrea (eds.):
Fenomén antropologickych skupin: pohled
soucasné antropologie. Praha: Hrdlickovo
muzeum clovéka UK, 1998, s. 28-34.

We lived in the area affected by the nucle-
ar catastrophe. In: Broucek, Stanislav
— Krawczyk-Wasilewska, Viletta (eds.):
Ecology and Folklore. Praha: Institute of
Ethnology CAS, 1998, 133-139.

The Czech minority in Sarajevo and its sym-
bols. In: Jezernik, Bozidar (ed.): Urban
symbolism and rituals. Ljubljana: Univer-
sity of Ljubljana, 1999, s. 69-79.

Why do only grandmothers in the Czechs com-
munity of North-West Kazakhstan deal
with social anthropologist? In: Skalnik,
Petr (ed.): Voices from the periphery. Pra-
ha: SET OUT, 2000, s. 165-173.
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Etnicka identita Romu. In: Vasecka, Michal
(ed.): Cacipen pal o Roma. Uhrnné spré-
va o Romoch na Slovensku. Bratislava:
Institut pre verejné otazky, 2002, s. 93—-111
(s K. Novakem).

Romové na Slovensku a nékteré otazky spo-
leC¢enské integrace. In: Scheffel, David
— Musinka, Alexander (eds.): Romska
marginalita. PreSov: Centrum antropo-
logickych vyskumov, 2004, s. 105-111
(s R. Weinerovou).

Use of social science research on migration
policy in the Czech Republic. Blackwell
Publishing / UNESCO International So-
cial Science Journal 179, 2004, s. 101—
113.

Novoosidlenecké pohranici. In: Uherek, Zde-
nék (ed.): Kultura — spolecnost — tradice
II. Praha: Etnologicky Ustav AV CR, 2006,
s. 53—108 (s N. Valaskovou).

Rizené migrace po roce 1989. In: Uherek,
Zdenék (ed.): Kultura — spolecnost — tra-
dice Il. Praha: Etnologicky ustav AV CR,
2006, s. 169-202 (s N. ValaSkovou).

Narodopisci a socialni antropologové v mé-
nicim se ¢eském prostfedi. Sociologicky
Casopis 43, 2007, s. 195-203.

Reflexe migracnich teorii. Geografie — Sbor-
nik Ceské geografické spoleénosti 112,
2007, s. 125-141 (s D. Drbohlavem).

Romské migrace ze Slovenska v kontextu ev-
ropskych migrac¢nich trendd. Sociologicky
Casopis 43, 2007, s. 747-774.

Immigrants from Ukraine in the Czech Repub-
lic: Foreigners in the bordur zone. In: Kur-
ti, Laszlo — Skalnik, Petr (eds.): Postsoci-
alist Europe: Anhropological perspectives
from home. New York: Berghahn Books,
2009, s. 270-294.

Migration in the Czech republic: A Source of
Social Diversity and Formation of New
Social Network in the Urban Environment.
In: Jansens, Maddy et al. (eds) The Sus-
tainability of Cultural Diversity: Nations,
Cities and Organizations. Cheltenham:
Edward Edgar, 2010, s. 245-257.

Diversity and Social Antropology. In: Knotter,
Steven — De Lobel, Rob — Tsipouri, Lena —
Stenius, Vanja (eds.): Diversity Research
and Policy. A Multidisciplinary Explora-
tion. Amsterdam: Pallas, 2011, s. 21-41.

Die Adaptation von Umsiedlern an die tsche-
chische Gesellschaft. In: Lozoviuk, Petr
(ed.): Ethnizitét und Interethnik in der tsche-
-chischen Ethnologie. Dresden: Thelem,
2012, s. 77-98 (se S. Brou¢kem a N. Va-
laSkovou).

Antropologie mésta. In: Cicha, Martina a kol.:
Integralni antropologie. Praha: Triton, 2014,
s. 263-268.

Migration and Politics: Open Questions,
Changing Perspectives. In: Faltan, Lu-
bomir (ed.): Cross-Border Migration and
its Implications for the Central European
Area. Bratislava: Institute of Sociology
SAV, UNESCO — MOST, 2015, s. 10-24.

National Minority Organisations in Prague:
structure, competence and social activi-
ties. Narodopisna revue / Journal of Ethno-
logy 25, 2015, €. 5., s. 3—-17 (s A. Sulitkou).

Migrace v ¢eské etnologii: naméty k obohace-
ni migraéni teorie. Narodopisna revue 26,
2016, s. 263-270.

Discourse on Public Spaces: Praguers in the
Proces sof Globalization Changes and the
Neoliberal Economy. In Krase, Jerome —
Uherek, Zdenék (eds.). Diversity and Local
Kontext: Urban Space, Borders and Migra-
tion. New York: Palgrave Macmillan 2017,
s. 71-92.

Not only moving bodies: contesting and trans-
forming concepts in migration studies. Slo-
vensky narodopis 65, 2017, s. 222-233.

Czech and Slovak Romani on the path ab-
road: Migration and human personali-
ty. Romani Studies (Liverpool University
Press) 28/5, 2018, s. 79-108.

Romani Political Participation and Legitimi-
azation of Power Ralations in the Czech
Republic. In: Pardo, Italo — Prato, Giuliana
B. (eds.). Legitimacy: Ethnographic and
theoretical insights. Chum (Switzerland):
Palgrave Macmillan 2018, s. 305-328.

ODESLA CECILIE HAVLIKOVA

Dne 8. Cervna letoSniho roku odeSla
z tohoto svéta PhDr. Cecilie Havlikova,
CSc., byvala dlouholeta pracovnice br-
nénského pracovisté Ustavu pro etno-
grafii a folkloristiku (dnes Etnologicky
ustav AV CR). Vedle rodinnych pfislugni-
ki se s ni rozlougili také jeji byvali kole-
gové, kterych vSak uz neni mnoho.

Cecilie Havlikova se narodila 17. lis-
topadu 1927 v Kosticich na Podluzi, od-
kud pochazeli oba jeji rodi¢e. Tento re-
gion ji zGstal velmi blizky i po pfestého-
vani do Veseli nad Moravou. Nejen pro
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pomérné zachovalé projevy lidové kultu-
ry, zvlasté folkloru, ale také proto, ze Zila
od détstvi obklopena rdznymi predméty,
které jeji tatinek shromazdoval a vytva-
fel tak doma malé muzeum. Po ukon&eni
straznického gymnazia (1947) vystudo-
vala C. Havlikova obor &estina a rusti-
na na Filozofické fakult¢ UJEP v Brné.
Po absolutoriu v roce 1952 pracovala ja-
ko technické prekladatelka ve Vyzkum-
ném ustavu lehkého pramyslu (1952—
1953) a poté ve Vyzkumném ustavu vi-
naiském v Brné (1953—-1960). DalSi léta
spojila s brnénskym pracovistém tehdej-
$iho Ustavu pro etnografii a folkloristiku
Ceskoslovenské akademie véd. Od roku
1960 byla aspirantkou, pak védeckou
pracovnici (1965-1982). Po dovrseni
ddchodového véku byla jeji védecka ka-
riéra vedenim ustavu ukoncena.

Cecilie Havlikova se zabyvala hlav-
né slovesnym folklorem. Zakladnim pro-
blémem, kterému se vénovala jako as-
pirantka i jako védecka pracovnice, byla
katalogizace vojenskych pisni. V dobé
pFichodu dr. Havlikové na brnénské pra-
covité bylo vhodné Fesit podobné problé-
my. Archivni fondy se znacné rozrista-
ly, a proto v 60. letech bylo v etnologii
jednim ze zakladnich problému vyfesit
jejich uspofadani. Na brnénském praco-
visti UEF, které v mnohém navazovalo
na ¢innost byvalého Statniho ustavu pro
lidovou pisen, to byla zejména katalogi-
zace lidovych pisni. C. Havlikova se vé-
novala pisnim vojenskym. Jde o osobi-
tou arozsahlou skupinu, fadici se poctem
hned za nejrozSifené&jsi pisné milostné.
Ale také to byla skupina jistym zplso-
bem problematicka, zahrnujici jednak
pisné zpivané samotnymi vojaky, jednak
pisné s vojenskou tematikou. Tento ukol
zpracovala C. Havlikova ve své kandi-
datské praci, kterou pod nazvem Morav-
ské lidové pisné o vojné z hlediska kata-
logizace textovych variant obhajila v Br-
né v roce 1965. Soucasti prace je mimo
rozsahly soubor vojenskych pisni také
synteticka studie o vojenskych pisnich
obecné, tedy o pisnovém druhu, které-
mu bylo ve folkloristickém badani do té

doby vénovano pouze nékolik mensich
studii. C. Havlikova se ale zabyvala i ji-
nymi pisfiovymi druhy. Na VI. sjezdu sla-
vistll v roce 1968 prednesla napr. referat
s nazvem Katalogizace textovych variant
lyrickych lidovych pisni.

DalSim okruhem jejiho odborného za-
svatebni texty, vzpominky na pouté a ho-
dy. Rada jezdila do terénu a sbirala tyto
narativy v riznych regionech (na Podlu-
Zi, Veselsku a Znojemsku), vénovala jim
prispévky v odbornych €asopisech i vy-
stoupeni na védeckych konferencich.

V ustavu, kam jsem v roce 1965 pfisla
poprvé jako studentka na praxi, jsem meé-
la moznost mnohokrat ocenit milou a pra-
telskou povahu C. Havlikové. Poskyto-
vala mné, zacateCnici, uziteCné rady,
seznamovala mé s literaturou, s ¢innosti
ustavu. Usnadnila mi mé prvni, ne vzdy
snadné kroky pozdégjsi odborné Cinnosti,
byla pro mne v té dobé nejbliZSi osobou
a oporou. Pomahala mi i pozdéji v prak-
tickych otézkach, jejim prostfednictvim
jsem napf. zvladla zpracovani textl pro
tisk. Pani Cilinka, jak jsme ji Fikavali,
méla Siroké obecné védomosti, o néz se

rada délila. Jeji vzdélani bylo vhodné pro
studium slovesného folkloru, obdivovala
jsem i jeji jazykové znalosti (ovladala
rustinu, francouz$tinu a némcinu).
Vyuzivala jich vydatné ve stycich se
zahrani¢nimi badateli, jejichz navstévy
na brnénském Ustavé byly zejména
v 60. letech 20. stoleti pfedevSim v letnich
meésicich velmi pocetné.

Po odchodu do ddchodu C. Havlikova
neztratila zcela kontakt s byvalym praco-
vistém, néjakou dobu jsme se setkavali
pfi slavnostnich nebo odbornych pfilezi-
tostech. Vénovala se vSak predevsim ro-
ding, svym dvéma dceram a tfem vnuc-
kam; v letoSnim roce ji bylo dopfano ra-
dovat se kratce i z narozeni pravnoucka.

UzZ je nas malo, kdo si pamatuji Ce-
cilii Havlikovou v jeji zivotni roli védeckeé
pracovnice brnénského akademického
Ustavu. Jeji jméno a Cinnost vSak zuU-
stanou s touto instituci navzdy spojeny.
Vzpominame na ni s uctou a laskou.

Marta Toncrova
(Etnologicky ustav AV CR)

15. KONFERENCE SPOLKU GENIUS
LocCl CESKEHO JIHOZAPADU

Jiz podruhé spolek Genius loci ¢es-
kého jihozapadu spojil své sily s Méstem
Nepomuk, Mikroregionem Nepomucko
a Spolkem pratel starého Nepomuku
a usporadal po roce dalSi konferenci,
tentokrat na téma Svaty Jan Nepomucky
v evropském kulturnim kontextu. Jedna-
ni, jehoz se zuc€astnilo jedenact referuji-
cich, se uskute€nilo 13. 5. v pfednasko-
vém sale Méstského muzea a galerie.

Pravidelny ucastnik konferenci GL
Ludék Krémar ze ZapadoCeského mu-
zea v Plzni se ve snaze predstavit poz-
déjSiho svétce jako pravnika zaméril
v pFispévku Proces s Janem Nepomuc-
kym na pravni aspekty sporu s kralem
Vaclavem IV. Sochaf Vaclav Cesak ja-
ko zastupce Matice sv. Jana Nepomuc-
kého pojal svétcovu postavu jako objekt
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soucasného uméleckého ztvarnéni. Za-
roven pohovofil o planech Matice v ram-
ci pfiprav na vyroc¢i blahofeceni (2021)
a svatoreCeni (2029) a snahach premeé-
nit v budoucnu Nepomuk na poutni mis-
to. Pavel Kroupa z plzenského pracovi-
$té Narodniho pamatkového ustavu se
v pFispévku Svatojanské pamatky v Ne-
pomuku nejprve stru¢né zminil o bohaté
tradici pouti v obdobi baroka, poté se po-
drobné vénoval jednotlivym pamatkam
mésta. Upozornil také na specifika Ne-
pomuku: Na rozdil od jinych lokalit, které
jsou obvykle mistem umrti svétcu, je Ne-
pomuk mistem svétcova narozeni, navic
se v jeho okoli propojuji hned ftfi kulty
— kromé sv. Jana i kult vojtéSsky a ma-
riansky. Dopoledni blok uzaviel Michal
Tejéek z Domu historie Presticka, ktery
v pfispévku Pracovisté Jana Nepomuc-
kého. Arcibiskupsky dvar, arcibiskupska
konzistof a arcibiskupsky soud ve svétle
soudnich akt z roku 1377 seznamil po-
sluchace na pfikladu komplexniho proto-
kolu z jednani prazského arcibiskupské-
ho soudu (jednalo se o spor o faru v ne-
dalekém Vicové) s tehdejsi soudni praxi.

Odpoledni blok zahajil dalsi z pravi-
delnych ucastnik( konferenci GL Ondrej
Kolaf, prezident obCanského sdruzeni
Collegium Artium a starosta Pracheriské
umeélecké besedy. V pfispévku s nazvem
Svaty Jene z Nepomuku... Karel Havli-
Cek Borovsky jako katolik se zamyslel nad
Havli¢kovymi postoji k nabozenstvi, po-
tazmo ke katolicismu. Upozornil na sku-
teCnost, Zze se Havlicek stal po své smrti
pfedmétem rdznych interpretaci, z nichz
nékteré ho nepravem zaradily mezi du-
sledné ateisty. Prednasejici téz obratil
pozornost k masarykovskému pojeti Ha-
vlicka i k nové vydavané korespondenci
naseho pfedniho spisovatele a novinare.
Viktor Kovafik z Narodniho pamatkové-
ho Ustavu v Plzni se v pfispévku Barok-
ni socharska dila sv. Jana Nepomuckeé-
ho na zakladé bohaté fotodokumentace
podrobné vénoval obnové svétcovych
soch, jez probéhla v letech 2014—2018
ve Stfibfe, Vejprnicich a v PobéZovicic
a podrobné pohovofil o restauraci portalu
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nepomuckého kostela v Novych Mitrovi-
cich. Marie Bilkova, €lenka Mistni akéni
skupiny sv. Jana z Nepomuku, promluvila
na téma Ostatky svatych v poutnim kos-
tele sv. Jana Nepomuckého, pfi¢emz ne-
opomnéla uvést ani stru¢nou charakteris-
tiku jednotlivych svétca.

Zavérecny blok zahgjila Veronika Va-
niSova, ktera se v pfispévku Sv. Jan Ne-
pomucky — pravnik: obraz prava 14. sto-
leti ve svétle pfibéhu sv. Jana Nepomuc-
kého opét vratila k problematice pravni
praxe 14. stoleti. Nejprve objasnila jed-
notlivé pravni pojmy, poté se podrob-
néji zaméfila na pravo kanonické a je-
ho kodifikaci ve Statuta Ernesti (1349),
v zavéru se pak soustfedila na Zalobu
Jana z Jenstejna jako na jednu ze situa-
ci, v niz doslo k prolomeni kanonického
prava. Emeritni ¢lenka katedry Ceského
jazyka a literatury Fakulty pedagogické
ZCU Ladislava Lederbuchova prednesla
studii Svaty na mosté — obraz sv. Jana
Nepomuckého v ceské literature. Na za-
kladé srovnavaci analyzy dospéla k tra-
dici ,dvojjohankovstvi“ zapocCaté Vac-
lavem Hajkem z Libo€an, uvadéjicim
ve své kronice pod stejnym jménem dvé
osoby — zpovédnika a generalniho vika-
fe. Objasnila, pro¢ v této situaci zvitézila
postava zpovédnika: V pfibéhu vystupo-
vala kralovna, tedy postava budici sou-
cit, dale zpovédnik zUstavajici vérny cir-
kevnimu slibu, coz je typicky prvek kurto-
azniho romanu apelujiciho na mravnost.
Pfibéh lidové predstavy o Janu Nepo-
muckém byl tedy podle Lederbuchové
dotvoren dfive, nez doSlo ke kanoni-
zaci. Obsahla studie bohuzel nemoh-
la byt prezentovana ve své celistvosti,
fadu pfikladl z ¢eské literatury pfinese
aZ tisténa verze sborniku. Viadimir Cer-
venka, druhy mistostarosta Lnar(, v pfi-
spévku P. Viktor Michka (1875—-1947):
Zivotni pfibéh spoluzakladatele Svato-
Jjanského muzea v Nepomuku seznamil
pfitomné s osobnosti katolického kné-
ze, ktery béhem svého Zivota zanechal
vyrazné stopy ve Lnéfich a Stadlci, kde
zasahl do mnoha oblasti spole¢enského
a kulturniho Zivota. Zavér jednani patfil

generalnimu  vikafi Ceskobud&jovické
diecéze Mons. Davidu Henzlovi, kte-
ry zhodnotil sou¢asny ekonomicky stav
diecéze a nepomucké farnosti. Na zakla-
dé geografickych a historickych podmi-
nek vysvétlil, pro¢ je pravé tato diecéze
nejchudsi v celé republice.

Konference pokracovala jesté téhoz
dne prohlidkou Svatojanského muzea
a fary, nasledujiciho dne pak exkurzi,
v niz ucastnici navstivili zamek v Osel-
cich a pod vedenim Viadimira Cerven-
ky si prohlédli kostel Nanebevzeti Panny
Marie v Kotouni, sv. Jakuba v Kasejovi-
ve Lnafich. V poradi 15. konference GL
opét prokazala zajem jak profesional-
nich, tak amatérskych badatelll o minu-
lost, ale i budoucnost regionu. DalSi set-
kani, tentokrat na zamku Hradisté u Blo-
vic, se uskuteéni v ramci 16. konference
GL pod nazvem P¥Fibéh bronzu a Zeleza.

Marta Ulrychova
(Plzen)

VYSTAVA ZIKMUND 100 V PLZENSKE
PAPIRNE

Dne 14. unora letosniho roku oslavil
100. vyroCi narozeni cestovatel a spi-
sovatel Miroslav Zikmund. Plzef si vy-
znamné vyroc¢i svého rodaka pfipomnéla
vystavou fotografii cestovatelll Lukase
Sochy a Tomase Varourka v prostoru
byvalé plzeriské papirny, ktera nyni slou-
Zi kulturnim ac€elim. Dva mladi rodaci
z Plas absolvovali béhem osmi mésicl
podobnou cestu, kterou pred Sedesati
lety podnikli Jiti Hanzelka a Miroslav Zik-
mund. Znami cestovatelé tehdy navstivi-
li zemé& Pfedniho vychodu, indicky sub-
kontinent, zemé jihovychodni Asie, Ja-
ponsko a tehdej$i Sovétsky svaz a své
zazitky zpracovali v publikacich Obra-
ceny pulmésic (1961), Tisic a dvé noci
(1967), Svétadil pod Himalajem (1969),
ZvI&stni zprava ¢. 4 (1964), ale i v dal-
Sich, které mohly byt oficialné publikova-
ny az po roce 1990.
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Tandem Socha — Vanourek prezen-
toval svoji cestu vystavou jednoho sta
velkoformatovych retrospektivnich foto-
grafii, jimiz se snazili zachytit stejna mis-
ta jako jejich pfedchaddci. Licenci ke zve-
fejnéni fotografii Hanzelky a Zikmunda
poskytlo Muzeum jihovychodni Moravy
ve Zliné. Objekty se tedy mladi cestova-
telé snazili fotografovat ze stejného sta-
novisté jako jejich predchidci. Na mno-
hych snimcich bylo mozné vysledovat
prudké zmeény, jinde naopak, jako by se
Cas zastavil. Popisky fotografii obsaho-
byl polozen na pruvodni slovo, jehoz se
u jednotlivych navstévnickych skupin
podle pfedem stanoveného harmono-
gramu ujali sami hlavni aktéfi. Vypraveli
své zazitky, sdélovali postfehy, odpovi-
dali na zvidavé dotazy, predevSim ale
srovnavali, a to nejen zivotni podminky
v navstivenych zemich, ale i své vlast-
ni postaveni coby cestovatell. K tomu
jim ostatné dobfe poslouzily i vystavené
exponaty zapujéené MJM ve Zliné. Na-
v§tévnici zde mohli vidét legendarni ka-
meru a fotoaparaty, jimiz byly pofizeny
puvodni dokumenty, dale obuv, oSaceni,
zavazadla, kartograficky material, vypis-
ky apod. Ze srovnani vzeslo nasleduji-
ci: Mladym nasledovnikim legendarni
cestovatelské dvojice se v soulasné
dobé jako nejlevnéjsi osvédcila letecka
doprava, diky sou¢asnym technologiim
se vyrazné usnadnila odborna pfiprava,
nocleh oba cestovatelé travili v hotelich,
k ¢emuz je pry nutila obava o bezpec-
nost technickych zafizeni. Svuj nazor
na dnedni cestovani vyjadfil pak Lukas
Socha nasledovné: ,Pokousime se najit
skutecny kontakt s lidmi, které pozna-
vame, nebo novou zemi, kterou navsti-
vime. S dne$nimi technologiemi mame
dojem, Ze svét nam lezi na dlani, ale
ve skutecnosti nas od sebe spise odci-
zuji. Myslim, Ze opravdovy lidsky kon-
takt je nezbytny.“

Privodci rozdélili pofizeny fotogra-
ficky material do péti tematickych cel-
kG — na Blizky a Pfedni vychod, indicky
subkontinent, jihovychodni Asii, Japon-

sko a zemé byvalého Sovétského sva-
zu. Kazdému z nich pak podrobnéji vé-
novali jeden tyden. ProtoZe expozici po-
jali jako vystavu ,zazitkovou®, byl kulturni
program tydne vyplnén ukazkami tancl
a gastronomickymi specialitami. O né-
jakém nasledném zpracovani zazitkd
formou cestopist, denikl apod. se v§ak
zatim nehovofilo.
Marta Ulrychova
(Plzeri)

MUZEJNi NOC
VE VESELi NAD MORAVOU

Dne 31. kvétna letoSniho roku uply-
nulo 100 let od umrti vyznamného sbéra-
tele lidovych pisni a instrumentalni hud-
by Martina Zemana (1854-1919) z Vel-
ké nad Velickou. Jednomu z nejvétSich
prispévatell druhé a treti pisfiové sbirky
FrantiSka BartoSe byla vénovana Muzej-
ni noc, ktera se uskutecnila 19. kvétna
v Méstském muzeu Veseli nad Moravou
(pobo&ce Masarykova muzea v Hodoni-
né). Instituce vlastni velkou ¢ast ucho-
vané Zemanovy pozustalosti, zahrnujici
predevSim rukopisy notovych zaznam(
pisni a instrumentalni hudby, popisy li-
dovych tanct, hudebnich nastroji nebo
obyceju a zvyklosti na Horhacku. Za-
sluhou etnografa veselského muzea Vi-
ta Trachtulce byla na pocest sbératele
usporadana vystava, jejiz navstévnici si
mohli prohlédnout ukazky Zemanovych
notovych rukopist, texta pisni a dal-
Sich zapisu sbératele. Na vystavé jsou
prezentovany také ukazky keramiky, ve-
lického kroje, vysSivek a dalSi pfedméty
dokumentujici Sifi Zemanova sbératel-
ského zajmu.

Je dobfe, Ze tato vyznamna kulturni
akce byla zahrnuta do poutavého pro-
gramu Muzejni noci, jejiz pfiprava a rea-
lizace byla rovnéz v rezii Vita Trachtulce.
Koncepce vecCera vychazela dasledné
ze sbératelova odkazu. Prvni ¢ast pro-
gramu vyplnila pfednaska Judity Kuce-
rové z Pedagogické fakulty Masarykovy

univerzity, autorky monografie o Martinu
Zemanovi z roku 2011. Na pozadi vy-
kladu o spolupraci Zemana s hudebnim
skladatelem LeoSem Janackem vyzved-
la J. Ku€erova nékteré aspekty Zemano-
vy sbératelské prace, progresivni rysy
jeho metody sbéru pisni i jejich zapisu.
Poukazala na Zemanovu roli mezi Ja-
nackovymi spolupracovniky i vzajemné
predavani zkuSenosti mezi obéma osob-
nostmi, zvlasté v oblasti notace slozitéj-
Sich napévd vychodomoravskych pisni.
Posledni slovo méla Zemanem za-
chycena lidova hudba. Posluchadi se
mohli potéSit vystoupenim Horfacké
cimbalové muziky Petra Galecky a Sbo-
reCku zen z Lipova. Milostné &i obradni
lidové pisné, které byly v minulosti vy-
znamnou soucasti zenského zpévniho
repertoaru, stfidaly temperamentni ta-
necCni a zertovné pisné interpretované
¢leny obou hudebnich uskupeni.
Muzejni noc v Méstském muzeu
Veseli nad Moravou se stala dastojnou
a milou pfipominkou vyznamu osobnos-
ti Martina Zemana z Velké nad Velic¢kou.
Byl prvnim sbératelem na Horracku, kte-
ry v takové mife zachytil osobité projevy
lidové hudebni kultury regionu. O jejich
zivotnosti svédcila nejen zcela zaplnéna
vystavni mistnost muzea, ale i Cilé bese-
dovani zucastnénych po odeznéni pro-
gramu — a to nejen diky ochutnavce vin
z arcibiskupskych vinnych sklepu.
Magdalena Mariakova
(NULK)

MFF STRAZNICE 2019

Zodpovédny ukol napsat tento pfi-
spévek, tedy shrnuti mych dojml z Mezi-
narodniho folklorniho festivalu Straznice
2019 pohledem tzv. nezavislého hodno-
titele, mi byl redakci ¢asopisu Narodo-
pisna revue pfisouzen po sedmi letech.
Jiz takto vymezeny Casovy Usek, ktery
lidem odpradavna evokoval moznost
zvratu, mne v prvé fadé opravnuje polo-
zit si otazku, co se za tu dobu ve Straz-
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nici zménilo. M{j pohled bude prevazné
pohledem bézného divaka, tedy konzu-
menta vybirajiciho z mnoha moznosti,
jez festival nabizi.

Straznice si stale zachovava svoji
vyluénost, a to navzdory mnoha lokal-
nim festivalim a akcim inspirovanym
tradiénimi mistnimi festivitami, které
u nas za poslednich tficet let vznikly, ale
také zanikly. Nehledé na mnozstvi ucin-
kujicich jim poskytuje perfektni servis,
pocinaje rychlym odbavovanim pficho-
zich souborl, podanim zakladnich in-
formaci, pfes ubytovani, kvalitni stravo-
vani, vikendovy provoz obchodl s po-
travinami, dostate€né mnozstvi stankl
rychlého obcerstvenim az k poskytnuti
lékarské péce. Neméneé rychle a nena-
padné pracuji uklidové &ety. Uvodem
k hodnoceni festivalu, tedy véci mozna
nepatficné, zato pro souziti mnoha lidi
na malém prostoru zcela zasadni.

Motivaci navstivit Straznici je mno-
ho a nelze je snadno generalizovat:
Jsou zde taci, ktefi se netc¢astni zadné-

ho z program( a travi cely ¢as v druz-
né pospolitosti u stank( s obcerstve-
nim, zatimco z bliz§iho okoli pfijedou
na jednodenni navstévu celé rodiny, aby
zhlédly, popfipadé (a to se tyka zejména
soutéZe o nejlepsiho tanecnika slovac-
kého verburiku) podpofily pfibuzného.
hu rodinném ¢&i mezi svymi spoluzaky
zavzpominali, podebatovali, zazpiva-
li, zatancili. A z velké dalky a pfi vSech
strastech cestovani konce Skolniho roku
dorazi vSichni pratelé folkloru, ktefi si
chtéji podle intenzity svych zajma uzit tfi
nadherné dny, naCerpat inspiraci, vymeé-
nit zkuSenosti a — vzhledem k ocenénim
— i zmé&fit sily. Domnivam se, Ze vSechny
jmenované, ale i dal$i blize nespecifiko-
vané skupiny, muZe Straznice uspokojit.
Zbojnicka luka s neformalni vyukou tan-
cu a jinym bohatym programem ¢i pose-
zeni na Ostrivku pfi dechovce zlstava
pfijemnou oddechovou zénou pro toho,
kdo se nechce tlacit v davu pfeplnéného
stadionu.

MFF Straznice 2019, pofad Bez bab. Foto Toma$ Hajek, fotoarchiv NULK
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Zacnu-li vstupem do arealu, ocenila
jsem v kontrastu s minulymi léty redukci
stankd s béZnym poutovym zbozim a vy-
bér jejich sortimentu. Kdo se chtél po-
kochat ukazkami tradi¢ni lidové vyroby,
osobné se seznamit s jejich vyrobci a od-
vézt si hodnotny artefakt, védél, ze musi
podobné jako v minulych letech do skan-
zenu. Stanky s obcerstvenim umisténé
podél hlavni cesty byly bohaté zasobe-
né a doslova oplyvaly riznymi druhy vin
a piv. DalSi prodejni misto u amfiteatru
Zamek tvofily stanky, jejichZz majitelé jed-
nak uspokojovali praktickou poptavku
po krojovych soucastkach (stuhy, krajky,
prymky, Satky apod.), jednak prezentova-
li odévy a doplriky, inspirovanymi folklor-
nimi motivy. Tato nova vina svérazu jako-
by vystfidala nékdejSi prevahu horfiacké
¢inovati, kterou jsem zaznamenala pfi
své posledni navstéveé. Néktefi vyrobci
se dokonce vydali cestou zhotovovani lu-
xusni konfekce jak panské ,pro vinare®,
tak damské ,pro vinarky“. | tato stranka
straznickych slavnosti stoji za zazna-
menani, nebot dotvafi kolorit festivalu
a dava mu opét punc jedinecnosti. Bylo
by hrubym opomenutim nezminit stanky
s knihami, v nichz zcela bezkonkurenéné
vedlo Horfacko. Postradala jsem v8ak
obvyklou pfitomnost publikaci Etnolo-
gického Ustavu AV CR, byt jen v podobé
vystavy jeho produkce, jakoz i zaintere-
sovanost zapadoceskych nakladatelstvi,
nebot, jak uvedu dale, se Plzensko pre-
zentovalo hned ¢tyfmi pofady.

Programova nabidka festivalu je na-
tolik bohata, Zze neni v silach jedince stih-
nout porady, které by si zde zaslouzily
uvést, a to i tehdy, kdyz ony stéZejni by-
vaji zdvojeny. DalSi problém pfedstavuje
détska Straznice, jiz jsou takto na jedné
strané zajisténi divaci, na strané druhé
se v8ak vaznéjsi zgjemce musi rozhod-
nout, na kterou Straznici vlastné jede.

Dfive nez poreferuji o poradech,
jez se mi podafilo zhlédnout, bych ra-
da vzdala hold v8em ucinkujicim, ktefi
své vykony predvedli v podminkach ex-
trémnich vysokych teplot, vymykajicim
se tentokrat i béznym klimatickym pod-
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minkam straznického Dolfiacka. Plati
to i o zahrani¢nich souborech, ackoliv
vétsina pfijela z jiznich krajin — Couleu-
rs d’Algerie z alzirského Sidi Bel Abbes,
Folk Ensemble Tena z Chorvatska,
Roxolanta z Kyjeva a slovensky Gymnik.
Méla jsem moznost vidét pouze jejich
nedélni odpoledni vystoupeni, v némz
svoji obét rozpalenému pdédiu pfines-
li i bosky tancici Charu Castle Fundati-
on z Dilli. | kdyz jsem jejich vystoupeni
chapala jako efektni te€ku za festivalem,
chybélo mné pravodni slovo, v némz by
moderator prozradil nazev, charakter
a funkci pfedvadénych tancu.

Vratme se vSak k programové sklad-
bé, kterou naplfiuji pfedevSim domaci
soubory a jednotlivci. Straznice ma sku-
te€né vznosny, ni¢im nenapodobitelny
uvodni ritudl, jehoz slavnostnost je zna-
sobena pfitomnosti straznickych soubo-
rd. Pokladam za velké symbolické gesto
hodné velkorysého hostitele, ze ¢eskou
hymnu jsme slySeli v podani Hynka Hra-
deckého z Domatzlic, nékdejSiho vité-
ze détskych péveckych soutézi. Hlas
z druhého konce republiky naznadil, ze
Straznice se sice ocitla na samém okraji
republiky, nicméné pro kazdého milovni-
ka folkloru predstavuje svym vyznamem
pomysiny stred.

Sobotni vecerni pofad Bez bab
s podtitulem O muzskych tanecnich pro-
Jevech autora lva MikuSe vzbuzoval zvé-
davost jiz samotnym nazvem. Kdo ho
ten vecer v amfiteatru Zahrada navsti-
vil, byl svédkem vyte¢nych vykonu zra-
lych tane¢nik, potvrzujicich pravidlo, Ze
kvalita, umérenost a dokonalost tanec-
nich vykonl zraje spolu s vékem. At to
byl muzsky tanec z Kalotaszégu v po-
dani tanecénikd VUS Ondras 90, muz-
ské tance z Oravy predvedené Oravan
seniorem, obuskové a odzemky vitéz(
odzemkarské soutéze, furiant plzeriské
Mladiny, sélomadar a fogas VSPT Ja-
nosik 90 &i rozkazovacky z Podpolania
v podani bratri Briakovcu, vée mélo pfi
rdznych stupnich temperamentu jedno
spoleCné — bezprostfednost, ktera vy-
tryskne jen ve vypjatych momentech

radosti. Neméné pUsobivy byl barevné
kompaktni sborovy zpév Staromést-
skych mladencd, kontrastni ztiSeny zvuk
fujar Matuse a Martina Murinovych &i po-
hotovy stylovy doprovod CM Lubomira
Graffeho a CM BaleSaci.

Z kazdého festivalu si divak odveze
nejsilngjsi zazitek. Pro mne to byl jedno-
znacneé, a to opét v amfiteatru Zahrada,
no¢ni pofad Chrystiana Heczka Ze Zi-
vota stromd. Jeho osu tvofilo vypravéni
nejstarsiho jilmu v Ceské republice, a to
o stromech obklopujicich ¢lovéka v ,go-
ralském lese“ na moravsko-polském po-
mezi. Pfednes Karola Stuszka v nareci
Tésinského Slezska doprovazely v po-
zadi na filmovém platné Ceské titulky.
V autentickém provedeni jsme slySeli
goralské balady a pisné (Katarzyna Bro-
da-Firla, Urszula Jachnicka, Matgorzata
Tutko, manzelé Milerscy) prednesené
bud sélové, anebo za doprovodu jablun-
kovskych kapel Lipka a Nowina a Kape-
ly Bezmiana z Bystfice. Opacny pristup
k folklornimu materidlu predstavovala

skupina Sktad Niearchaiczny z polské-
ho mésta Zivec (Zywiec), prezentujici
goralskou kulturu ve vysoce stylizova-
ném, neobvyklém zvukovém pojeti. Za-
chovani autenticity a jeho stylizace se
uplatnilo i v taneé¢ni slozce — vedle tan-
cU owiynziok, zbdjnicky, patykowy a ja-
wornicki zaujala napadita choreografie
znazorfiujici zpracovani dreva a jeho
dopravu na vorech. Porotou festivalu
ocenény porad (autor ziskal titul laureat
MFF Straznice 2019) byl nazornym pfi-
kladem, kterak v pfeshrani¢ni spolupra-
ci prezentovat autenticky i stylizovany
folklor jedné z kontaktnich pomeznich
z6n, navic s tématem ekologicky zamé-
feného a zaroven i hluboce filozofického
obsahu.

Zcela odliSny pfistup zvolil v sobo-
tu veCer v amfiteatru Bludnik Zdenék
Vejvoda v pofadu Plzeriaci aneb depa
a procpa se tuto tancuje?, kdyz regio-
nalni porad SirSiho Plzefiska pojal jako
sled pfevazné tanecnich stylizovanych
Cisel s doprovodem pomérné pocetného

MFF Straznice 2019, porad Ze Zivota strom. Foto Toma$ Héjek, fotoarchiv NULK
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Orchestru lidovych nastroji Plzefiského
kraje a kapel jednotlivych soubor(. Ac-
koliv tzv. 8irSi Plzefsko bylo na zapad
od Plzné do roku 1945 némecké, autor
se rozhodl Plzefisko pfedstavit jako et-
nicky homogenni oblast, v niz je Cerpa-
no pfedevsim z vesnického prostfedi,
navic spojeného s tradi¢nimi atributy
bezstarostnosti — pivem, jidlem a milo-
vanim. V podstaté tak navazal na své
predchudce, ktefi tuto formu stylizo-
vaného folkloru zacali péstovat (a to
i s ohledem na rozhlasové vysilani)
v 50. letech minulého stoleti. Uginkujici
podali vyte€ny vykon — dafilo se roky-
canskym souboriim Slunic¢ku a Rokyti,
plzenské Jiskie a Mladiné i nové dobfe
zkonsolidovanému Usmévu, ktery, zda
se, vstupuje do své nové uspésné etapy.
BohuZel se Plzerisko v sou¢asné dobé
nemuUze chlubit velkymi hlasy (jedinou
vyjimkou je dudak Vaclav Svik, jehoz
nepfitomnost jsem postradala), coz se
v programu konec&né projevilo v nepfilis
Stastném vystoupeni Zenského ftria, tu-

diz i absenci u¢inného kontrastu. S hu-
mornym razem pofadu se naopak dobre
sladili oba mladi konferenciéfi — Filip Cil
a Tomas Kugel, ktefi plzefiskou mluvu
a jeji intonaci dokazali napodobit sku-
te¢né na vybornou.

(Zde bych rada odbocila. V pofadu,
a tyka se to nejen tohoto, byly vyuZity
choreografie mnohych tvurcd, z nichz
mnozi jiZ nejsou mezi nami. Skoda, Ze je-
jich jména nezaznéla, anebo nebyla uve-
dena v programu. Choreografové jakoz
i aranZéfi zpracovavajici tanecni a pisrio-
vy materidl, byt folklorniho puvodu, jsou
zaroven i jeho tvurci. Jsou jmenovité uva-
déni ve vSech uméleckych produkcich,
Straznice by proto neméla byt vyjimkou.
Vsimla jsem si, Ze popisy poradl v pro-
gramovém sborniku konc&i bilymi misty.
Proc je tedy pfisté nezaplnit jmény téch,
ktefi by si tuto pozornost zaslouzili?)

Nedélni dopoledne v amfiteatru Za-
hrada je tradi¢né vénovano zajimavym
»poslechovym® pofadim. Ani tentokrat
nebyli posluchaci jak ve Straznici, tak

MFF Straznice 2019, porad Plzeﬁéci aneb Depa a procpa se tuto tancuje?
Foto Tomas Hajek, fotoarchiv NULK
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u rozhlasovych pfijimact zklamani. Pro-
gram Lucie Uhlikové Jablko od stromu
upoutal nevSednim napadem — sesly se
v ném tfi pravnucky osobnosti vyrazné
spjatych s lidovou kulturou: Magdalena
Muckova jako pravnucka malife Jozi
Uprky, Julia Ulehla, jako jedina z uve-
dené trojice stale jesté nositelka jména
svého pradéda, biologa a folkloristy Vla-
dimira Ulehly, a Alzbéta Lukagova coby
pravnucka myjavského primase Samka
Dudika. A protoze ve vSech tfech pfipa-
dech se jablko skute&né daleko od stro-
mu neodkutalelo, byl program nabity
mnoha hudebnimi zazitky, o néz se spo-
le¢né s protagonistkami postarali i jejich
kolegové — CM Danaj s hosty Pavlem
Muackou a sborem Malé tanecni skupi-
ny Danaj, Juliin manzel Aram Bajakian,
americky kytarista s arménskymi kofe-
ny, nakonec pak kapela Banda, v sou-
Casnosti jedna z nejvyrazné&jsich skupin
world music na Slovensku. Programu
velmi prospélo i citlivé a fundované slo-
vo moderatorky Jitky Novotné.

Nejeden mimoradny zazitek pfines-
lo jesté nedélni zavére¢né odpoledne.
Ze zahrani¢nich hostli se o néj postaral
japonsky soubor Starodavny. Zarover
mohli navstévnici amfiteatru obdivovat
pévecky a tanec¢ni vykon japonského
verbife, jednoho ze ¢&lenud tohoto pocet-
ného seniorského souboru. Koneény
potlesk patfil vSem ocenénym, v samém
zavéru pak pestré smésici krojovanych
tanec¢nich para ve sledu nékolika gene-
raci pfi zavéreCném straznickém tanci
danaj, jehoz se zucastnily vSechny straz-
nické détské i dospélé soubory.

Bylo by jest¢ mnohé o Cem psat
— 0 vzpominani na Karla Pavlistika,
o slovackém verbunku, ktery se stal
jednoznacné nejvétsi soutézni atrakci,
0 nadSeni a vydrzi cimbalovych muzik,
frenetickém uspéchu Ondrase, SLUKu
a Gymniku, o tfech dnech zalitych slun-
cem, o teplych nocich, dobré naladé, lid-
ském nadsSeni, pospolitosti a ucté k tradi-
cim. Straznice z(stava jedinecna.

Marta Ulrychova
(Plzeri)
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DANIEL DEDOVSKY - LIBOR DUSEK:
LIDOVA KULTURA ZAPADNICH KR-
KONOS VE SVETLE NARODOPISNE
VYSTAVY CESKOSLOVANSKE 1895.
Vrchlabi: Sprava Krkonos$ského na-
rodniho parku ve spolupraci s més-
tem Vysoké nad Jizerou, 2019, 240 s.

Reprezentativni publikace na kfido-
vém papife a v pékné grafické upravé
propojuje blizici se pulkulaté vyro¢i Na-
rodopisné vystavy ceskoslovanské (dale
jen NVC) s regionem Vysocka, ktery se
zde prezentoval skute¢né velmi vyraz-
né. Kniha ma zajimavou skladbu. Vedle
dvou propracovanych autorskych studii
Daniela Dédovského — ,Folklorni profil
Horniho Pojizefi v kontextu krkono$sko-
-jizerského kulturniho arealu” a ,Lidovy
odév v KrkonoSich“ — je tu edice néko-
lika dobovych rukopist a cenna obrazo-
va pfiloha, sestavajici z reprodukci star-
Sich ikonografickych pramen(, archiv-
nich fotografii a sbirkové fotografické
dokumentace. Tato neobvykla struktura
nepochybné& upoutad pozornost C&tena-
fe a plsobi svézZe, neotrele. Zarover je
ovSem na misté formalni vytka, protoze
pfilozeny ,Obsah“ neodpovida presné
skladbé knihy, a hlavné neuvadi jednot-
livé autory, takZe je tfeba se neustale
vracet k predmluvé ,Narodopisna vysta-
va Ceskoslovanska a krkonossti horaci®
(zfejmé z pera Libora Duska?), aby bylo
jasné, kdo napsal kterou kapitolu.

Autorkou vstupni pasaze ,Z Vysoké-
ho nad Jizerou na Narodopisnou vystavu
v r. 1895 je byvala pracovnice vysocké-
ho muzea FrantiSka Jandova. Rukopis
z roku 1970 je poprvé uvefejnén v plném
znéni a velmi dobfe na zakladé dobové
dokumentace, terénniho vyzkumu a lite-
ratury podrobné rekonstruuje ucast Vy-
socka ve vystavni expozici. Navic jsou
zde i odkazy na dvé mistni narodopisné
vystavky (1893 a 1896) a fada souviseji-
cich dobovych snimkd.

Drobnou, ale zajimavou margindlii je
vzpominka FrantiSka Patocky, zapsana
rovnéz v r. 1970 a uloZzena v muzejnim

archivu. Autor byl v dobé vystavnich pfi-
prav ¢trnactiletym zakem vysocké més-
tanské Skoly a pomahal uciteli Mafatko-
vi s pfipravou plastické mapy Vysokého
a okoli, ktera budila na vystavé zaslou-
Zeny zajem.

Na dalSich zhruba dvaceti stranach
je prezentovano nékolik desitek archiv-
nich fotografii pofizenych Josefem Hla-
dikem v letech kolem NVC. Jedna se
vesmeés o neobycejné& cennou dokumen-
taci lidové architektury, obytnych sidel
i hospodarskych objektd. Na nékterych
snimcich je vidét i zpusob obhospodaro-
vani pluziny.

Druha série fotografii od téhoz au-
tora zachycuje Skolni budovy ze stejné
doby a navazuje na kapitolu sestavenou
z rukopist ugitele Josefa Sira. Presné-
ji se jedna o ru€né krasopisné napsa-
né archy svazané do knihy, ktera byla
k dispozici navstévnikim vystavy. Josef
Sir se, zfejmé& v terénnim vyzkumu a
nepochybné i ve spolupraci se svymi
Z2aky a jejich rodinami, soustfedil na
mistni povéry, pranostiky a straSidelné
povésti. DalSi ukazku z jeho rukopisu

predstavuje nékolik pisni, z nichZz né-
které — a to je pozoruhodné — neprosly
obvyklou mravnostni cenzurou, jak upo-
zornuje v nasledné folkloristické studii
D. Dédovsky. Nasledujici ¢ast knihy tvori
Sirem peglivé sestavené tabulky ,Popis
Skolstvi okresu Vysockého, které, jak
uz bylo fe€eno, ilustruji fotografie Josefa
Hladika. Posledni ukazkou z Sirovy dilny
je strucny dialektologicky slovnicek.

Dal$i mistni ucitel, Josef Zajicek, vy-
tvotil pro NVC rukopisnou (krasopisnou)
knihu mistnich oblibenych koled. Ve-
smés jsou to notové zaznamy s texty, jen
v nékterych pfipadech je uvedeno ,zpiva
se jako...” nebo ,tymz napévem®.

Edice pramen( a dokumentd tvo-
fi zhruba polovinu knihy a je mimo jiné
dokladem toho, ze vyznamné misto pfi
organizovani, sbéru a prezentaci regio-
nalni kultury méli mistni intelektualove,
z velké Casti ucitelé.

Druh&a polovina publikace je sou-
Casnou odbornou reflexi mistniho déni
kolem NVC. D. Dé&dovsky se nejdfive
vénuje folkloru Horniho Pojizefi. Vycha-
zi pfirozené z analyzy rukopisl obou
ucitelll, ale jeho celkovy zabér je mno-
hem 8ir§i, opfeny o vlastni terénni vy-
zkum, archivélie a bohatou bibliografii.
V' komparativnich partiich daleko pre-
kraCuje pomysinou hranici regionu. Je
samoziejmé, Zze pozornost vénuje i né-
meckému etniku. Studii dopliiuje velmi
podrobny poznamkovy aparat, ktery
sam o sobé nabizi dalSi potencialni vy-
zkumna témata.

Druha Dédovského prace je zamére-
na na lidovy odév v Krkonosich. Je to te-
maticky klasicky, avsak moderné pojaty
prispévek o materialni lidové kultufe ob-
lasti, ve které se badatelé soustfedovali
pfevazné na folklor a duchovni kulturu.
Prameny vyborné podlozeny text mapu-
je vyvoj dosavadniho zajmu o krkono$s-
sky lidovy odév v kontextu rozvoje etno-
logie jako védniho oboru, provadi kritiku
ikonografickych pramenu a zasazuje kul-
turu odivani do zplsobu mistniho hos-
podafeni a obZivy v obecng&jSim smyslu.
Vedle obvyklych doklad(i o forméach odé-
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vu v8edniho, svate¢niho a obfadniho je
zde poloZen dlraz i na specifika oblece-
ni letniho a zimniho. Naproti tomu pfi-
padné rozdily mezi Ceskym a némeckym
krojem jsou interpretovany jako varianty
stfedoevropského odévu, tedy s potlace-
nim dirazu na etnikum. Velmi zajimavy
je zavér, ve kterém je stru¢né zachyceno
obdobi revitalizace kroju. Autorsky text
je doplnén pfilohou (vzpominky Josefa
Kramare ze 70. a 80. let 19. stoleti a ne-
datovany popis podkrkonoSského kroje
Ruzeny Pluhafové, ziejmé z let po dru-
hé svétové vélce). Nedilnou soucasti je
komentovana kolekce fotografii jednotli-
vych soucastek z muzejniho sbirkového
fondu. Pochopitelné i zde je bohaté& bib-
liografie a poznamkovy aparat.

Lidova kultura zépadnich Krkono$
je nepochybné zdafila publikace, ktera
mUzZe oslovit jak laického, tak odborného
Ctenare. Jeji dokumentarni hodnota za-
sahuje jak do folkloristiky, tak do studia
materialni kultury, pfinasi edici cennych
ikonografickych i rukopisnych pramend,
a navic dvé zajimavé, erudované zpra-
cované studie.

Irena Stépanova
(Praha)

HELENA BERANKOVA (ED.): JOSEF
KLVANA (1857-1919). NACRTKY ME-
HO ZIVOTOPISU. PAMETI A FOTO-
GRAFIE. Brno: Moravské zemské
muzeum, 2018, 235 s.

Josef Klvana — zakladatel a vyznam-
ny predstavitel etnografie v Ceskych ze-
miach. Svojimi badatelskymi aktivitami
zasiahol aj uzemie Slovenska. Fotograf,
ktorého snimky patria k priekopnickym
v oblasti etnografickej fotografie. Zaro-
ven vystudovany prirodovedec, odbor-
nik v mineralégii, petrografii a geoldgii.
Pedagdg, zapaleny vlastenec, cesto-
vatel. Suhrnom vSestranna osobnost —
predstavitel inteligencie, ktory svoj naj-
plodnejsi €as Zivota prezil na prelome
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19. a 20. storodia. Helena Berankova,
kuratorka fotografickej a grafickej zbier-
ky Etnografického ustavu Moravského
zemského muzea v Brne sa rozhodla
vzdat hold tejto osobnosti publikaciou
predstavujucou Klvariov Zivotopis. Klva-
fna ho pdvodne zapisal na takmer 450
rukopisnych listoch, ktoré boli neskér
strojopisne prepisané a zdigitalizované
v rokoch rokoch 2015 — 2017. V druhej
Casti knihy editorka Zivotopisné naclrt-
ky vystizne doplnila vyberom Kilvano-
vych fotografii. Patria k jednym z prvych
v Ceskych zemiach, ktoré vznikli so za-
merom dokumentovat’ skimané preja-
vy etnograficky komplexne, prepojenim
obrazu s déslednym popisom. Obe Casti
rozsiahlej publikacie — biografia i obrazo-
va su zhodnotené kvalitnym editorkinym
komentarom.

Klvanov zivotopis je koncipovany li-
nearne. PrindSa opisy, postrehy, zazna-
my situacii v chronologickom slede od
prvych detskych spomienok, cez Skolské
roky, univerzitné stadia v Prahe, profesij-
né pdsobenie najskér ako gymnazialny

Hradisti, az po jeho zavf$enie riaditel-

Josef Klvana

(1857-1919)

Naértky mého Zivotopisu
Paméti a fotografie

skym postom na gymnaziu v Kyjove. Da
sa z neho utvorit si obraz o tom, ako vy-
zerali pociatky narodopisu v €eskych ze-
miach. Ako sa v sulade s dobovym vlas-
teneckym, narodno-obrodeneckym usi-
lim Klvanovo oCarenie najnapadnejsSimi
znakmi moravskej kultury — krojom, vy-
Sivkou, ornamentom — rozvinulo do sku-
to¢ného badatelského Usilia a ako mu
k tomu dopomohol dostatok podnetov
z prostredie a kraja, v ktorom Zil a pra-
coval. Mimo neho vS8ak podnikal cesty
za ,starozitnickym Studiom®, ako svoje
badanie sam nazval, aj od inych oblas-
ti Moravy. Navstivil aj Slovensko, okrem
inych Horna Sucu, Zariecie, Detvu. Vyni-
kajucim Studijny pramerniom boli pre ne-
ho jarmoky, pute do Velehradu. Vybrané
prejavy zachytaval kresbou, neskér fo-
tografiou, opatril opisom s lokalizaciou
a datovanim. Svoju obrazovu zbierku
stale doplfioval a Ciasto¢ne obohacoval
aj o autenticky materiél, ktory kupoval
od priekupnikov. Okrem kroja a vySiviek
zaujali Klvanu aj dalSie sféry materialnej
kultdry, predovSetkym stavby a kerami-
ka. Svoje poznatky a znalosti odovzda-
val dalej v odbornych i popularizacnych
¢lankoch a odbornych statiach v publika-
ciach, ako bol napriklad jeho opis kro-
ja na Moravskom Slovensku (Slovacku)
uverejneny v roku 1898 v Osterreichis-
ch-ungarische Monarchie in Wort und
Bild (Uber die Trachten der méahrischen
Slaven, s. 221-235) &i supis slovackych
krojov, ktory pripravil pre prvy diel regio-
nalnej monografie Moravské Slovensko
(1918). Prejavy materialnej kultary, kto-
rym sa venoval, ho prirodzenou cestou
doviedli k spolupraci s muzeami v Prahe
a Brne. Prispel k rozSireniu ich zbierko-
vych fondov. Organizaéne a koncepc-
ne sa v roku 1895 podielal na priprave
prezentacie Slovacka na Narodopisnej
vystave ¢eskoslovanskej v Prahe. Suhr-
nom je material, ktory Klvarna zozbieral,
dodnes cennym vychodiskom pre dalSie
vedecké analyzy. Okrem toho tu boli aj
iné Klvanove aktivity — medzi nimi i je-
ho prispevok k odevnému folklorizmu.
Ludi zo Sirokého okruhu svojich zna-
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mych nabadal na nosenie kroja na spo-
lo€enskych podujatiach, plesoch, baloch
a sam bol toho prikladom.

Klvanove zivotopisné nacrtky, okrem
pasazi zaujimavych pre etnolégov, tie
napokon tvoria iba mensiu Cast biogra-
fie, priblizuju ¢itatefom v hlavnych rysoch
predovSetkym obraz o zivote strednej
vrstvy inteligencie v Ceskych zemiach
na prelome 19. a 20. storoCia. Tvoria
ho Klvariove reminiscencie na detstvo,
manzelsky a rodinny Zzivot pretkavany
Castymi navstevami rodicov, pribuznych,
utuzovany rodinnymi stretnutiami pri pri-
leZitosti krstin, svadieb, pohrebov. Velky
priestor v ilom zaujimaju spomienky na
Skolské roky, prazské studia, opisy pro-
fesijnej drahy gymnazialneho pedagoéga
Hradisti, kde preZil svoje najplodnejSie
a najstastnejSie roky, az po posledné roky
stravené na gymnaziu v Kyjove. K tomu
treba pripocitat pestry spolocensky Zivot,
pdsobenie v spolkoch, ochotnickom di-
vadle. To vSetko v spojeni s konkrétnymi
postavami z okruhu rodiny, pribuznych,
priatelov, znamych, kolegov, predstavite-
[ov miestnej inteligencie. V ich pocetnej
plejade sa objavuju aj historicky vyznam-
né postavy z radov narodopiscov (Jan
Koula, FrantiSek Kretz, Lubor Niederle,
Vojtéch Naprstek, Antonin Vaclavik), ma-
liarov (Mikolas Ales, Josef Manes, Joza
Uprka) a hudobnych skladatelov (Anto-
nin Dvorak, Bedfich Smetana).

Koncom storocia patrilo uz cestova-
nie spojené s objavovanim a poznavanie
inych, predovsetkym eurdpskych, kra-
jin k trendovému Zivotnému Stylu, ktory
si mohla dovolit aj menej zamoznejSia
stredna vrstva. Cestovatelskej vasni pre-
padol aj Jozef Klvana, ked za poznanim
prirody, miestopisu a umenia precesto-
val okrem byvalej rakusko-uhorskej mo-
narchie aj mnoho dalSich krajin Eurdpy.
Plany na dalsie vypravy do Spanielska
a Afriky mu skrizila choroba a prepuknu-
tie prvej svetovej vojny.

V Klvahovych zdznamoch z ciest —
a netyka sa to iba ich, plati to suhrnom
— by sme v38ak marne hladali subjektivne

prejavy, farbistejSie vyjadrenia, podrob-
nejSie popisy. Priklanal sa skor k strohej-
Siemu spdsobu zachytenia sledu udalos-
ti, oprostenému od nanosov vlastnych
dojmov, postrehov. Tie obCas preblesku-
ju v pasazach tykajucich sa rodiny, man-
zelky. Objavuju sa tiez v zavere€nych
partiach zachytavajucich posledné roky
Klvarfiovho Zivota uz z pohladu chorfavé-
ho starniceho muza vtiahnutého do ni-
Civeho viru prvej svetovej vojny, ktorému
ostali uz iba spomienky na predvojnové
krasne Casy belle epoque bez nedostat-
ku potravin, oSatenia, uhlia na kurenie,
svieCok na svietenie. Ale mozno este
horsie ako pokles Zivotnej urovne vnimal
upadok a zhrubnutie mravov, rozmaha-
jucu sa Smelinu, priekupnictvo, kradeze.
V takom ovzdu$i sa potom ostrili hrany
vnimania etnickych rozdielov, rozmahal
sa antisemitizmus, posilneny navyse
prichodom polskych Zidov utekajdcich
z Hali¢e do Kyjova. Zaklincovalo to zru-
Senie gymnazia v Kyjove, kde sa aj tak
uz s genera¢ne mladSimi kolegami nazo-
rovo dostato€ne nezhodoval. Podla jeho
nazoru boli materialisticky orientovani
a zaujimali sa viac o politiku a Sport nez
o zveladovanie lasky k narodu. Uz tychto
zopar vybranych zlomkov Klvariovho Zi-
votopisu naznacuje, ako méze byt jeho
obsah prinosny nielen pre etnoldgiu, ale
pre iné odbory spolo¢enskych vied.
Druhu €ast knihy tvori katalog foto-
grafii Jozefa Klvanu ulozenych v zbier-
kovom fonde Etnografického ustavu
MZM v Brne a po fiom v ilustraénej €as-
ti vyber ukazok z tohto fondu. Hoci je to
iba Cast celkového suboru Klvariovho
fotografického diela (dalSie fotografické
doklady vo forme pozitivov a negativov
sa daju najst okrem Narodného muzea
v Prahe aj v zbierkach inych moravskych
muzei, predovSetkym v Slovackom mu-
zeu v Uherskom Hradisti), staci na po-
chopenie jeho podstatnych ¢ft. Hlavnym
nametom Klvanovych snimok bol ludo-
vy odev. Zaujem on ladil s dobovym ob-
divom Kk vizualnym prejavom [udovosti
v odievani, vySivke, ornamentike ako
k vyjadreniam narodnej identity. Posil-

foval ju aj Klvafiov osobnostny zaujem
o obliekanie, médu, ku ktorému inklino-
val uz od detskych rokov. Klvarna pova-
zoval fotografiu za ucinny prostriedok
rozSirenia znalosti o sledovanom preja-
ve v autentickom prostredi, vnimal ju ako
prirodzenu sucast terénneho vyskumu.
Fotografiou zaznamenaval fudi, ktori
sa odevom odliSovali podla regionov, €i
v tom istom regidéne, lokalite podfa veku,
stavu, kazdodennosti ¢i sviatonosti pri-
lezitosti. Pozornost’ venoval tiez vyberu
typov fudi. Jeho pristup bol v tomto vy-
sostne etnograficky. Ako konstatuje edi-
torka, Klvana bol zakladatelskou osob-
nostou, bez ktorej vkladu si nemozno
predstavit dalSi vyvoj fotografie spojenej
s etnografiou.

Kniha o J. Klvanovi je vyznamnym
prispevkom do otvoreného a zvlast na
Slovensku stale nedostatone rozvinu-
tého diskurzu o narodopisnej fotografii.
Ako usudzuje Helena Berankova, prici-
na tohto stavu tkvie okrem iného v chy-
bajucej materialovej zakladni, ktora by
sustredovala fotografické dokumenty
z roznych indtitucii podla autorov, re-
giénov, tém, a tvorila tak vychodisko pre
dalSie vedecké interpretacie. V tomto
ohlade ostava etnograficka fotografia
stale tak trochu terra incognita, ¢akajuca
na svojich objavitelov a hodnotitelov.

Olga Danglova
(Ustav etnolégie a sociélnej
antropolégie SAV)

GABRIELA FATKOVA — ANDREA KO-
NIGSMARKOVA - TEREZA SLEHOFE-
ROVA: TACHOVSKA KUCHARKA
RECEPTU, PRIBEHU A VZPOMINEK
| TACHAUER KOCHBUCH DER RE-
ZEPTE, GESCHICHTEN UND ERIN-
NERUNGEN. Plzen: Zapadoc¢eska uni-
verzita, 320 s.

Lidova strava a jeji studium ma
v Ceské etnografii a etnologii pomérné
bohatou tradici, ktera ma i v sou€asné
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dobé fadu nasledovnikd. Jen malokdo
z pracovnikl nasich odbornych praco-
vist se ji v8ak mize vénovat cele, aniz
by nebyl vazan povinnostmi i v jiném ba-
datelském sméru. Cas od &asu se tak et-
nologové/etnografové profiluji jako autofi
kucharek, které pak znasobi tento zanr
specialni literatury, jimzZ je nas knizni trh
v posledni dobé& doslova zaplaven.

Tfi odborné pracovnice Zapadoces-
ké univerzity v Plzni si pro svij exkurz
do problematiky lidové stravy vybraly
Tachovsko. Toto geografické zaméfeni
Ize jediné pfivitat, nebot pravé tento re-
gion stal v ¢eské etnografii dlouhou dobu
stranou odborného zajmu. Do roku 1945
Tachovsko patfilo k oblastem obyvanym
vétSinové némeckym obyvatelstvem,
Ceskou menSinu zde do roku 1938 tvo-
fili povétSinou statni zaméstnanci. Etnic-
ka skladba se po druhé svétové valce
vyrazné proménila — Némci byli z valné
¢asti odsunuti a na jejich misto pfisli ve-
dle Cechi a Slovakl zejména repatrianti
z Polska, Rumunska, Podkarpatské Ru-
si a Madarska. Toto etnicky a konfesné
pestré sloZeni novych osidlencl se ved-
le jinych oblasti ekonomického, politické-
ho a kulturné-spole¢enského zivota od-
razilo i ve slozeni stravy a stravovacich
zvyklostech.

Texty jsou uvedeny v dvojjazyné mu-
taci, jak Cesky, tak némecky. Jako hlav-
ni zdroj informaci poslouzily v prvé fadé
seSity s recepty, jez si informantky pofi-
zovaly v prabéhu svého Zivota od détstvi
do dospélosti, dale fondy Archivu AV CR,
SOKA v Tachové, SOA v Plzni a Regio-
nalbibliothek ve Weidenu, €asopisy a no-
viny (pafizska Revue Horticole, Ascher
Zeitung z let 1886, 1891-1900, pfiblizné
ze stejné doby Egerer Zeitung Ci Egerer
Anzeiger (1880, 1890-1900), Karlsba-
der Badeblatt (1894—1900) a domazlicky
Posel od Cerchova (1882—1899), v ne-
posledni fadé pak vypovédi tficeti sed-
mi pamétnikU, z toho devétadvaceti zen
a osmi muzl, bohuzel bez udani véku.
Seznam pouzitych zdrojl je pocetné za-
stoupen Cesky a némecky psanymi kniz-
nimi publikacemi.
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Hlavni oddily knihy tvofi kapitoly na-
zvané ,Jaro“, ,Léto", ,Podzim® a ,Zima"“.
CtyFmi ro&nimi obdobimi &tenafe prova-
zeji Ctyfi zeny — Hermina, pochazejici
z rodiny némeckych vysidlenct, Marie
ptivodem z Cech, vedle nich pak Hana
a Anna, obé pfiSlé z Rumunska, prvni
pochéazejici ze slovenské a druha z ru-
sinské rodiny. Pro snazsi orientaci v tex-
tu autorky vyuzivaji jednoduchych ikon,
oznacujicich pfimé citace, doplAujici in-
formace, recepty, autorské poznamky
a medailony.

Jiz samotny nazev publikace dava
tusit, Ze se nejedna ,pouze” o kucharku,
ktera by méla byt dobrym radcem a po-
mocnikem v domacnosti, ale Ze ambice
autorek sméfuji k SirSimu pojeti — k za-
chyceni zivota na Tachovsku, ktery je tu
naziran z hlediska nejzakladnéjSich lid-
skych potfeb, mezi néz patfi strava s ce-
lym naslednym Fetézcem s ni spjatych
ukonUl, pocinaje ziskavanim potravin,
pres jejich zpracovani a uchovavani az
k nutrifikaéni a symbolické hodnoté jed-
notlivych pokrmu a zplsobu stolovani.

Tachauer Kochbuch der Rezepte, Geschichten
und Erinnerungen

Gabiela Fathova & Ancoea Kiinigsmarkoed & Teseza Slenofenmd

Autorky shromazdily na osmdesat
receptur, které rozdélily do Ctyfdilného
ramce kalendafniho roku. Nepostupu-
ji tedy tradiénim zplGsobem od polévek
pfes hlavni chody k mouénikim. Byly
zfejmé& ovlivnény kucharkami odborni-
ka na lidovou stravu Vaclava Malovic-
kého, kdyz podobné jako on vysvétluji
jednotlivé recepty v SirSim kontextu pfi-
rodnich a ekonomickych podminek da-
ného regionu. Tachovsko zde vystupu-
je v celé rozmanitosti pokrm, které se
tady pfipravovaly v pribéhu 20. stoleti
a do jejichz pfipravy se promitaji ¢asto
velmi dramatické osudy zen a jejich ro-
din. Cetné fotografie dokazuiji, Ze autor-
ky Sly cestou empirie a mnohé receptury
vyzkous$ely bud samy, anebo pod odbor-
nym vedenim svych informantek.

| kdyZ v knize a priori ponékud po-
stradame rozliSeni receptur pouzivanych
v méstské a venkovské kuchyni, mlize-
me si puvod snadno domyslet. Recep-
tury pofizované Herminou pochazejici
ze stfedni vrstvy tachovskych obchod-
nikG jednoznacné uspokojovaly naroc-
né&jsi méstanské domacnosti, zatimco
receptury ostatnich Zen jsou zaloZeny
bud na dostatku, ¢i naopak nedostatku
potravin ve venkovském prostredi. Jiz
z tohoto divodu jsou nékteré receptury
pro dnesni hospodyné téméf nepouzitel-
né (napr. velké mnozstvi vajec si mohou
dovolit pouze takové domacnosti, kde se
chovaji slepice). Receptury repatriantl
se naopak vyznadluji pouzitim kukufice,
ktera se pfed druhou svétovou valkou
na Tachovsku vlbec nepéstovala. Ja-
ko jeden z nejoblibenégjSich pokrmd ba-
datelky zaznamenaly holubce/holubky
(zavitky ze zelnych listd naplnéné sme-
si ryze a mletého masa), rozsifené pod
rdznymi nazvy v celé vychodni a jizni Ev-
ropé, v Zakavkazsku a Turecku.

Tachovsko se vyznaluje velkym
mnozstvim lesd, v nichZz mohla ukojit
svou loveckou vasen $lechta z nejbliz-
Siho i vzdaleného okoli. Cilem téchto
setkani byl lovecky zamecek Ostrivek/
Inselthal a Diana/Dianaberg, dilo Jana
Blazeje Santiniho. Nahled do kulinarske-



RECENZE

ho umeéni taméjSich pfizvanych kuchait
v publikaci pfedstavuje celé menu, obsa-
hujici zajeci pastiku coby pfedkrm, jako
hlavni chod dvé odlisné Upravy srn&iho
masa, jako dezert pak duSené hrusky
a syrove tasticky.

Tachovsko rozhodné neni bastou ku-
linafského umeéni, jako jsou mnohé ob-
lasti na Moraveé, o to ostatné autorkam
neslo. Snazily se naopak odkryt tento
pozapomenuty kout zapadnich Cech
z hlediska proménlivosti jeho demogra-
fické skladby, ktera je evidentni i v této
pro Clovéka nejpodstatnéjSi oblasti jeho
existence.

Vypravnou publikaci doprovazi bo-
hata fotodokumentace, demonstrujici
jednak postupy pfipravy jednotlivych po-
krmd, dale ukazky z dobovych knih ku-
chafského uméni a rukopisnych sesitl
(formou faksimile) a dobové fotografie.
Vzhledem k tomu, Ze kniha zcela jisté
neni ur€ena jen regallim veédeckych in-
stituci, je Skoda, Ze u fotografii lokalit
chybi popisky. Jisté by zajimaly nejen
odbornika, ale i Sirokou vefejnost, pro
niz je tato kniha rovnéz ur€ena.

Marta Ulrychova
(Plzen)

PETER MICHALOVIC: LUDOVA NA-
STROJOVA HUDBA NA ZAHORI. JEJ
STYLOVE VRSTVY A TYPY NASTRO-
JOVYCH SESKUPENI. Skalica: Zahor-
ské muzeum v Skalici, 2015, 170 s.

Souborna prace o instrumentalni
hudbé na zapadnim Slovensku, v etno-
grafickém regionu Zahofi, predstavuje
nejstarsi dochované doklady az po sou-
C¢asné prameny a pojednava o tradi¢ni
lidové hudebni tradici az po dnesni mo-
derni instrumentalni praxi. Jako je tomu
v lidové hudbé obecné, nejen na Zahoti,
pramenu je velmi malo, zvlasté pro ob-
dobi 19. stoleti a pro zacatek stoleti na-
sledujiciho. Jen caste¢né mohou tento
nedostatek nahradit fotografie, jimiz je

publikace bohaté vybavena. Ojediné-
ly pramen hudebni povahy predstavuje
houslovy part zaznamenany pfi guberni-
alni sbératelské akci v roce 1819 v obci
Rabensburg v Dolnim Rakousku, ktery
dokumentuje zpUsob hry v oblasti tésné
se pfipinajici k Zahoti. Tyto prameny do-
plAuji vzpominky pamétnik( a dalSi ar-
chivalie.

Kniha je ¢lenéna podle typl nastro-
jovych sdruzeni. V Gvodu jsou popsany
jednoduché hudebni a zvukové nastro-
je. Zajimavé je napf. Casté vyuziti bi-
€U, pistal a zvonu. Nasleduje kapitola
o kapelach dudackych (gajdoSskych),
hudeckych, cimbalovych a smiSenych,
o dechovych sestavach a také o sou-
€¢asnych mddnich nastrojovych seskupe-
nich. V ramci téchto oddilt jsou predsta-
veni vedouci kapel, zpravidla nejen ka-
pelnici, ale také vedouci hudebnici. Jsou
uvedeni dalSi vyrazni instrumentalisté
s jejich zamé&Fenim, pouzivané nastrojo-
vé sestavy, zafazeni jednotlivcd do kon-
krétnich kapel, okruh jejich pGsobnosti,
popfipadé charakteristické znaky jejich
projevu. Tyto udaje tvofi hlavni jadro pu-
blikace. Je zde ¢aste¢né podan rovnéz
nahled do hraného repertoaru, prehled
prilezitosti, pfi nichz se rizna instrumen-

talni télesa uplatiiovala, a dalSi podrob-
nosti. Jde o velké mnozstvi udaju, které
by mozna bylo vhodnéjsi pfiblizit rovnéz
formou tabulek nebo katalogu.

Pokud jde o repertoar rliznych kapel
a jejich zakotveni v regionalni hudebni
tradici, oblast Zahofi ma vyhodu v tom,
Ze zdejSi hudebnici a zpévaci maji k dis-
pozici vlastni regionalni pisfiovou edici
Zahoracké pjesnicky, a to hned néko-
lik svazka (1948-1984). Byla to zaslu-
ha sbératelské Cinnosti operniho pévce
Janka Blaha, ktery pisné pro ojedinélou
Sestisvazkovou regionalni sbirku shro-
mazdil. Zvukové zaznamy zahorackych
lidovych pisni a hudby pak pochazeji
z celostatni nahravaci akce realizované
v letech 1929-1930. Tehdy z iniciativy
Ceské akademie vé&d a uméni pofidila
francouzska firma Pathé r(izné zvuko-
vé nahravky slova a hudby, mezi jinym
i lidovych pisni a hudby z jednotlivych
regionti tehdejsiho Ceskoslovenska.
Ze Zahoti byla kromé vokalnich proje-
vU zaznamenana rovnéz hra na trojhla-
sé gajdy. (Pavodni Selakové desky byly
v roce 2009 ve vybéru vydany ve formé
CD, zaznamy ze Zahofi vSak na nosi¢
nebyly zafazeny.)

Soucasti pojednani jsou vedle uda-
ju o existenci, vedeni a sestavé kapel
rovnéz — zejména pokud jde o druhou
polovinu 20. stoleti — i poznatky o stylu
hry, repertoaru ¢&i o charakteru hudeb-
niho doprovodu. Podobné jako v jinych
pomeznich oblastech nelze pfehlédnout
vliv sousedni vychodni a jizni Moravy,
zvlasté slovackych subregion Podluzi
a Dolnacka. Vlivy se ostatné projevily
v obou smérech. Z pfedloZzenych po-
znatk(li uvedme nejstarsi formu dopro-
vodu — hru dudakdl, a to v podani dud
dvouhlasych a trojhlasych. Nejstarsi do-
chovany nastroj pochazi z roku 1866.
Obsazeni kapel se Fidilo do jisté miry ta-
ké pfilezitosti, pfi nichz kapely hraly. Vy-
tvofily se napf. tzv. svatebni kapely, je-
jichz uloha vyplyva ze samotného ozna-
¢eni. Velké sestavy mély za ukol zvysit
lesk slavnostnich chvili. Tuto roli plnily
hlavné dechové orchestry, které hraly
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o hodech, pfi pochodech po obci, o po-
hibech, o cirkevnich svatcich, jako jsou
Bozi télo, Bozi srdce &i vano¢ni mse,
dale pfi stavéni maje, pfi slavnosti vino-
brani, o svatku Josefa a Anny, o statnich
svatcich apod. Jina seskupeni pfi téch-
to situacich nehravala, vyjimkou byly
pohfby ¢lenu kapel. Dilezita byla role
kapel pfi tanci, a to jako doprovod tra-
di¢nich, zejména tocivych tancu, ktera
meéla podobny charakter jako na sou-
sednim Podluzi a Kyjovsku. Dechovka
hrala k novéjsi vrstvé tancu, jako jsou
tance kolové (polka a valCik) i mod-
ni. Vyvoj nebyl plynuly nebo pfimoca-
ry. | v souCasnosti se napf. pfi faSanku
schazeji rizna seskupeni, protoze k tra-
diénim tancim nehraji moderni kapely,
stejné jako je tomu o svatbach. Tento
vyvojovy stupen na Zahofi pfetrval dlou-
ho do 20. stoleti. Malé sestavy hrajici
hlavné na vesnicich se pfiklonily k lido-
vému repertoaru, takze pfispély k udr-
zovani tradi¢nich hudebnich forem, za-
timco velké sestavy, existujici Casto jako
soucast hasi€skych, hornickych &i jinych
instrumentalnich sdruzeni, vychazely
spiSe z autorské tvorby.

Na rozdil od Moravy a jinych &asti
Slovenska neni na Zahofi dolozen ma-
ly cimbal, existuje pouze zminka o ném
datovana rokem 1791. Smyccové kape-
ly existovaly v Cisté podobé i s pronik-
nuvsimi dechovymi nastroji. Podle udaja
v literatufe (F. Zagiba) bylo pravé Zahofi
oblasti, kde k tomuto procesu docha-
zelo nejdfive. Na zakladé konkrétnich
ukazek z roku 1973 je v recenzované
publikaci provedena podrobna analyza
pFiblizujici styl instrumentalniho podani
na Zahofi. Jde o transkripce zvukovych
nahravek solové hry houslisty Jana Mi-
kulky z Cadova.

Reprezentativni publikace s mnoz-
stvim informaci, zalozenym na dlouho-
letém vyzkumu a doplnénym bohatym
ikonografickym materialem je vyznam-
nym pramenem k poznani regionalni
instrumentalni tradice a zaroven dulezi-
tou bazi ke komparaci se sousedicimi
slovenskymi i dalSimi, napf. moravskymi
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regiony. Vzhledem k mnozstvi udaji by
orientaci v knize nepochybné prospély
rejstfiky, které z néjakého neznamého
dlvodu v dile postradame. Uzite¢ny by
byl zejména soupis lokalit, obvykly by-
va také rejstfik vécny, jmenny, popf. se-
znam vyobrazeni.
Marta Toncrova
(Etnologicky ustav AV CR)

MICHAL BABIAK — JAROSLAV BLECHA
— JURAJ HAMAR: SLOVENSKY LOUT-
KAR 1928. Bratislava: Slovensky Fudo-
vy umelecky kolektiv 2018, 340 s.

V dusledku zapisu ¢eského a slo-
venského loutkarstvi na Reprezentativ-
ni seznam nehmotného kulturniho dé-
dictvi lidstva UNESCO (2016) narlsta
v poslednich letech zgjem o sloZitou
problematiku lidového divadla. Publika-
ce Michala Babiaka, Jaroslava Blechy
a Juraje Hamara se rovnéz hrdé hlasi

SIOVENSKY
IOUTKAR

N5
i b

AT

1928

MICHAL BABIAK — JAROSLAV BLECHA ~ JURA] HAMAR

k tomuto uspéchu; krom toho je svym
datem vydani vénovana i vyro€i vzni-
ku Ceskoslovenské republiky. Z etno-
logického hlediska se autofi zabyvaji
doposud malo zpracovanym obdobim
loutkoherectvi v mezivale€ném obdobi.
Prestoze kolektivni monografie vychazi
ze slovenského Cisla periodika Loutkar
(1928), nejedna se o pouhou komen-
tovanou edici ¢i glosar; kniha v estetic-
ky propracované pevné platéné vazbé
se tfemi zalozkami tvoficimi trikoloru
a bohatymi obrazovymi pfilohami pred-
stavuje krom kvalitné provedené faksi-
mile vlastniho €asopisu a samotnych
scénarl loutkovych her i hodnotné ori-
ginaini studie vénované fenoménu lout-
karstvi, které svou Sifi a odbornou vali-
ditou pfesahuji rozbor puvodni publika-
ce z roku 1928, ale i hranice Slovenska.
Na uUzemi Slovenska se loutkarstvi
ve své autentické lidové podobé udrzelo
déle nez v Ceskojazyéném venkovském
prostfedi, kde diky osvété a zapojeni
lokélnich elit (podnikatelé, ufednici, uci-
telé, knézi) nabyva fenomén lidového
divadla na vaznosti v ramci péce o ja-
zyk a vzdélavani Sirokych vrstev naro-
da; zejména madarizacni tlaky ve druhé
poloviné 19. stoleti branily podobnému
rozvoji slovenské kultury. Zatimco tak
na Ceském uzemi koCovné spolecnosti
v mezivale¢né dobé predstavuji feno-
mén minulosti, Slovensko se stava ziv-
nou pldou pro vyzkum lidového diva-
dla v jeho plvodni formé lidové zabavy
dopliujici kolorit rozlicnych svétskych
i nabozensky podbarvenych lidovych
slavnosti. Loutkové divadlo zde pred-
stavovalo fenomén provozovany ponej-
vice kocujicimi jednotlivci i skupinami
osob s nizkym socialnim statusem, po-
hybujicimi se v mezich kultury chudoby,
a tento stav jen postupné& naruSovaly
emancipovangjSi vlastenecké herecké
spole€nosti zajizdéjici sem predevSim
z Moravy; vlastni slovenska osvéta se
pred vznikem republiky primarné sou-
stfedila na urbanni prostfedi, a venkov
si tak po dlouhy ¢as zachovaval mnohé
prvky tradi¢ni lidové kultury.
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Autofi publikace sleduji obdobi proli-
nani obou forem, tradi¢ni lidové i umélé
osvétové, ktera nové vnasi do loutko-
vych pfedstaveni dobové historicko-vlas-
tenecké, edukativni, ale i svétonazorové
a politické potfeby a cile mladého statu,
obhajujiciho témito i dalSimi argumenty
svou existenci a naroky (legionarska hra,
velkomoravska tematika, naméty pracu-
jici s vyjadfenim ideall svobody a vol-
nosti atd.) s pfihlédnutim ke specifikiim
slovenského kulturniho prostfedi, proje-
vujici se v obsahu her napfiklad posunu-
tim fenoménu zbojnictvi do socialné-na-
cionalni antimonarchistické roviny.

Ceské ochotnické divadlo vycha-
zi ve svych pocatcich z lidové tradice
sousedskych her posunutych do odlisné
obsahové roviny jazykovédnymi a za-
hy i revitalizaénimi (buditelskymi) zajmy
prvni generace obrozencu, pfi¢emz brzy
integruje i loutkovou slozku v kooperaci
¢i prevzetim prvkd tvorby spole€nosti
kocovnych loutkoherct; zahy je ve své
¢inoherni i loutkové sloZzce adaptovano
do struktur lidové kultury a dale rozvije-
no v husté siti vesnickych i méstskych
spolecnosti a spolku jako forma osvéto-
vé vice ¢i méné akcentované lidové za-
bavy. Vyvoj ochotnictvi na Slovensku je
oproti tomu zpocatku vazan na student-
ska predstaveni ovlivnéna ceskou tradici
a na intelektualni prostfedi evangelic-
kych far; madarskojazyéné inscenace
dominuji diky politice kulturnich represi
zdejSi scéné i ve druhé poloviné 19. sto-
leti, na venkové se proto fenomén Sifi
0 poznani obtizné&ji. Ani Cesky venkov
nebyl v oblastech s absenci sousedské

tradice prost problému s nizkym social-
nim statusem hercll pfi zavadéni ochot-
nického divadla a tento fakt v pfipadé
konzervativnéjSich ¢asti Slovenska rov-
néz predstavoval nemaly problém.

Prerod od lidové tradice k uméni, ale
i pronikani osvétové filozofie Ceského
ochotnického hnuti na Slovensko dobie
vystihuje pfiklad hereckého rodu Jana
Strazana, ktery se jako nemanzelsky si-
rotek pfidal k moravskym loutkoherctim
a posléze se s vlastni loutkarskou spo-
le€nosti vypracoval ze socialniho dna az
na dobfe situovaného otce pocetné ro-
diny, kdyz pfetvofil lidové loutkoherectvi
na profesionalni uméni. V duchu dobo-
vé romantizujici teorie pfezitku pracoval
s folklorismem (loutky oble¢ené do slo-
venskych kroja, vyuzivani folklornich su-
jetl pfi tvorbé scénarl) a v duchu Ces-
kého ochotnického hnuti kombinovala
Strazanova spole¢nost loutkoherectvi
s ¢inoherni aktivitou; Ceskeé i jinojazy¢né
texty ovéem poslovenstoval, a progra-
mové tak spoluvytvarel, pozvedal a da-
le Sifil slovenskou kulturu a jazyk i v do-
bach madariza¢niho utlaku, aniz by vSak
zcela potladil osobité prvky lidové tra-
dice, a svou tvorbou ovlivnil i dalSi ko-
¢ovné divadelni spole¢nosti. Na pfikladu
Strazana, jeho kolegl a pokracovatell
autofi publikace dobfe ilustruji sociokul-
turni promény v prostfedi slovenskych
loutkohercll v kontextu zacinajiciho fil-
mového primyslu i rodicich se stalych
scén slovenskojazyCnych profesional-
nich divadel.

Jako obsahové pfinosnou je nutné
hodnotit i studii o fenoménu domacich

(rodinnych) loutkovych divadel, ktery ja-
ko dédictvi kultury biedermeieru vyuzi-
valo hnuti narodniho obrozeni i osvétové
divadlo druhé poloviny 19. stoleti a jehoz
zlata éra konci az s druhou svétovou val-
kou. Jednalo se o typickou zabavni ak-
ovlivnénych zejména v prvnim desetileti
po vzniku republiky filozofii folklorismu;
na tvorbé loutek i kulis se €asto podile-
li populéarni vytvarni umélci inspirovani
lidovou kulturou (Kysela, Ales, KaSpar
aj.), proc¢ez divadélka obvykle vykazo-
vala vysokou miru umeélecké i estetic-
ké propracovanosti. Pfispévek vénova-
ny této problematice kvalitné hodnoti
jednotlivé autory, ale i vyrobni techniky
a historické promény fenoménu s pfi-
hlédnutim ke slovenskym realiim.

Monografii dopliuji komentované
kovych her na ¢eskoslovenském uzemi
— Faust a JanoSik — provedené zejména
v pfipadé Fausta pfikladnou komparaci.
Publikaci doplfiuje slovnic¢ek méné zna-
mych pojmu i pomérné obsahlé résumé
v anglickém jazyce.

Kolektivni monografie  Slovensky
loutkar 1928 je ve vétsiné oddill zpra-
covana metodou historickou s margi-
nalnimi etnologickymi, teatrologickymi
a uménovédnymi pfesahy, coz odpovi-
da odborné specializaci autord. Kniha
tak tvofi dilo, které poslouzi nejen jako
zdroj informaci, ale i jako inspirace kaz-
dému badateli v oblasti lidového divadla
ve stfedoevropském kulturnim arealu.

Daniel Dédovsky
(Katedra asijskych studii FF UP)
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Das Heft 2/2019 der Zeitschrift Narodopisna revue
(Volkskundliche Revue) 6ffnet das Thema ,Ernahrung als
ein Kulturphdnomenon®. Dragana RadojiCi¢ befasst sich
mit den Uberlegungen Uber die Ernahrung in der Zeit der
Globalisierung (Wessen Essen ist es? Die Migration und
die kulinarische Kultur im 21. Jahrhundert). Martin Soukup
und Jan D. Blaha erklaren Essgewohnheiten in Papua-
Neuguinea (PNG Made: Verédnderungen in der Bekdsti-
gung in Papua-Neuguinea). Roman Dous$ek bietet eine An-
sicht Uber die Veranderung der tschechischen Ernahrung
aufgrund des ausgewahlten Phanomenons der gegrillten
Hahnchen (Gegrillte Hdhnchen im Netzwerk der kulturellen
Bedeutungen. Innovation und Verdnderungen in der tsche-
chischen Ernéhrung in der zweiten Hélfte des 20. Jahrhun-
derts und zu Beginn des 21. Jahrhunderts). Zdena Kriskova
befasst sich mit der traditionellen Ernadhrung in einer der
slowakischen Regionen (Die Determinante und Besonder-
heiten der traditionellen Ernéhrung im Kontext der Identitét
auf den ausgewéhlten Beispielen in den Lokalitédten der Re-
gion vom Oberen Spis). Markéta Slavkova konzentriert sich
auf die Ernahrung zur Zeit des Balkan-Kriegs (Wir kochen
vom Nichts: Kriegsbekdstigung in Bosnien und Herzegowi-
na zwischen den Jahren 1992 und 1995).

Die Rubrik ,Ruckblicke” erinnert an den 100. Jahrestag
der Geburt von der Folkloristin Vé&ra Sejvlova (Autor Sabri-
na Pasyé&nykova) und dem Ethnologen Vaclav Solc (Autor
Oldfich Kaspar). Die Rubrik ,Gesprache® stellt die Ethnolo-
gin Alena Jefabkova vor. Die ,Gesellschaftschronik® bringt
eine Begriflung zum Jubildaum der Ethnologen Miloslava
Turkova (geb. 1949), Lenka Novakova (geb. 1949) und
Zdenék Uherek (geb. 1959), und den Aufruf auf die Folk-
loristin Cecilie Havlikova (1927-2019). Sonstige regelma-
Rige Rubriken veroéffentlichen Berichte Uber Ausstellungen,
Konferenzen, Festivals, und die Rezensionen der neuen
Fachbucher.
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Journal of Ethnology 3/2019 deals with the theme “Diet as
a Cultural Phenomenon”. Dragana Radoji¢i¢ (Whose Dish
Is This? Migrations and Food Culture in the 215t Century)
contemplates the food at the time of globalization.
Martin Soukup and Jan D. Blaha explain eating habits
in Papua-New Guinea (PNG Made: Transformations of
Papua-New Guinea Diet). Roman DousSek offers a view
of the transformation of Czech diet through the chosen
phenomenon of grilled chickens (Grilled Chicken in
the Network of Cultural Significances. Innovations and
transformations in Czech diet in the second half of the
20" century and in the early 215t century). Zdena Kriskova
deals with traditional diet in one of Slovak regions (The
Determinants and Specific Features of Traditional Diet in the
Context of Identity, with Selected Examples from Locations
in the Upper Spis Region). Markéta Slavkova focusses on
the diet at the time of the Balkans armed conflict (Cooking
from Nothing: Cooking with Nothing: War Cuisine in Bosnia
and Herzegovina between 1992-1995).

Review Section remembers the 100" anniversary of
the birth of the folklorist Véra Sejvlova (author Sabrina
Pasiénykova)and the ethnologist Vaclav Solc (author Oldfich
Kaspar). Interview Section introduces the ethnologist Alena
Jefébkova. Social Chronicle remembers the anniversaries
of the ethnologists Miloslava Turkova (born 1949), Lenka
Novakova (born 1949) and Zdenék Uherek (born 1959), and
it publishes an obituary for the folklorist Cecilie Havlikova
(1927-2019). Further regular columns include reports on
conferences, exhibitions, and festivals, and review of new
disciplinary publications.
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